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EN | Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

»  Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

» In order to avoid a hazardous situation, this appliance must never
be connected to a timer switch.

» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

»  If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips,a

service centre authorised by Philips or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

Keep the appliance out of the reach of children.

Never let the appliance run unattended.

Always switch the appliance off by turning the control knob to 0.

Switch the appliance off before detaching any accessory.

Unplug the appliance immediately after use.

Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor

rinse it under the tap. Use a moist cloth to clean the motor unit.

»  Never use your fingers or an object (e.g.a spatula) to push
ingredients down the feed tube while the appliance is running.
Only the pusher is to be used for this purpose.

»  Be very careful when handling the blades or inserts, especially
when removing them from the bowl, when emptying the bowl or
jar and during cleaning. Their cutting edges are very sharp!

»  Always unplug the appliance before reaching into the bowl with
your fingers or an object (e.g. a spatula).

»  Wait until moving parts have stopped running before you remove
the lid of the bowl.

»  Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

» Do not exceed the maximum content indicated on the bowl.

» Do not exceed the quantities and preparation times indicated in
the tables and recipes.

I Comfort

»  Let hot ingredients cool down before processing them (max.
temperature 80°C/175°F).

»  Thoroughly clean the parts that will come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

»  The bowl is not suitable for the microwave.

»  Noise level: Lc=83 dB [A]

Thermal safety cut-out
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out which will
automatically cut off the power supply to the appliance in case of
overheating.

If your appliance stops running:

- Pull the mains plug out of the socket.

- Let the appliance cool down for 60 minutes.
- Put the mains plug in the socket.

- Switch the appliance on again.

Please contact your Philips dealer or an authorised Philips service centre
if the thermal safety cut-out is activated too often.
PL | Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z instrukcja
jego obstugi i zachowaj ja na przysztos¢, do ewentualnej konsultagji.

»  Zanim podfaczysz urzadzenie, sprawdz, czy napiecie wskazane na
urzadzeniu odpowiada lokalnemu napigciu sieciowemu (110-127V
lub 220- 240V).

» W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia tego nie
nalezy podtacza¢ do wylacznika czasowego.

»  Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inne
czesci s3 uszkodzone.

»  Jesli przewad zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym firmy Philips
lub przez osobe o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli unikna¢
ewentualnego niebezpieczenstwa.

»  Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostgpnym dla dzieci.

»  Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.



»  Zawsze wylaczaj urzadzenie, ustawiajac pokretto w pozyciji 0.

»  Wylaczaj urzadzenie przez odtaczeniem kazdego akcesorium.

»  Natychmiast po zakonczeniu pracy wylacz urzadzenie z gniazdka
$ciennego.

»  Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie. Nie sptukuj jej biezaca woda. Do czyszczenia czesci
silnikowej uzywaj wilgotnej sciereczki.

»  Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie popychaj produktéw w
leju wsypowym palcami lub innymi przedmiotami (np. topatka).W
tym celu uzywaj wylacznie popychacza.

»  Obstugujac ostrza lub wkiadki, szczegdlnie gdy wyjmujesz je z
miski podczas oprézniania czy mycia miski lub dzbanka, zachowaj
wyjatkowa ostroznos¢. Krawedzie tnace s3 bardzo ostre!

»  Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci przed wtozeniem palcow albo
jakiego$ przedmiotu (np.fopatki) do miski.

»  Przed zdjgciem pokrywy z miski odczekaj, az wszystkie czesci
ruchome zatrzymaja sie.

»  Nie uzywaj akcesoriéw ani cze$ci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie s3 zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.

»  Nie przekraczaj maksymalnej zawartosci wskazanej na misce.

»  Nie przekraczaj maksymalnej ilosci produktéw ani czasu ich
obrébki, podanych w tabeli i w przepisach.

»  Odczekaj, az gorace skiadniki ostygna, zanim poddasz je obrébce
(maksymalna temperatura 80°C/175°F).

»  Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace sie z zywnoscia.

»  Misa nie jest odpowiednia do umieszczenia jej w kuchence
mikrofalowej.

»  Poziom hatasu: Lc= 83 dB [A]

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry, w przypadku przegrzania, automatycznie odcina

doptyw energii.

Jesli urzadzenie przerywa prace:

- Wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego.

- Odczekaj 60 minut, az urzadzenie ostygnie.
- Wbz wtyczke do gniazdka Sciennego.

- Wiacz ponownie urzadzenie.

Skontaktuj sie ze sklepem lub autoryzowanym punktem serwisowym
firmy Philips, jesli automatyczny termiczny system odcinajacy doptyw
pradu wiacza sie zbyt czesto.

RO | Important

Cititi aceste instructiuni de folosire cu atentie inainte de a utiliza aparatul
si pastrati-le pentru consultdri ulterioare.

»  Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii
locale Tnainte de a conecta aparatul.

»  Pentru a evita orice accident, acest aparat nu trebuie conectat la
un intrerupator comandat de un ceas electronic.

»  Nu folositi aparatul daci stecherul, cablul sau alte componente
sunt deteriorate.

»  Dacd se deterioreazd cablul de alimentare al aparatului, acesta

trebuie inlocuit de Philips, la un centru service autorizat Philips

sau de persoane calificate, pentru a evita orice accident.

Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

Nu ldsati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

Opriti intotdeauna aparatul comutand butonul pe pozitia 0.

Opriti aparatul fnainte de a demonta vreun accesoriu.

Scoateti aparatul din prizd imediat dupd utilizare.

Nu introduceti blocul motor in apd sau in alt lichid si nici nu-I

clatiti sub jet de apa. Folositi o carpd umeda pentru a-l curdta.

»  Nu impingeti ingredientele cu degetele sau cu un obiect (cum ar fi
o spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. Pentru acest scop aveti
fmpingatorul.

»  Aveti grijd cind ménuiti cutitele sau discurile, mai ales cand le
scoateti din bol, cind goliti bolul sau vasul si in timpul curdtdrii.
Marginile acestora sunt foarte ascutite!
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»  Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in bol.

»  Asteptati pand ce componentele mobile se opresc fnainte de a
scoate capacul bolului.

»  Nu folositi accesorii sau componente de la alti producétori sau
care nu au fost recomandate de citre firma Philips. in caz contrar,
garantia nu va mai fi valabila.

»  Nu depdsiti continutul maxim indicat pe bol.

»  Nu depdsiti cantitdtile si perioadele de preparare indicate in
tabele si retete.

»  Ldsati ingredientele fierbinti sa se riceascd inainte de a le procesa
(temperatura max. 80°C/175°F).

»  Curdtati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oara.

»  Bolul nu poate fi folosit in cuptorul cu microunde.

»  Nivel de zgomot: Lc = 83 dB [A]

Intrerupator termic de siguranta
Acest aparat este dotat cu un sistem termic automat. Acest sistem
intrerupe automat functionarea aparatului in cazul supraincalzirii.

Dacd aparatul se opreste:

- Scoateti stecherul din priza.

- Lasati aparatul sd se raceasca 60 de minute.
- Introduceti stecherul in priza.

- Porniti din nou aparatul.

Va rugdm sa contactati furnizorul Philips sau un centru Philips autorizat
dacd siguranta termica automatd se declanseazd prea des.

RU | Buumanue

I_Ipe>+<Ae YEM Ha4daTb NMOAb30BATbHCA I'I|DM6OPOM, BHNUMATEABHO
O3HAaKOMbTECH C HACTOALMM PYKOBOACTBOM U COXpaHUTE €ro B
Ka4eCTBe CNpaBoO4YHOro Marepmana.

»  [Nepea noaAKkAloUeHMeM dAeKTpornprubopa K SAeKTpoceTH
NpOBEPbTE, YTO HAMPsXKEHME, YKasaHHOe Ha SAeKTporpubope,
COOTBETCTBYET HAMPSXKEHUIO SAEKTPOCETH B BallEM AOMe.

I Comfort

Bo nsberkaHne BO3HUKHOBEHUS OMACHOM CUTYaLLMK 3arpeLLeHo
COEAMHATb SAEKTPONPUBOP C peAe BpeMeHMU.

He noAbsyiTec Npubopom npu NoBpe>KAEHHOM CETEBOM LLHYpeE,
LUTENCEAbHOWN BUAKE UAU APYTUX AETaASX.

B cAyyae noBpexxAeHMs CeTeBOro LUHypa ero Heo6xoAUMo
3aMEHWUTb TOABKO B TOPrOBOWM OPraHMU3aLMm AU B
YMOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe KoMmaHun « DUAUMCY, UAn
B CEPBMCHOM LLEHTPE C NMEePCOHAAOM aHAAOTMHYHOW KBaAMUKALIUM,
4TO6bI 0becneunTb Ge3onacHyio KCMAyaTaLmio npubopa.
XpaHuTe NpuboOp B HEAOCTYMHOM AASl AGTEW MecTe.
3anpeLLaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbIVM Npubop 6e3 npucmoTpa.
Bceraa BblKAIOUaTe SAEKTPONPUOOP, YCTAHOBUB PEryASTOP B
noaoxenue 0.

BbiKAIOUMTE SAEKTPOMPUGOP, MPEXKAE YEM CHATb C HErO KaKyio-
AMBO HacaAKy.

Cpasy ke nocae oKoH4YaHWsl paboTbl BbIHUMAUTE BUAKY CETEBOrO
LUHYpa M3 PO3ETKU SAEKTPOCETM.

3anpellaeTcs Norpyatb 6AOK SAEKTPOABUIaTEAS! B BOAY UAM
APYTHe XMAKOCTH, a TaKXKe NMPOMbIBaTb 3TOT GAOK MOA CTpyeu
BOAbI. AASl OUUCTKM GAOKA SAEKTPOABUIraTEAs MOAB3YUTECH
BAQXKHOM TKaHblO.

Bo Bpems paboTbl 3AeKkTponpubopa 3anpeLaeTcs NPOTaAKMBaTb
MPOAYKTbI B 3arpy304HbIK GyHKep MaAbLLAMU MAM KaKMMU-AUGO
npeAMeTamu (HarnpuMep, AoMaTKow). AAst 3TOM LLeAM MOAb3yHTeCh
TOAbKO TOAKaTeAEM.

Pa6otas c HoXamMu MAM BCTaBKaMK, ByabTe O4eHb OCTOPOXKHbI,
OCOBEHHO MPU UX U3BAEHEHMM M3 HaLLW, MPU OMOPOXKHEHWUM YaLlM
MAM KyBLUMHA M UX o4UCTKe. MIX pexylle KpOMKM oYeHb ocTpble!
EcAv BaMm Bce ke HEOBXOAMMO BOCMOAB30BATLCS PYKOWU MAM
KaKMM-AMBO MpeAMeTOM (HarpuMep, AOMaTOUKOMN) AAS
BbIMOAHEHUS] AGVCTBUM B Yallie, BbIHbTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa U3
PO3ETKMU SAEKTPOCETU.

MpexkAe YeM CHATb KPbILIKY C Yalluu, AOXKAUTECH MOAHOW
OCTaHOBKM ABMXYLLUXCS AETAAEMN.

3anpeLaeTcs MOAb30BATbCS KAKUMU AMOO MPUHAAAEKHOCTAMU
WA AETAASIMU APYTMX MPOU3BOAUTEAEH MAM HE UMEIOLLUX
CMeLMaAbHOW peKoMeHAaLMK KomnaHun «Puamncy. Mpu



MCMOABb30BaHUM TaKOW MPUHAAAEXKHOCTU MAU AETAAM Bbl TEpsieTe
MpaBo Ha rapaHTUUHOE OBCAYXKMBAHME.

»  He 3anoAHsnTe yYally Bbille OTMETKM MaKCMMAABHOTO YPOBHSI.

»  He npesbllwaniTe MaKCUMaAbHbIX KOAUHECTB MPOAYKTOB U
3HAYEHUI BPEMeHU X 06paboTKK, yKasaHHbIX B TaBAMLAX U
peLenTax.

»  EcAv npoayKTbI ropsiume, To, Mpexae Yem o6pabaTbiBaTb X,
AanTe UM OCTbITb (MaKcMMaAbHas Temnepatypa - 80°C; | 75°F).

»  [lepea nepBbiM NpUMeHeHWeEM NpUGOPa TLLATEABHO NMPOMOUTE
BCE AETaAU, KOTOPble BYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLLEBbIMU
NMPOAYKTaMM.

»  He ncnoAb3yiTe vally B Ka4ecTBe MOCYAbl AASl IPUTOTOBAEHUS
NMPOAYKTOB B MMKPOBOAHOBOW Meyu.

»  YposeHb wyma: Lc=83 Ab [A]

ABTOMaTHYeCKOEe OTKAIOYEHME NpH neperpese
AaHHbIt Nprbop ocHalLeH aBapuiHBIM TEPMOBBIKAIOYATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOY3ET ero B CAydae neperpesa.

Ecav npubop nepectan paboTarts:

- BbiHbTe BUAKY CETEBOTO WHYPA M3 SAEKTPOPO3ETKM.

- AanTe 3peKkTponpubopy ocThITh B TedeHre 60 MUHYT.

- BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LWHYpa B PO3ETKY IAEKTPOCETY.
- BralounTe anekTponpubop NoBTOpHO.

B cAyyae cAMWKOM YacToro cpabaTbiBaHKs aBapUMHOTO BbIKAIOUATEAS
0bpaTUTECh B TOProBYIO OPraHM3aLmio MAW YNOAHOMOYEHHbIV
CEPBUCHBIV LIEHTP KoMMaHmm "Ouannc'.

CS | Dilezité

Pred pouzitim pristroje proctéte pozorné navod k jeho obsluze a navod
uschovejte pro piipadna pozdéjsi nahlédnuti.

»  Nez pristroj pripojite k siti, zkontrolujte, zda udaj napéti na ném
odpovida napéti ve vasi elektrické siti.

»  Abyste zamezili vzniku nebezpeénych situaci, nesmi byt pristroj
nikdy ptipojen k ¢asovému spinadi.

Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zastréky, ihned vyirad'te pistroj z provozu.

PFi poskozeni sitového piivodu by méla jeho vyménu provadét
pouze servisni stiediska Philips nebo servisni pracovnici s
potiebnou kvalifikaci. PFedejdete tak moznému nebezpedi.
Ptistroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pristroj pracovat bez dozoru.

Ptistroj vidy vypinejte oto¢enim regulatoru do polohy 0.

Pted odejmutim prisluSenstvi musi byt pfistroj rovnéz ve
vypnutém stavu.

Po poutziti vzdy pristroj vypnéte.

Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody ani pod tekouci
vodu. Pro ¢isténi motorové jednotky pouzivejte navihéeny hadrik.
Nikdy nestrkejte prsty (ani stérku) do nadoby plnicim tubusem
pokud je pfistroj v chodu. Smite pouzit vyhradné péchovac.
Bud'te velmi opatrni pii manipulaci s nozi nebo struhadly, zejména
pFi jejich vyjimani z misy, pfi vyprazdiovani misy nebo nadoby
mixéru a béhem ¢isténi. Jejich Fezné hrany jsou velmi ostré!
Piredtim nez stréite prsty nebo jiny piredmét (napf. stérku) do
misy, odpojte pristroj ze zasuvky.

Pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé dily, predtim nez
odejmete viko nebo misu.

Ve spojeni s pristrojem nikdy nepouzivejte Zadné jiné prislusenstvi
nebo dopliiky, pokud to neni firmou Philips vyslovné doporuceno.
V takovém pripadé byste téz ztratili garan¢ni naroky.

Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi surovin uvedené na
mise.

Nepiekracujte mnozstvi potravin ani dobu jejich zpracovani
oproti udajlim, uvedenym v tabulce a v receptech.

Potraviny pied zpracovanim ochlad'te. Jejich nejvyssi teplota smi
byt 80°C.

Nez pristroj poprvé poutzijete, umyjte peclivé v§echny jeho dily,
které prichazeji do pfimého styku s potravinami.

Nadoba neni vhodna pro pouziti v mikrovinné troubé.

Hladina hluku: Lc=83 dB [A]
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Teplotni bezpeénostni vypinac
Tento pristroj je vybaven bezpecnostnim teplotnim vypinacem, ktery
pifistroj vypne v okamZiku, kdy by hrozilo jeho prehrati.

Kdyz se pristroj zastavi:

- Vytdhnéte jeho sitovou zastreku ze zasuvky.
- Nechte piistroj 60 minut vychladnout.

- Zasunte sftovou zastreku do zasuvky.

- Znovu zapnéte pfistroj.

Pokud by automaticky teplotni vypina¢ vypinal pfistroj velmi asto,
obrat'te se na servis firmy Philips nebo na autorizovanou opravnu.

HU | Fontos

Miel&tt hasznélatba venné a késziléket, olvassa el gondosan a hasznélati
Utmutatot, és Srizze azt meg a késébbi hasznélatra.

» A késziilék csatlakoztatisa el6tt ellendrizze, hogy a késziiléken
feltiintetett fesziiltség egyezik-e a haldzati fesziiltséggel (1 10-127V
vagy 220-240V).

» A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket soha
ne csatlakoztassa id6zité kapcsoléra.

»  Ne haszndlja a késziiléket, ha meghibasodott a halozati
csatlakozokabel, annak dugyvillaja vagy mas alkatrész.

» Ha a halézati kabel sériilt, annak cseréjét csak a Philips, egy Philips
altal felhatalmazott szakszerviz, illetve megfelel képzettségl
szakember végezheti el.

» A késziiléket gyermekektdl tavol tartsa.

»  Soha ne miikodtesse a késziiléket felligyelet nélkiil.

» A késziiléket mindig Ggy kapcsolja ki, hogy a kapcsolégombot a 0
poziciéra allitja.

»  Mindig kapcsolja ki a késziiléket, mielStt a tartozékokat kicserélné
vagy eltavolitana.

»  Haszndlat utdn azonnal hizza ki a hélézati csatlakozokabel
dugvilldjat a konnektorbol.

» A motor egységet soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba, és
ne mossa le folyé viz alatt. A motor egység tisztitisara nedves
torléruhat hasznaljon.

I Comfort

» A késziilék miikodése kozben, az alapanyagok adagoldcsébe
torténd adagoldsakor soha ne haszndlja az ujjait vagy mas targyat
(pl. a ken&lapatot). E célra csak a nyomorudat hasznalja.

» A penge és aprito betét kezelésekor, kiilénésen a munkatalbol
valé eltavolitasakor, a munkatal iiritésekor és tisztitasakor legyen
nagyon évatos.A penge és az apritd betét nagyon éles.

»  Miel6tt kezével vagy egy eszkozzel (pl. spatulaval) munkatélba
nyulna, mindig huzza ki az eszk6z dugdjat a haldzati csatlakozébol.

» A munkatal fedelének kinyitdsa elétt varja meg, mig az eszk6z
mozgd alkatrészei megallnak.

»  Soha ne hasznaljon mas gyartotdl szarmazé vagy a Philips dltal
nem jévéhagyott tartozékot ill. alkatrészt. Ha ilyen tartozékokat
vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvénytelenné valik.

Soha ne tegyen a megengedettnél nagyobb mennyiségi
élelmiszert az eszkozbe.

»  Ne Iépje tul a tablazatokban és a receptekben megadott
mennyiségeket és elkészitési idéket.

»  Feldolgozas elétt hagyja a hozzdvaldkat kihdini (max. hémérséklet
80°C).

» A késziilék elsé haszndlata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak.

» A munkatal nem alkalmas mikrohullamua melegitésre.

»  Zajszint: Lc=83 dB [A]

Biztonsagi hékikapcsolo
A késziilék biztonsagi hékikapcsoldval rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja a készUléket, ha az tllmelegszik.

Ha késziléke leall:

- Huzza ki a hédldzati csatlakozd dugdt a fali konnektorbdl.

- Hagyja a készuléket 60 percig hdni.

- Dugja vissza a fali konnektorba a halézati csatlakozéd dugét.
- Kapcsolja be ismét a késziléket.

Ha a biztonsagi hékioldd tdl gyakran 1ép mikddésbe, forduljon a Philips
szakkeresked&hoz vagy Philips szakszervizhez.



SIC | Délezité upozornenie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a odlozte si
ho na neskorsie pourzitie.

»  Pred zapojenim zariadenia do siete sa presvedcCite, ¢i napitie
uvedené na zariadeni je rovnaké ako napitie v sieti.

»  Aby ste predisli nebezpe¢nym situdciam, nesmiete zariadenie
pripojit’ do siete prostrednictvom ¢asového spinaca.

»  Zariadenie nepouZivajte, ak st kébel, zastrcka alebo iné casti
poskodené.

»  Aby ste predisli nebezpeénym situaciam, poskodeny kabel

zariadenia smie vymenit’ jedine personal spoloé¢nosti Philips,

servisného centra autorizovaného spolo¢nostou Philips, alebo ind
kvalifikovana osoba.

Mixer odkladajte mimo dosahu deti.

Zariadenie nikdy nenechajte pracovat’ bez dozoru.

Zariadenie vzdy vypnite nastavenim vypina¢a do polohy 0.

Skér, ako odpojite niektory z nastavcov, vypnite zariadenie.

Zariadenie ihned’ po poufziti odpojte zo siete.

Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny,

ani ju neoplachuijte pod teélicou vodou. O¢istite ju navlhéenou

tkaninou.

»  Pokym je zariadenie v ¢innosti, na zatla¢enie surovin cez
davkovaciu trubicu do nadoby nikdy nepouZzivajte prsty ani Ziadne
predmety (napr. varesku). Na tento ucel smiete pouzit jedine
piest.

»  Pri manipuldcii s ¢epelami a nastavcami davajte pozor, obzvIast’ pri
ich demontézi z nadoby, pri vyprazdiovani nadoby alebo dzbinu a
tiez pri Cisteni. Rezné hrany Cepeli a nastavcov st velmi ostré!

»  Skér, ako do priestoru mixéra siahnete prstami alebo vlozite
predmet (napr. varesku), odpojte zariadenie zo siete.

»  Pockajte, kym sa pohyblivé ¢asti zariadenia zastavia a az potom
otvorte veko niadoby.

»  Nepouzivajte Ziadne prislusenstvo od iného vyrobcu ako je firma
Philips, alebo prislusenstvo, ktoré firma Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto stciastky, alebo prislusenstvo poutzijete,
zaruka naVase zariadenie strati platnost.

»  Neprekracujte maximalny obsah oznaceny na nadobe mixéra.

»  Neprekrotte stanovené mnozstva a dobu pripravy uvedent v
tabulkich a receptoch.

»  Hortce suroviny nechajte pred spracovanim ochladnit’ (max.
teplota 80°C/175°F).

»  Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne oistite vietky sGcasti,
ktoré pridu do styku s potravinami.

»  Ndédoba nie je vhodna na pouzitie v mikrovinnej rure.

»  Deklarovana hodnota emisie hluku je 83 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon | pW.

Tepelny bezpeé&nostny vypinac
Slcastou tohoto zariadenia je tepelny bezpecnostny vypinac, ktory
odstavi privod elektrickej energie, ak sa zariadenie prehreje.

Ak zariadenie prestane pracovat"

- Odpojte zariadenie zo siete.

- Zariadenie nechajte 60 minGt vychladnit.
- Pripojte ho do siete.

- Zariadenie znovu zapnite.

Ak sa tepelny bezpecnostny vypinac aktivuje prilis casto, kontaktujte
predajcu vyrobkov Philips, alebo servisné centrum autorizované
spolo¢nostou Philips.

UK | Baxauso

["pounTanTe Lo IHCTPYKLIIO YBaXKHO Nepea BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO
Ta 30epiraniTe AAS MOAAABLLIOTO BUKOPUCTaHHS.

»  TepesipTe, UM 36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa Ha NpUCTPOI, i3
Harnpyroto y Mepexi Baloro 6yAMHKY nepea, TUM, IK MPUEAHYBATH
NPUCTPIN AO MepeXxi.

» o6 3ano6irt1 Hebe3neuHUM CUTYaLLISIM, HIKOAU He MiAKAIOYanTe
Len NpUcTpin A0 BUMMKaYa 3 TaMEPOM.

»  He BMKOpPUCTOBYWTE MPUCTPI MPU MOLLUKOAXKEHHI LUTEMCEALO,
LWUHYPY YM iHWKMX YaCTUH.

> SIKLLO LIHYpP MOLLKOAXKEHO, AAS 3anobiraHHs HebesneLi 1oro

Comfort | 9
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Tpeba 3amiHuTK y ¢ipmi "Philips", y cepeicHomy LieHTpI,
ynosHosaxkeHomy dipmoto "Philips”, abo 1ioro mae 3amiHnTh
KBaAipiKOBaHMUM creLliaAicT.

TpuManTe NpUCTPIN MOAAAI Bia AiTeN.

HikoAu He 3aAuwwanTe NpUCTpiK MpawutoBaTu 6e3 HarAsAy.
3aBXXAM BUKAIOYaKTE MPUCTPIN, MOBEPTAIOUM PyUKY B MOAOXKeHHS 0.
BuMuKanTe NpUCTpivt Nepea TUM, IK 3HIMaTU MPUAAAAS.
BUTArHITbL WTenceAb i3 po3eTKM Biapasy MiCAS BUKOPUCTaHHS.
HikoAM He 3aHypioWTe By30OA ABUIyHa B BOAY UM iHLLY PiAMHU Ta
He MUUTE MOro MiA KPaHOM. AAS UMLLLEHHS By3Aa ABUTYHA
3aCTOCOBYWUTE BOAOTY FaHYipKY.

HikoAu He BCTpOMASIHTE MaAbLi 260 CTOPOHHI NpeAMeTH
(HanpuKAaa, AOMaTKy) Y TPYOKy AAS MOAABaHHS MPOAYKTIB, KOAU
NpUCTPIK MpaLiioe. AAS LIbOrO Ma€ BUKOPUCTOBYBATUCS LUITOBXAY.
ByabTe o6epexHi Npy MOBOAMEHHI 3 Ae3aMK Ta BCTaBKaMU,
0CcOBAMBO NMPU BUMMAHHI iX 3 YalLlli MPU CMOPOXHEHHI Yalli a6o
rAEKa Ta Mia Yac umuieHHs. Ix pixydi Kpai Aysxe roctpi!

3aBXXAM BUTATYWTE LUTEMNCEAb 3 PO3ETKU MEPeA TUM, IK TOPKaTUCS
AO Yallli MaAbLISIMM UM SKUMCb MPEAMETOM (HanpUKAaA,
AOMaTKOIO).

3ayeKanTe, AOKU PyXOMi HaCTUHM 3yMUHATLCS NEPeA TUM, SIK
3HIMaTK KPULLKY 3 Yalli.

HikoAn He BUKOpPUCTOBYMTE aKkcecyapiB BiA iHLWMX NPUCTPOIB abo
akcecyapis, W0 He € aBTopusoBaHumu Philips. [Npu ubomy
rapaHTito Ha Balll MpUCTPiK GyAe cKacoBaHoO.

He nepesuLuyiiTe MakcMMaAbHOrO 06'eMy, 3a3HaYEHOTO Ha YalLlli.
He nepesuLLyiTe KiABKOCTi Ta Yac NPUrOTYBaHHS, BKasaHi y
TabAMLSAX Ta peLienTax.

Mepea THM, ik 06pOBAATH rapsdi iHrpeaieHTH, Bu maeTe
OCTyAWTH ix (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F

PeTeAbHO MOYMCTITb YAaCTUHMU, LLLO KOHTAKTYIOTb 3 XXelo, MepeA
TUM, IK BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIM yreplue.

YallKa He NpU3HaYeHa AASl MPUrOTYBAHHSA CTPaB y MIKPOXBUAbOBIN
neui.

PiseHb wymy: Lc=83 Ab [A]

Comfort

TemnepaTypHui 3an06idXKHUK
Llevt npucTpint ocHalleHO TeMMepPaTyPHUM 3aroBiXKHMKOM, LLIO
ABTOMATUYHO BUMMKAE UBACHHS MPUCTPOIO Y pas3i NeperpiBaHHs.

AKLWo Bal NPUCTPIV NPUNMHMB NPaLIiOBaTH:

- BuTarHiTe wrenceab 3 poseTku.

- AaiTe NpUCTPOIO OXOAOHY TN NMPOTArOM 60 XBUANH.
- BcraBTe wrenceab y poseTky.

- VBIMKHITb MpUCTPIN.

Byab Aacka, 3BepHiTbCA A0 Bawworo airepa "Philips” abo Ao
ABTOPM30BAHOrO cepaicHoro LieHTpy "Philips”, skiwo TemnepatypHmi
3aM0BIKHMK CMPaLbOBYE HAATO YacTo.

BG | BaxkHo

HPGAM Aa N3MOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a EKCMNAOATALMA 1 FO 3ara3eTe 3a CrpaBKa B 6bAeLLle.

» Tpean Aa BKAIOUMTE ypeAa B KOHTaKTa, MPOBEpPETE AAAM
HanpeXXeHWeTo, MOKa3aHO Ha ypeAa, OTroBapsi Ha ToBa Ha
MecTHaTa Mpexa.

»  3a A2 ce usberHe onacHoO NMOAOXKEHMWE, TO3M YpeA HuKora He 6uBa
A2 ce CBbp3Ba KbM TaMEPEH KAOM.

»  He u3noAsBanTe ypeaa, ako 3aXpaHBaLLUAT KabeA, LLenceAbT UAK
APYTM HYacTH ca MOBPEAEHU.

»  AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA e MOBPEAEH, TON TPsIbBa A2 Ce CMeHM
ot Philips, ynbAHOMOLLLEeH cepBU3eH LeHTbp Ha Philips nan
NMOAOGHM KBaAMULIMPaHM AMLIA, 32 Ad Ce M36erHe ornacHo
MOAOXKEHME.

»  [MaseTe ypeaa OoT AOCTbMA Ha AeLia.

»  Hukora He ocTaBsnTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HabAloAeHMe.

»  BuHaru uskalouBanTe ypeaa 4pes 3aBbpTaHe Ha KOMaHAHUS ByTOH
Ha 0.

»  UskAlouBanTe ypeaa, MpeAM Aa OTKayaTe HAKOS MpUCTaBKa.

»  BeaHara caea ynoTpeba ussaxkAanTe LLEMNCEAa Ha YpeAaa OT
KOHTaKTa.

»  Hukora He noTtansuTe 3aABMXKBaLLMA BAOK BbB BOAA MAM HSIKaKBa



APyra TE4YHOCT U He o MMUTE C Tevalla BoAa. M3noassante
BAQ)KHA Kbpra 3a MOYMUCTBAHE Ha 3aABMXKBALLMSA BAOK.

»  Hukora He HaTUCKalTe NPOAYKTUTe B MoAaBallata Tpbba ¢
MPbCTU MAM HSIKAKbB MPEAMET (HanpuMep AOMaTKa), AOKaTo
ypeAbT paboTu. 3a Tasu uea TpsbBa Aa ce U3MOA3Ba CaMo
6yTanoTo.

»  BHMMaBaiTe MHOrO, KOraTo 60paBuTe C HOXXOBETE UAM
AMCKOBETE, 0COBEHO KOraTo r BaAMTe OT KynaTa, KoraTto
M3npassare Kyrnata MAM KaHaTa M npu noumncrsaHe. Pexelnute num
pbboBe ca MHoro octpu!

»  BuHaru uskAlouBanTe LEMNceAa Ha ypeAa OT KOHTaKTa, MpeAMu Ad
6bpKate B KynaTa C NMpbCTU MAU HAKaKbB MpeAMeT (Harp.
AoOMaTKa).

»  M3uakanTe Aa cripaT ABMXKELLMTE CE HacTH, MPEAM Ad CBAASITE
Kanaka Ha Kyrnarta.

»  HuKkora He M3MoOA3BaNTE NPUHAAASKHOCTM MAM HaCTU OT APYTH
NPOMU3BOAMTEAM AW TAKMBA, KOMTO HE Ca CMeLMaAHO
npenopbusanu ot Philips. [pu n3noaAseaHe Ha Takmea
MPUHAAAEXKHOCTU MAM YaCTU BaLliaTa rapaHLMs CTaBa HEBaAMAHA.

»  He npesuLwaBaliiTe MaKCUMaAHOTO CbABbPXaHME, MOKa3aHO Ha
Kynara.

» He npeBuLwasaliTe KoAMYeCTBaTa M BpeMeHaTa Ha MpUroTesiHe,
MocoYeHu B TabAMLIMTE U peLienTuTe.

»  OctaBeTe ropeLuuTe MPOAYKTU A2 CE OXAAAAT, MPEAU Al MU
obpaboTsate (mMakc. Temnepatypa 80°C/175°F).

»  [NouncTeTe cTapaTeAHO YacTUTE, KOMTO Le BAM3AT B AOMMP C
XPaHa, MPeAM Aa U3MOA3BaTE ypeAa 3a MbpBU MbT.

»  Kynata He e MOAXOASLLA 32 U3MOA3BaHE B MUKPOBbAHOBA ypHa.

»  Hueo Ha wyma: Lc = 83 AB [A]

TepMuueH 3awWMTEH NpeKbcBaY
Tosun ypea e CbopbeH C TepMuUeH MpeAraseH NpeKkbesay, KomTo
M3KAIOYBA aBTOMATWYHO @AEKTPO3axpaHBaHeTO Ha ypeAa B CAydal Ha
nperpsBsaHe.

Ako ypeabT Bu cnpe:
- W3BaaeTe WenceAa Ha eAeKTPO3axpaHBaHETO OT KOHTaKTa.

OcTaBeTe ypeabT Aa ce OXADKAA OKOAO 60 MUHYTH.
BrkAloyeTe LienceAa Ha eAeKTPO3axpaHBaHETO B KOHTAKTa.
BratoueTe oTHOBO ypeaa.

Ob6bpHeTe ce kbM Bawmsa avabp Ha Philips 1A ymbeAHoMolLeH cepalzeH
LeHTBP Ha Philips, ako TEpMUYHUAT NpeAnaseH NpeKkbceay ce 3aAencTea
NpeKaAeHo YecTo.

SR | vaino

Pazljivo procitajte ova uputstva pre upotrebe, i sacuvajte ih za kasniju
upotrebu.

Proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu
lokalne mreze, pre nego $to prikljucite aparat.

Da bi se izbegla rizi¢na situacija, ovaj uredaj se ne sme povezivati
sa prekidacem koji je kontrolisan tajmerom.

Ne upotrebljavajte uredaj ukoliko su kabl, utikag, ili drugi delovi
osteceni.

Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora biti zamenjen od strane
Philips-a, ovlas¢enog Philips-ovog servisnog centra ili na sli¢an
nacin kvalifikovanih osoba kako bi se izbegao rizik.

Cuvajte uredaj izvan domasaja dece.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Uvek iskljucite uredaj okrecuci kontrolno dugme na 0.

Iskljucite uredaj pre skidanja bilo kog dodatka.

Iskljucite uredaj iz mreze odmah nakon upotrebe.

Nemojte uranjati jedinicu motora u vodu ili bilo koju drugu
tecnost i nemojte je ispirati pod mlazom iz slavine. Za ¢i$¢enje
jedinice motora koristite vlaznu krpu.

Kada je uredjaj uklju¢en, ne upotrebljavajte predmete (npr.
lopaticu) ili prste da biste namirnice gurali u cev za punjenje. Za
ovu namenu upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

Budite veoma oprezni kada rukujete se¢ivima ili umetcima,
posebno kada ih uklanjate iz ¢inije, kada praznite ¢iniju ili posudu,
kao i tokom ¢iS¢enja. Njihove ivice su vrlo ostre!

Uvek iskljucite uredaj iz struje pre nego $to u Ciniju stavite prste
ili neki predmet (npr. lopaticu).

Comfort | 11
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»  Cekajte da pokretni delovi prestanu da se kre¢u, pre nego 3to
skinete poklopac ¢&inije.

»  Nikada ne uportebljavajte dodatke ili delove drugih proizvodjaca
koji nisu preporuceni od strane Philips-a. U slucaju kori$¢enja
takvih delova, garancija postaje nevazeca.

»  Nemojte da prekoracite oznaku za maksimalnu koli¢inu na &iniji.

»  Ne prekoratujte koli¢ine i vreme pripremanja navedene u
tabelama i receptima.

»  Pustite vruce sastojke da se ohlade pre nego $to pocnete
preradivanje (maksimalna temperatura 80°C/175°F).

»  Pre prve upotrebe, temeljno ocistite delove koji dolaze u kontakt
sa namirnicama.

»  Posuda nije namenjena za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

»  Nivo buke: Lc=83 dB [A]

Sigurnosna zastita od pregrevanja
Ovaj aparat je opremljen sigurnosnom zastitom od pregrevanja koja ¢e
automatski iskljuciti elektri¢no napajanje aparata ukoliko dode do
pregrevanja.

Ako vas aparat prestane da radi:

- lzvucite utikac kabla za napajanje iz uti¢nice.
- Ostavite uredaj da se hladi 60 minuta.

- Ukljutite utikac u uticnicu.

- Ponovo ukljucite uredaj.

Molimo kontaktirajte vaseg Philips prodavca ili ovlas¢eni Philips-ov
servisni centar ako se sigurnosna zastita od pregrevanja aktivira suvise
Cesto.

| Comfort



EN | Assembly/Disassembly - tips and warnings

Built in safety lock: This feature ensures that you can only switch the
appliance on when the accessories and the lid have been placed in the
correct position and the motor unit is correctly assembled to the lid of
the bowl! (see picture). When all parts have been assembled correctly,
the built in safety lock will be unlocked. When you have finished
processing, the motor unit and the lid of the bowl can only be removed
after you have switched the appliance off by turning the speed setting
switch to O.

PL | Montaz/Demontaz - wskazéwki i ostrzezenia

Whbudowana blokada bezpieczenstwa: Funkcja ta zapewnia, ze
urzadzenie mozna wiaczy¢ tylko wtedy, gdy akcesoria i pokrywa
zatozone sa prawidtowo oraz czes¢ silnikowa jest prawidlowo potaczona
z pokrywa misy (patrz: rysunek) . Gdy wszystkie czesci zatozone sa
prawidtowo, zostaje zwolniona wbudowana blokada bezpieczenstwa. Po
zakonczeniu przetwarzania czes¢ silnikowa i pokrywe misy mozna zdjaé
dopiero po wyfaczeniu urzadzenia poprzez obrét przefacznika predkosci
do wartoéci 0.

RO | Montare/Demontare - sugestii si avertismente

Dispozitiv de siguranta incorporat: Acest dispozitiv asigurd pornirea
aparatului doar dupd ce ati montat corect accesoriile si capacul pe
blocul motor (vezi figura). O datd cu montarea corecta a tuturor
componentelor, dispozitivul se deblocheazd. Dupd terminarea prepardrii,
blocul motor si capacul bolului pot fi scoase doar dupa ce ati
repozitionat reglajul de vitezd pe pozitia O.

RU | Cé6opkalpas6opka - coBeTbl U NpeaoCTepeXeHUs

BcTpoeHHas 6aokmpoBKa: AaHHas GyHKLIMS AOMYCKAET BKAIOYEHME
Np1BOPa, TOABKO €CAM MPABMABHO YCTAHOBAEHbI HACAAKA M KPbILLKA, &
BAOK SIAEKTPOABUIATEAA MPABMABHO COEAMHEH C KPBILIKOW Yalum (CM.
pUCYHOK). [ 1py1 MpaBMABHOM YCTaHOBKe BCEX AETaAEN, BCTPOEHHAS
6AOKMpOBKa ByAET pasbaokmpoBaHa. [ocae 3aBeplueHns 0bpaboTku

Comfort |
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MPOAYKTOB OTCOEAMHWUTD MOTOPHBIA BAOK M CHATb KPBILIKY MOMXHO
TOABKO MOCAE TOTO, KaK Bbl BbIKAOUMTE MPUOOP, MOBEPHYB
NEPEKAIOYATEAL YCTAHOBKM CKOPOCTH B noaoxeHue O.

CS | Sestavovanilrozebirani p¥istroje - tipy a
upozornéni

Vestavéna bezpecnostni pojistka: Tato funkce zajist'uje, ze je mozné
zapnout piistroj pouze tehdy, pokud bylo pifislusenstvi a viko pripevnéno
ve spravné poloze a pokud byla motorova jednotka spravné upevnéna k
viku a k nadobé (viz obréazek). Jsou-li viechny Casti sestaveny spravné,
vestavéna bezpelnostni pojistka se odblokuje. Po skonceni prace je
mozné odejmout motorovou jednotku a viko nadoby pouze po vypnuti
pristroje otocenim vypinace do polohy O.

HU | Osszeszerelés/Szétszerelés - tippek és
figyelmeztetések

Beépitett biztonsagi zar. Ez a funkcid lehetévé teszi, hogy a gépet csak
akkor lehessen beinditani, ha az dsszes alkatrész a helyén van, a tetd a
megfeleld poziciéban &ll, valamint a motor egység megfeleléen van a
munkatalra helyezve (lasd abra). Ha az dsszes alkatrészt megfelelen
szerelte Gssze, a beépitett biztonsagi zar kiold. Ha befejezte a gép
haszndlatat, a motoregységet és a munkatalat csak akkor lehet levenni az
eszkozrdl, ha azt mar kikapcsolta (a kapcsolégombot a O pozicidra
allitotta).

SIC | Montaz/demontaz zariadenia - tipy a varovania

Zabudovany bezpecnostny zamok: Této funkcia zabezpecuje, Ze zariadenie
mozete zapn(t' len vtedy, ak ste prislusenstvo a veko nadoby zmontovali v
spravnej polohe a ak je pohonnd jednotka spravne pripojend na veko
nadoby (vid obrazok). Ak prislusenstvo nasadite spravne, zabudovany
bezpecnostny zdmok sa odblokuje. Ked ukoncite spracovanie surovin,
pohonnl jednotku a veko nadoby budete méct’ demontovat), len ak
zariadenie vypnete nastavenim ovladania rychlosti na O.

| Comfort

UK | 36upanna Ta po36upaHHs - nopasu Ta
nonepeAXeHHs

BOyAOBaHMIA 3aM06IXKHMIA 3aMOK: 3aBASKK VOMY BM MOXETE BBIMKHYTY
MPUCTPIN AWILLIE TOAI, KOAM BCE MPUAIAAA Ta KPULLKA MPaBUALHO
BCTAHOBAEHI, | BY3OA ABUIYHA MPABUABHO MPUEAHAHO AO KPULLIKM Yallli
(AvB. prcyHOK). Ko BCi YacTuHK ByayTb NMPaBMABHO BCTaHOBAEGHI,
BOYAOBaHMI 3arobixKHMI 3aMOK Byae po3baokoBaHMK. [ licas
3aBeplUeHHs OOPOBOAEHHS BY3OA ABWMYHA Ta KPULLKY Yallli MOXHA 3HATM
TIABKM MiCASt TOTO, SIK MPUCTPIV ByAE BUMKHEHO - AAA LILOTO CAIA,
MOBEPHYTH NepemmKay LUBUAKOCTI Ha O.

BG | Crro6ssane/Pasrrob6sBaHe - CbBETH M
npeAynpexaeHus

BrpaseHa 3alumTHa GAOKMPOBKa: Ta3n 0COOEHOCT OCUIypsiBa Ad MOXETE
A4 BKAIOUBATE YPEAA CaMO, KOraToO MPUCTABKUTE M Karaka Ca CAOXKEHM B
MPaBMAHO MOAOKEHME U 33ABMIKBALLMAT BAOK € MPaBMAHO CrAOBEH C
Kanaka Ha kynaTa (Bx. durypara). Korato BCUUKM YacTu ca CrAobeHm
MPaBMAHO, BrpaseHaTa 3alumTHa GAOKMPOBKa Ce U3KAiouBa. Korato
CBbPLKTE C 0OPabOTBAHETO, 33ABMKBALLMAT BAOK M KamaKbT Ha KyrnaTa
MOraT Ad Ce OTCTPaHST CaMo, CAEA KaTO CTe U3KAIOUMAM Ypeaa Ypes
3aBbpTaHe Ha MpeBKAIOYBATEAS Ha 060pOTU Ha O.

SR | Sastavljanje/Rastavljanje - saveti i upozorenja

Ugradena zastita za blokiranje: Ova funkcija osigurava da mozete da
ukljucite uredaj samo kada su dodaci i poklopac postavljeni na ispravan
nacin i kada je jedinica motora ispravno montirana na poklopac cinije
(vidi sliku). Kada se svi delovi montiraju ispravno, ugradena zastita za
blokiranje ¢e se otkljucati. Kada ste zavrsili sa preradivanjem, jedinica
motora i poklopac ¢inije se mogu ukloniti samo posto iskljucite uredaj
tako $to okrenete prekidac za podesavanje brzine na 0.
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<250 ml.

<250 ml.

<500 ml.

S250g.

S200¢.
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EN | Blade - tips and warnings

Always put the blade in the bowl before you start adding the

ingredients.

If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate. The ingredients will become too hot,
will start to melt and will turn lumpy.

The standard processing time for all chopping jobs is 30-180
seconds.

Use cooked ingredients when blending a soup.

Do not mix ingredients hotter than 80°C/175°F.

Fruits and vegetables can be pureed without any liquid, however
you will get a better result if you add a small amount of liquid.
Always start by pureeing the hard and tough ingredients, then add
the soft ones.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

[N Switch the appliance off.

FA Remove the lid from the bowl.

[EX Remove the ingredients from the blade or from the wall of the

bowl with a spatula.

PL | Ostrze - wskazowki i ostrzezenia

Przed dodaniem skfadnikéw zawsze zatdéz do miski ostrze.

Gdy rozdrabniasz cebule, uzyj kilkakrotnie przycisku pulsacyjnego -
dzigki temu unikniesz zbyt drobnego posiekania cebuli.

Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zéttego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Wdowczas sktadniki te za
bardzo rozgrzewaja sie i zaczynaja topi¢ sie i kleic.

Standardowy czas wszystkich prac rozdrabniania wynosi 30-180
sekund.

Podczas miksowania zupy uzywaj skfadnikow ugotowanych.



- Nie wolno miksowa¢ skfadnikéw o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Owoce i warzywa mozna uciera¢ bez dodawania ptyndw, jednak
zawsze lepsze rezultaty uzyskuje sie, dodajac niewielka ilo$¢ ptynu.

- Ucieranie rozpoczynaj zawsze od sktadnikow twardych, nastepnie
dodawaj skfadniki migkkie.

Jesdli produkty przykleja sie do noza lub do $cianek miski:
¥ Wytacz urzadzenie.
A Zdejmij pokrywke z miski.

E topatka usun rozdrobnione skfadniki z ostrza i $cianek miski.

RO | Cutit - sugestii si avertismente

Puneti intotdeauna cutitul in bol Tnainte de a adduga ingredientele.

- Daca tdiati ceapad, apasati de cateva ori functia impuls pentru a evita
tdierea prea find a cepei.

- Nu ldsati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti cagcaval
(uscat, tip parmezan) sau ciocolatd. Ingredientele se incalzesc si
incep sa se topeascd, facand cocoloase.

- Durata stardard de tocare pentru orice ingredient este de 30-180
de secunde.

- Cand mixati ingrediente pentru supd, acestea trebuie sd fie fierte.

- Nu mixati ingrediente cu o temperaturd mai mare de 80°C/175°F.

- Fructele si legumele pot fi omogenizate fara a adduga lichide, dar
veti obtine rezultate mai bune daca introduceti o cantitate mica de
lichide.

- Incepeti pasarea ingredientelor tari, apoi adiugati ingredientele moi.

Dacd ingredientele se lipesc de cutit sau de interiorul bolului:
[ Opriti aparatul.
FA Scoateti capacul de pe bol.

[EX Dezlipiti ingredientele de pe cutit sau de pe peretii bolului cu
ajutorul spatulei.

RU | Hox - coBeTbl M npeaocTeperkeHus

Bceraa onyckanTe HOX B Yally AO TOroO KaK NMOMeCTUTb B Hee
MPOAYKTbI.

- [pu M3MeAbYeHNMM AyKa HECKOABKO Pa3 BKAIOYANTE UMIYAbCHBIV
PEXNM, YTOObI HE AOTTYCTUTH YPE3MEPHOTO M3MEABYEHMA AyKa.

- [pu M3MeAbYEHNM TBEPABIX COPTOB Cblpa MAM LIOKOAAAA He
BKAIOYANTE SIAEKTPOABUIaTEAb HAAOATO. DT MHIPEANEHTbI MOTyT
HarpeTbCs, HaYaTb MAABUTBHCS W CAUMATBECA B KOMKM.

- CraHaapTHOE 3HaueHKe BpemeHn 06paboTKU MPOAYKTOB AASt BCEX
npoLieayp M3meabdeHns coctasadeT 30-180 cekyHa.

- Vlcnoab3ywiTe oTBapHble MPOAYKTbI MPW MPUIOTOBAEHMM CYMOBbBIX
cmecen.

- He cMewnBanTe HarpeTble MHIPEAMEHTDI C TEMMEPATYPOU,
npesbiwaiowen 80°C/175°F,

- ®pyKTOBOE W OBOLLHOE MIOPe MOXHO MPUrOTOBUTL Oe3
AODABAEHUA UAKOCTU, OAHAKO, ECAU Bbl AO0DaBKTE HebOoAbLLOE
KOAMYECTBO MUAKOCTU - Bbl MOAYUMTE AYULLIWI PE3YALTAT,

- Bceraa HauvHavTe NpuroToBAeHME Miope ¢ 13MeAbdeHus boree
TBEPAbIX 1 KECTKMX MHIPEANEHTOB, 3aTeM A0baBAss boree msArkme
UHTPEAMEHTBI.

B cAyuae HaAMMaHMA MPOAYKTOB Ha HOM MAM BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTh
Yawm:
¥ BuikatoumnTe anekTponpubop.

A ChumuTe ¢ yawwm Kpbilwky.
[EJ C nomolubio AOMaTKKM OUUCTUTE MPUAMMILLME MPOAYKTbI C A€3BUA

HO>Xa MAU CO CTEHOK 4Yallun.

CS | Noze - tipy a upozornéni

Piedtim nez za¢nete pridavat suroviny, vzdy vlozZte ¢epele do misy.

- Pokud sekate cibuli, pouzijte nékolikrat pulsni funkci, abyste predesli
prilis jemnému nasekanti cibule.
- Pokud sekéte napriklad tvrdé syry nebo ¢okoladu, nenechte piistroj

Comfort | 17



18

bézet piilis dlouho. Suroviny se totiz sekdnim nadmérné ohrejf,
za¢nou meknout a mohou zhrudkovatét.

- Standardni doba zpracovani pro viechny typy sekani ¢ini 30 az 180
sekund.

- Pri mixovani polévky pouzijte uvarené suroviny.

- Nemixujte suroviny teplejsi nez 80°C.

- Ovoce a zeleninu Ize mixovat bez pridani jakékoliv tekutiny. Lepsich
vysledkd viak dosdhnete, pokud pridate malé mnozstvi tekutiny.

- Vidy zpracovavejte nejprve tuhé a houzevnaté potraviny a teprve
pak pridavejte mékei potraviny.

Pokud by potraviny ulpély na noZich nebo na vnitfni sténé nadoby:
BN Vypnéte pristroj.
P2 Sejméte viko z néadoby.

[EX Potraviny odstrarite ze st&n nidoby nebo z nozi pomoci stérky.

HU | Kések - tanacsok és figyelmeztetések

A késeket mindig az alapanyagok elétt helyezze a talba.

- Amikor hagymat aprft, hasznalja néhanyszor a pillanatfokozatot, igy
elkerllheti, hogy a hagymat tdl finomra vagja.

- Az eszkdzt ne haszndlja sokaig, ha (kemény) sajtot vagy csokoladét
aprit. A hozzavaldk felmelegedhetnek, megolvadhatnak és csomdssa
valhatnak.

- Az étlagos feldolgozasi idé mindenféle élelmiszer apritasanal 30-180
masodperc.

- Leves készitése esetén a mar megfétt alapanyagokat turmixolja
Ossze.

- Ne helyezzen az eszkdzbe 80°C-nal melegebb élelmiszert.

- A gylmolcsok és zoldségek viz hozzaadéasa nélkil is pépesithetdék,
azonban némi folyadék hozzaadasaval jobb eredményt lehet elémi.

- Mindig el&sz6r a kemény hozzavaldkat pépesitse elészdr, utana adja
hozza a lagyakat.

Ha az élelmiszer raragad a késre vagy a munkatal belsejére:

¥ Kapcsolja ki a késziiléket.

| Comfort

A Vegye le a tetét a talrdl.

EX A kenélapat segitségével tavolitsa el a vagokésre vagy a munkatal
faldra tapadt alapanyagokat.

SIC | Ceper - tipy a varovania

Do nadoby najskoér vlozte ¢epel a az potom pridajte spracovavané
suroviny.

- Ak sekate cibulu, niekolkokrat pouzitie funkciu pulzov, aby ste ju
neposekali na prilis jemno.

- Pri strGhani (tvrdého) syra alebo ¢okolady nenechajte zariadenie
pracovat pridlho. Suroviny by sa zohriali, zacali by sa topit' az by sa
roztiekli.

- Spracovanie potravin obvykle trva 30-180 sekind.

- Pri priprave polievky pouzite uvarené suroviny.

- NepouZivajte suroviny, ktorych teplota je vys3ia ako 80°C/175°F.

- Pri priprave zeleninového pyré nepotrebujete pridat’ Ziadnu vodu, ak
ale trochu kvapaliny pridate, pyré bude jemnejsie.

- Pri priprave pyré vzdy ako prvé viozte do nadoby tvrdsie a
pevnejsie suroviny a potom pridajte maksie.

Ak saVam jedlo prilepilo na néz alebo vnitro nadoby:
[N Vypnite zariadenie.
P Odmontuijte veko nadoby.

[EN Vareskou oddel'te z ¢epele a zo stien nddoby prilepené suroviny.

U | Hix - nopaam Ta nonepeaxeHHs

3aBXXAM BCTAHOBAIOWTE HiXK Y Yallly MepeA TUM, IK AOAABaTH
MPOAYKTH.

- Koau BM Hapi3aeTe LMOYAID, 3aCTOCOBYMTE KiAbKa PasiB iIMMYyAbCHMNA
PEXUM, OO LUMBYASt He Hapi3aAaca HaATO APIOHO.

- He aaBaiTe npucTpOEB NpaLioBaThi HAATO AOBFO MpW Hapi3aHHI
cvpy (TBEpAOIO) abo LoKoAaay. Lli MpoAyKTH CUMABHO HarpiBaloThCA,
NOYMHAIOTL TaHYTW | CTAIOTb FPYAKYBATUMM.



- CraHaAapTHWI Yac 0bpobAEHHA aad Hapybku cTaHoBuTb 30- 180
CEKYHA,

- [pw 3miwysaHHi cyry 6epiTb 38apeHi IHrPEAIEHTM.

- He amiwyvite npoaykTi 3a Temnepatypu suwe 80°C/175°F.

- 3 dpyKTiB Ta OBOYIB MOXKHa POOUTM Miope 6e3 KOAHOT PIAMHM,
NpoTe AKLLIO BU AOAACTE TPOLLKK PiAMHM, PE3YALTAT OyAE KpaLLyM.

- 3aBXAM MOUMHATE POBUTU Miope 3 TBEPAVX Ta IyCTUX NMPOAYKTIB,
NOTIM AOAaBaTe M'AKI.

AKLLO Ka HAHM3YETHCA Ha HiXK 20O MPOHKMKAE AQ BHYTPILLHBOT YaCTWHM
MOCYAUHU.

N BumkHiTs npucTpin.
P2 3nimiTe Kpuwky 3

[EX 3HimariTe 3aAMILKM 3 Ae3a Ta 3i CTIHOK

BG | Hox - cbBeTH M npeaynpexaeHus

BuHaru caarante Hoxa B KynaTa, MpeAM Aa 3anoyHeTe Aa cuneate
MPOAYKTHUTE.

- AKO KbALATE AYK, U3MOA3BaTE HAKOAKO MbTU MMMYACHATa QyHKLMS,
3a Aa M3BETHETE MPEKAAEHO CUTHO HaKbALIBaHE Ha AyKa.

- He ocTtasante ypeaa Aa paboTu NMPEKaAEHO ABATO, KOraTo KbALATE
(TBBPAO) CMpeHe MAW LWOoKOAaA, [TpoAyKTHTE e ce HarpesT
MPEKAAEHO, LLE 3aMOoYHaT Ad CE TOMST U Le CTaHaT Ha ByyKu.

- HopMmaaHoTo Bpeme 3a 0bpaboTeaHe Mpu BCUYKM BUAOBE KbALLaHE
e 30-180 cekyHam.

- W3noa3BanTe BapeHW CbCTaBKu, KOraTo pa3bbpKeate cyna.

- He cmecsanite cbetasku no-ropeum ot 80°C/175°F,

- [roaoBeTe 1 3eAeHuyLMITE MOTaT Ad CE HarnpassT Ha niope 6e3
HMKaKBa TEYHOCT, 0bade Lie MoAyUMTE NO-A00bP PE3YATAT, ako
A00aBKTE MAAKO TEYHOCT.

- BwHaru 3anousaiiTe ¢ npaBeHETO Ha MIOPe OT TBLPAUTE W XKUAABM
CbCTaBKU, @ CAEA TOBa AODABANTE MeEKMTE.

AKO MPOAYKTUTE MOAEMHAT MO HOXa MAM MO BbTPELUHOCTTA Ha KynaTa:

I VskaoueTe ypeaa.
[FA Cganete Kanaka ot kynara.
[ENl Caanete cbcTaBKiMTe OT HOXa MAM OT CTeHaTa Ha KynaTa C

AonaTKa.

SR | Setivo - saveti i upozorenja

-~
Uvek stavite secivo u posudu pre nego $to pocnete da dodajete é)

sastojke.

- Ako seckate crni luk, upotrebite pulsnu funkciju nekoliko puta da
biste sprecili da crni luk bude iseckan suvise fino.

- Nemojte ostaviti uredaj da radi previse dugo kada seckate (tvrdi) sir
ili Cokoladu. Sastojci ¢e postati previse vreli, pocece da se tope i
postace grudvicasti.

- Standardno vreme prerade za sve vrste seckanja je 30-180 sekundi.

- Koristite kuvane sastojke kada mesate supu.

- Nemojte da mesate sastojke na temperaturi ve¢oj od 80°C/175°F.

- Pire od voca i povréa moze da se pravi bez ikakve tec¢nosti, postici
cete medutim bolji rezultat ako dodate malu koli¢inu te¢nosti.

- Pripremanje pirea uvek pocnite preradom tvrdjih sastojaka, a zatim
dodajte mekse sastojke.

Ukoliko se hrana zalepi za secivo ili unutrasnjost posude:
I Iskljugite uredaj.
A Skinite poklopac sa posude.

[EX Lopaticom uklonite sastojke sa setiva ili zida posude.
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EN | Inserts - tips and warnings

Do not exert too much pressure on the pusher when pressing

ingredients down the feed tube.

- Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.

- Fill the feed tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process
small batches and empty the bowl between batches.

- Do not let the appliance run too long when you are shredding
(hard) cheese.The cheese will become too hot, will start to melt
and will turn lumpy. Do not use the insert to process chocolate.
Only use the blade (page |5) for this purpose.

PL | Wikiadki - wskazéwki i ostrzezenia

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na popychacz podczas wsuwania

sktadnikow przez lej wsypowy.

- Wkiadaj do leja sktadniki pociete wczesdniej na kostki.

- Aby osiagnat najlepsze rezultaty, napetniaj lej wsypowy
réwnomiernie.

- Jedli masz do przetworzenia duze ilosci skladnikow, poddawaj
jednorazowo obrdbce mate porcje i oprdzniaj miske po kazdej
porgji.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zottego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Uwazaj, by urzadzenie
nie pracowato zbyt diugo podczas tarcia sera (zottego). Wtedy ser
za bardzo rozgrzewa si¢ i zaczyna sie topi¢ oraz klei¢. Do tarcia
czekolady nie nalezy uzywa¢ wkiadki. W tym celu nalezy skorzysta¢ z
ostrza (strona 15).

RO | Discuri - sugestii si avertismente

Nu exercitati o presiune prea mare pe impingitor cand impingeti

ingredientele n tub.

- Tdiati ingredientele n bucati mai mici pentru a incapea pe tubul de
alimentare.

- Pentru cele mai bune rezultate, umpleti complet tubul de
alimentare.

- Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati
pe rand cantitati mici si goliti bolul frecvent.

- Nu ldsati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
branzd/cascaval (tare). Branza sau cascavalul se incalzesc si incep sd
se topeascd, facand cocoloase. Nu folositi accesoriul pentru raderea
ciocolatei. Puteti folosi cutitul (pagina 15) pentru acest lucru.

RU | Bcrasku - coBeTbl M NpeaocTepeXkeHus

He Ha>knMalTe CAMLIKOM CUABHO Ha TOAKATeAb MpU NMPOTAAKMBAHUM

MHIPEAMEHTOB YEPE3 3arpy304Hbii OyHKep.

- [lpeaBapuTeAbHO NMopexsTe KPyMHble KYCKK, YTOBbI MX MOXHO
BbIAO MOMECTHTb B 3arpy304HbI OyHKEP.

- AT NOAYUEHMS HAMAYULLIMX PE3YABTATOB 3aMOAHANTE 3arpy304HbIA
OyHKep paBHOMEPHO.

- Ecav Bam Heobxoamnmo 0bpaboTaTb BOABLLOE KOAMHECTBO
NPOAYKTOB, Pa3AEAWTE MX Ha HEBOABLLME MOPLMM U OCBOBOXKARMTE
YaLLly rMocAae 0bpaboTKM KaXKAOW MOPLMM.

- [pu M3MeAbYEHNN TBEPABIX COPTOB Chipa He BKAIOHaNTE
3AEKTPOABMIaTEAb HAAOATO. ChIp MOXET HarpeThCs, HauHET
MAGBUTBCA M CAMMATLCS B KOMKU. He MCroAb3yViTe HOXK-BCTaBKY AAS
MPUFOTOBAEHMS LOKOAGAR. AAA 3TOW LIEAV BOCTIOAL3YUTECH HOXOM

(cTp. 15).

CS | Struhadla - tipy a upozornéni

Nevyvijejte pFili§ velkou silu na stlacovaci pist pri stlaéovani surovin

plnici trubici.

- Velke kusy potravin predem nakrajejte, aby se vesly do plnicf trubice.

- Potraviny vkladejte postupné a rovnomeérné.

- Pokud zpracovavate velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych
davkach a po kazdé davce vyprazdnéte nadobu.
Pokud strouhate tvrdé syry, nenechavejte pristroj bézet pifilis dlouho.
Syr se totiz strouhdanim nadmérné ohreje, zacne méknout a mlze
zhrudkovatét. Struhadlo nepouZivejte pro zpracovani ¢okolady. Pro
tento Ucel pouZivejte pouze sekaci noze (strana 15).
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HU | Betétek - tanacsok és figyelmeztetések

Ne nyomja tul erésen az adagolécsObe az alapanyagokat a

nyomoéruddal.

- Darabolja fel elére az alapanyagokat, az adagolocséhdz mérten.

- Alegjobb eredmény eléréséhez egyenletesen tdltse meg az
ételadagold nyilast.

- A nagyobb mennyiségl élelmiszert kisebb adagokban dolgozza fel,
és kdzben mindig Urftse a munkatalat.

- Ne mukadtesse tUl hosszu ideig a készlléket, ha azzal keménysajtot
darabol. A sajt felmelegedhet, megolvadhat és ezéltal csomdssa,
ragadodssa valhat. Csokoladé felfolgozasdhoz ne hasznéljon betétet.
Erre a célra csak kést (15 oldal) hasznaljon.

SIC | Nastavce - tipy a varovania

Pri davkovani surovin cez davkovaciu trubicu netlacte privelmi na

piest.

- Suroviny vopred nakrdjajte na kisky, ktoré sa zmestia do davkovacej
trubice.

- Davkovaciu trubicu plrite rovnomerne, aby ste dosiahli ¢o najlepsie
vysledky.

- Ak mate spracovat velké mnoZzstvo surovin, spracujte ho po
mensich davkach a po kazdej davke vyprazdnite nadobu.

- Ak strihate (tvrdy) syr, nenechajte zariadenie pracovat' privelmi
dlho. Syr sa zohreje, zacne sa tavit' a tiect. Nastavec nepouzivajte na
strihanie ¢okolady. Na tento Ucel pouzite jedine Cepel (strana 15).

UIC | Bcrasku - nopaam Ta nonepea<eHHs

He npukAasanTe 3aBeAMKe 3yCUAAS AO LITOBXAaYa MPU HaTUCKaHHI

I'IpOA)’KTIB BHM3 MO pr6|.u

[onepeAHbO Hapi3anTe BEAMKI LUMATKM NEPEA TUM, sIK 3aCOBYBaTU
Xy TpYOKY.

- 3anoBHIOUTE MPUMaAbHY TPyOy PIBHOMIPHO AASt KPaLLOrO
pE3yAbTaTY.

- AKWwo B1 MaeTe 0OPOBASATI BEAVKY KIABKICTb MPOAYKTIB, 06pobAsiTe
MaAEHBKVIMI MOPLISIMK Ta CIOPOXKHIONTE Yallly MiXK HUAMM.

Comfort

- He aaBaiiTe NpucTpoOEBi MpaLlioBaTH HAATO AOBFO MPU Hapi3aHHi
cnpy (TBEPAOTO). C1P CUMABHO HarpiBaETbCA, MOYMHAE TaHyTU | CTa€e
rpyAKyBaTM. He 3acTocoByiiTe BCTaBKy AAS OOPOOAEHHS LUOKOAJAY.
AAst Lboro 3acTocoBynTe AvLle Hix (cTop. |5).

BG I Aucxose = CbBE€TU U NpepynpexxaAeHUua

He HaTucKayiTe npekareHO CMAHO ByTaAoToO, KoraTo uM3byTBaTe

NMPOAYKTUTE Mpe3 Nnoaasallara Tpbba.

- Haps3saiite npeaBapuTEAHO eAPUTE MPOAYKTH, 32 Ad MOTaT Ad
MMWHAT Npe3 noaasalliara Tpboa.

- 3a Ha-A0bpW PE3YATATY 3arbABaMTE PaBHOMEPHO MoAdBaLliaTa
Tpbba.

- Korato umarte aa 06paboTsaTe roA MO KOAMYECTBO MPOAYKTU,
paboTeTe C MaAKM MOPLMM W M3MpasBanTe KyraTa MEXAY
nopummTe.

- He ocTasanTte ypeaa Aa paboTu MPEKaAeHO ABATO, KOraTo
HacTbpreate (TBbpAO) cupeHe. CHPeHETO Lie ce Harpee npeKaseHo,
LLie 3aM0YHE Ad Ce TOMM U e CTaHe Ha Oyuku. He nsnoassante
AMCKA 33 HACTBPrBaHe Ha LWOKOAAA, V13noA3sanTe camo Hoxa (CTp.
I5) 3a Tasm Len.

SR | Umetci - saveti i upozorenja

Nemoijte previse pritiskati potiskiva¢ kada gurate sastojke niz cev za

dovod.

- Prvo iseckajte velike sastojke da bi oni mogli da stanu u cev za
dovod.

- Punite cev za punjenje ravnomerno kako biste postigli najbolje
rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, preradite manje
koli¢ine i praznite posudu izmedu tih koli¢ina.

- Nemojte ostaviti uredaj da radi previse dugo kada ribate (tvrdi) sirn
Sir ¢e se suviSe zagrejati, poece da se topi i postace grudvicast.
Nemoijte koristiti dodatak za preradu ¢okolade. Za ovu svrhu
koristite samo secivo (strana 15).




30 - 70 sec

c3

» Obgayo 6% §B

& »

2-4

@

125-350 ml

Comfort | 23



24

EN | Emulsifying disc - tips and warnings

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.
Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the blade for these
jobs (see page 15).

Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

PL | Tarcza emulgacyjna - wskazéwki i ostrzezenia

RU | Auck AAs 3MyAbrupoBaHMA - coBeTbl U
npeAocTepeXeHus

Mozesz uzywac tarczy emulgacyjnej do ubijania $mietany i trzepania
jajek, ubijania piany, puddingu, majonezu i réznego rodzaju ptynnych
ciast.

Nie uzywaj tarczy emulgujacej do przygotowywania mieszanek ciast
z mastem lub margaryna ani do ugniatania ciasta. W tym celu nalezy
skorzysta¢ z ostrza (patrz: strona 15).

Upewnij sie, czy misa i tarcza emulsacyjna sa suche i niezattuszczone
zanim zaczniesz ubijanie piany z biatek. Biatka jajek powinny by¢ w
temperaturze pokojowe.

RO | Disc de emulsionare - sugestii si avertismente

Bbl MOXkeTe MNOAb30BATLCSA AUCKOM AAS SMYABIMPOBAHUS AAS
B30OMBaHWA CAMBOK W AMLL, COMBAHMSA AMYHBIX BEAKOB, BbICTPOrO
MPUrOTOBAEHMS MYAMHIa, MalloHe3a 1 CMecen AN OUCKBUTA.

He 1cnoas3ynTe AUCK AAS IMYABIMPOBAHMA MPK MPUrOTOBAEHUM
BUCKBUTHOW CMECU C MACAOM WA MApPrapuHOM, AU Mpu
3ameLlnBaHuK TecTa. VICnoAb3ynTe AAS 3TUX LIeAert HOXK (CM.
cTpaHuLy |5).

[pu cOMBaHWM ANUHBIX BEAKOB YOEANTECH UTO Yallia M AMCK AASA
3IMYABIMPOBaHMS CyxiMe W OUMLLEHBI OT XKuMpa. AnuHble 6eAKM
AOMKHBI MMETb KOMHATHYIO TeMMNepaTypy.

CS | Emulgaéni kotoué - tipy a upozornéni

Puteti folosi discul de emulsionare pentru a bate albusuri, oud, a
prepara friscd, budinci instant, maionezd si aluaturi de clatite.

Nu folositi discul de emulsionare pentru prepararea aluaturilor cu
unt sau margarind si nici pentru frdmantare. Pentru aceste operatii
folositi cutitul (vezi pagina 15).

Asigurati-vd cd bolul si discul de emulsionare sunt curate si uscate
nainte de a bate albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura
camerei.

Comfort

Emulgacni kotou¢ mizete pouZzit ke Slehani krémd, vajec, vajecnych
bilkd, pudingl, majonéz a piskotovych tést.

Emulgadni kotou¢ nepouZivejte k priprave té€st s obsahem masla ¢i
margarinu nebo pro hnéteni tésta. Pro tyto ¢innosti pouzijte sekaci
noze (viz strana 15).

Pri Slehanf vajecnych bilkd se presvédcte, je-li emulgacni kotouc a
misa sucha a bez zbytkd oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

HU | Elegyité tarcsa - tippek és figyelmeztetések

A habveré tarcsat hasznalhatja tejszinhab készitéséhez, tojas,
tojasfehérje felveréséhez, instant pudingok, majonéz készitésére és
sliteménytésztak keveréséhez.

A habverd tarcsat ne hasznélja dagasztashoz, és vajjal vagy
margarinnal készUlé sitemények elékészitéséhez. Ezekhez a késeket
hasznélja (15. oldal).

Tojasfehérje felverése el&tt bizonyosodjon meg arrél, hogy az edény
és a elegyitd tarcsa szarazak, nem zsirosak. A tojasfehérje legyen
szobahdmeérsékletd.



SIC | Prislu$enstvo na pripravu emulzii - tipy a
varovania

Emulzifikétor méZzete pouzit' na pripravu Slahanych krémov, na
vyslahanie vajicok, vajecnych bielkov, instantnych pudingov, majonéz
a na vymiesanie réznych druhov cesta na kolace.

Emulzifikétor nepouZzivajte na pripravu cesta na kolace, do ktorého
sa pridava maslo alebo margarin, ani na miesenie cesta. Na tento ciel
pouzite ¢epel (vid strana |5).

Pri $fahani vaje¢nych bielkov sa presvedtte, ze emulzifikdtor a
nadoba sd suché a odmastené. S vajecnymi bielkami by ste mali
pracovat pri izbovej teplote.

UK | EmyAbryloumnit AMCK - NopaaM Ta nonepeAXeHHs

Bi MOXKeTe 3aCTOCOBYBATM EMYALIYIOUMN ANCK AAS 30MBAHHS KpEMY,
AELLb, BIAKIB, MYAMHIB MUTTEBOTO MPUrOTYBaHHS, MalloHe3y Ta
BICKBITHMX CyMmiLLem.

He 3acTocoBynTe eMyAbryBaAbHUIA AVMCK AASt MPUIOTYBAHHSA CyMillien
AN TOPTIB 3 MACAOM YW MaprapyvHOM abo AAA 3aMilllyBaHHA TicTa.
3acToCOBYWTE AASt LbOTO HiXK (AMB. CTOPIHKY |5).

[NepeKoHanTeCs, WO Yallia Ta eMYABIYIOUMIA AMCK CyXi, Ha HUX HeMae
XKUPY, KOAV 30MBaETE A€UHI BGIAKM.AEUHI BIAKM MOBMHHI MaTK
KIMHaTHY TeMnepaTypy.

BG | Auck 3a puHo pazbuBaHe - cbBeTH U
npeAynpexaeHus

MoxkeTe Aa M3NOA3BaTE AMCKA 3a GMHO pasbrBaHe AO MOAy4aBaHe
Ha EMYACKSt OT CMeTaHa, sviLia, BEATBLIM, MYAMHT Ha NMpax, MatoHesa 1
NaHAMWNAHEHN CMECH.

He m3noasBanTe alcka 3a $pLHO pa3byrBaHe 3a MpUroTBaHE Ha
CMECH 3a KEKC C MaCAO MAM MaprapyH AW 33 MECEHE Ha TECTO. 3a
Te3n LieAn M3MoA3BanTe Hoxa (BX. cTp. |5).

BHMMaBaniTe Kynata 1 AMCKBT 3a pMHO pasbuBaHe Aa ca Cyxu U Mo
TAX A HAMA OCTATbLM OT MasHMHa, Korato pasbueare OeATbLM.
BeATbLMTe TpabBa Aa Ca CbC CTalHa TemnepaTypa.

SR | Disk za pravljenje emulzije - saveti i upozorenja

Disk za pravljenje emulzije mozete upotrebljavati za mucenje Slaga i
za mucenje jaja, belanaca, instant pudinga, majoneza i smesa za kolad
za piskotama.

Nemojte upotrebljavati disk za pravijenje emulzije za pripremanje
smesa za kolace sa puterom ili margarinom niti za meSenje testa. U
ovu svrhu koristite secivo (vidi stranicu |5).

Proverite da li su posuda i disk za pravijenje emulzije suvi i ne
zamasceni kada mutite belanca. Belanca treba da budu na sobnoj
temperaturi.

Comfort
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EN | Storage

Storage

PL | Przechowywanie

Przechowywanie

RO | Depozitare

Depozitare

RU | Xpanenue

XpaHeHue

CS | Uchovavani

Uchovavani

HU | Tarolas

Tarolas

SIK | Odkladanie

Odkladanie

UK | 36epirannn

306epiraHHn

BG | Cubxpausasane

CoxpaHsiBaHe

SR | Odlaganje

Odlaganje

26 | Comfort



EN | Cleaning

Always unplug the appliance before removing accessories or
cleaning the motor unit.

PL | Mycie

Przed wyjeciem akcesoriéw lub przystapieniem do czyszczenia
czesai silnikowej zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci.

RO | Curitare

Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a demonta
accesoriile sau de a curdta blocul motor.

RU | Ouucrka

EcAM BaM HEOBXOAMMO CHATH HACAAKM MAM OUACTUTL BAOK
IAEKTPOABUIATEAS, BbIHETE BUAKY CETEBOTO LUHYPa 13 PO3ETKM
IAEKTPOCETY.

RO |t |@|+=

CS | Cisteni pristroje

Pred demontazi prislusenstvi a pred ¢isténim motorové jednotky
vzdy pifistroj odpojte ze sité.

HU | Tisztitas

Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha valamilyen tartozékot kivan
eltavolftani, vagy meg akarja tisztitani a motoregységet.

SIKC | Cistenie

Pred odpojenim prislusenstva, alebo pred ¢istenim pohonne;
jednotky vzdy odpojte zariadenie zo siete.

UK | Yucrka npuaaay

3aBXAM BUTATYMTE LUTEMNCEAD I3 PO3ETKM NMEPeA, TUM, K 3HIMATK
NPUAGAAS 200 UNCTUTH BY3OA ABMIYHA.

Comfort | 27



BG | NMouucreane

- BuHarn nssaxxaavite LienceAa Ha YP€Aa OT KOHTaKTa, NpeAn Aad
CBaAATE MPUCTaBKN NAN Ad MOYNCTBATE 3aABMIKBALLA OAOK.

SR | Cis¢enje

- Uvek iskljucite uredaj pre uklanjanja dodataka ili Cis¢enja jedinice
motora.

28 | Comfort



EN | Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

PL | Ochrona srodowiska

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyklymi
odpadkami/$Smieciami. Zanie$ je do specjalnego punktu zbierajacego
odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji. W ten sposéb pomozesz
chroni¢ $rodowisko naturalne.

RO | Mediu

Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci duceti-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdtor.

RU | 3awwura okpykaiowei cpeabi

["lo oKoHYaHMK CpoKa CAY»KObl He BbibpachiBaiTe NpUOOp BMeCTe C
OBbIYHBIMM BBITOBBIMU OTXOAAMU, @ CAABAUTE B CrELMAAbHBIE MYHKTbI
nprema. [ocTynas Tak Bbl CIOCOBCTBYETE AEAY COXPaHEHWS
OKPY>KaloLLIEN CPeAbI.

CS | Ochrana zivotniho prostiedi ’j
Az pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale

odevzdejte jej na oficidlnim sbérném misté za Ucelem recyklace.
Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostredi.

HU | Kérnyezetvédelem

Kérjuk, hogy a hasznalhatatlanna valt készlléket ne dobja a haztartasi
hulladékgydjtébe, hanem hivatalos hulladékdjrahasznosftasi
gy(ijtéhelyeken adja le. Ezzel On is hozzjarul a kérnyezetiink
megbvasadhoz.
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SK | Zivotné prostredie

vrov

Ked sa skondf Zivotnost zariadenia, neodhadzujte ho spolu s beznym
odpadom, ale zaneste ho na miesto oficidlneho zberu kvéli recyklovaniu.
Pomozete tak zachovat' zZivotné prostredie.

UK | Aoskiaas

He BriknaanTe NpUCTPIV 3i 3BUYANHUM NOBYTOBMM CMITTAM,
AOCTaBAANTE OTO MICAA TOTO, AK CMAMHE TEPMIH BUKOPWCTaHHSA, AO
OBILINHOTO MPUINMAABHOTO MYHKTY AAA Nepepobku. Linm Bu
AOMOMOXKETE 306eperTi AOBKIAAS.

BG | Onazsane Ha okoAHaTa cpepa

He v3xBbpAATE ypeaa cAea NMPYBbPLUBAHE Ha EKCMAOATALIMOHHUS MYy
CPOK 3a€AHO C OBKKHOBEHWTE BUTOBK OTMAADBLIM, A FO MPeAanTe B
MYHKT 3a CbbuMpaHe Ha OTMaAbLM 3a peumnKkAnpare. Taka e noMorHeTe
3a OMa3BaHETO Ha OKOAHATa CPEAR.

SR | Okolina

Po isteku radnog veka, nemojte da bacate uredaj zajedno sa obi¢nim
otpacima iz domacinstva, ve¢ ga predajte na zvanicnom mestu skupljanja
materijala za reciklazu. Postupajuci ovako, pomazete ocuvanju okoline.

| Comfort



EN Motor unit

PL Czeéc silnikowa

RO Bloc motor

RU bBnrok snekTpoaguratess
CS Motorova jednotka

HU Motoregység

SK Pohonnd jednotka

UK MoTopHni By3oA

BG 3aaswkeall, 6A0K

SR Jedinica motora

EN Food processor bowl

PL Miska malaksera

RO Bol robot

RU Yawa kyxoHHoro kombarta

CS Misa pro zpracovani potravin

HU Robotgép munkatdl

SK Nadoba na spracovanie potravin
UK Yawa KyxoHHOro KombanHy

BG Kyna 3a o6paboTBaHe Ha MPOAYKTH
SR Posuda procesora namirnica

EN Food processor lid

PL Pokrywa malaksera

RO Capac al bolului pentru prepararea alimentelor
RU Kpbilwka kyxoHHOro kombavitHa

CS  Viko kuchynského robotu

HU Robotgép munkatal fedd

SIC Veko nddoby na spracovanie potravin

UK KpyiwKa KyxoHHOro kombarnHa

BG Kanak Ha kynaTa 3a ob6paboTBaHe Ha MpOAYKTM
SR Poklopac procesora namirnica

Comfort |
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Pusher of food processor

Popychacz malaksera

Impingdtor robot

ToAKaTeAb KyxXOHHOro KombarHa

Stlacovaci pist kuchyriského robotu

Robotgép nyomérid

Piest

LLIToBxau KyxOoHHOro KoMGanHy

ByTano 3a kynata 3a 0bpaboTBaHe Ha MPOAYKTM
Potiskiva¢ procesora namirnica

Blade with protection cap

Ostrze z przykrywka zapezpieczajaca
Cutit cu teaca de protectie

Hox ¢ 3aLMTHBIM KOAMaYKoM

Cepel s ochrannou krytkou

Vagdkés biztonsagi kupakkal

Cepel s ochrannym krytom

Hix 3 3ax1cHUM KoBMaukom

Hox ¢ npeanasuten

Setivo sa zastitnom navlakom

| Comfort

Emulsifying disc

Tarcza emulgujaca

Disc de emulsionare

ANCK AR NEPEMELLMBAHIA KNAKOCTEN
Emulgacni kotout

Habverd tarcsa

Disk na pripravu emulzif

AVCKOBUV eMyAbraTop

AMck 3a pa3briBaHe

Disk za emulgovanje



Slicing insert medium

Wiiadka tnaca na plastry o Sredniej grubosci

Disc de tdiere in felii medii

/\OMTepesKa ANl HAPE3KM AOMTUKAMU CPEAHEV TOALLMHBI
Stredni platkovac

Szeletel® betét kozepes

Néstavec na krdjanie na stredne hrubé platky

BcTaBka aaa cepeAHbOro HapisaHHA

ANCK 33 CPEAHO Haps3BaHe

Umetak za srednje seckanje

Shredding insert medium

Witadka $rednio Scierajaca

Disc de radere medie

Tepka AAR CPEAHErO M3MeAbYEeHNS
Stredni struhadlo

Kézepes reszeld betét

Naéstavec na stredne hrubé strihanie
BcTaBka ana cepeAHbOro 3ApIOHEHHS
AMCK 33 CPEAHO HacTbpreaHe
Umetak za srednje struganje

SR

Granulating insert

Wiiadka rozdrabniajaca

Disc de granulare

Hox-BCTaBKa AAS FPaHyAMPOBaHMS
Granulovaci struhadlo
Darabol&/aprité betét

Nastavec na granulovanie

BcTaBka and rpaHyAloBaHHA

AWCK 3a rpaHyApaHe

Umetak za granuliranje

Comfort |
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Insert holder

Uchwyt wiiadek

Ax discuri

Pamka anst HOMEM-BCTABOK
Drzak struhadel

Betét tartd

Nosi¢ néstavca

TpuMay BCTaBKK
[NpuicTasKa 3a AMcKose
Drza¢ umetaka

| Comfort

SR

Tool holder

Uchwyt na akcesoria

Ax central

AeprKaTeAb AN HaCaAOK
Drzék nastrojl
Eszkoztartd

Nosi¢ naradia

TpuMay iHCTPYMEHTIB
Hocau 3a nHCTpymMeHTH
Nosa¢ alata



EN | Guarantee & service

CS | Zaruka a servis

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

PL | Gwarancja i serwis

Jesli chcesz skorzystaé z serwisu lub potrzebujesz informacji, badz jesli
masz jaki$ problem, odwiedZ nasza strong w Internecie:
www.philips.com lub skontaktuj si¢ z Dziatem Obstugi Klienta firmy
Philips (numer telefonu znajdziesz w ulotce gwarancyjnej).

RO | Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, va rugam sd
vizitati site-ul Philips www.philips.com sau sd contactati Departamentul
Clienti din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in garantia
internationald). Daca in tara dumneavoastra nu existd un astfel de
departament, contactati furnizorul dumneavoastra Philips sau
Departamentul Service pentru Aparate Electrocasnice si Produse de
Tngrijire Personala Philips.

RU | rapantua u o6cay>xusanme

Mo NoBoAY AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM WAW B CAyYae
BO3HMKHOBEHWS KaKKX-Anbo Mpobaem obpallianTech Ha Beb-canT
KomnaHmnn «@uanncy no aapecy www.philips.com, nAn B LIEHTP
KoMMaHKK «DUAKNC» MO 0BCAYXKMBaHMIO NOTPEOUTEAEH B BalLen
CTpaHe (Bbl HaMAETe ero Homep TeAedpoHa Ha MEXAYHAPOAHOM
rapaHTUMHOM TanoHe). EcA NOAOBHBIV LEHTP B Balen CTpaHe
OTCyTCTBYeT, 06PaTMTECH B Ballly MECTHYIO TOProByiO OpraHu3aumio
KoMMaHnn «DUAMMC» UAK CEPBUCHOE OTAeAeHMe koMmaHuk Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Pokud byste potiebovali jakoukoli informaci, nebo méli néjaky problém,
podivejte se na internetovou stranku www.philips.com, pfipadné
kontaktujte Informacni stedisko firmy Philips, jehoz telefonni ¢islo
naleznete na letacku s celosvétovou zarukou. Pokud nenf Informacni
stredisko ve vasi blizkosti, miiZzete kontaktovat mistniho dodavatele
vyrobkd Philips nebo Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

HU | Garancia és szerviz

Ha informéciéra van szlksége, esetleg probléma merll fel, keresse fel a
Philips www.philips.com Web-lapjat, vagy Iépjen érintkezésre a
lakohelyén 1évé Philips Vevészolgélattal (a telefonszamot megtalélja az
egész vilagra kiterjedd garancialevélen). Ha nincs Vevészolgalat a
lakéhelyén, forduljon a Philips késziilékeket arusitd szakizlethez, vagy
|épjen érintkezésbe a Philips Haztartasi Készulékek és Szépségapolasi
termékek Szerviz Osztdlyaval.

SK | Zaruka a servis

Ak potrebujete informéacie, alebo mate problém, prosime Vas, aby ste
navstivili www stranku spolo¢nosti Philips - www.philips.com, alebo sa
obrétili na Centrum sluzieb zdkaznikom spolo¢nosti Philips vo Vasej
krajine (telefénne ¢islo Centra najdete v prilozenom celosvetovo
platnom zaru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto Centrum
nenachadza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips, alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb Philips - divizia doméace spotrebice a
osobné starostlivost’.

UK | Tapantis Ta 06cayroeysamus

Ao Bam HeobxiaHa iHdopmaLis abo y Bac BUHMKAK Npobaemy,
3BEPHITHCA A0 Beb-cTopiHKK KomnaHil "Philips" - www.philips.com, abo
3BepHITbCs A0 LleHTpy 0bcayroByBaHHs kaieHTiB komnanil "Philips" y
Balwivt kpaiHi (TeredoH Bu MoXKeTe 3HaTK Ha rapaHTiIMHOMY
TanoHi).Akwo y Bawiv kpaiti Hemae LieHTpy obcayroByBaHHS KAIEHTIB,

Comfort |
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3BEPHITLCA AO MICLIEBOTO AlAepa abo 3B'spkiTbcs 3 CepBICHUM BiAAIAOM
"Philips Domestic Appliances and Personal Care BV".

BG | Napanuusa n cepsuzHo o6cay>kBane

AKO Cce HyxkaaeTe OT MHGOPMALIMA AW UMaTe NMpobAem, noceTeTe
HTepHeT caTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com v ce
obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a obcaykBaHe Ha kaeHT Ha Philips Bbs
Bawarta cTpaHa (TeAepOoHHMA My HOMEp MOXETe Ad HaMepuTe B
MEXAYHApPOAHATa rapaHLIMOHHa KapTa). Ako BbB Baluata cTpaHa Hama
LleHTbp 3a 06cAy»KBaHE Ha KAVEHTH, OObpHETE Ce KbM MeCTHMS
Toproeel Ha ypeam Ha Philips nan OTaena 3a cepeusHo obcay»xBaHe Ha
6uToBm ypeawn Ha Philips [Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV].

SR | Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebni servis ili informacije, ili imate neki problem,
molimo vas da posetite Philips Internet prezentaciju na adresi
www.philips.com, ili da kontaktirate Philips-ovo predstavnistvo u vasoj
zemlji (broj telefona pronadi ¢ete u medjunarodnom garantnom listu). U
koliko u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se vasem
ovlas¢enom prodavcu ili kontaktirajte Servisno odeljenje Philips aparata
za domacinstvo i li¢nu higijenu BV.

| Comfort



EN | Recipes

Fruit cake

Do not process more than one batch in a row. Let the appliance cool

down to room temperature before you continue processing.

Ingredients:

- 150g dates

- 225g dried plums

- 100 nuts (50g almonds/50g walnuts)

- 50g raisins

- 50g sultanas

- 200g whole rye flour

- 100g wheat flour

- 100g brown sugar

- pinch of salt

- | sachet baking powder

- 300ml buttermilk

> Place the metal blade into the bowl.

> Put all the ingredients in the bow! and mix the ingredients for 40
seconds.

> Put the dough in a rectangular baking tin and bake it for 40 minutes at
170°C.

Mayonnaise

Ingredients:

- 2eggyolks or | large egg

- | tsp mustard

- | tsp vinegar

- 200ml oil

- The ingredients must be at room temperature.

> Put the emulsifying disc onto the tool holder in the bowl. Put the egg
yolks or egg, mustard and vinegar in the bowl. Pour the oil gradually
through the feed tube onto the emulsifying disc.You can use the hole in
the pusher to add the oil.

> Tip for tartare sauce: add parsley, gherkins and hard-boiled eggs.

> Tip for cocktail sauce: add 50ml creme fraiche, a dash of whisky, 3 tsp
tomato puree and a dash of ginger syrup to | 00ml mayonnaise.

Reibekuchen (potato pancake)

Ingredients:

- 500g potatoes

- | chopped onion

- legg

- salt

- ol

> Granulate the raw and peeled potatoes and let the potato granulate
drain in a colander. Add the egg, the chopped onion and some salt to
the potato granulate and mix well.

> Put some oil in a frying pan and heat it. Then put a layer of potato
granulate in a frying pan and fry it.

PL | Przepisy

Ciasto z owocami
Po przerobieniu jednej porcji zréb obowiazkowo przerwe. Przed
kolejnym uruchomieniem urzadzenia odczekaj, az ostygnie ono do
temperatury pokojowe;j.
Sktadniki:
- 150 g daktyli
- 225 g suszonych sliwek
- 100 g orzechow (50g migdatow/50g orzechdw wioskich)
- 50 g rodzynek
- 50 g suttanek
- 200 g petnoziarnistej maki Zytniej
- 100 g maki pszenne;j
- 100 g brazowego cukru
- szczypta soli
| torebka proszku do pieczenia
300 ml maslanki
Zatéz ostrze metalowe do urzqdzenia (misy).
WH6Z wszystkie sktadniki do misy i miksuj je przez 40 sekund.
Ciasto nalezy przetozy¢ do prostokqtnej brytfanki i nalezy je piec w
piekarniku o temperaturze | 70°C przez 40 minut.

v v v !
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Majonez
Skfadniki:
- 2 zottka lub jedno duze jajko
- | fyzeczka musztardy
- | tyzeczka octu
- 200 ml oleju
- Wszystkie sktadniki musza mie¢ temperature pokojowa.

> Zatéz na uchwycie na akcesoria tarcze emulgujqcq i umiesc jg w misce.

WH6z do miski Zdttka jajek lub jajko, musztarde i ocet. Dodawaj
stopniowo olej, wlewajqc go przez lej wsypowy na tarcze emulgujqcq.
Do dodawania oleju mozesz uzy¢ otworu w popychaczu.

> Sos tatarski, wskazéwka: dodaj pietruszke, korniszony i ugotowane na
twardo jajka.

> Sos koktajlowy: wskazéwka: do 100 ml majonezu dodaj 50 ml sSwiezej
Smietany, troche whisky, 3 fyzeczki przecieru pomidorowego oraz troche
syropu imbirowego.

Reibekuchen (placek ziemniaczany)

Sktadniki:

- 500 g ziemniakow

- | posiekana cebula

- | jajko

- sol

- olej

> Letrzyj surowe, obrane ziemniaki i odcedz je w cedzaku. Do startej w
cedzaku masy dodaj jajko, posiekanq cebule i troche soli, doktadnie
zmiksuj.

> Na patelnie nalej troche oleju i podgrzej go. Nastepnie rozléz na
powierzchni patelni mase ziemniaczanq i usmaz placek.

RO | Retete

Préjitura cu fructe
Nu procesati mai mult de o portie ntr-o reprizd. Lasati aparatul sd se
rdceasca la temperatura camerei fnainte de a relua procesarea.
Ingrediente:
- 150g smochine
- 225g prune uscate

| Comfort

100g nuci (50g migdale/50g nuci)
50g stafide

500g stafide fard samburi

200g faind de secard integrald
100g fdind de grau

100g zahar nerafinat

un varf de cutit sare

| pliculet praf de copt

300ml zer

> Introduceti cutitul in bol.

> Puneti toate ingredientele Tn bol si mixati-le 40 de secunde.

> Puneti compozitia intr-o tavd dreptunghiulard si coaceti 40 de minute la
170°C.
Maioneza

Ingrediente:

- 2 gdlbenusuri sau | ou mare

- | linguritd mustar

- | linguritd otet

- 200ml ulei

- Ingredientele trebuie sd fie la temperatura camerei.

> Introduceti discul de emulsionare Tn bol. Puneti albusurile sau gdlbenusul,
mustarul si otetul in bol. Vdrsati uleiul treptat prin tubul de alimentare
pe discul de emulsionare. Puteti adduga ulei si prin orificiul din
Impingdtor.

> Sugestie pentru sosul tartar: addugati pdtrunjel, castraveciori si oud
fierte tare.

> Sugestie pentru cocteil: addugati 50ml smdntdnd proaspdtd, putin
whisky, 3 lingurite pastd de tomate si putin sirop de ghimber la 100ml
de maionezd.
Reibekuchen (clitite de cartofi)

Ingrediente:

500 g cartofi

| ceapd tocatd
I ou

sare

ulei



> Radeti cartofii curdtati si Idsati-i sd se scurgd intr-o strecurdtoare.
Addugati oul, ceapa tocatd si putind sare si amestecati bine.

> Puneti un pic de ulei in tigaie si incdlziti-l. Apoi addugati un strat din
compozitia obtinutd si prdijiti.

RU | Peuentbi

®pyKTOBbIN NUpPOr

He obpabaTbiBanTe 3a 0AMH NpriemM BOAbLLIE OAHOM MOPLIMM MPOAYKTOB.

[pexkae YeM NPOAOAKUTL 06PabOTKY, AaTe NPUOOPY OCTLITH AO

KOMHaTHOW TeMMepaTypbl.

VIHrpeaAneHTbI:

- 150 r ¢uHmKoB

- 225 cyweHblX cAVB

- 100 r opexos (50 r MuHAaAS/50 T rpeLiKmx opexoB)

- 50 r msoma

- 50 r knwmmwa

- 200 r ueAbHOW pXKaHOW MyKM

- 100 r nweHniHoM MyKu

- 100 r kopuyHeBoro caxapa

- LenoTKa CoAu

- | makeTMK neKkapcKoro rnopotuka

- 300 mA naxTbl

> Ycmarosrme B yaly MEMAAMMUYECKUIA HOXK.

> [lomecmume 8 yaLly BCce KOMNOHEHMbI M Nepemellarime mx B
meyerne 40 cekyHg.

> [lomecmyme mecmo 8 NPAMOYroAbHYI0 hOpMy gAS BbINEUKM 1
sbinexayime B8 meuerue 40 muHym npu memnepamype | 70°C.

MavioHes

VIHrpeaneHTbI:

- 2 AnYHbIX XXeATKa nAn | KpynHoe anLo

- | YariHasa AoxKa ropumLbl

- | yanHas AoxKa yKcyca

- 200 MA pacTUTEAbHOrO MacAa

- VIHrpeamneHTbl AOAXKHBI UMETb KOMHATHYIO TemrepaTypy.

> YcmaHosume B Yale Ha gepykameAe HaCAgoK gucK gaa
IMYAbPoBaHus. [Tomecmume B 4ally AMYHbIE XKEAMKM MAM ARG,

ropunLly u ykcyc. [locmeneHHo nogavBaime Macao Yepes 3arpy304Hbii
ByHKEP HA gUCK gAST SMYAbIMPOBAHKS. BAMBAMb MACAO MOXKHO Yepe3

omsepcmie 8 MOAKAMeAe.

> CoBem no NPUroMOBAEHHMIO COYCa NO-Mamapcku: gobasbme
NemPYLLKY, KOPHULLIOHbBI M CBAPEHbIe BKDYMYIO LA,

> Cosem no npuromosaeHmio coyca-kokmeirs: Kk |00 ma mavioHesa
gobasbme 50 MA cMeMAHbI, NAECHMME HEMHOIO BUCKM, 3 YaUHBIX
AOXKKM MOMAMHOK NACMbI, @ MAKXKE NAECHUME HEMHOTO MMOMPHOM
NAamoku.

oAapabu (KapTogeAbHble 6AMHDI)

MHrpeaneHTbI:

- 500 r kapTodens

- | u3MeAbueHHas AyKoBHMLA

- | aio

- COAb

- Macro

> VI3MeAbyrme CbiPoy OUMLLEHHBIM KAPMOMEAD, M1 OMKMHbME €ro 8
gyplwaare. Aobasbme B U3MEAbYEHHBIV KaPMOpeAb ANLIO,
MBMEABYEHHBIN AYK M HEMHOIO COAM 1 XOPOLLO NepemeLlanime.

> Hanerime Ha ckoBopogy HEMHOrO MAcAa M Harpevime ee. 3amem
BBIAOXKMME HA CKOBOPOGY CAOM M3MEABYEHHOIO KAPMODEAS 1
nog»xapbme ero.

CS | Recepty

Ovocny kola¢
Nezpracovavejte vice neZ jednu davku najednou. Nez budete v praci
pokracovat, nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu.
Prisady:
- 150 g datli
- 225 g susenych Svestek
- 100 g orecht (50g mandli/50g vlasskych orecht)
- 50 g hrozinek
- 50 g sultanek
- 200 g celozitné mouky
- 100 g pseni¢né mouky
- 100 g Zlutého surového cukru

Comfort

EJ
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Spetka soli
| sacek prasku do peciva
300 ml podmasli

> VloZte kovovou Cepel do misy.

> Pridejte vsechny suroviny do misy a mixujte po dobu 40 sekund.

> Tésto pak dejte na obdélnikovy plech a pecte 40 minut pfi teploté
170°C.
Majonéza

Prisady:

- 2 Zoutky nebo Ivelké vejce

- | IZicka hoiice

- | lZi¢ka octa

- 200 ml oleje

- Piisady musi mft pokojovou teplotu.

> Upevnéte emulgacni kotou¢ na drZdk ndstrojii v mise. Do misy pfidejte
Zloutky nebo vejce, hoftici a ocet. Skrz plnici trubici pozvolna prilévejte
olej na emulgacni kotoud. Pro prilévani oleje miZete také pouZit otvor
ve stlacovacim pistu.

> Doporuceni pro tatarsku omdcku: pridejte petrZel, okurku a natvrdo
uvarené vejce.

> Doporuceni pro koktejlovou omdcku: pridejte 50 ml krému fraiche,
trochu whisky, 3 [Zi¢ky rajského pyré a trochu sirupu k 100 mi
majonézy.
Reibekuchen (bramborovy livanec)

Prisady:

- 500 g brambor

- | rozsekana cibule

- | vejce

- sul

- ole

> Granulujte syrové a oloupané brambory a nechte je na cedniku vysusit.
Pridejte vejce, nasekanou cibuli a trochu soli a vse dobfe promichejte.

> Na pdnev ndlijte trochu oleje a rozehfejte ho. Pak vioZte vrstvu
bramborovych granuldtt a opelte je.

I Comfort

HU | Receptek

Gyiimolcstorta

Egyszerre csak egy adagot készitsen el. Miel6tt folytatna, hagyja lehdini a
késziléket szobahémérsékletre.
Hozzavaldk:

150 g datolya

225 g szarftott szilva

50 g mandula és 50 g dié
50 g mazsola

50 g malagaszdl&

200 g teljesre 8rolt rozsliszt
100 g blzaliszt

100 barna cukor

egy csipetnyi s6

| zacské sitépor

300 mlird

> Helyezze a fémkést a tdlba.

> Tegye az Gsszes hozzdvaldt a tdlba és keverje 40 mdsodpercig.

> Tegye a masszdt egy négyszogletes siitéformdba és stisse 40 percig
1 70°C fokon.
Majonéz

Hozzévalok:

2 tojas sargija vagy | nagy tojas

| ev8kanal mustar

| evBkandl ecet

200 ml olaj

A hozzavaldok szobahémérsékletliek kell legyenek.

Helyezze a habverd tdrcsdt a munkatdlban a betét tartdra. A tojdssdrgdt
vagy a tojdst tegye a munkatdlba, majd adjon hozzd mustdrt és ecetet.
Az olajat dvatosan csurgassa az adagoldcsévin keresztiil a habverd
tdresdra. Az olajat a nyomdcesd nyildsdn keresztil is adagolhatja.

Javaslat tartdrmdrtdshoz: adjon hozzd petrezselymet, apré uborkdt és
keménytojdst.

Javaslat koktélmdrtdshoz: 100 ml majonézhez adjon 50 ml habtejszint,
egy csepp viszkit, 3 evékandl paradicsom plirét és egy csepp gy6mbér
szirupot.



Reszelt tészta (burgonyas palacsinta)

Hozzavaldk:

- 500 g burgonya

- | apritott hagyma

- | tojas

- s6

- olg

> Dardlja le a nyers, hdmozott burgonydkat, majd egy sz(ir6ben
csepegtesse le a dardlt burgonydt. Adja hozzd a tojdst, az apritott
hagymdt, kevés sét, majd keverje jol Gssze.

> Tegyen kevés olajat egy serpenydbe, és melegitse fel. Ezutdn kanalazzon
egy adag burgonya-dardlékot a serpenydbe, és slisse ropogds-pirosra.

SIKC | Recepty

Ovocny kola¢
Pripravte len jednu davku. Zariadenie nechajte vychladn(t na izbovi
teplotu a az potom pokracujte v spracovani dalSej davky.
Suroviny:
- 150 g datli
- 225 g susenych sliviek
- 100 g orechov ( 50g mandli / 50g vlasskych orechov )
- 50 g hrozienok
- 50 g sultanok
- 200 g celozrnnej muky
- 100 g obilnej muky
- 100 g hnedého cukru
- Stipka soli
| balicek kypriaceho prasku
300 ml cmaru

> VloZte kovové noZe do nddoby.

> Vetky suroviny vloZte do nddoby a miedajte 40 sec.

> Cesto vylejte na plech a pecte 40 mindt pri 170°C
Majonéza

Suroviny:

- 2 3tka alebo | velké vajce
- | ¢ajova lyzicka horcice

- | Cajova lyzicka octu

- 200 ml oleja

- Suroviny musia mat’ izbovu teplotu.

> Na nosi¢ ndstavcov v nddobe nasadte emulzifikdtor. Do nddoby pridajte
vajecné Zltka, alebo vajce, dalej hordicu a ocot. Cez dévkovaciu trubicu
postupne do nddoby priddvajte olej. Na priddvanie oleja méZete pouZit’
aj otvor v pieste.

> latarskd omdcka: pridajte petrZlen, uhorky a natvrdo uvarené vajcia.

> Koktailovd omdcka: na 100 ml majonézy pridajte 50 ml smotany,
trosku whisky, 3 Eajové lyZicky raj¢inového pretlaku a trosku zdzvorového
sirupu.

Reibekuchen (zemiakové placky)

Suroviny:

- 500 g zemiakov

- | posekana cibula

- | vajce

- sof

- olej

> Posekajte surové ostipané zemiaky a nechaijte ich na sitku odtiect.
Pridajte vajce, posekanu cibulu a trochu soli a riadne premiesaijte.

> Na panvicu nalejte olej a nechajte ho zohriat. Potom naloZte do oleja
vrstvu zemiakov a nechajte smaZzit.

UK | Peuentu

®DpyKTOBUMU NUPpIr
He obpobasiiTe Binblue oaHiel MopLii 32 oAMH pas. AanTe NpUcTpolo
OXOAOHYTU AO KIMHATHOT TEMMEPaTYpH AO MPOAOBXKEHHS OBPOBKIA,
Cknanosi:
- 150 r ¢inikiB
- 2251 cyweHnx cavB
- 100 ropixis (50 r muraaao / 50 r rpeLbkimx ropixise)
- 50 r poasuHok
- 50 r knwmmwy
- 200 r UiABHOrO XUTHBOTO BOpOLLHA
- 100 r nweHw4yHoro 6opoluHa
- 100 r>xoBTOrO LYKpY-MicKy

Comfort |

EJ
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LMK COAI

| makeTMK NeKapcbKoro MopoLLKy

300 MA naxTw

BcmaHosimb mMemanesmii Hixk y nocyguHy.

[okaagime yci iHrpegieHmu go yaiwi ma 3miwyvime npomsrom 40
CEKYHG.

["Mokaagime micmo Ha NPAMOKYMHMA AUCM gASt CMAXKIHHA ma
nigemaxyvime 40 xauanH npu | 70°C.

ManoHes

CKAap0BI:

2 A€YHUX OBTKa abo | BeAnke AnLe

| 4. AoxKKa ripumdi

[ 4. AokKa ouTy

200 M onil

IHFPEAIEHTI MOBMHHI MaTUW KIMHATHY TemMnepaTypy.

Bcmarosimb eMyAbryBaAbHMY guUCK y mprumay npuaaggst y vati.
["okaagimb »xoBmok abo uie suLe, ripYmLi, HaAMMe oLem y YaLUKy.
Hanmime nocmynoso oAil Yepes mpybKy Ha eMyAbryBaAbHMY guck. Bu
MOKeme 3aCmocoByBAMyM OMBIP Y WMOBXAYi gAS GOGABAHHS OAIl.
[opaga wogo mamapceroro coycy: gogarime nempyLKH, KOPHILIOHA
ma 38apeHi BKPYmy ANLIA.

[Topaga go coycy-kokmelinb: gogavime 50 MA cMemaru, mpoxu Bicki, 3
4. AOXKKM MOMAMHOro niope, mpoxu imbuproro cupony go |00 ma
MAoHe3sy.

TepTi nupi>kku (KapTOnAsAHi 0AapAKM)

CKAaAOBI:

500 r kapTOnAi

| nopizaHa umbyAnHa

I avue

CiAb

OAist

3gpibHIMb oumLLIEHY KAPMONAID HA rPAHYAM, gayime rbaHyAam cmeKkmum
uepes gpywasik. Aogavime sviLie, Hapi3aHy UMby, mpoxu coai ma
gobpe nepemiwaime.

Aogayime mpoxu oAil Ha ckoBopogy ma nigirpivime. ['lokaagimp wap
KapmonAAHUX rpaHyA Ha CKOBOPOGy Ma CMAxKme.

Comfort

BG | Peuentu

MAoaOB Kekc

He obpaboTBaiiTe noseye oT eaHa nopums 6e3 npekbceaHe. OcTaseTe
YPEAA AQ CE OXAAAM AO CTavHa TEMMEPATYPa, NMPEAN Ad MPOABAKMTE
obpaboTBaHeTO.

CocTasku:

v vy

150 r dypmu

225 1 cyweHn cAnBm

100 r aakm (50 r 6aaemn/50 1 opexm)

50 r cTadmam

50 r eapu cTadmam

200 r MbAHO3BPHECTO PBXKEHO BpaLLHO

100 r nweHn4eHo GpatHo

100 r kadsiza 3axap

LMMKa COA

| makeTue GaknyAsep

300 MA NoACAaABHO MAAKO

Chroxkeme MEeMAAHUs HOXK B Kynama.

Crneme BcuyKu Cbcmasky 8 Kynama u ru 6bpkarime 40 cekyHgm.
M3aneme mecmomo 8 npaBobIrbAHA (pOpMA 3a neyeHe u croeme
ga ce neye 40 muHymu npu | 70°C.

MarioHeza

CobcTaBku:

2 AMYHM XKBATBKA MAM | roAdMo auile

| AbXuUa ropumia

| AbXumua oueT

200 mMA oavo

ChbcTaBKMTe TpsibBa Ad Ca CbC CTaviHa TemnepaTtypa.

Croxkeme gucka 3a cyHo pasbmsaHe Bbpxy pomopa B Kynamd.
Crneme »KbAMBLMME MAM SWLIEMO, FOPYMLIAMA M OLemMa 8 Kyndma.
Aobassrime nocmeneHHO 0AMOMO BbpXy gUCKA 3a puHO pasbmsaHe
npes nogasatiama mpwba. Moxxeme ga nanorzsame omeopa 8
6ymanomo 3a gobassHe Ha 0AMOmMo.

CbBem 3a coc mapmap: gobaseme MargaHo3, KOPHULLIOHK 1 MBbPGO
cBApeHu ANLA.



4

CbBem 3a KokmeineH coc: gobaseme 50 MA NPACHA cMeMAHd, MAko
YUCKM, 3 ADXKULIM GOMAMEHO NIOPE 1 MAAKO COK OM GXKMHGKUPUA KbM

100 mMA MavioHesa.

PanbekyxeH (KapTodeHa naraumHKa)

ChbcTasku:

500 r kapTodpu

| HakbAL@Ha AaBa AYK

| anue

COA

OAVIO

['baHyanpaime cyposume 1 obereHn Kapmocpu 1 ocmaseme
rbaHyaama ga ce u3legu 8 resrmp. Aobaseme siLEMO, HAKbALAHWS
AYK M MAAKO COA B KaPMOcheHus rpaHyram u pasmeceme gobpe.
Hanevime manko oano 8 muraH 1 ro 3arpevime. Caeg mosa crineme
eguH CAOM KapmodeH rbaHyAam 8 MUraHa u ro u3nbpyxeme.

SR | Recepti

Vocéni kolaé

Nemoijte da preradujete vise od jedne odredene koli¢ine u jednom
prolazu. Ostavite uredaj da se ohladi do sobne temperature pre nego
Sto nastavite preradivanje.

Sastojci:

[50g urmi

225g suvih $ljiva

|00g oraha/badema (50g badema/50g oraha)

50g suvog grozdja

50g sultana

200g razanog brasna

100g pseni¢nog brasna

|00g smedjeg Secera

prstohvat soli

| kesica praska za pecivo

300ml mlacenice

Stavite metalno secivo u posudu.

Stavite sve saswtojke u posudu i mesajte sastojke 40 sekund.
Stavite testo u pravougaoni pleh i pecite ga 40 minuta na |70°C.

Majonez

Sastojci:

2 Zumanceta ili | veliko jaje

| kasika senfa

| kasika sirceta

200ml ulja

Sastojci moraju biti na sobnoj temperaturi.

Stavite disk za pravijenje emulziie na nosa¢ alata u ciniji. U Ciniju stavite
Zumanca ili jaja, senf i sirce. Postepeno sipajte ulje kroz cev za dovod na
disk za pravljenje emulzije. Za dodavanje ulja moZete koristiti rupu u
potiskivacu.

Savet za tartar sos; dodajte persun, krastavac i tvrdo kuvana jaja.

Savet za koktel sos: Na | 00ml majoneza dodajte 50ml creme fraiche,
malo viskija, 3 kadike paradajz-pirea i malo sirupa od djumbira.

Reibekuchen (palacinke od krompira)

Sastojci:

500g krompira

| seckani crni luk

| jaje

so

ulje

Uzrnite sveZ ociscen krompir, i stavite granule u cediliku da se ocede.
Zatim dodajte jaje, seckani crni luk i malo soli, i dobro prome$ajte.
Sipajte malo ulja u tiganj i zagrejte ga. Zatim sipajte sloj ribanog
krompira u tiganj i isprZite ih.

Comfort |
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