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E Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during
use.

Care should be taken to avoid
touching heating elements.

Children less than 8 years of

age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe

way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.
WARNING: Unattended cooking on a
hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking surfaces.
WARNING: If the surface in glass-
ceramic is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of
electric shock.

Never use steam cleaners or
pressure cleaners on the appliance.
The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote control
system.

E AVERTISSEMENT

ATTENTION: cet appareil ainsi

que ses parties accessibles
deviennent tres chauds pendant leur
fonctionnement.

Il faut faire attention de ne pas
toucher les éléments chauffants.

Ne laisser s’approcher les enfants
de moins de 8 ans a moins qu’ils ne
soient sous surveillance constante.
Le présent appareil peut étre utilisé
par des enfants de plus de 8 ans et
par des personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou n’ayant pas
I'expérience ou les connaissances
nécessaires, a condition qu’ils
soient sous bonne surveillance ou
qu’ils aient recu les instructions
nécessaires pour une utilisation

de I'appareil en toute sécurité et a
condition gu'ils se rendent compte
des dangers encourus. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Les opérations de nettoyage et
d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants non
surveilles.

ATTENTION: laisser un récipient de
cuisson contenant de 'huile ou de la
graisse sur le foyer est dangereux et
risque d’entrainer un incendie.

Il ne faut JAMAIS essayer d’éteindre
une flamme ou un incendie avec de
I'eau ! Il faut éteindre I'appareil et
couvrir la flamme avec un couvercle,
par exemple, ou avec une couverture
anti-feu.

ATTENTION: risque d’incendie: ne
pas laisser d'objets sur les surfaces
de cuisson.

ATTENTION: si la surface
vitrocéramique est félée, éteindre
I'appareil afin d’éviter tout risque
d’électrocution.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec
des nettoyeurs vapeur ou haute
pression.

Cet appareil ne peut pas étre
allumé au moyen d’un temporisateur
extérieur ou d’'un systeme de
commande a distance séparé.




E ADVERTENCIA

ATENCION: Este aparato y sus
partes accesibles se calientan
mucho durante el uso.

Por lo tanto, es importante evitar
tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 anos si No son
continuamente vigilados.

El presente aparato puede ser
utilizado por ninos mayores

de 8 aflos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin
experiencia ni conocimientos, Si
se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos
sobre el uso del aparato de modo
seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los
nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y

de mantenimiento no deben ser
realizadas por ninos sin vigilancia.

ATENCION: Dejar un quemador con
grasas o aceites sin vigilancia puede
ser peligroso y provocar un incendio.
NUNCA intente apagar una llama/
incendio con agua, se debe apagar
el aparato y cubrir la llama, por
ejemplo, con una tapa o con una
manta ignifuga.

ATENCION: Riesgo de incendio: no
deje objetos sobre las superficies
de coccion.

ATENCION: Si la superficie de
vitroceramica esta agrietada, apague
el aparato para evitar sacudidas
eléctricas.

No utilice nunca limpiadores a vapor
0 de alta presion para la limpieza del
aparato.

El aparato no se debe poner en
funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia.

?
ADVERT?NCIA

ATENCAOQO: Este aparelho e as suas
partes acessiveis aguecem muito
durante a utilizacao.

E preciso ter atencéo e evitar tocar
0s elementos que agquecem.

Manter afastadas as criangcas com
menos de 8 anos, caso nao estejam
a ser vigiadas.

O presente aparelho pode ser
utilizado por criancas com mais

de 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimentos, caso
sejam adequadamente vigiadas ou
caso tenham recebido instrucdes em
relacédo ao uso do aparelho de forma
segura e tenham conhecimento dos
perigos associados. As criancas néao
devem brincar com o aparelho. As
operacdes de limpeza e manutencao
nao devem ser efectuadas por
criancas sem vigilancia.

ATENCAOQO: Deixar um fogdo com
gordura e 6leo sem vigilancia pode
ser perigoso e provocar um incéndio.
NUNCA tente apagar as chamas
com agua. E necessario desligar o
aparelho e cobrir as chamas com
uma tampa ou com uma manta
ignifuga.

ATENCAOQ: Risco de incéndio: néo
deixe objectos sobre as superficies
de cozedura.

ATENCAOQO: Se a superficie
vitroceramica estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choques eléctricos.
Nunca utilize equipamento de
limpeza a vapor ou de alta presséao
para limpar o aparelho.

O aparelho néo é destinado a ser
colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo

Ou por um sistema de comando a
distancia separado.




H HINEISART

ZUR BEACHTUNG: Bei Gebrauch
wird dieses Gerat und alle
zugénglichen Teile sehr heil.

Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht berthrt werden.
Kinder unter 8 Jahren, die nicht
sténd|? beaufsichtigt sind, von dem
Gerét fernhalten. _

Das Gerat darf von Kindern

ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten

Kdrperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféahigkeiten

oder aber ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, vorausgesetzt sie werden
ausreichend Uberwacht oder sie
wurden in den sicheren Gebrauch
des Gerats eingewiesen und haben
eine ausreichende Wahrnehmun
der mit dem Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren. Erlauben
Sie Kindern nicht, mit dem Geréat
zu spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen nicht von
unbewachten Kindern ausgefuhrt
werden.

ZUR BEACHTUNG: Lassen Sie keine
Fette oder Ole unbewacht auf dem
Herd stehen. Das ist gefahrlich und
kann einen Brand verursachen.
NIEMALS eine Flamme/Brandherd
mit Wasser |6schen. Schalten Sie
das Gerat aus und ersticken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer
feuerfesten Decke.

ZUR BEACHTUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochstellen liegen lassen.

ZUR BEACHTUNG: Sollte die
Glaskeramitoberflache gesprungen
sein, schalten Sie das Gerat aus,
um so mogliche Stromschlage zu
vermeiden.

Dieses Gerat kann nicht mit
einem externen Timer oder einem
getrennten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfeldes keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgeréate.

Warnings

ATTENZIONE: Questo apparecchio
e le sue parti accessibili diventano
molto caldi durante l'uso.

Bisogna fare attenzione ed evitare di
toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini

inferiori agli 8 anni se non
continuamente sorvegliati.

Il presente apparecchio puo essere
utilizzato dai bambini a partire

dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali

0 mentali oppure con mancanza di
esperienza e di conoscenza se si
trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa
I'uso dell’apparecchio in modo
sicuro e se si rendono conto dei
pericoli correlati. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di
manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

ATTENZIONE: Lasciare un fornello
incustodito con grassi e olii puo
essere

pericoloso e pud provocare un
incendio.

Non bisogna MAI tentare di
spegnere una fiamma/incendio con
acqgua, bensi bisogna spegnere
I'apparecchio e coprire la fiamma
per esempio con un coperchio o con
una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Rischio di incendio:
non lasciare oggetti sulle superfici di
cottura.

ATTENZIONE: Se la superficie
vetroceramica € incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare la
possibilita di scossa elettrica.

Non utilizzare mai pulitori a vapore
0 ad alta pressione per la pulizia
dell’'apparecchio.

|’apparecchio non € destinato a
essere messo in funzione per mezzo
di un temporizzatore esterno oppure
di un sistema di comando a distanza
separato.




WAARSCHUWING

PAS OP: Dit apparaat en zijn
bereikbare onderdelen worden
tijdens gebruik zeer heet.

Zorg ervoor de verwarmende
elementen niet aan te raken.

Zorg ervoor dat kinderen die kleiner
dan 8 jaar oud zijn niet dichtbij het
apparaat kunnen komen, tenzij onder
constant toezicht.

Het huidige apparaat mag alleen
door kinderen van 8 jaar en ouder
en door personen met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk
vermogen, of zonder ervaring en
kennis worden gebruikt, mits ze
onder adequaat toezicht zijn, of
mits ze zijn onderricht m.b.t. het
veilige gebruik van het apparaat en
zich bewust zijn van de betreffende
gevaren. Voorkom dat kinderen met
het apparaat spelen. De reinigings-
en onderhoudshandelingen

mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij onder toezicht.
PAS OP: Het kan gevaarlijk zijn een
fornuis met vet of olie onbewaakt te
laten. Er kan brand ontstaan.

U moet NOOIT proberen een viam/
brand te blussen met water. U dient
daarentegen het apparaat uit te
schakelen en de vlam te bedekken
met bijvoorbeeld een (blus)deken.
PAS OP: Brandgevaar: laat nooit
voorwerpen op het kookoppervilak
liggen.

PAS OP: Als het oppervlak van de
glaskeramische kookplaat gebarsten
IS, moet u het apparaat uitschakelen
om te voorkomen dat u een
elektrische schok krijgt.

Gebruik nooit huishoudapparaten
met stoom of hoge druk voor het
reinigen van de kookplaat.

Het apparaat is niet geschikt om te
worden ingeschakeld m.b.v. een
externe timer of door een gescheiden
afstandsbedieningssysteem.

OSTRZEZENIA

UWAGA: To urzadzenie oraz

jego dostepne czgsci silnie sig
rozgrzewajg podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢
elementow grzejnych.

Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8
roku zycia zblizaty sie do urzadzenia,
jesli nie sg pod statym nadzorem
dorostych.

Z niniejszego urzadzenia mogq
korzystac dzieci powyzej 8 roku
zycia i osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych
badz umystowych, jak rowniez osoby
nieposiadajgce doswiadczenia lub
znajomosci urzadzenia, jesli znajdujg
sie one pod nadzorem innych osob
lub jesli zostaty pouczone na temat
bezpiecznego sposobu uzycia
urzadzenia oraz zdajg sobie sprawe
ze zwigzanych z nim zagrozen. Dzieci
nie powinny bawic¢ si¢ urzadzeniem.
Prace zwigzane z czyszczeniem

| konserwacjg nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci, jesli nie sg
one nadzorowane.

UWAGA: Pozostawienie bez nadzoru
na kuchence tluszczéw i olejow
moze byc¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

Nie nalezy NIGDY probowac

ugasic¢ ptomieni/pozaru woda;

nalezy wytgczyC urzadzenie i
przykry¢ ptomien np. pokrywka lub
ognioodpornym kocem.

UWAGA: Ryzyko pozaru: nie
pozostawiacC przedmiotéw na
powierzchniach grzejnych.

UWAGA: Jezeli powierzchnia ze
szkta ceramicznego jest peknieta,
nalezy wytgczyC urzadzenie, aby
unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia
pradem elektrycznym.

Nie stosowac nigdy oczyszczaczy
parowych lub cisnieniowych do
czyszczenia urzgdzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
witgczania przy uzyciu zewnetrznego
przekaznika czasowego lub zdalnego
systemu sterowania.




Installation

! Before operating your new appliance please read

this instruction booklet carefully. It contains important

information concerning the safe operation, installation

and maintenance of the appliance. A

! Please keep these operating instructions for future E N
T}

min. 20 mm

reference. Pass them on to any new owners of the
appliance. O= COMPARTMENT

Positioning
U min. 40 mm >

e -

! Keep all packaging material out of the reach of
children. It may present a choking or suffocation
hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided. Incorrect installation may cause harm to
people and animals or may damage property.

]] min. 20 mm

5mm p
H Ao

FAN-ASSISTED
Built-in appliance OVEN
Use a suitable cabinet to ensure that the appliance

functions properly. min. 40 mm

e The supporting surface must be heat-resistant up to
a temperature of approximately 100°C.

e |f the appliance is to be installed above an oven,
the oven must be equipped with a forced ventilation
cooling system.

e Avoid installing the hob above a dishwasher: if this

cannot be avoided, place a waterproof separation J R OF HOB
device between the two appliances. . J
)

¢ Depending on the hob you want to install, the \\ AL ﬂ

T > - SURFACE
~

cabinet must have the following dimensions (see NN
figure): \ / ,

‘SK UNDERSIDE . Sl
OF HOB ey

\\'\\
5@0*/ D(QQX
~7
Ventilation

To allow adequate ventilation and to avoid overheating of

the surrounding surfaces the hob should be positioned as

follows:

e At a minimum distance of 40 mm from the back
panel.

e So that a minimum distance of 20 mm is maintained

between the installation cavity and the cabinet [
underneath. L8
e Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller : “ @
than the top of the hob must be at least 600 mm |
from the edge of the hob. £
173 i
Fixing :
The appliance must be installed on a perfectly level [
[zt




supporting surface.
Any deformities caused by improper fixing could affect
the features and operation of the hob.

The thickness of the supporting surface should be taken
into account when choosing the length of the screws for
the fixing hooks:

e 30 mm thick: 17.5 mm screws

e 40 mm thick: 7.5 mm screws

Fix the hob as follows:

1. Use short flat-bottomed screws to fix the 4 alignment
springs in the holes provided at the central point of
each side of the hob.

2. Place the hob in the cavity, make sure itis in a
central position and push down on the whole perimeter
until the hob is stuck to the supporting surface.

3. For hobs with raised sides: After inserting the hob
into its cavity, insert the 4 fixing hooks (each has its
own pin) into the lower edges of the hob, using the
long pointed screws to fix them in place, until the glass
is stuck to the supporting surface.

! The screws for the alignment springs must remain
accessible.

! In order to adhere to safety standards, the appliance
must not come into contact with electrical parts once it
has been installed.

! All parts which ensure the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of a
tool.

Electrical connection

! The electrical connection for the hob and for any built-
in oven must be carried out separately, both for safety
purposes and to make extracting the oven easier.

Terminal board

On the lower part of the appliance there is a
connection box for the different types of electricity
supply (the picture is only an indication and is not an
exact representation of the purchased model).

UNDERSIDE OF HOB

Single-phase connection

. The hob is equipped with a pre-
, connected electricity supply

’ cable, which is designed for
single-phase connection.
Connect the wires in accordance with the instructions
given in the following table and diagrams:

Voltage and

ITiains frequency Electrical cable

Wire connection

m 2
= = yellowigresn;
s (* Rk the tro Hug wires

e | —— Qe
(LU | L lrovan and black

=" | together

Other types of connection

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separate the wires and connect them in accordance
with the instructions given in the following table and

diagrams:
m;ﬁg:’;ial_;sny Bedtrice c=ble Wire cornedion
435':';&:'2*"_2 ™ = | = vellonfgreen: N the tae
blue wir ez to getherl1: black
-2 3 L= brann
SMG0Hz
= wellonfgreen; N1 blue
. ZHEH hable
SO0 Hz LT black
L= brown

If the mains supply corresponds with one of the
following:

Voltage and mains frequency

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceed as follows:

! The cable provided is not suitable for the following
types of installation.

1. Use a suitable supply cable, HO5RR-F or higher, with
the right dimensions (cable cross section: 25 mm).

2. To open the terminal board, use a screwdriver as

a lever under the side tabs of the cover (see Terminal
board picture).

3. Loosen the cable clamp screw and the terminal
board screws in accordance with the type of
connection required and position the connection
supports as shown in the following table and diagrams.
4. Position the wires in accordance with the information
given in the following table and diagrams and connect
the appliance by tightening all the screws for the
springs as much as possible.

5. Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw, then put the cover back on.




Voltage and

. Terminal board
mains frequency

Electrical connections

400V 3-N ~ T 2 s 2 s
50/60 Hz t ! ! 1 t | Three:phase 400
&) Three-phase 400

)

o]
©) @
m@ @© ©

o

T T
Phase j_pot Phase Phase Neutral Earth
connection support

Connecting the electricity supply cable to the mains

If the appliance is being connected directly to the
electricity mains an omnipolar switch must be installed
with a minimum opening of 3 mm between contacts.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been made and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant
with the law.

e The socket can withstand the maximum power of
the appliance, which is indicated on the data plate
located on the appliance itself.

e The voltage falls within the range of values indicated
on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

* . . .
Only available in certain models.

Switching on the glass ceramic hob

Traditional cooking zones

Traditional cooking zones (A) consist of circular heating
elements. They turn red approximately ten seconds after they
have been switched on.

Each cooking zone s fitted with a control knob (D) which
allows you to select from 12 different temperature settings
between a minimum of 1 and a maximum of 12.

Extendable cooking zones*

The extendable radiant elements (B and F) are distinguished
by the fact that they have a double heating zone. You can
switch the smaller internal cooking zone on separately, or
both the external and internal zones together.

Circular extendable cooking zones*

The control knob (D) allows you to choose between two

power levels, which may both be adjusted between a

minimum value of 1 and a maximum of 12:

* The lowest power level can be set by turning the knob
clockwise from 1 to 12.

e Turn the knob completely round (@), until you hear a




Description of the
appliance

slight click, to enable the maximum power level. This in Cooking zones- knobs correspondence

turn can be adjusted to a value between 12 and 1 by

turning the knob anticlockwise. To restore the minimum

power level, turn the knob and set it back to position 0.
For double cooking zones, the first part of the knob
movement activates the smaller (internal) cooking zone. To
activate both (internal and external), it is necessary to turn

the knob completely (@) and then select the desired power
level between 12 and 1.

Oval extendable cooking zones*

¢ Use the knob (D) to set the desired power level, to a value
between 1 (minimum) and 12 (maximum).

¢ Set the knob (G) to the symbols:

a. if you wish to use only the smaller internal cooking
zone.

b.(’ if you wish to use the circular cooking zone.

e Z);
.. i
o(‘ if you wish to use the entire oval cooking zone.
[ ]

. |Radiant Burner

Off

To melt butter and chocolate.

’

OIQ ©

Set
0
l °
2 e
To heat liquids. .
3 X
4 N
For creams and sauces. @
- @]
6
For cooking at the boiling point.
7
8
For roasts.
9
10
For boiling large pieces of meat.
11
12 |For frying.

Recommended power levels for various types of cooking:

Operation indicator light (C)
This is illuminated when a heating zone has been activated.

Residual heat indicator light (E)

This indicates that one or more cooking zones are at a
temperature greater than 60°C, even after the cooking zones
have been switched off. Some models have 4 residual heat
indicator lights, one for each cooking zone.

* . . .
Only available in certain models.




Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in
compliance with international safety standards. The following
warnings are provided for safety reasons and must be read
carefully.

Practical advice on using the appliance

In addition, to obtain the best results from your hob:
e Use pans with a thick, flat base in order to fully utilise the

cooking zone.

R s
e Always use pans with a diameter which is large enough

to cover the hotplate fully, in order to use all the available
heat.

AT S

Make sure that the base of the cookware is always clean
and dry, in order to fully utilise and extend the life of both
the cooking zones and the cookware.

e Avoid using the same cookware which has been used
on gas burners: the heat concentration on gas burners
may distort the base of the pan, causing it not to adhere
correctly.

c € This appliance conforms to the following European
Economic Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06 (Low Voltage) and subsequent
amendments;

-2004/108/EEC dated 15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent amendments;

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and subsequent amendments.

General safety

! Make sure that the air inlet behind the fan grille is never

obstructed. The built-in hob should, in fact, be provided

with suitable ventilation for the cooling of the electronic

components used in the appliance.

e The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial use.

e The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

e Do not touch the appliance when barefoot or with wet or
damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for the
preparation of food, in accordance with the instructions
provided in this booklet. Do not use the hob as a worktop

or chopping board.

* The glass ceramic hob is resistant to mechanical shocks,
but it may crack (or even break) if hit with a sharp object
such as a tool. If this happens, disconnect the appliance
from the electricity mains immediately and contact a
Service Centre.

e Ensure that power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the hob.

e Remember that the cooking zones remain relatively hot for
at least thirty minutes after they have been switched off.
An indicator light provides a warning when residual heat is
present (see Start-up and use).

e Keep any object which could melt away from the hob, for
example plastic and aluminium objects, or products with
a high sugar content. Be especially careful when using
plastic film and aluminium foil or packaging: if placed
on surfaces which are still hot, they may cause serious
damage to the hob.

e Always make sure that pan handles are turned towards
the centre of the hob in order to avoid accidental burns.

¢ When unplugging the appliance, always pull the plug from
the mains socket; do not pull on the cable.

e Never perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

¢ The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capacities, by inexperienced individuals or
by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

e Do not let children play with the appliance.

e Do not look at the halogen lamps in the cooking zones for
long if they are present.

Disposal

¢ When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states that
household appliances should not be disposed of using
the normal solid urban waste cycle. Exhausted appliances
should be collected separately in order to optimise
the cost of re-using and recycling the materials inside
the machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out dustbin
is marked on all products to remind the owner of their
obligations regarding separated waste collection.

For further information relating to the correct disposal of
exhausted household appliances, owners may contact the
public service provided or their local dealer.
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Care and maintenance

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for example,

products in spray cans for cleaning barbecues and ovens),

stain removers, anti-rust products, powder detergents or
sponges with abrasive surfaces: these may scratch the
surface beyond repair.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the

appliance.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a damp
sponge and dry it with absorbent kitchen towel.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

¢ To remove more stubborn dirt, use a suitable scraper.
Remove spills as soon as possible, without waiting for
the appliance to cool, to avoid residues forming crusty
deposits. You can achieve excellent results by using a
rust-proof steel wire sponge - specifically designed for
glass ceramic surfaces - soaked in soapy water.

e |f any plastic or sugary substances are accidentally
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once it is clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left

Technical description of the models

by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance task should be carried out
while the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Stainless steel frame (only in models with outer frame)
Stainless steel can be marked by hard water which has been
left on the surface for a long time, or by cleaning products
containing phosphorus.

After cleaning, it is advisable to rinse the surface well and dry
it thoroughly. If water is spilt on the surface, dry it quickly and
thoroughly.

! Some hobs have an aluminium frame which is similar to
stainless steel. Do not use any cleaning or degreasing
products which are not suitable for use with aluminium.

Disassembling the hob

If it is necessary to disassemble the hob:

1. Loosen the screws fixing the alignment springs on each
side.

2. Loosen the screws holding the fixing hooks in each corner.
3. Take the hob out of its installation cavity.

! Do not attempt to repair the appliance yourself. If the
appliance breaks down, contact a Service Centre.

This table provides a model-by-model list of the energy absorption values, type of heating elements and diameters of

each cooking zone.

Hobs KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left A 2500 210 A 2500 210
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Front Left H 1200 145 A 1200 145
Front Right HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Total power 6800 6800
Hobs KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Cooking zone Power (W) Diameter (mm) Power (W) Diameter (mm)
Back Left H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Back Right H 1400 160 H 1400 160
Front Left H 1200 145 H 1200 145
Front Right H 1800 180 H 1800 180
Total power 6700 6600
Hobs KRM 630 C
Cooking zone Power (W) Diameter (mm)
Back Left H 2500 210
Back Right H 1400 160
Front Centre HO 2400/1600/600 170x260 Key:
Total power 6300 H = single hilight

HD = double hilight
HO = oval hilight
A = single halogen
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Installation

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, veiller a ce gqu'il

suive I'appareil pour informer le nouveau propriétaire
sur son fonctionnement et lui fournir les conseils
correspondants.

! Lire attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et
la sécurité de cet appareil.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour

enfants, il faut les mettre au rebut en respectant la
réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir
Précautions et conseils).

! L'installation doit étre effectuée par un professionnel
du secteur conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des dommages
a des personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement

Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il

faut que le meuble posséde des caractéristiques bien

précises :

e |e matériau du plan d’appui doit pouvoir résister a
une température d’environ 100°C;

e en cas d’installation de la table de cuisson au-
dessus d’un four, il faut que ce dernier soit équipé
d’un dispositif de refroidissement par ventilation
forcée ;

e ¢viter d’'installer la table de cuisson au-dessus d’'un
lave-vaisselle : si c’est le cas, prévoir une séparation
étanche entre les deux appareils ;

e selon la table de cuisson a installer (voir figures),
la découpe du meuble doit avoir les dimensions
suivantes :

Aération

Pour permettre une bonne aération et pour éviter toute

surchauffe des surfaces autour de I'appareil, la table de

cuisson doit étre positionnée :

e 3 au moins 40 mm de distance du mur arriere;

e de maniere a ce qu'’il reste au moins 20 mm de
distance entre la découpe d’encastrement et le
meuble en dessous.

e | es meubles jouxtant la table, dont la hauteur
dépasse celle du plan de cuisson, doivent étre
placés a au moins 600 mm du bord du plan.

min. 20 mm

TIROIR

min. 40 mm

5mm p

H Ao

I

min. 20 mm

CHALEUR
TOURNANTE

min. 40 mm

PLAN DE

~ N
N \
|

|
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Fixation

Il est impératif d’assurer I'encastrement de I'appareil sur
un plan d’appui parfaitement plat.

Les déformations provoquées par une mauvaise
fixation risquent d’altérer les caractéristiques de la
table de cuisson ainsi que ses performances.

La longueur de la vis de réglage des crochets de
fixation doit étre réglée avant leur montage selon
I'épaisseur du plan d’appui :

e ¢épaisseur 30 mm : vis 17,5 mm;

e ¢épaisseur 40 mm : vis 7,5 mm

Pour sa fixation, procéder comme suit :

1. Se servir des vis courtes sans pointe pour visser

les 4 ressorts de centrage dans les trous prévus sur
chaque cbté de la table, en leur milieu;

2. insérer la table de cuisson dans la découpe prévue,
bien au centre et bien appuyer tout autour du cadre
pour que la table adhere parfaitement au plan d’appui.
3. pour les tables avec profils latéraux : apres avoir
encastré la table de cuisson dans la découpe, insérer
les 4 crochets de fixation (chacun avec son goujon) sur
le périmetre inférieur de la table de cuisson et visser
avec les vis longues a pointe jusqu’a ce que le verre
adhere bien au plan d’appui.

!l faut absolument que les vis des ressorts de
centrage soient accessibles.

! Conformément aux normes de sécurité, aprés
encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

! Toutes les parties qui servent de protection doivent
étre fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées
gu’avec I'aide d’'un outil.

Raccordement électrique

! Le branchement électrique de la table de cuisson

et celui d’'un éventuel four a encastrer doivent étre
effectués séparément, pour des raisons de sécurité
électrique et pour pouvoir démonter plus facilement le
four en cas de besoin.

Bornier

L’appareil est équipé, sur le dessous, d'un boitier

de raccordement a plusieurs types d’alimentation
électrique (la figure n’est gu’indicative, elle peut ne pas

correspondre au modele acheté).

TABLE DE CUISSON
RETOURNEE

Raccordement monophasé

La table est fournie déja
équipée d’un cordon
d’alimentation prévu pour
raccordement monophase.
Procéder au raccordement des
fils en suivant les indications du tableau et des dessins

suivants :
fguﬁg ]féai Cordon dedriqie Raccorde rert fils
o
PP e BT BT ;
n T = jaunetvert;
mﬁ‘gg“ —a— IJE’ H: les 2 fiks beus ers emble
(L | Lle maron avee le noir
L

Autres types de branchement

Si I'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Séparer les cables et procéder au raccordement des
fils en suivant les indications du tableau et des dessins

suivants :
Tensiontype & . . ;
fréquence reseml Cordon dedrique Raccorde rent fils
00 - 2+ = jaunetvert;
S0 He M les 2 fils bleus arg emble
22 E L1 moir
SE0Hz L2 marron
) = jaunedyert;
,1]'.:. M1: bleu
il 2o i M2 bley
B0 He Ui .
(ﬁ‘. L1: nair
-
Iil-.i‘ L2 marron

Si l'installation électrique correspond a une des
caractéristiques suivantes :

Tension type et fréquence réseau

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procéder comme suit :

! Le cable éventuellement fourni n’est pas prévu pour
ces types d’installation.

1. Utiliser un céble d’alimentation approprié, type
HO5RR-F ou supérieur, aux dimensions adéquates
(section cable : 25 mm).

2. Faire levier a I'aide d'un tournevis sur les languettes
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du couvercle du bornier pour I'ouvrir (voir figure
Bornier).

3. Dévisser la vis du serre-cable et les vis des bornes
correspondant au type de raccordement nécessaire
et positionner les cavaliers de raccordement
conformément aux indications du tableau et des
figures ci-dessous.

4. Positionner les fils conformément aux indications
du tableau et des figures ci-dessous et procéder au

raccordement en serrant a fond toutes les vis des
Tension type et

fré 5 Raccordements électriques Bornier
régquence réseau
400V 3-N ~ roozoa 4 5 ) )
50/60 Hz A S AR & Triphasé 400
bornes.

5. Fixer le cable d’alimentation dans le serre-cable
correspondant et fermer le couvercle.

Triphasé 400
o1/
@ oMo

T T I |
Phase Cavalier Phase Phase Neutre Terre

Branchement du cable d’alimentation au réseau
électrique

En cas de raccordement direct au réseau, il faut
intercaler entre 'appareil et le réseau un interrupteur
a coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d’écartement entre les contacts.

! Linstallateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de
securité.

Avant de procéder au branchement, s’assurer que :

e |a prise est bien munie d’une terre conforme a la loi;

e |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de I'appareil, indiquée sur la plaque
signalétique de 'appareil ;

e |atension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plague signalétique;

e |a prise est bien compatible avec la fiche de
'appareil. Si ce n'est pas le cas, remplacer la prise
ou la fiche, ne pas utiliser de rallonges ni de prises
multiples.

* . .
N’existe que sur certains modeles

1 Aprés installation de I'appareil, le cable électrique et
la prise de courant doivent étre facilement accessibles

! Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrasé.

! Le cable doit étre contrdlé périodiquement et ne peut
étre remplacé que par un technicien agréeé.

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non
respect des normes énumérées ci-dessus.

(),

Mise sous tension de la table vitrocéramique

Foyers traditionnels

Les foyers radiants traditionnels (A) sont constitués de spires
qui deviennent rouges en quelques dizaines de secondes.
Chaque foyer est équipé d’'un bouton de commande (D)
permettant de sélectionner 12 températures allant d’un
minimum de 1 & un maximum de 12.

Foyers extensibles*

Les foyers radiants extensibles (B et F) sont reconnaissables
a la présence d'une double zone de chauffe. Possibilité de
n‘allumer que la zone centrale ou les deux.
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Description de 'appareil

Foyers extensibles circulaires*

Le bouton de commande (D) permet de choisir entre deux

niveaux de puissance, tous deux réglables entre un minimum

de 1 et un maximum de 12:

® pour sélectionner le niveau de puissance plus bas, tourner
le bouton vers la droite de 12 12.

e tourner le bouton a fond (@), jusqu'au déclic pour
sélectionner la puissance maximum, cette derniere peut
a son tour étre réglée entre 12 et 1 en tournant le bouton
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Pour
rétablir le niveau de puissance minimum, ramener le
bouton a la position 0.

En cas de foyers double puissance, la premiére partie de

la course active la zone de chauffe plus petite (interne).

Pour les activer toutes les deux (interne et externe), tourner

le bouton a fond jusqu'a la position (@) et sélectionner le

niveau de puissance souhaité entre 12 et 1.

Foyers extensibles ovales*

¢ sélectionner a I'aide du bouton (D) la puissance souhaitée
entre un minimum de 1 et un maximum de 12;

¢ positionner le bouton (G) sur les symboles :

a. pour n'utiliser que le petit foyer interne.
b. pour utiliser le foyer circulaire.
C. pour utiliser tout le foyer ovale.

Niveaux de puissance conseillés pour les différents types
de cuisson :

Le voyant de fonctionnement (C)
Il s’allume quand un foyer est activé.

Pos [Plaque automatique
0 |Eteint
1 [Pour faire fondre le beurre, le chocolat
2
Pour réchauffer les liquides
3
4
Pour crémes et sauces
5
6
Pot au feu - Blanquette - Entremets
7
8
Pates - Riz
9
10
Steaks - Poissons - Omelettes
11
12 |Fritures

* . .
N’existe que sur certains modeles

Le voyant de chaleur résiduelle (E)

I signale une température supérieure a 60 °C sur un ou
plusieurs foyers et ce, méme apres leur extinction. Certains
modeles sont équipés de 4 voyants de chaleur résiduelle, un
pour chaque foyer.

Correspondance: zones de cuisson-bouton
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité. Ces consignes de sécurité sont trés
importantes et doivent étre lues attentivement.

Conseils d’utilisation de I'appareil
Pour obtenir de meilleures performances de la table de cuisson :

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte épaisseur pour
u'elles adhérent parfaitement a la zone de chauffe

e Utiliser des casseroles dont le diamétre couvre completement
la zone de chauffe de facon a ce que toute la chaleur
disponible puisse étre utilisée.

AT L

Veiller a ce que la base des casseroles soit toujours
parfaitement séche et propre pour garantir un bon contact
et une longue durée de vie des foyers mais aussi des
casseroles.

e FEviter d'utiliser les mémes casseroles que sur les brlleurs a
gaz. la concentration de chaleur sur les brileurs a gaz peut
déformer le fond de la casserole qui perd de son adhérence.

CeL( € appareil est conforme aux Directives
Communautaires suivantes :
2006/95/CEE du 12.12.06 (Basse Tension) et
modifications successives
- 2004/108/CEE du 15/12/04 (Compatibilité électromagnétique)
et modifications successives
- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications successives.

Sécurité générale

! S'assurer que la prise d’air a travers la grille du ventilateur

ne soit jamais bouchée. La table a encastrer exige en effet

une bonne aération pour le refroidissement des composants

électroniques.

o Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non
professionnel.

o Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans
un endroit abrité, il est en effet tres dangereux de le laisser
exposé a la pluie et aux orages.

e Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou sil'on a les
mains ou les pieds mouillés ou humides.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé
que par des adultes conformément aux instructions du mode
d’emploi. Ne pas utiliser la table comme plan de dépose ou
comme planche a découper.

e |e plan vitrocéramique résiste aux chocs mécaniques, il peut
toutefois se fendre (ou méme se briser) sous I'effet d’'un choc
provoqué par un objet pointu, tel qu’'un ustensile par exemple.
Dans ce cas, débrancher immédiatement I'appareil du réseau
électrique et s’adresser a un centre d’assistance technique.

e FEviter que le cordon d’'alimentation d'autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes de la table de
cuisson.

e Ne pas oublier que la température des foyers reste assez
élevée pendant trente minutes au moins aprés leur extinction.
La chaleur résiduelle est aussi signalée par un voyant (voir
Mise en marche et Utilisation).

e Garder a bonne distance de la table de cuisson tout objet
qui pourrait fondre, des objets en plastique ou en aluminium
par exemple, ou des produits a haute teneur en sucre. Faire
trés attention aux emballages, au film plastique et au papier
aluminium : au contact des surfaces encore chaudes ou
tiedes, ils risquent d'endommager gravement la table.

e S'assurer que les manches des casseroles soient toujours
tournés vers l'intérieur de la table de cuisson pour éviter tout
risque d’accident.

e Ne pas tirer sur le cable pour débrancher la fiche de la prise
de courant.

e N'effectuer aucune opération de nettoyage ou d’entretien
sans avoir auparavant débranché la fiche de la prise de
courant.

e | n’est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des
personnes (enfants compris) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou qui n'ont
pas I'expérience ou les connaissances indispensables, a
moins gqu’elles ne le fassent sous la surveillance de quelqu’un
responsable de leur sécurité ou qu’elles aient été diment
formées sur I'utilisation de I'appareil.

e S'assurer que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

e Sj des foyers halogenes équipent votre appareil, ne les fixez
pas des yeux trop longtemps.

Mise au rebut m—

e Mise au rebut du matériel d’'emballage : se conformer aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre
recyclés.

e |a directive européenne 2002/96/CE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE), prévoit
que les électroménagers ne peuvent pas étre traités comme
des déchets solides urbains courants. Les appareils usagés
doivent faire I'objet d'une collecte séparée pour optimiser
le taux de récupération et de recyclage des matériaux qui
les composent et empécher tout danger pour la santé et
pour I'environnement. Le symbole de la poubelle barrée est
appliqué sur tous les produits pour rappeler qu'ils font I'objet
d'une collecte sélective.

Pour de plus amples renseignements sur la mise au rebut
des électroménagers, les possesseurs peuvent s’adresser au
service public prévu a cet effet ou aux commercants.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien couper
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I’'appareil

!'Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,

tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours, des

détacheurs et des anti-rouille, des poudres a récurer ou

des éponges a surface abrasive : ils risquent de rayer

irrémédiablement la surface.

!'Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs vapeur ou

haute pression.

e Pour un entretien courant, passer une éponge humide sur
la surface de la table et essuyer avec du papier essuie-
tout.

¢ Silatable est particulierement sale, frotter avec un produit
d’entretien adapté au verre vitrocéramique, rincer et
essuyer.

¢ Pour enlever les salissures en relief, utiliser un grattoir
prévu a cet effet. Intervenir dés que possible, ne pas
attendre que I'appareil ait refroidi afin d'éviter toute
incrustation des salissures. L'utilisation d'une éponge
en fil d'acier inoxydable, spéciale verre vitrocéramique,

imprégnée d’'eau savonneuse donne d'excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit étre
aussitot enlevé & I'aide du grattoir tant que la surface est
encore chaude.

Description technique des modeéles

e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée avec un
produit d’entretien et de protection spécial : celui-ci forme un
film invisible qui protege la surface en cas de débordement
accidentel. Opérer de préférence quand I'appareil est tiede
ou froid.

¢ Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire et d’essuyer
la table : les résidus des produits pourraient en effet
s'incruster lors d’'une prochaine cuisson.

Cadre en acier inox(uniguement pour les modeles avec
encadrement)

Un contact prolongé avec une eau tres calcaire ou I'utilisation
de nettoyants contenant du phosphore peuvent tacher I'acier
inox.

Nous conseillons de rincer abondamment et de bien essuyer
apres entretien. Il est préférable d’éliminer aussitot tout
débordement d’eau.

! Certaines tables ont un cadre en aluminium ressemblant a
de I'acier inox. Ne pas utiliser de produits d’entretien et de
dégraissage ne convenant pas pour I'aluminium.

Démontage de la table

Si le démontage de la table de cuisson s’avere nécessaire :
1. enlever les vis qui fixent les ressorts de centrage sur les
cOtés;

2. desserrer les vis des crochets de fixation dans les coins;
3. dégager la table de cuisson du meuble.

! Il est vivement déconseillé d’essayer d'accéder aux
mécanismes internes pour tenter une réparation. En cas de
panne, contacter le service d’assistance technique.

Ces tableaux indiquent, modeéle par modeéle, les valeurs d’absorption d’énergie, le type d’élément chauffant et le

diameétre de chaque foyer.

Puissance totale

6300

Tables de cuisson KEM 645D C KEM 646 D C
KEM 645 D X
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche A 2500 210 A 2500 210
Avrriere droit H 1400 160 H 1400 160
Avant gauche H 1200 145 A 1200 145
Avant droit HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Puissance totale 6800 6800
Tables de cuisson KRM 640 C KRM 641 D X
KRM 640 X
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) Puissance (en W) Diamétre (en mm)
Arriére gauche H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Avrriere droit H 1400 160 H 1400 160
Avant gauche H 1200 145 H 1200 145
Avant droit H 1800 180 H 1800 180
Puissance totale 6700 6600
Légende :
Tables de cuisson KRM 630 C H = hilight simple
Foyers Puissance (en W) Diamétre (en mm) e
Arriére gauche 2500 510 HD = hilight double
Arriere droit H 1400 160 HO = hilight ovale
Avant Central HO 2400/1600/600 170x260 A = halogene simple
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En el caso de venta,

de cesion o de mudanza, verifiqgue que permanezca
junto al aparato para informar al nuevo propietario
sobre su funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se
deben eliminar segun las normas para la recoleccion
diferenciada de desechos (ver Precauciones y consejos).
! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir
dafos a personas, animales o cosas.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato

es necesario que el mueble tenga las caracteristicas

adecuadas:

e ¢l plano de apoyo debe ser de material resistente
al calor, a una temperatura de aproximadamente
100°C;

e sjse desea instalar la encimera sobre un horno, el
mismo debe poseer un sistema de enfriamiento con
ventilacion forzada;

e evite instalar la encimera sobre un lavavajillas:
pero si fuera necesario, interponga un elemento de
separacion estanco entre los dos aparatos;

e seguln el tipo de encimera que se desea instalar (ver
las figuras), el espacio disponible en el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

w‘
X

5 X
SO*A : [,90
Aireacion

Para permitir una adecuada aireacion y para evitar

el sobrecalentamiento de las superficies que rodean al

aparato, la encimera se debe colocar:

e auna distancia minima de 40 mm de la pared
posterior;

¢ de modo que se mantenga una distancia minima de
20 mm entre el hueco para el empotramiento y el
mueble que se encuentra debajo.

e | os muebles situados a un costado, cuya altura
supere la de la superficie de trabajo, deben estar

min. 20 mm

( CAJON

L min. 40 mm

e -

5 mm p

]] min. 20 mm
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HORNO
VENTILADO
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~
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situados a 600 mm., como minimo, del borde de la
misma.

Fijacion

La instalacion del aparato se debe realizar sobre una
superficie de apoyo perfectamente plana.

Las deformaciones que se podrian provocar por una
mala fijacion, pueden alterar las caracteristicas y las
prestaciones de la encimera.

La longitud del tornillo de regulacion de los ganchos
de fijacion se debe determinar antes de su montaje en
base al espesor de la superficie de apoyo:

e espesor de 30 mm: tornillo de 17,5 mm;

e espesor de 40 mm: tornillo de 7,5 mm.

Para realizar la fijacion, el procedimiento es el
siguiente:

1. Con los tornillos cortos sin punta, enrosque los 4
muelles de centrado en los orificios ubicados en el
centro de cada costado de la encimera;

2. introduzca la encimera en el hueco del mueble,
céntrela y ejerza una adecuada presion sobre todo

el perimetro para que se adhiera perfectamente a la
superficie de apoyo.

3. en las encimeras con perfiles laterales: después de
haber colocado la encimera en el mueble, introduzca
los 4 ganchos de fijacion (cada uno con su perno) en
el perimetro inferior de la encimera enroscandolos con
los tornillos largos con punta hasta que el vidrio se
adhiera a la superficie de apoyo.

! Es indispensable que los tornillos de los muelles de
centrado permanezcan accesibles.

! En conformidad con las normas de seguridad, una
vez empotrado el aparato, no se deben producir
contactos con las piezas eléctricas.

! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.

Conexion eléctrica

! La conexion eléctrica de la encimera y la de un horno
empotrado deben ser realizadas por separado, tanto
por razones de seguridad eléctrica como para facilitar
las operaciones de extraccion del horno.

Tablero de bornes

El aparato posee, en su parte inferior, una caja para su
conexion a diferentes tipos de alimentacion eléctrica
(laimagen es solo indicativa y puede no corresponder

al modelo adquirido).

ENCIMERA
VOLCADA

Conexiéon monofasica

La encimera posee un cable
de alimentacion eléctrica ya
conectado y preparado para la
conexion monofasica. Realice
la conexion de los cables de
acuerdo con la tabla y los dibujos que se muestran a
continuacion:

Tension tipo y

. Conexién de los cables
frecuencia de la red

Cable eléctrico

220-240V 1+N ~ === = ) == amarillo/verde;
50/60 Hz 0 N: los 2 cables azules juntos
o L: el marrdn junto al negro

Otros tipos de conexion

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separe los cables y realice la conexion de acuerdo
con la tabla y los dibujos que se muestran a

continuacion:
Tenaon tipo w
frecuencia dela red

Cable electrico Conexicn delos cables

400 - 24N - S0ED

= amarilloferde H: los 2
Hz

cables azules juntosl]: regro

220-240% 3 e : 2
5060Hz oA
g = - .
= b= = amarnlloferdes ;M1 azul
@' Hz: azul
A0 Z+3 N ~ - :
5060 Hz c&? L1: negro
& LZ: marran

]
L

A
.2

Si las caracteristicas de la instalacion eléctrica
coinciden con alguna de las siguientes:
Tension tipo y frecuencia de la red

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceda de la siguiente manera:

! El cable suministrado con el aparato no se puede
utilizar para estos tipos de instalacion.

1. Utilice un cable de alimentacion apropiado, tipo
HO5RR-F o de valor superior y de dimensiones
adecuadas (seccion del cable: 25 mm).

2. Utilizando un destornillador, haga palanca en las
lengUetas de la tapa del tablero de bornes y abrala
(ver laimagen Tablero de bornes).

3. Desenrosque el tornillo de la mordaza de terminal
de cable y los tornillos de los bornes correspondientes
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Descripcion del aparato

al tipo de conexion necesaria y coloque los puentes de
conexion de acuerdo con la tabla y los dibujos que se
muestran a continuacion.

4. Coloque los cables de acuerdo con la tabla y los dibujos
que se muestran a continuacion y realice la conexion
apretando a fondo todos los tornillos de los bornes.

5. Fije el cable de alimentacion en el correspondiente
sujetacable y cierre la tapa.

Tension tipo y
frecuencia de lared

400V 3-N ~
50/60 Hz

Conexiones eléctricas Tablero de bornes

3 4 5
t —
L3 =

N

Trifasico 400

.
oo

Trifasica 400

é@@_J ®

Q. e

1

T | 1
Fase Puente Fase Fase Neutro Tierra

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la
red

En el caso de conexion directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar con apertura minima entre los contactos de
3 mm.

! El instalador es responsable de la correcta conexion
eléctrica y del cumplimiento de las normas de
seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

e |atoma tenga conexion a tierra y que sea conforme
con la ley;

e |atoma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas que se encuentra en el aparato;

¢ |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas;

e |atoma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asf, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctricoy la
toma de corriente deben ser faciimente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado peridédicamente y
sustituido so6lo por técnicos autorizados.

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

(=
-

E
/
QP

Encendido de la placa de vitroceramica

Zonas de coccion tradicionales

Los elementos radiantes tradicionales (A) estan compuestos por
resistencias circulares y se vuelven rojos después de algunos
segundos de su encendido.

Cada zona de coccién esta dotada de una perilla de mando (D)
que permite seleccionar 12 temperaturas diferentes, desde un
valor minimo de 1 a uno méaximo de 12.

Zonas de coccion extensibles*

Los elementos radiantes extensibles (B y F) se pueden
reconocer por la presencia de una doble zona calentadora.
Es posible encender solamente la zona interna o0 ambas.

Zonas de coccion extensibles circulares*

La perilla de mando (D) permite elegir entre dos niveles de

potencia regulables desde un valor minimo de 1 hasta un

valor maximo de 12:

¢ Girando la perilla en sentido horario desde 1 hasta 12 se
fija el nivel de potencia mas bajo.

e Girando el mando hasta el tope (@),identificable por un

* ;
Presente solo en algunos modelos.
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Descripcion del aparato

ligero disparo, se activa la potencia méaxima, que a su

vez, se puede regular entre 12 y 1 girando el mando en

sentido antihorario. Para restablecer el valor de potencia

minimo es necesario llevar la perilla hasta la posicion 0.
En el caso de zonas de coccion dobles, la primera parte del
recorrido activa la zona de coccion méas pequefia (interna).
Para activar ambas zonas (interna y externa) es necesario
llevar la perilla hasta la posicion tope (\&)) y seleccionar el
nivel de potencia deseado entre 12y 1.

Zonas de coccion extensibles ovaladas*

e (Con la perilla (D) programar la potencia deseada entre un
valor minimo de 1y uno maximo de 12;

e Posicionar la perilla (G) en los simbolos:

a. para utilizar sélo la zona de coccion interna mas

pe?ueﬁa.
b. para utilizar la zona de coccion circular.

C. ‘ para utilizar toda la zona de coccién ovalada.

Niveles de potencia aconsejados para los distintos tipos
de coccion:

La luz piloto de funcionamiento (C)
Esta encendida cuando funciona una zona calentadora.

La luz piloto de calor residual (E)

indica que, una o varias zonas de coccion, estan a una
temperatura mayor que 60°C, aun después que se han
apagado las zonas de coccion. Algunos modelos poseen 4
luces piloto de calor residual, una para cada zona de coccion.

Pos |Placa automatica
0 |Apagado
1 [Para derretir manteca, chocolate
2 -
3 Para calentar liquidos
4
: Para cremas y salsas
6 .
- Para cocinar a temperatura de hervor
8
Para asados
9
10 . ) )
Para hervir grandes cantidades de alimentos
11
12 |Para freir

* )
Presente solo en algunos modelos.

Correspondencia: la zona de coccidn- la perilla

(o
o

e

@ .
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con

Elas normas internacionales sobre seguridad. Estas advertencias

Se suministran por razones de seguridad y deben ser leidas
atentamente.

Consejos practicos para el uso del aparato

Ademas, para obtener las mejores prestaciones de la encimera:
e Utilice ollas con fondo plano y de gran espesor para
asegurarse que se adhieran perfectamente a la zona

calentadora

Utilice ollas de un diametro suficiente para cubrir

completamente la zona de coccion, de ese modo se garantiza
el aprovechamiento de todo el calor disponible.

e

¢ Verifique que el fondo de las ollas esté siempre perfectamente
seco y limpio para garantizar una correcta adherencia y mayor
duracion, no sélo de las zonas de coccidn, sino también de las
ollas.

e FEvite utilizar las mismas ollas utilizadas en los quemadores a
gas: la concentracion de calor en los quemadores a gas puede
deformar el fondo de la olla que, en consecuencia, pierde

adherencia.

Este aparato es conforme con las siguientes Normas
Comunitarias:

-2006/95/CEE del 12.12.06 (Baja Tension) y sucesivas
modificaciones

- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilidad Electromagnética) y
sucesivas modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y sucesivas modificaciones.

Seguridad general

! Controle que no se obstruya nunca la toma de aire a través

de la rejilla del ventilador. La encimera para empotrar necesita

una correcta aireacion para el enfriamiento de los componentes

electronicos.

e E| aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional
en el interior de una vivienda.

e Flaparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

¢ No toque la maquina descalzo o con las manos y pies mojados
0 humedos.

e El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, sélo por
personas adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en
este manual. No utilice la encimera como superficie de apoyo
ni como tajo de cocina.

e |aencimera de vidrioceramica es resistente a los choques

mecanicos, no obstante, se puede rajar (0 eventualmente
quebrantarse) si es golpeada con un objeto con punta, como
por ejemplo un utensilio. Si esto sucediera, desconecte
inmediatamente el aparato de la red de alimentacion eléctrica
y llame al Servicio de Asistencia Técnica.

e FEvite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con las partes calientes
de la encimera.

e No olvide que la temperatura de las zonas de coccion
permanece bastante elevada durante treinta minutos, como
minimo, después que se han apagado. El calor residual
también esté sefialado por un indicador (ver Puesta en
funcionamiento y uso).

e Mantenga cualquier objeto que se pueda fundir a una debida
distancia de la encimera, por ejemplo, objetos de plastico, de
aluminio o productos con un elevado contenido de azlcar.
Tenga particular cuidado con los embalajes y peliculas de
plastico o aluminio: si se dejan sobre las superficies todavia
calientes o tibias pueden causar un grave dafo a la encimera.

e \erifique que los mangos de las ollas estén siempre dirigidos
hacia dentro de la encimera para evitar que sean chocados
accidentalmente.

e No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del
cable sino sujetando el enchufe.

e No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

e No esté previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas, por personas inexpertas o que no
tengan familiaridad con el producto, salvo que estén vigiladas
por una persona responsable de su seguridad, o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del
aparato.

e FEvitar que los nifios jueguen con el aparato.

e Siestan presentes, no guarde mucho tiempo las zonas de
coccion halégenas.

Eliminacion mmmm
e Eliminacion del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser reutilizados.
e | anorma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion de
aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE), establece que
los electrodomeésticos no se deben eliminar de la misma
manera que los desechos soélidos urbanos. Los aparatos en
desuso se deben recoger separadamente para optimizar
la tasa de recuperacion y reciclaje de los materiales que
los componen e impedir potenciales dafios para la salud y
el medio ambiente. El simbolo de la papelera tachada se
encuentra en todos los productos para recordar la obligacion
de recoleccion separada.
Para obtener mayor informacién sobre la correcta eliminacion
de electrodomésticos, los poseedores de los mismos podran
dirigirse al servicio publico responsable o a los revendedores.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir el suministro de corriente
eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato
de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

! Evite el uso de detergentes abrasivos o corrosivos, como

aerosoles para barbacoas y hornos, quitamanchas y

productos anticorrosivos, jabones en polvo y esponjas con

superficie abrasiva, pueden rayar irremediablemente la
superficie.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion para

la limpieza del aparato.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar la
encimera con una esponja humeda, secandola luego con
un papel absorbente para cocina.

¢ Sila encimera esta particularmente sucia, refriéguela con
un producto especifico para la limpieza de las superficies
de vidrioceramica, enjuaguela y séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad mas
consistentes utilice una raedera especial. Intervenga
lo antes posible, sin esperar que el aparato se enfrie
para evitar que los residuos formen costras. Se pueden
obtener excelentes resultados usando una esponja con
hilos de acero inoxidable especial para encimeras de
vidrioceramica, embebida en agua y jabon.

e Sisobre la encimera se hubieran fundido accidentalmente
objetos o materiales como pléastico o azucar, eliminelos
inmediatamente con la raedera, mientras la superficie
esté todavia caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con un

Descripcion técnica de los modelos

producto especifico para el mantenimiento y la proteccion:
la pelicula invisible que deja este producto protege la
superficie en caso de escurrimientos durante la coccion. Se
recomienda realizar estas operaciones con el aparato tibio o
frio.

® Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua limpia
y secarla cuidadosamente: en efecto, los residuos de
productos podrian encostrarse durante la siguiente coccion.

Estructura de acero inoxidable (sélo en los modelos con
marco)

El acero inoxidable puede mancharse por la accion de agua
muy calcérea dejada por un periodo de tiempo prolongado en
contacto con el mismo o debido a productos para la limpieza
con contenido de fésforo.

Se aconseja enjuagar abundantemente y secar con cuidado
después de la limpieza de la encimera. Si se derramara agua,
seque rapidamente y con cuidado.

! Algunas encimeras poseen un marco de aluminio que se
asemeja al acero inoxidable. No utilice productos para la
limpieza y el desengrase no adecuados para el aluminio.

Desmontar la encimera

Cuando sea necesario, se puede desmontar la encimera:

1. quite los tornillos que fijan los muelles de centrado en los
costados;

2. afloje los tornillos de los ganchos de fijacion en las esquinas;
3. extraiga la encimera del mueble.

! Se recomienda evitar acceder a los mecanismos internos para
intentar una reparacion. En caso de averia, llame al Servicio de
Asistencia Técnica.

En estas tablas se encuentran, modelo por modelo, los valores de absorcion energética, el tipo de elemento

calentador y el diametro de cada zona de coccion.

Encimeras KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Zonas de coccién Potencia (en W) Diametro (en mm) Potencia (en W) Diametro (en mm)
Posterior izquierda A 2500 210 A 2500 210
Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160
Delantera izquierda H 1200 145 A 1200 145
Delantera derecha HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120

Potencia total

6300

Potencia total 6800 6800
Encimeras KRM 640 C KRM 641 D X
KRM 640 X
Zonas de coccién Potencia (en W) Didmetro (en mm) Potencia (en W) Didmetro (en mm)
Posterior izquierda H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Posterior derecha H 1400 160 H 1400 160
Delantera izquierda H 1200 145 H 1200 145
Delantera derecha H 1800 180 H 1800 180
Potencia total 6700 6600
Encimeras KRM 630 C
Zonas de coccién Potencia (en W) Didmetro (en mm)
Posterior izquierda H 2500 210 Leyenda:
Posterior derecha H 1400 160 . . L
Delantera Central__| HO 2400/1600/600 170x260 H = hilight individual

HD = hilight doble
HO = hilight ovalado
A = halégena individual
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualguer momento. No caso de venda,
cessdo ou mudanga, assegure-se que 0 mesmo
permanece com o aparelho para informar o novo
proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atencao as instrucées: ha informacdes
importantes sobre a instalacéo, a utilizacéo e a
seguranga.

Posicionamento

! As embalagens ndo sédo brinquedos para as criancas
e devem ser eliminadas em conformidade com as
regras de colecta diferenciada (veja em Precaucbes e
Conselhos).

! Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalacéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho

€ necessario que o movel seja de caracteristicas

adequadas.

e 0 material do plano de apoio deve resistir a uma
temperatura de aproximadamente 100°C;

e se desejar instalar o plano de cozedura sobre um
forno, este deve ser equipado com de um sistema
de arrefecimento com ventilagao forgada;

e evite instalar o plano de cozedura sobre uma
maquina de lavar louca: se for faze-lo, instale um
elemento de separacéo entre os dois aparelhos
com retencdo hermética;

e conforme o plano de cozedura que desejar instalar
(veja figuras), o vao do movel devera ter as seguintes
dimensoes:

Ventilacao

Para consentir uma adequada ventilacéo e para evitar

0 superaquecimento das superficies ao redor do

aparelho, o plano de cozedura deve ser posicionado:

® a uma distancia minima de 40 mm da parede de
tras;

e de forma a manter uma distancia minima de 20 mm
entre 0 V&0 para o0 encaixe € 0 moével abaixo dele.

e Os moveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados ao

it

A min. 20 mm
3
£
v [ GAVETA
U min. 40 mm |
A ]] min. 20 mm
e (
Eq
FORNO VENTILADO
min. 40 mm

PLANO DE '

S
\
=

PLANO
~DE APOIO ol
N

\

_—t =

COZEDURA VIRADO -
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menos 600 mm do bordo do mesmo plano.
Fixacao

A instalagao do aparelho deve ser realizada sobre uma
superficie de apoio perfeitamente plana.

As deformacdes eventualmente provocadas por uma
fixagcdo errada poderéo alterar as caracteristicas e as
performances do plano de cozedura.

O comprimento do parafuso de regulagao dos
ganchos de fixagéo deve ser configurado antes da sua
montagem, conforme a espessura do plano de apoio:
e 30 mm de espessura: parafuso 17,5 mm;

e 40 mm de espessura: parafuso 7,5 mm.

Para a fixacdo proceder da seguinte maneira:

1. Com os parafusos sem ponta, parafusar as 4 molas
de centragem nos furos colocados no centro de cada
lado do plano;

2. introduza o plano de cozedura no vao do movel a
exercer uma adequada presséo no inteiro perimetro
para o plano de cozedura prender-se perfeitamente no
plano de apoio.

3. para os planos com perfis laterais: apos ter inserido
o plano de cozedura no movel, inserir os 4 ganchos
de fixagc&o (cada um com o seu perno) no perimetro
inferior do plano de cozedura, parafusando-os com o0s
parafusos compridos com ponta até que o vidro fique
aderente ao plano de apoio.

! E indispenséavel que os parafusos das molas de
centragem sejam acessiveis.

! Em conformidade com as normas de seguranca,
depois de instalar o aparelho encaixado, n&o deve ser
possivel o contacto com componentes eléctricos.

! Todos os componentes de garantia da proteccéo
precisam estar presos de modo que n&o possam ser
tirados sem o0 emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

! A ligacao eléctrica do plano de cozedura e a de um
eventual forno de encaixar precisam ser realizadas
separadamente, seja por razbes de seguranca
eléctrica, seja para facilitar uma eventual remocéo do
forno.

Caixa de bornes

O aparelho é equipado, na parte inferior, com uma
caixa para a ligacao aos varios tipos de alimentagao
eléctrica (a imagem é indicativa e pode néo
corresponder ao modelo comprado).

PLANO DE Ligacao monofasica

COZEDURA VIRADO

i ‘:ox/ O plano estéa provido de cabo
- de alimentacéo ja ligado e

!

predisposto na fabrica para a
ligacdo monoféasica. Efectuar
a ligacao dos fios de acordo
com a tabela e os desenhos a

seguir:
Tensao tipo &

pieguérois rege
F02A0 4N B = _%_: werdefamarela

i @fl M: oz 2fics &uk juntos

* (L‘\I L: marramjunto ao preto

Outros tipos de ligacées

Cabo eléctrico Ligagdo fios

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Soltar os cabos e efectuar a ligagao dos fios de acordo
com a tabela e os desenhos a seguir:

Tensao tipo & f e
freq.lénciaprede Czbo dectrico Ligagan fios
00V - FHH = verdafamareln;
G060 Hz M:os 2 fiee azuis junte
FHLZY T L1:preto
SVEIHzZ LZ: maram
= wer defam ar elo;
M1: Zzul
000 - 242N ~ N2 2l
5060 He
L1: preto
LZ:maram

Se o sistema eléctrico corresponder a uma dessas
caracteristicas:

Tens&o tipo e frequéncia de rede

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

proceder da seguinte maneira:

10 eventual cabo em dotacdo n&o pode ser utilizado
para estes tipos de instalacao.

1. Utilizar um cabo de alimentac&o apropriado, tipo
HO5RR-F ou de valor superior, com medias adaptas
(seccéo do cabo: 25 mm).

2. Utilize uma chave de fenda, para fazer alavanca nas
linguetas laterais da tampa da caixa de bornes e abri-
la (veja imagem Caixa de bornes).

3. Desatarraxe o parafuso do grampo do cabo € 0s
parafusos dos bornes relativos ao tipo de ligagédo
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necessaria e posicione os grampos de ligagao
conforme a tabela e os desenhos a seguir.

4. Posicione os fios de acordo com a tabela e os
desenhos abaixo e efectue a ligagdo apertando todos
os parafusos dos bornes.

5. Fixe o cabo de alimentacéo na apropriada
bracadeira e feche a tampa.

Tensao tipo e

P Caixa de bornes
frequénciarede

LigacGes eléctricas

400V 3-N ~ 12 3 4 5

50/60 Hz AN S R Trifasica 400

@

5]/ 0]
©) @
S m@ @@

N
Trifasica 400
®

o

T T T
Fase Grampo Fase Fase Neutro Terra

Ligacao do cabo de alimentacao a rede

No momento de efectuar a ligacéo directamente na
rede, instalar entre o aparelho e a rede um interruptor
omnipolar com uma abertura minima de 3 mm entre os
contactos.

! O técnico instalador é responsavel pela realizagédo
certa da ligacéo eléctrica e da obediéncia das regras
de seguranca.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

* atomada tenha uma ligacéo a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

* atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa
de identificac&o colocada no aparelho;

e atensao de alimentacéo seja entre os valores da
placa de identificagao;

e atomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrério, substitua a tomada ou a ficha;
nao empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer
responsabilidade se estas regras nao forem
obedecidas.

*
Hé& somente em alguns modelos.

Descricao do aparelho

Acender a placa de vitroceramica

Zonas de cozedura tradicionais

Os elementos radiantes tradicionais (A) s&o constituidos por
resisténcias circulares e tornam-se vermelhos somente algumas
dezenas de segundos depois de acessos.

Cada zona de cozedura € equipada com um boté&o de comando
(D) que possibilita seleccionar 12 temperaturas diferentes,
desde um valor minimo de 1 até 12 no maximo.

Zonas de cozedura extensiveis*

Os elementos radiantes extensiveis (B e F) podem ser
reconhecidos pela presenga de uma zona aguecedora
dupla. E possivel acender somente a zona mais interna ou
entdo ambas.

Zonas de cozedura extensiveis circulares*

O selector de comando (D) possibilita escolher entre dois

niveis de poténcia, ambos regulaveis desde um valor minimo

de 1 até 12 no méaximo:

e rodando o selector na direccao dos ponteiros do relégio
desde 1 até 12 regula-se o nivel de poténcia mais baixo.

¢ rodando o selector até o fim (@), identificavel por um
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Descricao do aparelho

leve 'clique’, activa-se a poténcia méaxima que pode ser
regulada de 12 até 1 rodando o selector na direccdo
contréria aos ponteiros do relégio. Para voltar ao valor de
poténcia minima serd necessario colocar novamente o
selector na posicao 0.
No caso de zonas de cozedura duplas, a primeira parte do
percurso activa a zona de cozedura menor (interna). Para
activa-las ambas (a interna e a externa) sera necessario
colocar o selector na posicao final (@) e seleccionar o nivel
de poténcia que desejar, entre 12 e 1.

Zonas de cozedura extensiveis ovais*

e através do selector (D), configurar a poténcia desejada de
um valor minimo de 1 até um maximo de 12;

e posicionar o selector (G) nos simbolos:

a.(@ para utilizar somente a zona de cozedura interna
menor.

b(’ para utilizar a zona de cozedura circular.

c. para utilizar toda a zona de cozedura oval.

Niveis de poténcia aconselhados para os varios tipos de
cozedura:

O indicador luminoso de funcionamento (C)
estard aceso quando uma zona de aguecimento estiver a
funcionar.

O indicador luminoso de calor residuo (E)

Indica que uma ou mais zonas de cozedura estdo com uma
temperatura superior aos 60°C mesmo depois de desligadas.
Alguns modelos dispéem de 4 indicadores luminosos de calor
residuo, uma para cada zona de cozedura.

Pos.|Chapa irradiadora
0 |Apagada
1 [Para derreter manteiga, chocolate
2
Para aquecer liquidos
3
4
Para nata e molhos
5
6
Para cozer com temperatura de fervura
7
8
Para assar
9
10
Para grandes cozidos
11
12 |Para fritar

*
Ha somente em alguns modelos.

Correspond encia: zona de cozedura - selector
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas adverténcias
séo fornecidas por razGes de seguranca e devem ser lidas com
atencao.

Conselhos praticos para utilizar esta
aparelhagem

Para obter as melhores performances do plano de cozedura:
e Empregue panelas com fundo chato e elevada espessura,
para ter a certeza que havera uma perfeita aderéncia a zona

de aguecimento.

e Empregue panelas com diametro suficiente para cobrir

inteiramente a zona de aquecimento, de maneira que se
aproveite inteiramente o calor disponivel.

2 e

¢ Certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo, para assegurar uma aderéncia
certa e uma longa durabilidade ndo somente das zonas de
cozedura, mas também das proprias panelas.

e FEvite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentragao de calor nos
gueimadores a gas podera deformar o fundo das panelas,

c € que desta maneira perdera aderéncia.

Este aparelho é em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:
-2006/95/CEE de 12.12.06 (Baixa Tensao) e posteriores
modificacBes
-2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade Electromagnética)
e posteriores modificagbes
- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores modificagoes.

Seguranca geral

!Controlar que a tomada de ar através da grelha do ventilador
n&o esteja obstruida. O plano de encaixar, de facto, necessita de
uma correcta ventilagéo para o arrefecimento dos componentes
electronicos.

e Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo nao
profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho n&o deve ser instalado ao ar livre, mesmo num
sitio protegido, porque € muito perigoso deixa-lo exposto a
chuva e temporais.

¢ Nd&o togue na maquina se estiver descalco, ou se as suas
m&os ou pés estiverem molhados ou humidos.

¢ Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos,
somente por pessoas adultas e segundo as instrugbes
apresentadas neste folheto. Nao utilize o plano como

superficie de apoio ou como téabua de cortar.

e A placa de vitroceramica € resistente as batidas mecanicas,
entretanto pode rachar-se (ou eventualmente partir-se) se
for batida com um objecto pontiagudo, como um utensilio.
Nestes casos, desligue imediatamente o aparelho da rede de
alimentacao e contacte a assisténcia técnica.

e FEvite que 0 cabo de alimentagao de outros electrodomésticos
encoste-se em partes quentes do plano de cozedura.

e N&o se esquega que a temperatura das zonas de cozedura
permanece muito alta pelo menos trinta minutos depois de
apagadas. O calor residuo é sinalizado também por um
indicador (veja Inicio e utilizagao).

e Mantenha a devida distancia da placa quaisquer objectos
que podem se derreter, por exemplo, objectos de plastico, de
aluminio ou produtos com um alto conteudo de acgucar. Preste
muita ateng&o com as embalagens e as peliculas de plastico
ou aluminio: se deixa-los sobre as superficies enquanto ainda
estiverem quentes ou mornas, podem causar um dano grave a
placa.

e Certifique-se que as pegas das panelas figuem sempre
viradas para o lado interno do plano de cozedura para evitar
batidas acidentais.

e Na&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica,
pegue pela ficha.

e Nao realize limpeza nem manutencao sem antes ter desligado
a ficha da rede eléctrica.

e Na&o é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas
(incluso criancas) com reduzidas capacidades fisicas,
Sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes ou que
ndo tenham familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou
que tenham recebido instrugbes preliminares sobre 0 uso do
aparelho.

¢ N&o permita que as criancas brinquem com o aparelho.

e (Caso haja zonas de cozedura halégenas, néo olhe para elas
por muito tempo.

hid

Eliminacao

e Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam ser
reutilizadas.

e Adirectiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos (REEE) prevé que
0s electrodomésticos nao devem ser eliminados no normal
fluxo dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos nao
mais utilizados devem ser recolhidos separadamente para
optimizar a taxa de recuperagéo e reciclagem dos materiais
que os compdem e impedir potenciais danos a saude e ao
meio ambiente. O simbolo da lixeira cancelada esta indicado
em todos os produtos para lembrar o dever de colecta
selectiva.

Para maiores informacdes sobre a correcta eliminagao dos
electrodomésticos, os proprietarios poderdo contactar o
servico de colecta publico ou os revendedores.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacao, desligue o aparelho da
alimentacao eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou corrosivos,

tais como sprays para churrasqueiras e fornos, tira-manchas

e produtos contra ferrugem, detergentes em p6 e esponjas

com superficie abrasiva: podem arranhar irremediavelmente

a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta

pressao para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinaria, € suficiente lavar o plano
com uma esponja humida e, em seguida, enxugar com
papel absorvente de cozinha.

* Se 0 plano estiver muito sujo, esfregue com um produto
especifico para limpeza de superficies em vidro ceramica
*, enxague e enxugue.

e Paratirar as acumulagdes de sujidade maiores, use uma
espatula apropriada. Intervenha assim que possivel,
sem aguardar que o aparelho arrefeca, para evitar
que residuos grudem. Podem ser obtidos excelentes
resultados se usar uma esponja especial de fios de aco
inoxidavel - especifica para planos em vidro ceramica-
molhada de agua e sabao.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-se
acidentalmente fundidos objectos ou materiais como
plastico ou agucar, remova-os imediatamente com a
espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado com um
produto especifico para a manutengao e a proteccao:

Descricao técnica dos modelos

a pelicula invisivel deixada por este produto protegera a
superficie se algo for derramado durante a cozedura. E
recomendavel realizar estas operacdes com o aparelho
morno ou frio.

e | embre-se sempre de enxaguar com agua limpa e enxugar
0 plano com cuidado: para ndo acontecer de residuos de
produtos grudarem-se na sucessiva cozedura.

Quadro em aco inoxidavel (somente nos modelos com
moldura)

O aco inoxidavel pode manchar-se por causa da alta
quantidade de calcério na dagua em contacto durante muito
tempo com o metal, ou por causa de produtos de limpeza
muito agressivos que contenham fésforo.

E aconselhavel enxaguar com &gua abundante e enxugar com
cuidado, depois de ter limpado o plano. Se for derramada
agua, enxugue-a rapidamente com cuidado.

! Alguns planos de cozedura tem uma moldura de aluminio
parecida com o aco inoxidavel. Nao utilize produtos para a
limpeza e o desengorduramento ndo idéneos para o aluminio.

Desmontar o plano

Caso seja necessario desmontar o plano de cozedura:

1. remova os parafusos que fixam as molas de centragem nos
lados;

2. solte os parafusos dos ganchos de fixacdo nos angulos;

3. extraia o plano de cozedura do vao do movel.

! Recomendamos que se evite tentar 0 acesso aos
mecanismos internos para tentar uma reparacao. Em caso de
avaria, contactar a Assisténcia técnica.

Nestas tabelas estao indicados, modelo por modelo, os valores de absorcao energética, o tipo de elemento

aquecedor e o didmetro de cada zona de cozedura.

Planos de KEM 645D C KEM 646 D C

cozedura KEM 645 D X

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Diametro (em mm)

Traseiro esq. A 2500 210 A 2500 210

Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160

Dianteiro esg. H 1200 145 A 1200 145

Dianteiro dir. HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120

Poténcia total 6800 6800

Planos de KRM 640 C KRM 641 D X

cozedura KRM 640 X

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Poténcia (em W) Didmetro (em mm)

Traseiro esq. H 2300 210 HD 2200/1000 210/140

Traseiro dir. H 1400 160 H 1400 160

Dianteiro esg. H 1200 145 H 1200 145

Dianteiro dir. H 1800 180 H 1800 180

Poténcia total 6700 6600

Planos de KRM 630 C

cozedura .

Zonas de cozedura | Poténcia (em W) Diametro (em mm) Legenda'

Traseiro esq. H 2500 210 H = hilight unitario
Traseiro dir. H 1400 160 HD = hilight duplo
Dianteiro Central HO 2400/1600/600 170x260 — hili

Poténcia total 6300 HO = hlllght oval

A = halégena unitéria
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
kénnen. Sorgen Sie daflr, dass sie im Falle eines
Verkaufs, eines Umzugs oder einer Ubergabe an A
einen anderen Benutzer das Gerat stets begleitet, £ H
S
0

min. 20 mm

damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit hat, darin
nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen H
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der .

Sicherheit. - min. 40 %ﬁ_‘

; WARMEFACH

Posizionamento

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmafregeln
und Hinweise).

! Die Installation ist gemaRl den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzuftihren. HEIBLUFT
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

]] min. 20 mm

5mm p
H A

min. 40 mm

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Geréates zu

gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende

Eigenschaften aufweisen:

¢ Die Auflageflache muss aus hitzebestandigem
Material beschaffen sein, um einer Temperatur von
ca. 100°C standzuhalten. -7 "~_ FRONTSEITE DES

e Soll das Kochfeld Uber einem Backofen installiert K \ KOCHFELDES
werden, muss letzterer mit einem Kuihlsystem mit | |
Zwangsbellftung ausgestattet sein. ‘» A - AUFLAGEFLAFHE

e Von der Installation eines Kochfeldes Uber einem h O eE
Geschirrspuler wird abgeraten. Gegebenenfalls ist ! ,
zur Abdichtung ein Zwischenteil zwischen beiden KOCHFELD \ /
Geraten zu installieren. UMGEDREHT sy ST

e Je nach dem zu installierenden Kochfeld (siehe : = — Tal
Abbildungen) sind Arbeitsflachenausschnitte

folgender Abmessungen vorzusehen:
590

Beliftung

Zur ausreichenden Beluftung und zur Vermeidung

der Uberhitzung der Flachen rund um das Gerat muss das

Kochfeld wie folgt positioniert werden:

¢ in einem Abstand von mindestens 40 mm von der
dahinter liegenden Wand;

e um einen Abstand von mindestens 20 mm zwischen
dem fur den Einbau bestimmten Ausschnitt und dem
entsprechenden Unterschrank zu gewéhrleisten.

e Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Arbeitsplatte Uberschreiten, mussen einen Abstand
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vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

Befestigung

Das Kochfeld muss auf einer perfekt ebenen Stitz- bzw.
Auflageflache installiert werden.

Durch unsachgemaBe Befestigung hervorgerufene
Verformungen kénnten die Eigenschaften und
Leistungen des Kochfeldes beeintrachtigen.

Die Lange der Regelschrauben der
Befestigungsklammern wird vor Montage derselben
eingestellt, und zwar je nach der Starke der
Auflageflache:

e 30 mm - Schraube 17.5 mm;

e 40 mm - Schraube 7.5 mm.

Verfahren Sie zur Befestigung wie folgt:

1. Schrauben Sie die 4 Zentrierungsfedern mittels
der vier kurzen, stumpfen Schrauben in die in

der Mitte einer jeden Kochfeldseite befindlichen
Lochbohrungen.

2. Setzen Sie das Kochfeld durch leichtes Andrucken
des gesamten umlaufenden Randes mittig in

den Mdbelausschnitt ein, und zwar so, dass es
vorschriftsmaBig auf der gesamten Auflageflache
aufstutzt.

3. Fur Kochfelder mit Seitenprofilen: Stecken Sie nach
Einsatz des Kochfeldes in den Mébelausschnitt die

4 Befestigungshaken (ein jeder mit seinem Stift) in
den umlaufenden unteren Rand des Kochfeldes, und
schrauben Sie diese mittels der vier langen, spitzen
Schrauben fest, bis das Glas an der Auflageflache
anhaftet.

! Die Schrauben der Zentrierungsfedern mussen
unbedingt zugénglich sein.

! GemaB den Sicherheitsvorschriften muss nach
erfolgtem Einbau die Moglichkeit einer Berlhrung mit
Strom fuhrenden Teilen ausgeschlossen sein.

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.

Elektroanschluss

! Bei der Installation des Kochfeldes und der eines
eventuellen Einbaubackofens missen samtliche
Elektroanschlisse getrennt vorgenommen werden, und
dies nicht nur aus Sicherheitsgrinden, sondern auch
um den Backofen, falls nétig, leichter herausziehen zu
kénnen.

Klemmengehause

Das Gerat ist mit einem Gehause (befindlich im
unteren Teil) ausgestattet, das fir den Anschluss an
andersartige Elektroversorgungen bestimmt ist (die
Abbildung ist nur richtungsweisend, demnach ist es

moglich, dass sie mit dem erworbenen Gerét nicht
Ubereinstimmt).

KOCHFELD
UMGEDREHT Einphasenanschluss
Lo Das Kochfeld ist mit einem
Fl\’ bereits angeschlossenen
| BN . Netzkabel ausgestattet und ist
R ¥ ' fur einen Einphasenanschluss
SR / voreingestellt. SchlieBen Sie die
’ Dréahte gemaB nachfolgender
Tabelle und Zeichnungen an:
Hetzspannung Anschiuss der
und -frequenz Elekrokah dl Drahte
- = =
ot ] — gelbgrin;
2903400 141 ~ _.J.__-;f;’-b \é—) M: die 2 Hauen
p = ’:D Drakte zusammen
S060Hz = |
£y L kraun zusammen
s ) mit scharz

Andere Anschlussarten

Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:

Netzspannung und -frequenz

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Trennen Sie die Dréahte und schlieBen Sie sie gemal
nachfolgender Tabelle und Zeichnungen an:

H dézspan nung Anschluss der
und frajuenz Elektrolabel 0 rahte
=, | = melagrinti: die 2
400 - 24N ~ T e Dt
S0B0HZ e (n)
i TusammerLt:
2202400 3 ~ : L
S, =" | schwarz
S060HzZ iy ¥
ﬂa'b(l‘_gfl L2 braun
AR gebigring: blau
2 (1 .
400V - 242 ~ I"—j i i
SOE0Hz o, 1zl L1: schenarz
— (Il?’l L2 braun
L)

Sollte die Elektroanlage einer der nachfolgenden
Eigenschaften entsprechen:

Netzspannung und -frequenz

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

dann verfahren Sie wie folgt:

! Das eventuell mitgelieferte Netzkabel kann fur diese
Installationsarten nicht verwendet werden.

1. Verwenden Sie ein geeignetes Versorgungskabel
des Typs HO5RR-F, oder eines hdheren Wertes,
geeigneter MaBe (Kabelguerschnitt: 25 mm).

2. Heben Sie unter Zuhilfenahme eines
Schraubenziehers die seitlichen Zungen des
Klemmengehausedeckels an (siehe Abbildung
Klemmengehause).

3. Schrauben Sie die Schraube der Kabelklemme
sowie die Schrauben der Klemmen, die der
erforderlichen Anschlussart entsprechen, aus und
positionieren Sie die Brucken in Anlehnung an
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Beschreibung
des Gerates

nachfolgende Tabelle und Zeichnungen:

4. Verlegen Sie die Drahte geméB nachstehenden
Zeichnungen und Tabelle und schlieBen Sie die Drahte
an. Ziehen Sie die Klemmenschrauben hierbei fest an .

Netzspannung Elektrischer Anschluss Klemmengehause
und -frequenz

400V 3-N ~ - - '

50/60 Hz L?1 Ez L?:j ‘—1N _1 Dreiphasenanschluss 400

5. Befestigen Sie das Netzkabel in der entsprechenden
Kabelklemme und schlieBen Sie den Deckel.

Dreiphasenanschluss 400

L L
@ fa@J@ ©

T T | 1
Phase Briicke Phase Phase Nullleiter Erdleiter

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz
angeschlossen, ist zwischen Stromnetz und Geréat ein
allpoliger Schalter mit einer Mindestkontakt6ffnung von
3 mm zwischenzuschalten.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
(befindlich auf dem Gerét) angegebene maximale
Leistungsaufnahme des Gerétes ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt

werden.

! Das Netzkabel muss regelm&Big kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden.

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls

diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

Einschalten des Glaskeramik-Kochfeldes

Traditionelle Kochzonen

Bei den traditionellen Heizelementen (A) handelt es sich um
Ringheizkdrper mit extrem kurzer Aufglihzeit (nur wenige
Sekunden nach dem Einschalten).

Jede Kochzone hat ihren eigenen Schalter (D), mit dem 12
unterschiedliche Temperaturen (vom Mindestwert 1 bis zum
Hochstwert 12) eingestellt werden kénnen.

Erweiterbare Kochzonen*

Die erweiterbaren Kochzonen (B und F) besitzen im
Unterschied zu den traditionellen Kochzonen zwei
Heizkreise. Es besteht die Méglichkeit, entweder nur die
innere Kochzone oder beide einzuschalten.

Erweiterbare runde Kochzonen*

Der Schaltknopf (D) erméglicht die Wahl zweier

Leistungsstufen, jede davon regulierbar von Minimum 1 bis

Maximum 12.

¢ Durch Drehen des Schalters im Uhrzeigersinn von 1 bis 12
stellen Sie die niedrigere der beiden Leistungsstufen ein.

* Nur bei einigen Modellen.
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¢ Drehen Sie den Schalter bis zum Anschlag (@), durch,
horbar durch kurzes Klicken, wird die héhere der beiden
Leistungsstufen eingestellt, die ebenfalls durch Drehen des
Schalters gegen den Uhrzeigersinn von 12 bis 1 reguliert
werden kann. Um zu der urspringlichen Leistungsstufe
zurlickzukehren, drehen Sie den Schalter auf Einstellung 0.
Bei den Doppelkochzonen schalten Sie mittels einer ersten
Teilumdrehung des Schaltknopfes die kleinere (innere)
Kochzone ein. Um beide (die innere und die auBere)
einzuschalten, drehen Sie den Schaltknopf bis zum

Endanschlag (@) durch und wahlen Sie dann die gewlnschte
Leistungsstufe zwischen 12 und 1.

Erweiterbare ovale Kochzonen*

¢ Stellen Sie die gewUlnschte Leistungsstufe mittels des
Schaltknopfes (D) von Minimum 1 bis Maximum 12 ein;

¢ Drehen Sie den Schaltknopf (G) auf folgende Symbole:

a. wenn nur die interne kleine Kochzone eingeschaltet
werden soll;
b. wenn die runde Kochzone eingeschaltet werden soll;

c(. wenn die gesamte ovale Kochzone eingeschaltet
werden soll.

Empfohlene Leistungsstufen fiir die unterschiedlichen
Gararten:

Betriebskontrollleuchte (C)
Diese leuchtet auf, sobald eine Kochzone in Betrieb gesetzt wird.

Restwérmeanzeige (E)

Diese zeigt an, dass eine oder mehrere Kochzonen auch nach dem
Ausschalten noch hei sind (tber 60°C). Einige Modelle sind mit 4
Restwdrmeanzeigen ausgestattet, d.h. eine fir jede Kochzone.

Pos.|Strahlerplatte
0 |Ausgeschaltet
1 |Zum Schmelzen von Butter und Schokolade
2
Zum Aufwarmen von Milch, Wasser usw.
3
4
Fir Cremesuppen und Saucen
5
6
Zum Sieden
7
8
Fur Fleischbraten
9
10
Fur Suppenfleisch
11
12 |Zum Fritieren

* Nur bei einigen Modellen.

Kochzone-Knopf Korrespondenz

33




Vorsichtsmafregeln

und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Nachstehende
Hinweise werden aus Sicherheitsgrinden geliefert und sollten
aufmerksam gelesen werden.

Praktische Ratschlage zum Einsatz des
Gerates

So gibt Ihnen |hr Kochfeld sein Bestes:
e Verwenden Sie Kochgeschirr mit dickem und ebenem
Boden, um sicher zu sein, dass dieser perfekt auf der

Kochzone aufliegt.

e Benutzen Sie stets nur Kochgeschirr, dessen Durchmesser
mit dem der Kochzone Ubereinstimmt, d.h. dessen Boden
die Kochzone ganz bedeckt, und somit die gesamte Warme
genutzt wird.

RS

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs
trocken und sauber ist; nur so ist ein perfektes Aufliegen
des Geschirrbodens sowie eine lange Lebensdauer von
Kochzone und Geschirr gewahrleistet.

¢ \ermeiden Sie den Einsatz von Kochgeschirr, das auch
auf Gasflammen verwendet wird. Die duBerst hohe
Hitzekonzentration der Gasbrenner kénnte die Topfbdden
c leicht verformen und demnach die korrekte Auflage
beeintrachtigen.

Dieses Gerat entspricht den folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06 (Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04 (elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden Anderungen
-93/68/EWG vom 22.07.93 und nachfolgenden Anderungen.

Allgemeine Sicherheit

! Stellen Sie bitte sicher, dass das Beltftungsgitter des
Geblases niemals verstopft bzw. abgedeckt wird. Das
Einbaukochfeld erfordert eine korrekte Beltftung zur Kihlung
der elektronischen Teile.

e Dieses Gerat ist fir den nicht professionellen Einsatz im
privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschitzten Platz handelt.
Es ist hoch gefahrlich, das Geréat Gewittern und Unwettern
auszusetzen.

e Berlhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FlBen und auch nicht, wenn Sie barfu3 sind.

e Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaB den Hinweisen
der vorliegenden Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Verwenden Sie das Kochfeld
nicht als Abstellflache oder als Schneidebrett.

¢ Das Glaskeramikkochfeld ist stoBfest; dennoch kann es durch
StéBe bzw. Aufprall von spitzen Gegenstédnden springen
(oder sogar zerbrechen), Schalten Sie das Kochfeld in einem
solchen Fall vom Stromnetz und wenden Sie sich an die
Kundendienststelle.

e \ermeiden Sie, dass das Netzkabel anderer Elekirogeréte in
Kontakt mit heiBen Kochfeldteilen gelangt.

e Bitte berlcksichtigen Sie, dass die Kochzonen noch fur ca. 30
Minuten nach dem Ausschalten sehr heiB bleiben. Die Restwérme
wird auf der entsprechenden Anzeige eingeblendet (siehe
Inbetriebsetzung und Gebrauch).

e Halten Sie sdmtliche Gegenstande, die schmelzen kénnten, wie
Plastikteile oder Kunststoffe sowie Zucker oder stark zuckerhaltige
Speisen von dem Kochfeld fern. Achten Sie besonders auf
Verpackungsmaterial, Frischhaltefolie und Alufolie: Wird derartiges
Material auf den noch heiBen oder warmen Oberflachen belassen,
konnen sie das Kochfeld dauerhaft beschédigen.

e Stellen Sie Stieltépfe und Pfannen immer mit nach innen
gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um jegliches Risiko durch
unbeabsichtigtes AnstoBen auszuschlieBen.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der Steckdose,
sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor WartungsmaBnahmen stets
den Netzstecker aus der Steckdose.

e Das Gerdat ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten kérperlichen, geistigen oder
Wahrnehmungsféhigkeiten oder aber ohne ausreichende Erfahrung
und Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder zuvor
Anleitungen zum Gerategebrauch erhalten haben.

¢ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Schauen Sie nicht zu intensiv auf die eingeschalteten Halogen-
Kochzonen, soweit vorhanden.

Entsorgung s

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie die lokalen
Vorschriften; Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.

¢ Die européische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-
Altgeréate (WEEE) sieht vor, dass Haushaltsgerate nicht mit dem
normalen Hausmull entsorgt werden dirfen. Die Altgerate missen
getrennt gesammelt werden, um die Rickfihrung und das
Recycling der Materialen zu optimieren, aus denen die Gerate
hergestellt sind, und um mdogliche Belastungen der Gesundheit
und der Umwelt zu verhindern. Das Milleimersymbol ist auf allen
Produkten dargestellt, um an die Verpflichtung zur getrennten
Abfallsammlung zu erinnern.
Fir weitere Informationen zur korrekten Entsorgung kénnen sich die
Besitzer von elektrischen Haushaltsgeraten an die Ubergeordnete
6ffentliche Einrichtung oder an ihren Handler wenden.
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Reinigung und Pflege

I
Schutzfilm, den ein solches Produkt hinterldsst, schitzt
die Oberflache vor eventuell tberkochenden Speisen. Es

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz

zU trennen. empfiehlt sich, diese Nachbehandlung bei lauwarmem oder
abgekuhltem Gerat vorzunehmen.
Reinigung des Gerates * Achten Sie darauf, das Kochfeld nach der Reinigung

stets mit klarem Wasser abzuspulen und anschlieBend
abzutrocknen. Ruckstande der Reinigungsmittel kénnten
sich némlich bei der n&chsten Benutzung des Kochfeldes
ihrerseits festsetzen.

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder

chemischen Reinigungsmitteln wie Backofensprays,

Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in

Pulverform und Scheuerschwamme ist zu vermeiden:

diese kénnen die Oberflache des Kochfeldes dauerhaft

beschadigen.

!'Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine Dampf-

oder Hochdruckreinigungsgerate.

e Zur taglichen Pflege genlgt es, das Kochfeld mit einem
feuchten Schwamm abzuwischen und mit Kiichenpapier
abzutrocknen.

¢ Bei besonders starker Verschmutzung sollte ein spezielles
Reinigungsmittel fur Glaskeramik verwendet werden;
anschlieBend ist das Kochfeld mit Wasser abzuspulen und
sorgfaltig abzutrocknen.

e Starke Verschmutzungen lassen sich mit einem
Schaber (Klingenschaber) entfernen. Sie sollten so
schnell wie moéglich - und nicht erst nach Abkuhlen des
Kochfeldes - entfernt werden, um zu vermeiden, dass
sich die Verschmutzungen festsetzen. Gute Ergebnisse
lassen sich auch mit einem fur Glaskeramik geeigneten
Spezialschwamm aus Edelstahlwolle und einer einfachen
Spullauge erzielen.

e Auf dem Kochfeld versehentlich geschmolzene Alufolie,
Plastikteile oder Kunststoffe, sowie Zuckerreste missen
umgehend mit einem Schaber von der noch warmen
Oberflache entfernt werden.

e Nach der Reinigung kann das Kochfeld mit einem
Pflegeprodukt nachbehandelt werden: Der unsichtbare

Technische Beschreibung der Modelle
In den angeflhrten Tabellen werden, Modell fir Modell, die Energiebedarfswerte, die Art der Heizelemente und der
Durchmesser einer jeden Kochzone ausgewiesen.

Edelstahlrahmen (nur bei mit Rahmen versehenen Modellen)

Auf den Edelstahlteilen kénnten Flecken zurlickbleiben, sollte
stark kalkhaltiges Wasser oder phosphorhaltiges Spulmittel fur
langere Zeit darauf vorhanden sein.

Es ist ratsam, das Kochfeld nach der Reinigung gut
nachzuspulen und abzutrocknen. Wird versehentlich Wasser
darauf verschuttet, muss es sofort sorgsam getrocknet werden.
! Einige Kochfelder sind mit einem Aluminiumrahmen versehen,
der Edelstahl sehr &hnlich ist. Verwenden Sie bitte keine
Produkte zur Reinigung und Entfettung, die nicht far Aluminium
geeignet sind.

Demontage des Kochfeldes

Sollte sich die Abnahme des Kochfeldes als erforderlich
erweisen, verfahren Sie bitte wie folgt:

1. Schrauben Sie die Schrauben aus, die zur Befestigung der
seitlichen Zentrierungsfedern dienen;

2. lockern Sie die Schrauben der Eck-Befestigungsbuigel;

3. nehmen Sie das Kochfeld aus dem Mébelausschnitt heraus.
! Wir empfehlen dringlich, Innenmechanismen nicht
eigenhéndig zu reparieren. Kontaktieren Sie bei Stérungen bitte
den Kundendienst.

Kochfelder KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links A 2500 210 A 2500 210
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160
Vorne links H 1200 145 A 1200 145
Vorne rechts HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Gesamtleistung 6800 6800
Kochfelder KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) Leistung (W) Durchmesser (mm)
Hinten links H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Hinten rechts H 1400 160 H 1400 160
Vorne links H 1200 145 H 1200 145
Vorne rechts H 1800 180 H 1800 180
Gesamtleistung 6700 6600
Kochfelder KRM 630 C Legende:
Kochzonen Leistung (W) Durchmesser (mm) H = hilight einfach
Hinten links H 2500 210 HD = hilight doppelt
Hinten rechts H 1400 160 e
Vorne Mitte HO 2400/1600/600 170x260 HO = hilight oval
Gesamtleistung 6300 A = Halogen einfach
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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull’installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata
(vedi Precauzioni e consigli).

! Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione pud causare danni a persone, animali 0
cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &

necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

e il piano d’appoggio deve essere di materiale
resistente al calore, a una temperatura di circa
100°C;

e se sidesidera installare il piano cottura sopra un
forno, questo deve essere provvisto di un sistema di
raffreddamento a ventilazione forzata;

e evitare di installare il piano cottura sopra una
lavastoviglie: all’occorrenza frapporre un elemento
di separazione a tenuta stagna fra i due apparecchi;

e a seconda del piano cottura che si desidera
installare (vedifigure), il vano del mobile deve avere
le seguenti dimensioni:

Aerazione

Per consentire un’adeguata aerazione e per evitare

il surriscaldamento delle superfici attorno all'apparecchio,

il piano cottura deve essere posizionato:

e auna distanza minima di 40 mm dalla parete
retrostante;

® in modo da mantenere una distanza minima di 20 mm
fra il vano per I'incasso e il mobile sottostante.

e | mobili situati a fianco, la cui altezza superi quella
del piano di lavoro, debbono essere situati ad
almeno 600 mm dal bordo del piano stesso.

min. 20 mm

; CASSETTO

L min. 40 mm

—
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H Ao
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Fissaggio

L’installazione dell’apparecchio deve essere effettuata
Su un piano d’appoggio perfettamente piano.

Le eventuali deformazioni provocate da un errato
fissaggio potrebbero alterare le caratteristiche e

le prestazioni del piano cottura.

La lunghezza della vite di regolazione dei ganci

di fissaggio va impostata prima del loro montaggio,
in base allo spessore del piano d’appoggio:

e spessore di 30 mm: vite 17,5 mm;

e gspessore di 40 mm: vite 7,5 mm.

Per il fissaggio agire come segue:

1. Con le viti corte senza punta, avvitare le 4 molle di
centraggio nei fori posti al centro di ogni lato del piano;
2. inserire il piano cottura nel vano del mobile, centrarlo
ed esercitare una adeguata pressione sull’intero perimetro
affinché il piano di cottura aderisca bene al piano
d’appoggio.

3. per i piani con profili laterali: dopo aver inserito il piano
cottura nel mobile, inserire i 4 ganci di fissaggio (ognuno
con il suo perno) sul perimetro inferiore del piano cottura,
avvitandoli con le viti lunghe con punta finché il vetro non
aderisce al piano d’appoggio.

! E indispensabile che le viti delle molle di centraggio
rimangano accessibili.

! In conformita alle norme di sicurezza, una volta
incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili
eventuali contatti con le parti elettriche.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte
senza I'aiuto di qualche utensile.

Collegamento elettrico

! L’allacciamento elettrico del piano cottura e quello di
un eventuale forno da incasso devono essere realizzati
separatamente, sia per ragioni di sicurezza elettrica sia
per facilitare le operazioni di estrazione del forno.

Morsettiera

PIANO COTTURA
ROVESCIATO

L'apparecchio & provvisto, nella
parte inferiore, di una scatola per
il collegamento a differenti tipi di
alimentazione elettrica
(''mmagine & indicativa e puo
non corrispondere al modello
acquistato).

Collegamento monofase

Il piano € dotato di cavo di alimentazione gia collegato
e predisposto per il collegamento monofase. Effettuare
I'allaccio dei fili in accordo con la tabella e i disegni che

Seguono:
Todonating Cavo elettrico Collegamento fili
:;.i::-:_:::__ﬂ':l [%:J _%_ gisllofverde; ON:
220-2400 1+M ~ — (NJ i 2 _1 li bilu .
S50E0HZ ind g e0L: marrone
I@ indeme al nero

Altri tipi di collegamento

Se I'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

® 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

® 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Separare i cavi ed effettuare il collegamento dei fili in
accordo con la tabella e i disegni che seguono:

Tensione tipo e f
frenquenza rete Cavo eletirico Colegamento fil
[ g
400 - 2~ = gislloterde;
SEOHZ ML i 24l bluind eme
220240 3 ~ L1:nero
SOEOHT LZmarore
= giall ofvende;
T bl
4000 - 2428 ~ M2 bl
S0EOHZ '
L1:nera
L manare

Se I'impianto elettrico corrisponde a una delle seguenti
caratteristiche:

Tensione tipo e frequenza di rete

e 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

procedere come segue:

! L’eventuale cavo in dotazione non ¢ utilizzabile per
questi tipi di installazione.

1. Utilizzare un cavo di alimentazione appropriato, tipo
HO5RR-F o di valore superiore, delle dimensioni adatte
(sezione cavo: 25 mm).

2. Servendosi di un cacciavite, far leva sulle linguette

del coperchio della morsettiera e aprirla (vediimmagine
Morsettiera).

3. Svitare la vite del serracavo e le viti dei morsetti relativi
al tipo di allaccio necessario e posizionare i cavallotti di
collegamento secondo la tabella e i disegni che seguono.
4. Posizionare i fili in accordo con la tabella e i disegni
che seguono ed effettuare il collegamento stringendo a
fondo tutte le viti dei morsetti.

5. Fissare il cavo di alimentazione nell’'apposito fermacavo
e chiudere il coperchio.
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Sersr®e

®) Trifase 400

T T ] \
Fase Cavallotto Fase Fase Neutro Terra

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

In caso di collegamento diretto alla rete € necessario
interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm.

Tensione tipo e

Morsettiera
frequenzarete

Collegamenti elettrici

400V 3-N ~ 1 2 a 4 5 )
50/60 Hz L Ez L?a Nf _1_ Trifase 400

! Uinstallatore & responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;
e |a presa sia in grado di sopportare il carico massimo di

potenza della macchina, indicato nella
targhetta caratteristiche posta sull’apparecchio;

e |a tensione di alimentazione sia compresa nei valori
della targhetta caratteristiche;

e |a presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio.

In caso contrario sostituire la presa o la spina; non
usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa
della corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! Il cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati.

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste

norme non vengano rispettate.

Accensione del piano vetroceramica

Zone di cottura tradizionali

Gli elementi radianti tradizionali (A) sono composti da
resistenze circolari e diventano rossi solo dopo alcune
decine di secondi dalla loro accensione.

Ciascuna zona di cottura € dotata di una manopola di
comando (D) che permette di selezionare 12 diverse
temperature, da un valore minimo di 1 a un massimo di 12.

Zone di cottura estensibili*

Gli elementi radianti estensibili (B e F) sono riconoscibili
per la presenza di una doppia zona riscaldante. E
possibile accendere solo la zona piu interna o entrambe.

Zone di cottura estensibili circolare*

LLa manopola di comando (D) permette di scegliere tra

due livelli di potenza, entrambi regolabili da un valore

minimo di 1 a un massimo di 12:

e ruotando la manopola in senso orario da 1 a 12 si
imposta il livello di potenza piu basso.

e ruotando la manopola fino a fine corsa (\&),

* . . )
Presente solo in alcuni modelli.
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identificabile da un leggero scatto, si inserisce la
potenza massima che puod essere regolata a sua volta
tra 12 e 1 ruotando la manopola in senso antiorario.
Per ripristinare il valore di potenza minimo & necessario
riportare la manopola in posizione 0.
Nel caso di zone di cottura doppie, la prima parte della
corsa inserisce la zona di cottura piu piccola (interna).
Per attivarle entrambe (interna ed esterna) € necessario
portare la manopola nella posizione di fine corsa (\&) e
selezionare il livello di potenza desiderato tra 12 e 1.

Zone di cottura estensibili ovali*

e tramite la manopola (D) impostare la potenza
desiderata da un valore minimo di 1 a un massimo
di12;

e posizionare la manopola (G) sui simboli:

a. per utilizzare la sola zona di cottura interna

piu iiccola.
b. per utilizzare la zona di cottura circolare.

C. . per utilizzare I'intera zona di cottura ovale.

Livelli di potenza consigliati per i vari tipi di cottura:

La spia di funzionamento (C)
Risulta accesa quando sia stata messa in funzione una
zona riscaldante.

La spia calore residuo (E)

Indica che, una o piu zone di cottura, sono a temperatura
superiore a 60°C anche dopo lo spegnimento delle zone
di cottura. Alcuni modelli sono dotati di 4 spie calore
residuo, una per ogni zona di cottura.

Pos. |Piastra radiante
0 |Spento
1 |Per sciogilere burro, cioccolata
2
Per riscaldare liquidi
3
4
Per creme e salse
5
6 . P
Per cuocere alla temperatura di ebollizione
7
8
Per arrosti
9
10 ) _
Per grandi lessi
11
12 |Per Friggere

* . . .
Presente solo in alcuni modelli.

Corrispondenza piastra- manopola
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Precauzioni e consigli

[ ' L apparecchio € stato progettato e costruito
in conformita alle norme internazionali di sicurezza. Queste

avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere
lette attentamente.

Consigli pratici per 'uso dell’apparecchio

Per ottenere le migliori prestazioni dal piano di cottura:

e adoperare pentole con fondo piatto per essere certi che
aderiscano perfettamente alla zona riscaldante;

=

e adoperare sempre pentole di diametro sufficiente a coprire
completamente la zona riscaldante, in modo da garantire lo
sfruttamento di tutto il calore disponibile;

2 e

accertarsi che il fondo delle pentole sia sempre perfettamente
asciutto e pulito, per garantire la corretta aderenza e una lunga
durata, sia alle zone di cottura che alle pentole stesse;

e evitare di utilizzare le stesse pentole utilizzate sui bruciatori
a gas: la concentrazione di calore sui bruciatori a gas pud
deformare il fondo della pentola, che perde aderenza;

e non lasciare mai una zona di cottura accesa senza pentola
poiché il suo riscaldamento, raggiungendo rapidamente il
livello massimo, potrebbe danneggiare gli elementi riscaldanti.

Questa apparecchiatura e conforme alle seguenti Direttive

c Comunitarie

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni

- 2004/108/CEE del 15/12/04 (Compatibilita Elettromagnetica) e

successive modificazioni

- 93/68/CEE del 22/07/93 e successive modificazioni.

Sicurezza generale

! Controllare che la presa d’aria tramite la griglia del ventilatore

non sia mai ostruita. Il piano da incasso, infatti, necessita di

una corretta aerazione per il raffreddamento dei componenti

elettronici.

e | ’apparecchio & stato concepito per un uso di tipo non
professionale all'interno dell’abitazione.

e | ’apparecchio non va installato all'aperto, nemmeno se lo
spazio € riparato, perché € molto pericoloso lasciarlo esposto a
pioggia e temporali.

e Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i piedi
bagnati 0 umidi.

e | 'apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo
da persone adulte e secondo le istruzioni riportate in questo
libretto.

e Non utilizzare il piano come superficie di appoggio, né come
tagliere.

e |l piano in vetroceramica & resistente agli urti meccanici, tuttavia
puo incrinarsi (0 eventualmente frantumarsi) se colpito con un
oggetto appuntito, quale un utensile. In questi casi, scollegare
immediatamente I'apparecchio dalla rete di alimentazione e
rivolgersi all’Assistenza.

e Se la superficie del piano & incrinata, spegnere I'apparecchio
per evitare la possibilita di scosse elettriche.

e FEvitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici entri
in contatto con parti calde
del piano cottura.

e Non dimenticare che la temperatura delle zone di cottura
rimane piuttosto elevata per almeno trenta minuti dopo lo
spegnimento. Il calore residuo € segnalato anche da un indicatore
(vedi Avvio e utilizzo).

e Tenere a debita distanza dal piano cottura qualsiasi oggetto
che potrebbe fondere, ad esempio oggetti in plastica, in
alluminio o prodotti con un elevato contenuto di zucchero. Fare
particolare attenzione a imballaggi e pellicole in plastica o
alluminio:
se dimenticati sulle superfici ancora calde o tiepide possono
causare un grave danno al piano.

e Assicurarsi che i manici delle pentole siano sempre rivolti
verso l'interno del piano cottura per evitare che vengano urtati
accidentalmente.

e Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

¢ Non fare pulizia 0 manutenzione senza aver prima staccato la
spina dalla rete elettrica.

e Non ¢ previsto che I'apparecchio venga utilizzato da persone
(bambini compresi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, da persone inesperte o che non abbiano familiarita
con il prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da una
persona responsabile della loro sicurezza o non abbiano
ricevuto istruzioni preliminari sull’'uso dell'apparecchio.

e FEvitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

e Se presenti, non guardare a lungo le zone di cottura alogene.

Smaltimento

¢ Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme
locali, cosi gli imballaggi potranno essere riutilizzati.

e | a direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE), prevede che gli
elettrodomestici non debbano essere smaltiti nel normale flusso
dei rifiuti solidi urbani. Gli apparecchi dismessi devono essere
raccolti separatamente per ottimizzare il tasso di recupero
e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e 'ambiente. Il simbolo del cestino
barrato & riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di
raccolta separata.

Per ulteriori informazioni, sulla corretta dismissione degli
elettrodomestici, i detentori potranno rivolgersi al servizio
pubblico preposto o ai rivenditori.
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Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica

Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire 'apparecchio

Y Evitare I'uso di detergenti abrasivi o corrosivi, quali

i prodotti in bombolette spray per barbecue e forni,

smacchiatori e prodotti antiruggine, i detersivi in polvere

e le spugne con superficie abrasiva: possono graffiare

irrimediabilmente la superficie.

!'Non utilizzare mai pulitori a vapore o0 ad alta pressione per

la pulizia dell'apparecchio.

e Per una manutenzione ordinaria, € sufficiente lavare il
piano con una spugna umida, asciugando quindi con una
carta assorbente per cucina.

e Se il piano & particolarmente sporco, strofinare con
un prodotto specifico per la pulizia delle superfici in
vetroceramica, sciacquare e asciugare.

e Per rimuovere gli accumuli di sporco piu consistenti
servirsi di un apposito raschietto. Intervenire non
appena possibile, senza attendere che I'apparecchio
si sia raffreddato, per evitare l'incrostazione dei residui.
Eccellenti risultati si possono ottenere usando una
spugnetta in filo d’acciaio inossidabile - specifica per
piani in vetroceramica - imbevuta di acqua e sapone.

e |n caso sul piano cottura si fossero accidentalmente fusi
oggetti o materiali quali plastica o zucchero, rimuoverli
con il raschietto immediatamente, finché la superficie &

ancora calda.

Descrizione tecnica dei modelli
In queste tabelle sono riportati, modello per modello, i valori di assorbimento energetico, il tipo di elemento
riscaldante e il diametro di ciascuna zona di cottura.

¢ Una volta pulito, il piano puo essere trattato

con un prodotto specifico per la manutenzione e la protezione:

la pellicola invisibile lasciata da questo prodotto protegge
la superficie in caso di scolamenti durante la cottura. Si

raccomanda
di eseguire queste operazioni con I'apparecchio tiepido o

freddo.

e Ricordarsi sempre di risciacquare con acqua pulita e
asciugare accuratamente il piano: i residui di prodotti

potrebbero infatti incrostarsi durante la successiva cottura.

Telaio in acciaio inox (solo nei modelli con cornice)
['acciaio inossidabile pud macchiarsi per effetto
di un'acqua molto calcarea lasciata per un periodo

di tempo prolungato a contatto dello stesso oppure a causa di

prodotti per la pulizia contenenti fosforo.

Si consiglia di sciacquare abbondantemente e asciugare con
cura dopo la pulizia del piano. In caso di versamenti d’acqua,

intervenire rapidamente asciugando con cura.

! Alcuni piani cottura hanno una cornice in alluminio somigliante

all'acciaio inox. Non utilizzare prodotti per la pulizia e lo
sgrassaggio non idonei per I'alluminio.

Smontare il piano
Nel caso si renda necessario smontare il piano cottura:
1. togliere le viti che fissano le molle di centraggio

sui lati;

2. allentare le viti dei ganci di fissaggio sugli angoli;
3. estrarre il piano cottura dal vano del mobile.

T Raccomandiamo di evitare di accedere ai meccanismi interni

per tentare una riparazione. In caso di guasto, contattare
I'Assistenza.

Piani cottura

KEM 645D C
KEM 645 D X

KEM 646 D C

Zone di cottura

Potenza (in W)

Diametro (in mm)

Potenza (in W)

Diametro (in mm)

Posteriore sx A 2500 210 A 2500 210
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160
Anteriore sx H 1200 145 A 1200 145
Anteriore dx HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Potenza totale 63800 6800
Piani cottura KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X
Zone di cottura Potenza (in W) Diametro (in mm) Potenza (in W) Diametro (in mm)
Posteriore sx H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Posteriore dx H 1400 160 H 1400 160
Anteriore sx H 1200 145 H 1200 145
Anteriore dx H 1800 180 H 1800 180
Potenza totale 6700 6600
Piani cottura KRM 630 C

Zone di cottura

Potenza (in W)

Diametro (in mm)

Posteriore sx H 2500 210
Posteriore dx H 1400 160
Anteriore centrale | HO 2400/1600/600 170x260

Potenza totale

6300

Legenda:

H = hilight singolo
HD = hilight doppio
HO = hilight ovale
A = alogena singolo
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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor eventuele

raadpleging in de toekomst. Wanneer u het product
weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist, dient

u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
waarschuwingen en informatie betreffende werking
voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling ( zie Voorzorgsmaatregelen en advies).
! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e het keukenblad moet uit hittebestendig materiaal zijn

vervaardigd en een temperatuur van circa 100°C
kunnen verdragen;

e als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd

moet deze zijn voorzien van een geforceerd
geventileerd afkoelingssysteem;

e installeer de kookplaat nooit boven een
afwasautomaat: indien u dit toch doet, breng dan
een waterdichte afscheiding aan tussen de twee
apparaten;

e naar gelang het type kookplaat dat u wenst
te installeren (zie afbeeldingen), moet het
keukenmeubel de volgende afmetingen hebben:

w‘
X

\\"\\
5@0*/ D(QQX
~7
Ventilatie

Teneinde een correcte ventilatie te bereiken en

een oververhitting van de oppervlakken rondom het

apparaat te voorkomen, moet de kookplaat geinstalleerd

worden op:

e op een minimum afstand van 40 mm van de
achterwand;

e 0op zodanige wijze dat er een minimum afstand
overblijft van 20 mm tussen het inbouwmeubel en
het onderstaande meubel.

e De meubels die direct naast de kookplaat staan en
hierboven uitsteken, moeten op minstens 600 mm

A min. 20 mm
E -
€
S LADE
L min. 40 mm |
A .
min. 20 mm
e ( I
Eq
HETELUCHTOVEN
min. 40 mm

N

VOORZIJDE VAN

/ \ DE KOOKPLAAT
\ 1

\ !

&

- S o KEUKENBLAD

KOOKPLAAT N /
ONDERSTEBOVEN - ;\ v
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van de rand van de plaat staan.
Bevestigen

Het apparaat moet op een absoluut horizontaal opperviak
worden geinstalleerd.

Eventuele door onjuiste installatie veroorzaakte
vervormingen kunnen de eigenschappen en de
prestaties van de kookplaat aantasten.

De lengte van de regelschroef van de bevestigingshaken
moet op basis van de dikte van het keukenblad worden
ingesteld voordat de haken worden gemonteerd:

e als de dikte 30 mm is: schroef 17,5 mm;

e als de dikte 40 mm is: schroef 7,5 mm.

Voor het bevestigen moet u als volgt te werk gaan:

1. Draai met korte, puntloze schroeven de 4
centreringsklemmen in de openingen in het midden van
elke zijde van het blad vast;

2. zet de kookplaat in het midden van de opening van
het keukenmeubel door gelijke druk uit te oefenen op de
hele omtrek totdat de kookplaat perfect aansluit op het
keukenblad.

3. voor een blad met zijprofielen: nadat u de kookplaat
in het keukenmeubel heeft geplaatst moet u de 4
bevestigingshaken aan de onderste rand van de

kookplaat vastschroeven met gepunte, lange schroeven,

net zolang tot het glas goed aan het blad vastzit.

! De schroeven van de centreringsklemmen moeten te
allen tijde bereikbaar blijven.

!'Volgens de veiligheidsnormen mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen nadat
het apparaat is ingebouwd.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd
zonder gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

! De elektrische aansluitingen van de kookplaat en de
eventuele inbouwoven moeten apart worden uitgevoerd,
zowel om elektrische veiligheidsredenen als om de oven
eventueel eenvoudiger te kunnen verwijderen.

Klemmenstrook

Aan de onderkant van het apparaat bevindt zich een
klemmenstrook voor de verschillende types elektrische
voeding (het is mogelijk dat de afbeelding niet exact
overeenkomt met het model dat u heeft aangeschaft).

Eenfasige aansluiting
KOOKPLAAT

ONDERSTEBOVEN . .
—_— De kookplaat is voorzien van een

voedingskabel bestemd voor

N een eenfasige aansluiting. Voer

 de draadverbinding uit zoals

1 aangegeven in de volgende tabel
en tekeningen:

Smﬁﬁ'@'wmp%m Elektiische kabel D raadvesbinding
. = X
== | = wesligroen;
22024041 +h ~ -.-—_,“'-f—-j‘:' ) | i de 2 biauve
a0fE0 Hz @ draden samen
(LU | L bruinen zvert
" | zamen

Andere soorten aansluitingen

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

e 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

e 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

e 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Scheid de kabels en voer de draadverbinding uit zoals
aangegeven in de volgende tabel en tekeningen:
Spanringstypeen

ndfraquatie Bektrizche k=hel Drzzdwer binding
JI- 4N - | = geeligroen;
A040 He MN: de2 blauwmwe draden samen
- 2003 L1 awmart
Pt L2 bruin
= geeligroen;
N1 blaow
mgg.ﬁ?i” i ME: blanw
L1 awmart
L2 bruin

Als het elektrische net overeenkomt met een van de
volgende karakteristieken:

Spanningstype en netfrequentie

® 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

ga als volgt te werk:

! De eventuele bijgeleverde kabel is niet geschikt voor dit
type installatie.

1. Gebruik een geschikte voedingskabel, type HO5RR-F
of met een hogere waarde, met de juiste afmetingen
(diameter kabel: 25 mm).

2. Licht de lippen aan de zijkant van het deksel van de
klemmenstrook op met een schroevendraaier en open
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hem (zie afbeelding Klemmenstrook).

3. Draai de schroef van de kabelklem en de schroeven
van de benodigde klemmetjes los en bevestig de
verbindingskabels volgens de aanwijzingen van de
volgende tabel en afbeeldingen.

4. Plaats de draden zoals aangegeven in de volgende
afbeeldingen en tabel en stel een verbinding tot stand
door alle schroeven van de klemmetjes goed vast te
draaien.

Beschrijving van het
apparaat

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen.

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

Spanningstype en

) Klemmenbord
netfrequentie

Elektrische aansluitingen

400V 3-N ~ !

50/60 Hz AN Driefasen 400

4 5

5. Bevestig de voedingskabel in de speciale kabelklem
en sluit het deksel af.

O 110 |
S, @
ARl B

W 3

Driefase 400

| 1 ] \
Fase Verbindingskabel Fase Fase Neutraal Aarde

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Bij een rechtstreekse aansluiting op het net moet

u tussen het apparaat en het net een meerpolige
schakelaar aanbrengen met een minimum afstand van
3 mm tussen de contacten.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

V6or het aansluiten moet u controleren dat:

e de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

e het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje dat zich op het apparaat bevindt;

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje;

e de contactdoos en de stekker overeenkomen.

Als dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel
de contactdoos te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.
! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

o )
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Aanzetten glaskeramische kookplaat

Traditionele kookzones

De traditionele straalelementen (A) bestaan uit cirkelvormige
weerstanden die pas zo'n tiental seconden na ontsteking rood
worden.

ledere kookzone heeft zijn eigen bedieningsknop (D) waarmee
u 12 verschillende temperaturen kunt kiezen, met een
minimumwaarde van 1 tot een maximumwaarde van 12.

Verlengbare kookzones*

De verlengbare straalelementen (B en F) herkent u aan het
dubbele verwarmingsgedeelte. U kunt alleen het binnenste
gedeelte aansteken of beide delen.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

44



Beschrijving van het

apparaat

Verlengbare cirkelvormige kookzones*

Door middel van de bedieningsknop (D) kunt u kiezen

tussen twee stroomsterktes. Deze gaan beide van een

minimumwaarde van 1 tot een maximumwaarde van 12:

e door de knop rechtsom draaien van 1 naar 12 stelt u een
lagere stroomsterkte in.

e draai de knop tot aan het einde (@), totdat u een lichte
klik hoort. De maximum stroomsterkte wordt ingesteld,
die geregeld kan worden tussen 12 en 1 door de knop
tegen de klok in te draaien. Om de minimum stroomsterkte
weer in te stellen, moet u de knop weer op stand 0
terugbrengen.

In het geval van dubbele kookgedeeltes, zal het eerste

deel van de draaiing het kleinere (binnenste) kookgedeelte

activeren. Om zowel het binnenste als het buitenste gedeelte

te activeren moet u de knop tot aan het einde doordraaien (

) en een stroomsterkte kiezen tussen 12 en 1.

Verlengbare ovale kookzones*

e door middel van de knop (D) stelt u de gewenste
stroomsterkte in, van een minimum van 1 tot aan een
maximum van 12;

e zet de knop (G) op de symbolen:

a. voor gebruik van alleen de kleinere interne
kookzone.

b.(’ voor gebruik van de cirkelvormige kookzone.

C. voor gebruik van de hele ovale kookzone.

Aangeraden stroomsterktes voor verschillende
bereidingen:

Controlelampje (C)
Is ontstoken als een verwarmingsgedeelte in gebruik wordt
gesteld.

Controlelampje resterende warmte (E)

Dit geeft aan dat een of meer kookzones nog een temperatuur
van 60°C of meer bezitten, ook na het uitschakelen ervan. Enkele
modellen beschikken over 4 controlelampjes voor de resterende
warmte, een voor elk kookgedeelte.

Pos |Stralingsplaat
Uit

Boter, chocolade smelten

Opwarmen vloeistoffen

Vla en sausen

Aan de kook brengen

Olo|N]JojJO|b]|]W]IN]|RL]|]O

Braadstukken

=
o

Groot stoofvlees

[N
[N

[y
N

Bakken

Correspondentie: Kookzone-Knop

* Slechts op enkele modellen aanwezig.
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Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontwikkeld en gefabriceerd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
ze derhalve goed door te nemen.

Praktische tips voor het gebruik van het
apparaat

Om optimale resultaten te bereiken met de kookplaat:
e Gebruik alleen pannen met een dikke, platte bodem zodat
ze perfect aansluiten op het verwarmingsvlak.

¢ 7

Gebruik pannen die groot genoeg zijn om de kookplaat
geheel te bedekken zodat alle beschikbare hitte wordt
benut.

AT

Houd de bodem van de pannen altijd goed schoon en
droog zodat ze goed aansluiten op het kookvlak. Dit
verlengt de levensduur van zowel de pannen als het
kookvlak zelf.

e Vermijd dezelfde pannen te gebruiken die u ook op een
gasfornuis heeft gebruikt: de warmteconcentratie van
gasbranders kan de bodem van pannen vervormen,
waardoor ze niet goed meer aansluiten.

c € Dit apparaat voldoet aan de volgende EU Richtlijnen:
- 2006/95/EEG van 12/12/06 (Laagspanning) en

daaropvolgende wijzigingen

- 2004/108/EEG van 15/12/04 (Elektromagnetische

Compatibiliteit) en daaropvolgende wijzigingen

- 93/68/EEG van 22/07/93 en daaropvolgende wijzigingen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

IControleer dat de luchttoevoeropening van het rooster

van de ventilator niet verstopt is. De inbouwkookplaat moet

voorzien zijn van een goede ventilatie voor het afkoelen van

de elektronische componenten.

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als het
in aanraking komt met regen of onweer.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. Gebruik het kookvlak niet om voorwerpen op

te plaatsen en ook niet als snijplank.

e Het glaskeramische kookvlak is bestand tegen mechanische
stoten. Het kan echter worden beschadigd (of barsten)
als het wordt geraakt door een puntig object, bijvoorbeeld
door gereedschap. Als dit gebeurt moet u onmiddellijk het
apparaat afsluiten van de elektrische stroom en contact
opnemen met de Technische Dienst.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de kookplaat
terechtkomen.

e \ergeet niet dat de temperatuur in het kookgedeelte
aanzienlijk hoog blijft tot minstens 30 minuten nadat u het
heeft uitgeschakeld. De resterende warmte wordt aangeduid
door een aanwijzer (zie Starten en gebruik).

¢ Houd voorwerpen die kunnen smelten op afstand van de
kookplaat, zoals bv. plastic, aluminium of suikerhoudende
etenswaren. Let vooral op plastic of aluminium verpakkingen
en folie: als u ze op het nog warme of lauwe kookvlak
neerlegt, kunt u zware schade aanrichten.

e Richt de handvaten van de pannen altijd naar de binnenzijde
van de kookplaat zodat u er niet per ongeluk tegenaan stoot.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact, maar
pak altijd de stekker direct beet.

e Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud uit
als de stekker nog in het stopcontact zit.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet de
nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat, tenzij
onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat
werkt.

e \oorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

e Als de kookplaat halogene kookzones heeft moet u
vermijden er lang naar te kijken.

Afvalverwijdering I

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt u aan
de plaatselijke normen zodat het materiaal hergebruikt kan
worden.

e De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA), voorziet dat
huishoudelijke apparatuur niet met het normale afval mag
worden meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om het terugwinnen en recyclen
van de materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en
te voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor de
gezondheid en het milieu. Het symbool van de afvalemmer
met een kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een juiste

verwijdering van huishoudapparaten kan de consument
zich richten tot de gemeentelijke reinigingsdienst of de

verkopers.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Reinigen van het apparaat

! Vermijd het gebruik van schuurmiddelen of bijtende

middelen, zoals sprays voor barbecues en ovens,

vlekkenmiddelen, roestverwijderende producten,
schoonmaakmiddelen in poedervorm of schuursponzen:
deze kunnen het oppervlak onherstelbaar krassen.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het reinigen

van het apparaat.

¢ \oor normaal onderhoud moet u de kookplaat met een
vochtige spons reinigen en afdrogen met keukenpapier.

e Als de plaat erg vuil is moet hij worden schoongemaakt
met een speciaal middel voor keramiekplaten. Daarna
moet u hem afspoelen en afdrogen.

¢ \oor het verwijderen van hardnekkig vuil kunt u een
hiervoor bestemd schrapertje gebruiken. Doe dit zo
snel mogelijk voordat het apparaat afkoelt, zodat de
etensresten niet aankoeken. Uitstekende resultaten bereikt
u ook met een speciaal voor keramiekplaten vervaardigd
roestvrij staal sponsje dat u in een sopje doopt.

¢ Als er op de kookplaat onverhoopt voorwerpen of plastic
materiaal of suiker zouden smelten, moet u ze onmiddellijk
met het schrapertje verwijderen zolang het oppervlak nog
warm is.

e Als de plaat is schoongemaakt, kan hij worden
behandeld met een speciaal product voor onderhoud

Technische beschrijving van de modellen

en bescherming: het onzichtbare laagje dat dit
product achterlaat beschermt de plaat in het geval er
iets overkookt. Dit soort handelingen moeten worden
uitgevoerd als de plaat lauw of koud is.

e \ergeet niet de kookplaat altijd met schoon water af te
spoelen en goed af te drogen: restjes schoonmaakmiddel
kunnen de volgende keer dat u kookt aankoeken.

Raamwerk van roestvrij staal(alleen bij modellen met lijst)
Roestvrij staal kan vlekken gaan vertonen als er voor langere
tijd kalkhoudend water op blijft liggen of als gevolg van
gebruik van schoonmaakmiddelen die fosfor bevatten.

Spoel en droog de kookplaat altijd goed af nadat u hem heeft
schoongemaakt. Droog gemorst water altijd meteen goed af.
! Enkele kookplaten hebben een lijst van aluminium die lijkt
op roestvrij staal. Gebruik voor het reinigen en ontvetten
geen producten die niet geschikt zijn voor aluminium.

De kookplaat verwijderen

Als u de kookplaat uit elkaar moet halen:

1. verwijder de schroeven die de centreringsklemmen aan de
zijkant vasthouden;

2. maak de schroeven van de bevestigingshaken op de
hoeken los;

3. haal de kookplaat uit het meubel.

! U mag nooit aan het interne systeem sleutelen om een
reparatie proberen uit te voeren. Als er een storing is moet u
contact opnemen met de Service Dienst.

In deze tabellen vindt u de waarden terug van de stroomopname voor ieder afzonderlijk model, het type

verwarmingselement en de diameter van ieder kookgedeelte.

KEM 645D C
KEM 645 D X

Kookplaten

KEM 646 D C

Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)
Linksachter A 2500 210 A 2500 210
Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160
Linksvoor H 1200 145 A 1200 145
Rechtsvoor HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Totaal vermogen 6800 6800
Kookplaten KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Totaal vermogen

6300

Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm) Vermogen (in W) Diameter (in mm)

Linksachter H 2300 210 HD 2200/1000 210/140

Rechtsachter H 1400 160 H 1400 160

Linksvoor H 1200 145 H 1200 145

Rechtsvoor H 1800 180 H 1800 180

Totaal vermogen 6700 6600

Kookplaten KRM 630 C

Kookgedeeltes Vermogen (in W) Diameter (in mm)

Linksachter H 2500 210 Legenda:
Rechtsachter H 1400 160 H = hilight enkel
Centraal voor HO 2400/1600/600 170x260

HD = hilight dubbel
HO = hilight ovaal
A = enkel halogeen
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Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby méc z

niej skorzysta¢ w kazdej chwili. W razie sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia, nalezy sie
upewnic, czy instrukcja zostata przekazana wraz z nim,
aby nowy wiasciciel ptyty grzejnej mogt sie zapoznac z
jej dziataniem i z wkasciwymi ostrzezeniami.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sa zabawkami dla dzieci

i nalezy je usunac zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadoéw (patrz Zalecenia i
srodki ostroznosci ).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwa instalacja moze spowodowac
szkody w stosunku do oséb, zwierzat lub mienia.

Zabudowa

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzgdzenia, mebel

musi posiada¢ odpowiednie wtasciwosci:

* blat musi by¢ wykonany z materiatu odpornego na
ciepto, na temperature okoto 100°C;

 jesli ptyta grzejna ma byc¢ zainstalowana na piecu,
musi on posiada¢ system chtodzenia z wentylacjg
wymuszong;

* nalezy unikac¢ instalowania ptyty grzejnej na
zmywarce: w przypadku takiej koniecznosci,
umiesci¢ pomiedzy dwoma urzgdzeniami szczelny
element oddzielajacy;

* w zaleznosci od plyty grzejnej, jaka ma byc
zainstalowana (patrz rysunki), wewnetrzna czesc

mebla powinna miec nastepujace wymiary:
590

Obieg powietrza

Aby umozliwi¢ wtasciwy obieg powietrza i aby uniknaé

przegrzania powierzchni wokot urzadzenia, ptyta grzejna

powinna by¢ umieszczona:

» w odlegtosci co najmniej 40 mm od tylnej Sciany lub;

» w taki sposob, aby zachowac odlegto$¢ minimum
20 mm pomiedzy przestrzenig do zabudowy a
znajdujacym sie pod nig meblem.

» Meble znajdujace sie obok, a ktérych wysokos¢ przekracza
wysokos¢ ptyty roboczej, powinny zosta¢ odsuniete
przynajmniej na 600 mm od krawedzi ptyty robocze;.

min. 20 mm
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Mocowanie

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na idealnie
ptaskim blacie.

Ewentualne odksztatcenia, spowodowane
nieprawidtowym zamocowaniem, mogg by¢ przyczyng
zmiany wiasciwos$ci urzgdzenia i, w konsekwencji,
wptywajac niekorzystnie na jego prace.

Dtugos¢ sruby regulacyjnej uchwytéw mocujacych
nalezy ustawi¢ przed ich zamontowaniem, na podstawie
grubosci blatu:

* grubos¢ 30 mm: $ruba 17,5 mm;

e grubos¢ 40 mm: $ruba 7,5 mm.

W celu zamocowania urzgdzenia nalezy wykonac
nastepujgce czynnosci:

1. Przy pomocy krotkich srub bez tba przykrecic¢ 4
sprezyny centrujgce do otworéw umieszczonych w
Srodkowej czesci kazdego boku ptyty;

2. umiescic¢ ptyte grzejng w meblu, wysrodkowac jq i
wywrze¢ odpowiedni nacisk na caty jej obwdd, tak aby
ptyta dobrze przylegata do blatu.

3. w przypadku ptyt z profilami bocznymi: po
zainstalowaniu ptyty grzejnej w meblu umiescic¢ 4
uchwyty mocujace (kazdy ze sworzniem) na dolnym
obwodzie ptyty grzejnej i przykrecic je dtugimi srubami z
tbem w taki sposéb, aby szkio przylegato do blatu.

! Sruby sprezyn centrujacych musza pozostaé
dostepne.

! Zgodnie z normami bezpieczenstwa, po zabudowaniu
urzadzenia nie powinien by¢ mozliwy kontakt z jego
elementami elektrycznymi.

! Wszystkie czesci, ktére stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢é zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjaé bez uzycia narzedzia.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Podtaczenie do sieci elektrycznej ptyty grzejnej
oraz ewentualnego pieca do zabudowy powinno
by¢ wykonane oddzielnie, zaréwno ze wzgledow
bezpieczenstwa elektrycznego, jak i dla utatwienia
czynnosci zwigzanych z wyjmowaniem pieca.

Skrzynka zaciskowa

W dolnej czesci urzgdzenia znajduje sie puszka
umozliwiajgca podtaczenie réznych typow zasilania
elektrycznego (rysunek jest przyktadowy i moze
przedstawia¢ inny model niz zakupiony).

ODWROCONA
PLYTA GRZEJNA

Podiaczenie jednofazowe

Ptyta jest wyposazona w kabel

R zasilajgcy przygotowany do

| . podtaczenia jednofazowego.

' Nalezy potaczy¢ przewody
zgodnie z tabelg i z rysunkami
umieszczonymi ponizej:

Typowe napiecie i
czestotliwos¢ sieci

Potaczenie

Kabel elektryczny przewodow

= z0tty/zielony; N:

'_zfgil: SHP przewody
& G niebieskie razem L:
I brazowy razem z

czarnym

220-240V 1+N ~
50/60 Hz

Inne typy podtaczen

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:

Typowe napiecie i czestotliwo$c¢ sieci

* 400V - 2+N ~ 50/60 Hz

» 220-240V 3 ~ 50/60 Hz

* 400V - 2+2N ~ 50/60 Hz

Oddzieli¢ kable i potagczy¢ przewody zgodnie z tabelg i
z rysunkami umieszczonymi ponizej:

Typowe napiecie i
czestotliwosé sieci

400V - 2+N ~ e
50/60 Hz =

Kabel elektryczny Potaczenie przewodow

= Z6ity/zielony; N: 2

przewody niebieskie

220-240V 3 ~ razem L1: czarny
50/60Hz L2: brazowy
®
%
@

= z0lty/zielony; N1:
niebieski

400V - 2+N ~
50/60 Hz

N2: niebieski

L1: czarny

L2: brazowy

Jesli instalacja elektryczna posiada jedng z
nastepujacych cech:

Typowe napiecie i czestotliwosc sieci

* 400V 3 - N ~ 50/60 Hz

nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

! Ewentualny kabel znajdujacy sie w wyposazeniu
urzadzenia nie nadaje sie do tego typu instalaciji.

1. Nalezy zastosowac kabel zasilajacy typu HOSRR-F
lub o wyzszych wlasciwosciach, posiadajacy
odpowiednie wymiary (przekroj kabla: 25 mm).

2. Przy pomocy srubokretu podwazyc zatrzaski pokrywy
skrzynki zaciskowej i otworzyc ja (patrz rysunek
Skrzynka zaciskowa).

3. Odkreci¢ srube zacisku kabla oraz sruby zaciskow
odpowiadajgcych danemu typowi podfgczenia i
zainstalowac $ruby taczgce w ksztatcie U zgodnie z
tabelg i z rysunkami znajdujgcymi sie ponizej:
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Opis urzadzenia

4. Utozy¢ przewody zgodnie z tabelg i z rysunkami
znajdujgcymi sie ponizej i wykonac podtgczenie
catkowicie dokrecajac wszystkie Sruby zaciskow.

Typowe napiecie
i czestotliwosé
sieci

Skrzynka

Potaczenia elektryczne zaciskowa

400V 3-N ~ . e . ‘;
50/60 Hz L Ez ._?3 N 1

Tréjfazowa 400

5. Zamocowac¢ kabel zasilajgcy w odpowiednim zacisku

i zamkna¢ pokrywe.

&, ) &
e e

Tréjfazowa 400

T

T 1 1
Faza  Srubaw Faza Faza Neutralny Ziemia

ksztatcie litery U

Podtaczenie kabla zasilajgcego do sieci

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
pomiedzy urzadzeniem a siecig, nalezy zainstalowac¢
wytgcznik wielobiegunowy z minimalnym otwarciem
miedzy stykami wynoszacym 3 mm.

! Instalator odpowiada za prawidtowe wykonanie
podtgczenia elektrycznego i za zachowanie norm
bezpieczenstwa.

Przed podigczeniem urzadzenia, nalezy sie upewni¢

czy:

» gniazdko posiada uziemienie i jest zgodne z
obowiazujacymi przepisami;

* gniazdko jest w stanie wytrzymac maksymalne
obciazenie mocy urzadzenia wskazane na tabliczce
znamionowej plyty;

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac
przedtuzaczy ani rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia kabel elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ pogiety ani przygnieciony.
! Kabel elektryczny musi byc okresowo sprawdzany i
wymieniany wylacznie przez autoryzowany personel

techniczny.

! W przypadku nieprzestrzegania tych zasad,
producent nie ponosi ¢ adnej odpowiedzialnoceci.

4
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Wiaczenie plyty ze szklanej ceramiki

Strefy do tradycjonalnego gotowania

Tradycjonalne elementy (A) ztozone sa z okreznych
opornikdw i stajg sie czerwone juz po kilku dziesigtkach
sekund po ich wigczeniu.

Kazde pole grzejne posiada pokretto (D) do wyboru jednej z
12 mozliwych temperatur, od warto$ci minimalnej oznaczonej
jako 1 do maksymalnej, oznaczonej jako 12.

Rozszerzalne pola grzejne*

Pola rozszerzalne (B i F) rozpoznawalne sg tym, ze posiadajg
podwdjng przestrzen rozgrzewajacy sie. Mozna wigczyc tylko
pole podstawowe lub obydwa.

Rozszerzalne kota grzejne*

Pokretto (D) stuzy do wyboru jednej mocy, a dostepne sg

dwie, ikazda moze by¢ ustawiona na poziomie od minimum

1 do maksimum 12:

+ krecac pokrettem w kierunku zegarowym od 1 do 12
ustawia sie poziom coraz nizszy.

* Znajduje sie tylko w niektorych modelach.
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Opis urzadzenia

* Przekrecajac pokrettem do konca (@), odczuwalny poprzez
lekki zaskok, ustawia sie moc maksymalng, ktérg mozna
nastawi¢ réwniez w granicach od 12 do 1 krecac pokrettem
w kierunku przeciwzegarowym. Aby przywroci¢ wartosé
minimalng mocy nalezy ustawi¢ pokretto w pozycje 0.

W wypadku pdl z podwdéjng powierzchnig grzejng pierwsza

cze$¢ skali stuzy do wigczenia mniejszego pola (wewnetrzne).

Aby wigczy¢ obydwa pola (wewnetrzna i zewnetrzna)

nalezy ustawi¢ pokretto na koncu skali (&) i wybra¢ jeden z

dostepnym poziomdw mocy od 12 do 1.

Rozszerzalne owalne pola grzejne*

+ Pokrettem (D) ustawi¢ zgdang moc na wartosci minimalnej
1 na jedng do maksymalnie 12;

» Ustawi¢ pokretto (G) na symbolach:
a. aby uzywac pole grzejne wewnetrzne najmniejsze.

b. aby uzywac kotko grzejne.

c. . aby uzywac cate owalne pole grzejne.
Zalecane moce do poszczegdlnych rodzajow pieczenia:

Kontrolka pracy (C)
Swieci sie jesli wiaczone zostato jedno z pél grzejnych.

Kontrolka plyt cieptych po wytaczeniu (E)
Wskazuje, ze jedna lub wiecej pol grzejnych majg temperature
powyzej 6060°C nawet po wytaczeniu stref gotowania.

Niektére typy zaopatrzone sg 4 kontrolki ciepta, jedna na
kazda strefe gotowania.

Poz. | Plyta grzejna
0 Wylaczona
1 Rozpuszczanie masta, czekolady
2
Podgrzewanie ptynéw
3
4 - .
Do kremow i soséw
5
6 . .
Gotowanie w temperaturze wrzenia
7
8
Pieczenie
9
10 . ) .
Do duzych kawatkéw miesa
11
12 | Smazenie

* Znajduje sie tylko w niektorych modelach.

Schemat sterowania polami grzejnymi

KRR

]

#

Q

51




Zalecenia i srodki ostroznosci

! Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Ponizsze ostrzezenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i nalezy
je uwaznie przeczytac.

Praktyczne porady dotyczace uzytkowania
urzadzenia

Ponadto, aby uzyskac jak najlepsze wyniki uzytkowania ptyty

grzejnej:

+ Stosowaé garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci, aby
mieC pewnosc¢, ze doktadnie przylegajg do pola grzejnego.

ho-odfhmnd

Stosowaé garnki o $rednicy wystarczajacej do catkowitego
przykrycia pola grzejnego, tak aby zapewni¢ wykorzystanie
catego ciepta;

AT

Upewni¢ sie czy dno garnka jest zawsze doktadnie
osuszone i czyste, aby zagwarantowac doktadne
przyleganie i dtugotrwatos¢ uzytkowania zaréwno pol
grzejnych, jak i garnkow.

* Unika¢ stosowania tych samych garnkéw co uzywane
na palnikach gazowych: skupienie ciepta w przypadku
palnikéw gazowych moze odksztatci¢ dno garnka, przez co

c € nie bedzie on doktadnie przylegac;

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
dyrektywami unijnymi:
-2006/95/EWG z 12/12/06 (Niskie napiecie) wraz z
pozniejszymi zmianami
- 2004/108/EWG z 15/12/04 (Kompatybilnos¢
elektromagnetyczna) wraz z pézniejszymi zmianami
- 93/68/EWG z 22/07/93 wraz z p6zniejszymi zmianami.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

! Sprawdza¢, czy wlot powietrza poprzez kratke wentylatora

nigdy nie jest zatkany. Zabudowana ptyta grzejna wymaga

dobrego obiegu powietrza dla zapewnienia chtodzenia
elementow elektronicznych.

+ Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego.

* Nie nalezy instalowac urzadzenia na zewnatrz, nawet
w zadaszonym miejscu, poniewaz wystawienie go na
dziatanie deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Nie dotykac urzadzenia stojac przy nim boso lub majac
mokre albo wilgotne rece badz stopy.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw i powinno by¢
uzywane jedynie przez osoby doroste, zgodnie ze
wskazdwkami zawartymi w niniejszej instrukcji. Nie uzywac
ptyty w funkcji potki lub deski do krojenia.

Plyta szklano-ceramiczna jest odporna na uderzenia, moze
jednak ulec uszkodzeniu (lub ewentualnie peknieciu), jesli
zostanie uderzona ostrym przedmiotem, np. jakims narzedziem.
W takim przypadku nalezy natychmiast odlaczyc urzadzenie od
zasilania elektrycznego i wezwac Serwis Techniczny.

Nalezy uwazac, aby przewody zasilajgce pozostate domowe
urzadzenia elektryczne nie stykaty sie z rozgrzanymi elementami
piyty grzejne;.

Nie nalezy zapominac, ze temperatura pdl grzejnych pozostaje
wysoka przez co najmniej trzydziesci minut po ich wylaczeniu.
Cieplo szczatkowe jest réwniez sygnalizowane przez odpowiedni
wskaznik (patrz Uruchomienie i uzytkowanie).

Utrzymywac¢ w odpowiedniej odlegtosci od ptyty grzejnej kazdy
przedmiot, ktéry moze sie stopic¢, np. przedmioty plastikowe,
aluminiowe lub produkty z duzg zawarto$cig cukru. Szczegdlnie
uwazac na wszelkie opakowania i tasmy plastikowe lub
aluminiowe: ich pozostawienie na jeszcze goracych lub cieptych
powierzchniach moze spowodowac powazne uszkodzenie piyty.
Nalezy sie upewnia¢, czy uchwyty garnkow sg zawsze zwrdcone
w kierunku wewnetrznej czesci ptyty grzejnej, aby unikng¢ ich
przypadkowego potracenia.

Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka ciggnac za kabel - nalezy
trzymac za wtyczke.

Nie czysci¢ urzadzenia ani nie wykonywaé czynnosci
konserwacyjnych bez uprzedniego odtgczenia wtyczki od sieci
elektryczne;j.

Nie jest przewidziane, aby urzadzenie bylo uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub
umystowych, przez osoby bez doswiadczenia lub bez znajomosci
urzgdzenia, chyba ze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo, jak réwniez przez osoby, ktére nie zostaty
zapoznane ze wstepnymi instrukcjami dotyczacymi uzytkowania
urzgdzenia.

Nie dopusci¢ aby dzieci bawity sie urzadzeniem.

Jesli s, nie patrze¢ dtugo na gorgce pole alogenowe.

Utylizacja

Utylizacja opakowania: nalezy stosowac¢ sie do lokalnych
przepisow, dzieki temu opakowania bedg mogty zosta¢ poddane
reutylizacji.

Dyrektywa europejska 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego oraz elektronicznego (RAEE) przewiduje, ze
domowe urzadzenia elektryczne nie moga podlegac zwyktemu
cyklowi utylizacji statych odpadow miejskich. Zuzyte urzadzenia
powinny by¢ zbierane oddzielnie w celu zoptymalizowania
stopnia odzysku i recyklingu materiatéw, ktére zawieraja, oraz
aby zapobiec potencjalnym szkodom dla zdrowia i Srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza umieszczony na wszystkich
produktach przypomina o obowigzku selektywnego gromadzenia
tych odpadow.

W celu uzyskania blizszych informacji dotyczacych prawidtowego
ztomowania sprzetu domowego, uzytkownicy moga sie

zwrdci¢ do whasciwych stuzb miegjskich lub do skupujgcych go
sprzedawcow.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego
Przed kazda czynnoscig nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

Mycie urzadzenia

! Unika¢ stosowania srodkow czyszczacych o wiasciwosciach
sciernych lub korozyjnych, takich jak produkty w sprayu do
barbecue i piecykow, odplamiacze i srodki przeciwrdzewne,
detergenty w proszku oraz gabki z powierzchnig $cierajaca;
moga one w sposob nieodwracalny zarysowac powierzchnie.
! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokocishieniowych.

+ W ramach zwyktej konserwacji wystarczy przemywac

produktem do konserwacji i ochrony: jego niewidoczna
warstwa chroni powierzchnie w przypadku wykipienia
potraw podczas gotowania. Zaleca sie wykonywanie tych
czynnosci, gdy urzadzenie jest letnie lub zimne.

+ Nalezy pamieta¢, aby zawsze sptukac ptyte czystg wodq i
doktadnie jg osuszyc¢: resztki produktéw mogtyby bowiem
przykleic sie do jej powierzchni podczas nastepnego
gotowania.

Rama ze stali nierdzewnej (tylko w modelach z ramka)
Na stali nierdzewnej moga powstac plamy w przypadku
pozostawienia na jej powierzchni przez dluzszy czas bardzo
twardej wody lub w przypadku stosowania srodkéw czystosci

zawierajacych fosfor.

Zaleca sie obficie sptukac i doktadnie osuszy¢ ptyte po
umyciu. W przypadku rozlania wody, nalezy ja jak najszybciej
doktadnie wytrzec.

! Niektore ptyty grzejne majg ramke aluminiowa, ktdra jest
podobna do ramki ze stali nierdzewnej. Nie nalezy stosowaé
produktéw do mycia i odttuszczania innych niz przeznaczone

ptyte wilgotng gabka i osuszac jg papierowym recznikiem
kuchennym.

+ Jesli ptyta jest szczegdinie silnie zabrudzona, wyczyscic¢
ja przy pomocy odpowiedniego produktu do czyszczenia
powierzchni szklano-ceramicznych, sptukaé i osuszyc.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig skrobaczka.

Usuwaé zanieczyszczenia zaraz jak tylko jest to mozliwe, do aluminium.
nie czekajgc az urzadzenie ostygnie, tak aby resztki .
zywnosci nie stwardniaty. Znakomite wyniki mozna Demontaz ptyty

W razie konieczno$ci zdemontowania ptyty grzejne;j:

1. odkreci¢ $ruby przy pomocy ktorych sprezyny centrujgce sg
przymocowane do bokdw piyty;

2. poluzowac $ruby uchwytéw mocujacych w rogach;

uzyskac stosujac gabke druciang ze stali nierdzewne;j
- specjalng do szklano-ceramicznych ptyt grzejnych -
nasgczong woda i mydtem.

+ Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo przedmioty
lub materiaty, takie jak plastik albo cukier, nalezy je usunaé 3. wyjac ptyte grzejng z mebla.
przy pomocy skrobaczki, dopdki powierzchnia jest jeszcze ! Odradza sig ingerencje w wewnetrzne mechanizmy
ciepta. urzadzenia z zamiarem dokonania naprawy. W przypadku

+ Po oczyszczeniu ptyta moze zostaé pokryta odpowiednim awarii skontaktowac sie z Serwisem.

Opis techniczny modeli
W tych tabelach podane sa, kolejno dla kazdego modelu, warto$¢ pochtanianej energii, typ elementu grzejnego oraz
srednica kazdego pola grzejnego.

Ptyty grzejne KEM 645D C KEM 646 D C

KEM 645 D X
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe A 2500 210 A 2500 210
Tylne prawe H 1400 160 H 1400 160
Przednie lewe H 1200 145 A 1200 145
Przednie prawe HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
Moc catkowita 6800 6800
Ptyty grzejne KRM 640 C KRM 641 D X

KRM 640 X

Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Moc (w W) Srednica (w mm)
Tylne lewe H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
Tylne prawe H 1400 160 H 1400 160
Przednie lewe H 1200 145 H 1200 145
Przednie prawe H 1800 180 H 1800 180
Moc catkowita 6700 6600
Ptyty grzejne KRM 630 C .
Pola grzejne Moc (w W) Srednica (w mm) Legen_da' .
Tylne lewe H 2500 210 H = hilight pojedyncze
Tylne prawe H 1400 160 HD = hilight podwadjne
Przednie Srodkowe | HO 2400/1600/600 170x260 HO = hi|ight owalne
Moc catkowita 6300

A = halogenowe pojedyncze
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MoOHTaX

! BaxHO COXpaHWTb AaHHOe PyKOBOACTBO AN ero
nocrneayLLmMx KoHcynsTauun. B crniyyae npogaxu,
nepegaqv U3genus Unu npu nepeesae Ha Hoeoe
MECTO XMTeNnbCTBa HeOGXoANMO NMPOBEPUTb, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBanocb BMECTe C U3genvem, ans
TOro YTOBb! €ro HOBbLIW BriaAeneL, Mor 03HaKOMUTLCSA
C NnpaBunamMm sKcnnyarauum n ¢ COOTBETCTBYIOLLIMMMN
npeaynpeXxaeHnsamMu.

! BHMMAaTENbHO NPOYNTANTE MHCTPYKLUUN: B HUX
coaepaTcsi BaXHble CBEAEHNS O MOHTaXe MU3henus,
ero akcnnyatauum n 6e3onacHoOCTy.

PacnonoxeHue

! He paspeluanTe OeTAM UrpaTb C YrakoBOYHbIMU
maTtepuanamiu. YnakoBka AormkHa ObiTb YHUYTOXEHA
B COOTBETCTBUM C NpaBuniamm cbopa mycopa (cm.
lMpedocmopoxHocmu u pekomMeHOayuu).

! MOHTax nsgenus npomM3BoauTCs B COOTBETCTBUM

C OAHHBIMU MHCTPYKLUMSMU KBanNn@ULMPOBaHHbIMM
cneumanmucTaMmun. HenpaBunbHbIN MOHTaX U3aenust
MOXXET CTaTb MPUYMHON NMOBPEXAEHMS MMYLLIECTBA U1
NPUYUHUTB yLep6 NoasM U JoOMaLUHUM XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTaX

[nsa obecneyeHns ncnpaBHOro pyHKLMOHNPOBAHUS

BCTPanBaEeMOro 13aenusi KyXOHHbIA MOAYMNb JOMKEH

MUMETb COOTBETCTBYHOLLIME XapaKTEPUCTUKN:

* MOBEPXHOCTb KYXOHHOIO Tona AormkHa 6biTb U3
maTtepuana, yCTo4MBOro K Temneparype npumepHo
100°C;

* eCrnu Bapo4yHas naHenb yCTaHaBNMBaeTCs Hag
[YXOBbIM LUKAhOM, OH JOMMKEH ObITb OCHALLEH
CUCTEMOW OXNAXAEHUS C NPUHYAUTENBHOW
BEHTURALMEN.

* He pekoMeHAyeTcs yCTaHaBnmMBaTb BApOYHYHO
naHenb Hag NoCcyAOMOEYHbIMU MaLlMHaMK: npu
HeobX0AMMOCTU YCTaHOBUTE MeXy BapOYHOMN
naHernbo 1 NOCyJOMOEYHOW MaLUNHOW repMETUYHYIO
pas3fenuTenbHy BCTaBKY;

* B 3aBWCMMOCTM OT MOAENN BapOYHON NaHemnu,
KOTOPYIO Bbl YCTaHaBnmBaeTe (CM. cxemabl),
pasMepbl HALLM B KYXOHHOM MOAYIe AOMMKHbI ObITb
cnenyoLWmMMm:

s
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BeHTunsauua

[ns obecneyeHns Haanexallen BeHTUNSLMN U BO

nsbexaHve

neperpesa npuneraloLmx NOBEPXHOCTEN BapoyHast

NnaHenb Oo0IMKHa ObITb yCTaHoOBIeHa:

* Ha MMHMMarbHOM paccTosiHun 40 MM OT 3agHen
CTEHKU;

*  Mexay NpoemMoM Mo BapOUHyHo NaHenb u

A min. 20 mm
E -
£
10 (): Awmk
U min. 40 mm
e -
A ]] min. 20 mm
E q
o
BeHTunupyemas
min. 40 mm
77 >, MEPEAHAS YACTb
! \ BAPOYHOW MAHENU
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MEPEBEPHYTASA \ /

BAPOYHAA MAHENb - Sh0 T
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pacnonoXeHHbIM CHU3Y KyXOHHbIM 3fIeMEeHTOM
[OIMKHO ObITb paccTosiHne He MeHee 20 MM.

¢ KyXOHHble 3MeMeHTbI, PacronoXeHHbIe PSAOM C
KYXOHHOW NITON, BbICOTa KOTOPbIX NPEBbILLAET
YPOBEHb BapOYHOW NaHenm, AOMKHbI HAXOAUTBCSA Ha
paccTtosiHne He meHee 600 MM OT Kpasi BapOYHON
naHenu.

KpenneHue

M3penuve gomkHo 6bITb yCTaHOBNEHO Ha naearnbHO
POBHOW MOBEPXHOCTW.

Bo3moxHble gedopmanimm, Bbl3BaHHbIE HEMPAaBUbHBIM
KpenneHnem, MoryT NpMBECTU K MU3MEHEHUSIM
XapakTepUCTUK N IKCNIyaTauMOHHbIX KayecTB
BapO4YHOWN NaHenu.

[nuHa perynsiumoHHOro BUHTa KpeneXHblX KPHOKOB
perynupyeTcsi nepen Havyanom MOHTaxa Mo TOMwuHe
KyXOHHOro Tona:

e TonuwmHa 30 mMm: anuHa BuHTa 17,5 MMm;

e TOnwmHa 40 MM: gnvHa BUHTa 7,5 MM;

Mopsiook kpenneHwus nsgenus:

1. Mpn NnoMoLLM KOPOTKMX TyMbIX LLYPYNOB

NPUBUHTUTE 4 LLEHTPOBOYHbIE MPYXMHbI B OTBEPCTUSIX,
pacnonoXeHHbIX No 6okam Bapo4HOU NaHenu;

2. BcTaBbTe BapoyHyto MaHernb B MPOEM B KYXOHHOM
MoZyre, BbIPOBHSIMTE U CIErka HaXXMUTe B LIEHTP
BNNodb 40 MAeanbHOro npuneraHnst BApoYHOU naHernm
K MOBEPXHOCTU KYXOHHOrO Tona.

3. 4na BapoYHbIX NaHeneun ¢ 6oKoBbIMU NPOOUNAMMU:
BCTaBWB BapOYHYHO MaHeNu B HULLY KyXOHHOIO MOZynsi,
BCTaBbTe 4 KpenexHbIX KptoKa (Kaxgblv CO CBOMM
LUTUCPTOM) MO HXKHEMY NEPUMETPY BAPOYHOU MaHENH,
3aKpy4ymBasi UX ANMHHBIMK OCTpbIMKU BonTamu 4o

Tex Mop, Noka CTekno He ByaeT NNoTHO npuneraTb K
KYXOHHOMY TOry.

! BaxHO, YTOObI LIYpYMbl LLEHTPOBOYHBIX MPYXKMH
ocTaBanuch AOCTYMHbIMU.

! B cooTBETCTBUM C NpaBunaMm 6e3onacHoOCTU nocre
YCTaHOBKM U3LeNnst B KyXOHHbIN MOAYSb JOMKHa ObiTb
UCKIOYEHA BO3MOXHOCTb KacaHuUsi K 3NIeKTpUYeCKUMM
YyacTsMu.

! Bce 3almUTHbIE 3MEeMEHTbI A0MKHbI ObiTb 3aKpenneHsbl
TakMM 06pas3oM, YTOObI X MOXHO ObINO CHATb TOMNBLKO
npn NOMOLLM cneunanbHOro MHCTPYMeHTa.

Ane KTpu4yeckoe nogkriroyeHue

! aﬂeKTpl/I'-IeCKOG noakKrn4yeHne Bapo4HOU naHenn n
BO3MO>XHOIo BCTpamnBaemMoro gyxosoro LLIKa(ba AOOJDKHO
BbINOJTHATLCA pa3aesibHO Nno nNpuy4nHam 6esonacHocTy,
a TaK e A4 JNerkoro cbema yxoBoro LUKa(*)a.

KnemmHas konogka
B HWXHen yacTu nsgenve ocHalleHO KOnoaKou Arist
nogcoegnHeHuA pa3HbIX BUOOB 3NEKTPONMUTaHnA

(PMCYHOK NPUBOANTCS A5 MPMMeEpPa U MOXET He
COOTBETCTBOBATb MOAENM
BaLLero n3genvs).

MEPEBEPHYTAA
BAPOYHAA MAHENb

MoHoda3Hoe coeguHeHue

BapouHas naHenb

OCHallleHa ceTeBbIM

kabenem, paccymMTaHHbIM Ha
MOHO(a3Hoe aneKkTponuTaHue.
MoacoeavHuTe NpoBoAa B COOTBETCTBUM C Tabnuuen u
NPUBEAEHHBIM HUXE CXEMaM:

Tunosoe . MoacoeanHeHne
HanpsXxeHue u sneKTpVI‘-IeCKVIVI npoeoa NPOBOAOR
4acToTa ceTn PoBoA

ﬁ e _+_Z )KeJ'ITO-3eneHbII7I;
220-2408 1+N ~ ® N: 2 cunn nposona
50/60 Tu o L: kopn4HeBbIi BMecTe C
YepHbIM

Opyrue Tunbl coeguHeHUn

Ecnu anekTponpoBoaka COOTBETCTBYET OAHOU U3
CreayoLLMX XapakTepUCTUK:

TWNOBOE HanpsXeHWe 1 YacToTa ceTu

*400B - 2+N ~ 50/60 Ny

» 220-240B 3 ~ 50/60 Ny

* 400B - 2+2N ~ 50/60 I'y

PasgenuTe nposoaa v noacoeanHUTe NPOBOOHMKM
B COOTBETCTBUM C TABMNMLEN 1 NPUBEAEHHBLIM HIDKE
cxemam:

Tunosoe N MoacoeanHeHue
HanpshkeHue n AnekTpuyeckunih nposoa npoBoOoB
yacToTa ceTu posoA

@ = JKENTo-3eneHbIn,
400B -2 +N ~ = : 7
> N: 2 cuHuii npoBoaa
50/60 My ™ Posos
BMecTe Ha
220-240B 3 ~ @ L1: YyepHbIit
50/60 I'y @
L2: kopuyHeBbIn
e -
@ = )XeNnTo-3eNeHbli;
@ N1: cuHun
400B -2 +2N ~ N2: cunmii
50/60 Iy @
(L1) L1: yepHbIit
@ L2: kopuyHeBbIn

Ecnu anekTponpoBogka COOTBETCTBYET OAHOMN U3
crnenymroLLmMX XapakTepUCTUK:

TunNoBoOe HanpskeHNe 1 YactoTa CeTu

* 400B 3-N~50/60 Ty

BbIMOMHUTE creaytoLlee:

! BO3MOXHbIN npunararvwnmnca cetesomn Kabenb Henb3s
MCNOJN1b30BaTb AJ1A TaKOro Tuna MOoHTaxXa.

1. Vicnonb3yute Hagnexaiumn ceteBou kabenb Tuna
HO5RR-F vnu ¢ 6onblunm 3Ha4yeHneM, Haanexallero
pasmMepa (ceyeHune kabens: 25 mm).
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2. MNpwv nomoLLy OTBEPTKM NMOAHUMUTE S3bIYKM KPbILLKA
KNEeMMHOW KOMOAKU 1 OTKpoUTe ee (CM. u3obpaxkeHue
KreMMHOU KOTOOKU).

3. OTBMHTUTE NPUXMMHOMN BUHT NPOBOAA U BUHTbI
3aXXMMOB, COOTBETCTBYHLLMX TUMY HEOBXOAUMOro
COEQIMHEHNS, 3aTEM YCTaHOBUTE COeANHUTENbHbIE
nepeMblYkM CornacHo Tabnuue v NpUBEAEHHbIM HIKe
cxemam.

4. PacnonoxuTte NpoBOAHMKM COrfacHo Tabnuue u
NPUBELEHHBIM HIXE CXeMaM U NOACOeaVHNUTE UX, A0
yrnopa 3aKpyTVB BCE BMHTbI 3aXKMMOB.

Tunosoe
HanpsbkeHue u AnekTponuTaHne 3axuMHan kopobka
yacToTa ceTy
400B 3-N ~ 1 2 3 4 5 §
50/60 My tor t st t | Texcassii 400

5. BadukecupymnTe ceteBom kabenb B cneumnanbHOM
KabenbHOM CanbHUKE U 3aKPOUTE KPbILLKY.

TpexdasHoe 400

@

S ©
ST B

®aza Mepembiuka Gasa dasa Heiitpans 3asemneHne

MNoacoepuHeHne ceTeBOro kabensa usgenus K cetTu
ANeKTponuTaHua

B cny4dae npAamMoro nogkn4veHuna nsgennd K cetun
Heobxoammo YCTaHOBUTb MeXay n3genmem n
AINIEKTPNYECKON CETbIO MHOIononApHbIN pa3beanHUTENb
C MUHUMaATlIbHbIM PacCTOAHUEM MeXOY KOHTakTaMun 3
MM.

! OnekTpoMOHTEpP HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a
npaBuiibHOE MOAKI0YEHNEe N3OENNS K SNEKTPUYECKOU
ceTn 1 3a cobntogeHne npaeun 6e3onacHoOCTy.

Mepen ocyLLEeCTBNEHNEM MEKTPUYECKOTO

noacoeanHeHNs HeoBX0aAMMO NPOBEPUTL CreayoLLee:

 ceTeBas po3eTka AomkHa BbiTb cOeMHEHa C
3a3eMIeHeM 1 COOTBETCTBOBATL HOPMaTUBaM;

 ceTeBas po3eTka AOMKHA BbiTb pacynTaHa Ha
MaKcuUMarbHyo NoTPebnsiemMyto MOLLHOCTb
n3genusi, ykasaHHyto Ha nacrnopTHoOU Tabnuyke ¢
TEXHUYECKUMM XapaKTepUCTUKaMu;

* HanpshkeHue 1 YacToTa Toka CeTu OOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM AaHHbIM U3Oenus;

 ceTeBas po3eTka AOMmKHA GbiTb COBMECTUMA CO
LUTencenbHOM BUMKOW n3aenust. B npoTuesHoMm
crnyyae 3ameHuTe po3eTKY UMK BUSKY; He
UCMONb3ynTe YONVHUTENM UM TPOUHUKN.

! N3apgenve [omkHo 6bITb YCTaHOBJ1€HO TakKUM o6pasoM,
4yTOObI cCeTeBOM kabenb 1 ceTeBas po3eTKa ObInin nerko
OOCTYMHbI.

! CeTeBou kabenb n3genusa He JomKeH ObiTb COrHyT
UK cxar.

! PerynspHo npoBepsiuTe COCTOsIHWE CEeTEBOro kabens
1 Npy HeOBXOAMMOCTM NMOpyYanTe ero 3ameHy TONbKO
YNONHOMOYEHHBIM TEXHUKaM.

! MpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacTBUA HeCOGNIOAEHUSA NepeYnCrieHHbIX
Bbllwe TpeboBaHUM.

BkntoyeHue cTeknokepammyeckon Bapo4Hom
naHenu

TpaauumoHanbHble KOHOPKK

TpaauuvoHanbHble HarpeBaTenbHble anemeHThbl (A) COCToAT
13 KpYrmbIX Cvpanen, packansmoLmxcs oKkpacHa TonbKo
Mo NPOLUECTBUWN HECKOMbKUX AECATKOB CEKYHA, Nocne nx
BKMHOYEHMS.

Kaxxpas BapoyHas 30Ha ynpaensercs pykosTkoii (D),
no3sonstoLLen Bbibpatb 12 pasnuyHbIx Temneparyp ot
MUHUMAIbHOTO 3HaveHnst 1 4o MakcumarnbHoro 12.

Pacwwupsiowmecs BapoyHble 30HbI*

Pacwmpsiowmecs HarpeBaTtenbHble anemeHTbl (B n F)
OT/INYAIOTCS HANMMYMEM ABOWHON HarpeBaTenbHOM 30HbI.
MOXHO BKITHOUUTb TOMNBKO BHYTPEHHIOK YaCTb BApOYHOW 30HbI
nnu obe.

*
MmeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX MOZEeNsix.
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OnucaHue nagenusa

Kpyrnble pacwupsiowmecs BapoUHble 30HbI

Perynatop (D) no3BonseT BbibpaTb 04WH 13 ABYX

YPOBHEN MOLLHOCTW, 06a 13 KOTOPbIX HACTPanBatTCs OT

MUHVManbHOTO 3Ha4YeHns 1 Ao MakcumansHoro 12:

* 1oBOpaYMBas perynsaTop no 4acoBow cTpenke ¢ 1 Ha 12,
3apaetcs 6onee HNU3KNIA ypOBEHb MOLLHOCTH.

* MOBEpHYB perynatop Ao ynopa (\&), 4to 3ameTHo no
Nerkomy LYKy, BKMIOYaeTCs MakcmarnbHasi MOLLHOCTb,
KoTopast MOXeT ObITb B CBOKO 04EPEAb OTPerynnpoBaHa
ot 12 fo 1, noBopaymBas perynsTop NpoTMB YacoBOW
cTpenku. [Ins Bo3BpaTta K MUHUManbHON MOLLHOCTM
HeobxodMMOo NOBepHYTb perynsTop B nonoxexue 0.

B cnyyae ABOMHbLIX BapOYHbIX 30H NepBast YacTb NOBOPOTA

perynstopa BKMoYaeT MEHbLLYIO 30HY (BHYTPeHHIoH). [ins

BKITI04EHMS 0DemnX 30H (BHYTPEHHE 1 BHELLHEeN) HeobXoaNMOo

noBepHyTb perynsatop Ao ynopa (\2)) u BeibpaTb HyXHbIN
YPOBEHb MOLHOCTY OT 12 f0o 1.

OBanbHble paclunpsiowmecs BapoyHble 30HbI*

* npw nomowww perynsatopa (D) 3aganTte HyXHyH MOLLHOCTb
OT MUHUMAIbHOTO 3HaYyeHus 1 4o MakcumarnbHoro 12;

* G ute perynstop (G) Ha CMMBONbI:
a.@qnﬂ 1CMONb30BaHMS TOMbKO BHYTPEHHEN,
MeHbLLEe BapOYHO 30HbI.

b. AN UCNOMNb30BaHUs KPYrnon BapO4HOMN 30HbI.
C. [Ns NCMOb30BaHMS BCEN 0BAsIbHOW BapOYHOWA
30Hbl.

PeKOMeH,U,yeMbIe YPOBHU MOLLUHOCTU ANnA pasnnyHbIX
TUNOB NMNPUroTOBIIEHUA:

Mo3snumna |lMpurotoBneHue
0 BblkntoyeHo
1 [ns pasmopaxvBaHusi Macra v nnaeneHust
wokonaga
2 .
3 [ns pasorpesa xuakocTtemn
4
5 [ns kpemoB 1 coycoB
6
7 Ons kunsyeHns
8
9 [ns nogxapueaHus
10
11 [nsa kunayeHns 6onblUMX 06 bEMOB
12 Ons »xapkun

*
VmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpPbIX MoAensx.

WHaukaTop pabotbi (C) m
BkrntoueH, korga BkITlOYEHa Kakasi-To U3 HarpeBaTerbHbIX 30H.

WHaukaTop octatoyHoro Tenna (E)

OsHavaer, 4To Temnepatypa O4HON UM HECKOMbKIX
BapOYHbIX 30H NpeBbillaeT 60°C gaxe nocne BbIKMHOYEHNS
BapOYHOMN 30HbI. HEKOTOpblE MOZENM BapOYHbIX NaHene
OCHaLLEeHbl 4 MHOMKATOpaMu OCTaTOMHOTO Tenna, no OAHOMY
Ha Kaxayto BApOYHYIO 30HY.

BapoyHble 30HbI - Perynatop

e

%
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MpenoCTOPOXKHOCTU U

pekomMeHaauum

! i3penve cnpoekTMpOBaHO 1 M3rOTOBIIEHO B COOTBETCTBUM
C MeXayHapoaHbIMU HopMaTvBaMmu o 6esonacHoCTy.
Heobxoanmo BHUMATENBHO NPOYKUTaTb HACTOSILLME
npeaynpexaeHns, CoCTaBMNeHHbIE B LiENSX BaLlen
6e3onacHoCTu.

MNpakTuyeckue coBeTbl NO JKCnyaTauun
nsgenuna

Kpome Toro ans 6onblue 3hheKTBHOCTU BAPOHHOMN NaHenu

cnepyer:

+ Mcnonb3osatb Nocyay € NAOCKUM TONCTbIM AHOM, MaeansbHO
npunerarwLLyM K 30He Harpesa;

+ Mcnonb3oBatk nocyady ¢ AHOM Takoro AMameTpa, YTobbl

MOMHOCTbLI0 3aKPbITb BAPO4YHYO 30HY ANd ONTUMarbHOro
MCnosib30BaHUA BCEro BbliaendaemMoro tenna.

MpoBepuTb, 4TOBbI AHO MCMOMNb3yeMou nocyabl Gbino Beeraa
COBEPLLEHHO CyXMM W YACTBIM AJ1S UAeanbHoro npueraHus
K BapOYHOU 30HE U 4TS LONFOro cpoka Cry0bl kak BapOYHOM
naHenu, Tak 1 caMmou nocyabl.

* He cnenyeT ncnonb3oBath Ha AaHHOM BapOYHOM MaHenm
nocyay, MCNoNb30BaHHYH Ha rasoBbIX KOHGOpPKaX.
KOHLIEHTPaLWs Tenna Ha rasoBbIX KOH(OPKax MOXeT
AedopMMpoBaTh AHO NOCYAbI U HAPYLIUTL NpuneraHue K
BapO4HOU 30HE;

[laHHoe obopynoBaHue oTBeYaeT TpeboBaHKsAM
HUXeykasaHHbIX [upekTne EBponewnckoro
CoobLecTBa:
- 2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe HanpspkeHne) ¢
nocneayoLLMM N3MEHEHNUSIMM
- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nekTpomarHnTHas
COBMECTUMOCTb) M NOCNEAYLLUMMIA N3MEHEHUSMM
- 93/68/CEE ot 22.07.93 ¢ nocnegytoLymm N3MeHEHUSMU.

OO6wwue npaBuna 6e3onacHoOCcTH

! MpoBepbTe, YTOObI BEHTUMALMOHHAS peLLeTka Bcerga

Obina oTkpbITOW. BCcTpamBaemas BapoyHas naHenb Tpedyet

SqD(*)eKTVIBHOVI BEHTNNALMN ONA OXNnaXaeHUsa 3NeKTPOHHbIX

KOMMOHEHTOB.

[laHHoe n3genue npegHasHavaeTcs Ans
HenpodeccoHasIbHOTO UCMoMNb30BaHUs B JOMALLHUX
YCOBUSIX.

+ 3anpelyaetcs ycTaHaBNMBaTh U3AEN1e Ha ynuue, faxe
nog HaBeCcoM, TaK Kak BO3[eNCTBNE Ha HEro AoXxaa v rposbl
ABNAETCA Ype3BblHaMHO OMaCHbLIM.

* He npukacanTech Kk M3genuio BNaxHbIM1 pykami, GOCHKoM
UMM C MOKPLIMM HOFamu.

* W3penvie npeagHasHayYeHo Ans NPUTrOTOBNEHUS MULLEBbIX
MPOAYKTOB, MOXET ObITb MCMOMNb30BAHO TOMBKO B3POCIIbIMM

nLamMm1 B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSIMUA, MPUBEAEHHBIMY
B JaHHOM TEXHMYECKOM PyKOBOACTBE. He ucnonbsyute
BapOYHYI0 NaHenb B KA4YECTBE CTONa MU ANs HAape3ku
MPOZYKTOB.

+ Creknokepamuyeckasl BapodHasi naHemnb yCToMYMBa K
MEeXaHW4YeCKUM yaapam, TEM He MeHee OHa MOXET TPECHYTb
(unn gaxe pasbuTbCS) NpY yaape oCTpPbIM NPeAMETOM
UNW MHCTPYMEHTOM. B aTOM cnyyae HesameanmTensHo
OTCOEAVHUTE U3AENUe OT CETW ANEKTPONUTaHNS N 0bpaTuTech
B LleHTp TexHM4eckoro obecnyxmBaHms.

+ W3berante kacaHWs CETEBbIX LLHYPOB APYrux ObITOBbIX
3MeKTPONpMBOPOB K rOPSUMM YaCTSIM BapoYHOU NaHenw.

+ [MomHuTE, 4TO TeMnepaTypa BapOUHbIX 30H OCTAETCS O4EHb
BbICOKOM B TEYEHWE TPUALATU MUHYT MOCIE UX BbIKIIOYEHMS.
OcraTo4HOoe TENNO NOKa3bIBAETCS TaKKe HOAMKATOPOM (CM.
BkritoueHue u akcnmyamauyusi).

+ [epxute Ha 6e30MacHOM paccTosiHUM OT BapOYHOU
naHenu nobble NpeaMeTbl, KOTOPble MOTYT pacnnaBuUTbCs,
Hampumep, nnacTMacca, anoM1UHUW UNn U3AEnUs U3 caxapa.
Ob6palyante 0coboe BHMMaHWe Ha ynakoBOYHbIE MaTepuanbl,
MONUITUIIEHOBYH UIN aOMUHUEBYHO MIIEHKY: ECNU OCTABUTb
3TV MaTepuarbl Ha eLle ropsiyen Unu Tennou NOBEPXHOCTMH,
OHM MOTYT CEPbE3HO MOBPEANTL BApPOUYH NaHerb.

+ Cnegute, 4TOObI PYyKM KacTprofb Ha BAPOYHOW NaHenm ouinu
BCErAa NOBEPHYTbI TakM 06pa3om, YToObl Bbl HE MOV
CINy4aunHo 3afeThb MX.

* He TaHUTE 3a ceTeBOM Kabenb Ans OTCOeANHEHUS BUNKA
U3LEenus 13 CETEBOM PO3ETKM, BO3bMUTECH 32 BUIKY PYKOU.

+ [epep Ha4anoMm YUCTKW UMK TEXHUYECKOTO OBCIYXMBaHNS
U3Oenus Bceraa BbIHAMaWTE LUTEMNCENbHY0 BUINKY U3 CETEBOM
PO3ETKU.

+  JKcnnyatauus u3nenus nuuamu (Bknoyas geten)

C OrpaHu1yeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU U
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTSIMM, HEOMbITHLIMU UL aMK

UnM NLaMu, He3HakoMbIMM C MpaBuUamMu SKCnyaTaLmm
[@HHOro n3genusl, 3anpeLyaetcs 6e3 KOHTPONs CO CTOPOHbI
nuua, oTBEYatoLLEro 3a ux 6e3onacHoCcTb, unn 6e3 obyyeHns
npaBuiam norb30BaHNs N3aenuem.

* He paspeLualite getam urpath ¢ GbITOBbIM 31EKTPONPUOOPOM.

+ Ecnu Ha Baluel Bapo4HOM NaHenu UMetoTCs! ranioreHHbIe
BapOYHbIE 30HE, HE CMOTPUTE Ha HWX [ONTO.

YTunusauus I

* YHUYTOXEHME YNaKoBOYHbIX MaTepuaros: cobnioganTe
MECTHble HOPMaTMBbI C Liefblo MOBTOPHOMO MCMOSIb30BaHNS
yNakoBO4YHbIX MaTtepunanos.

+ CornacHo EBponeuckoun Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO YTUNM3aLnn SNEKTPOHHbIX 1 SNEeKTPUYECKUX
ANeKTPonp1GopPOB 3NEKTPONPUGOPLI HE AOMKHbI
BbIOpachiBaTbCS BMECTE C 06bIYHbIM FOPOACKMM MYCOPOM.
BbiBeeHHbIEe 13 CTPOSt NpUBOPbI AOMKHBLI cOBMpaThCS
OTAEeNbHO ANnA oNTUMU3auumn X ytunmsaummn n pekynepauum
COCTaBNSAOLLMX UX MaTepUaros, a Takke ans 6e3onacHoCTH
OKpY>atoLLeu cpefbl 1 300poBbs. CUMBOI 3a4epKHyTas
MYCOpHas KOpP3uHKa, UMEIOLLMUCS Ha BCex Npubopax, Cryxut
HanoMuHaHneM 06 MX OTAENbHOM YTUIU3aLNN.
3a 6onee noapobHoM MHOpMaLMEN O NPaBUIbHOU
ytunmsaumn ObITOBbIX SJ'IeKTpOI'IpI/I60pOB nonb3oBaTenu Moryt
00paTnThCS B CrieLnarnbHy rocyaapCTBEHHYH OpraHu3aLmio
UN1 B MarasuH.
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TexHun4yeckoe

obcnyXxXnBaHu n yxon

OTknrouyeHue ane KTpOonNUTaHusa

Mepen Havanom kakou-nnMbo onepauun no
00Cny>XMBaHMIO U YNCTKE OTCOEAMHUTE U3fenue ot
CEeTM 3EeKTPONMTaHUS.

Yuctka uspenus

! He cnenyet nonb3oBatbcs abpasmBHbIMU UMK
KOPPO3MBHBLIMW YUCTALLUMU CPEACTBAMU TaKUMM
Kak crnpau Ansi YUCTKMU LyXOBOK U MaHrarnos,
NATHOBLIBOAMUTENMW UMW CPeACTBa AN yaaneHus
PXaBYMHbI, MOPOLUKOBBIMW YUCTALLMMW CPEACTBAMU
nnun abpasmBHbIMY ryOKamm: OHN MOTYT HEOOPaTUMO
nouapanartb NOBEPXHOCTb U3Aenus.

! He ncnonb3yute naposble YACTALLME arperaTbl
UMK arperatbl Nof, BLICOKUM AABNEHMEM AN YACTKU
n3genvs.

+ B kauecTBe perynspHoro yxoga 4oCTaTo4qHO
BbIMbITb BAPOYHYIO MaHEMb BMAXXHOU ryoKom v
3aTeM NpoTepeTb HACYXO KYXOHHbLIM BYMaXKHbIM
NOMOTEHLEM.

* Ecnn Bapo4yHasa naHesnb CUNbHO 3arpsAa3HeHa,
ncnonb3ynte cneunarnbHoe YncTdllee cpencrTso And
CTEeKIToKepaMmnyeckmnx rnoBepxHocTeun, onosioCHUTe
BOOOU U NPOTPUTE HACyXoO.

» [ns yoaneHust ocob0 CUMbHbIX 3arpsi3HEHNM
ncnonb3ymTe crneumnansHbiv ckpebok. Yaansaute
3arpsAsHeHns HesameanUTenbHO, He A0XMOAACh
oxnaaeHus usaenus, Bo nsbexaHve
3aTBepAeBaHns ocTaTkoB nuwmM. O4yeHb yaobHa ans
YMCTKM BApO4YHOM MaHeny mo4varnka 13 npoBOsioKx
13 Hep)kaBelolllen cTanu, cneuvansHo ans
CTEKIOKEePaMMUYECKNX NOBEPXHOCTEN, CMOYEHHas B
MbIMHOM pacTBope.

+ Ecnu Ha Bapo4HOM NaHenu cryYanHo pacnnasumnmnch
Kakue-nmbo npeameTbl UMW NnacTUKOBble
maTepwvanbl Unu caxap, HesaMeanUTensbHo yaanuTe
NX CKPEeBKOM C ellie ropsyen NoBepxXHOCTY.

* [lo 3aBepLUEHUN YNCTKN BapOYHas NaHenb MOXeT
ObITb 06paboTaHa cneumanbHbIM 3aWUTHBIM
CpeacTBOM NS yxo4a 3a CTeKokepamMmnyecknumm
NMOBEPXHOCTSIMU: 3TO CPEACTBO 0OpasyeT Ha
NMOBEPXHOCTW BaPO4YHOMW NaHENM HEBUANMYIO
3aLUMTHYIO NINEHKY, NPEeAOXPaHSIIOLLYI0 NOBEPXHOCTb
B Clyyae yTeudek nuie B NpoLecce NpuroToBeHNs.
PekomeHayeTcs Npon3BoanTb YMCTKY, KOrda
Bapo4Has NaHenb eaga Tennas Unn xonogHas.

° Cne/:lyeT BCerga ononackmBaTb BapO4HYO NaHesnb
YMCTOU BOAOU U HACYXO BbITUPATb: BO3MOXHble

OCTaTKN YNCTALLMX CpeacTB MOTyT 3aTBepAeTb npu
nocneagytouien rotoBke.

CTpyKTypa 13 HepxaBeloLlen cTanm (Torbko B
MoZensiX C paMKou)

Ha noBepXxHOCTN U3 HepXaBetoLWen cTanm

MoryT obpa3oBaTbCs NATHA OT BOAbI C GONbLUNM
copepkaHMeM U3BecTu, ecrnv oHa byaeT
BO34ENCTBOBATbL Ha NOBEPXHOCTL B TEYEHME
ONUTENBHOTO BPEMEHMU, UMK MPU UCMOSb30BaHMK
YMCTSALWMX CPEeOCTB, coaepXxalumx dpocdop.
PeKOMeH,D,yeTCFI TWaTteslbHO OMNOSTIoCHYTb U BbITEPETH
BapO4HYO NaHesb nocrne YncTku. B crny4ae crniyvyanHoro
nponuBaHnsa Bodbl HE3aMeaMMTENbHO yaanuTe ee.

! HeKOTOpre BapoO4Hbl€ NMaHenn OCHaLlEeHbl
anoMnH1NEeBOU paMKoU, NOXOXeN Ha HepXXaBekLL YO
cTtanb. [nsa 4ncTtkn paMKn He ucnonb3ynte cpeacTsea,
HenpurogHblie And antoMUHUA.

Mopspok AeMOHTaXa BapoO4YHOM naHenm

Mpu HeOBXOAMMOCTU AEMOHTUPOBATL BapOYHYIO
naHerb:

1. CHUMUTE WypYnbl, Kpenswmue c60KOoB LLEHTPOBOYHbIE
NPYXXUHBbI;

2. ocnabbTe Wypynbl KpenexHbIX KPoKOB Mo yrnam;

3. BbIHbTE BapOYHYIO NaHemnb U3 HUALLW.

! He pekomeHAOyeTCst OTKpbIBaTb BHYTPEHHME
KOMMMEKTYIoLME ANS MOMNbITK CAMOCTOSITENbHO
BbINOMHUTb PEMOHT. B criyyae HevcnpaeBHOCTM
obpalyantech B LieHTp TeXHMYeckoro obenyXuBaHus.
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TexHn4YeckKkoe onmcaHume
Moaeneuv

B atux Tabnuuax ans kaxgon mogenmu YKa3blBalOTCA 3Ha4YeHUA NOrrnoLweHna anekTpoaHeprn, Tun HarpesaTeribHOro
remMeHTa U gnamMeTp KaXxaoun BapO4YHOU 30HbI.

YcnoBHble 0603HaYeHUA:

H = ogmHapHas Bapo4vHas 3oHa “hilight”
HD = gBonHas Bapo4yHas 30Ha “hilight”
HO = osanbHasa BapoyHas 3oHa “hilight”
A = ranoreHHas oguHapHas

Mopenu BapouHbIx KEM 645D C KEM 646 D C

naHenein KEM 645 D X

Bapo4Hble 30HbI MouwHocTb (BT) OuameTp (Mm) MouwHocTb (BT) OuameTp (Mm)
3apHss nesas A 2500 210 A 2500 210
3agHsas npasas H 1400 160 H 1400 160
lNepenHss nesas H 1200 145 A 1200 145
[NepenHss npasas HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
O6Lasa MOLLHOCTb 6800 6800

MOAGJ'WIV Bapo4HbIX KRM 640 C KRM 641 D X

naHenew KRM 640 X

Bapo4Hble 30HbI MouwHocTb (BT) OuameTp (Mm) MouwHocTb (BT) OuameTp (Mm)
3agHasa nesas H 2300 210 HD 2200/1000 210/140
3agHsia npaBasi H 1400 160 H 1400 160
lNepenHss nesas H 1200 145 H 1200 145
lNepegHss npasas H 1800 180 H 1800 180
O6LLaa MOLLIHOCTb 6700 6600

Moaenu Bapo4HbIX KRM 630 C

naHenew

BapoyHble 30HbI MouwHocTb (BT) OuameTp (MMm)

3agHsa ne.as H 2500 210

3apaHas npasas H 1400 160

MepenHsas HO 2400/1600/600 170x260

LleHTpaneHas

O6Lwasn MOLLHOCTb 6300
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N3penwe:

AnekTpuyeckas paboyasi NMOBEPXHOCTb

Toprosas mapka:

ToproBbI 3HaK N3rOTOBUTENS:

M Hotpoint
ARISTON

Mopensb:

KEM 645 D C*
KEM 645 D X*
KEM 646 D C*
KRM 640 C**
KRM 640 X**
KRM 641 D X**
KRM 630 C*

MN3rotoBuTtens.b:

Indesit Company

CTpaHa-n3rotoBUTENb:

-*Wtanusa, ** - Nonblua

HomuHanbHoe 3HauyeHue
HanpsaXXeHna anekTponntaHna nnm
anana3oH HanpaXxeHua

220-240/400V 3N~

YcrnosHoe 0603HayYeHne poga
3MEeKTPUYECKOro ToKa Mnu
HOMWHanbHas YacToTa NepeMeHHoro
TOKa

50/60

Knacc 3awuTbl OT nopaxeHusi
3MNEeKTPUHECKMM TOKOM

Knacc 3awuthbi |

CTice

AKTT

B cnyyae HeobxoanmocTu
nony4eHns nHdopmaumm no
cepTnduKaTtam CooTBETCTBUSA UK
nonyyeHns Konum ceptTudukaTos
COOTBETCTBMSA Ha AAaHHYI0 TEXHUKY,
Bbl MOXXeTe oTnpaBuTh 3anpoc no
SMNEeKTPOHHOMY afpecy
cert.rus@indesit.com.

[aHHoe n3genue cooTBETCTBYET CreayoLWmnm
OwupextnBam EBponerickoro Coobuectsa: 2006/95/CEE
oT 12/12/06 (Hu3koe HanpskeHue) ¢ nocnenywmumMm
N3MEHEHNAMMU
- 2004/108/CEE ot 15/12/04 (3nekTpomarHutTHas
COBMECTMMOCTb) C NOCNeAYILWMMN UBMEHEHUSIMU
- 93/68/CEE ot 22/07/93 ¢ nocnenyroLumm
N3MEHEHNSIMMU.

- 2002/96CEE ¢ nocneyrowmmm n3MeHeHNaMn

[aty npovnsBofcTBa OaHHON TEXHUKM
MOXHO MOJSTYYUTb U3 CEPUNHOTO
HOMepa, pacrnofioXXEeHHOro nog
WTpMx-Kogom (S/N XXXXXXXXX *
XXXXXXXXXXX), cneayoLmm
obpaszom:

- 1-asa yndppa B S/N cooTBETCTBYET NocneaHen umgpe
roga,

- 2-as 1 3-a uyndppbl B S/N - nopssakoOBOMY HOMeEpPY
mMecsiua roga,

- 4-aa n 5-aa yudpsl B S/N - yncny onpeneneHHoro
MecsLa u roga.

MpousBoauTens:

Indesit Company S.p.A.
Buane A. Mepnonun 47, 60044, ®abpnaHo (AH), Utanna

Amnoprep:

00O "UHpe3ut PYC"

C Bonpocamu (B Poccum)
obpaulaTbca no agpecy:

0o 01.01.2011: Poccus, 129223, Mocksa, Npocnekt Mupa,
BBL|, nas.. 46

¢ 01.01.2011: Poccus, 127018, Mockea, yn. [lBuHueB, aom 12,
kopn. 1
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MoOHTaX

! MepLu HXX po3MoYaTh BUKOPUCTaHHA npuragy, oyab
nacka, yBaXXHO 03HailoMTecs! 3 LM KepiBHULTBOM. B
HBOMY MICTUTLCS BaXkMBa iHpopMaLst Lwoao HebeaneyvHoil
pobOTN, MOHTaXKY | TEXHIYHOrO OBCMYroBYBaHHA NMpuragy.

! Byab nacka, 36epexiTb Le KepiBHULTBO 3
IHCTPYKUiAMM Ana mManbyTHIX KOHCynbTaLin.
MepenaBanTe Lie KEPIBHULTBO pa3oM 3 NpuragoMm y
BMNajkax 3MiHW BnacHuka.

Po3TawyBaHHA

! 36epiraTi BCi nakyBanbHi MaTepiany nosa Mexero
[ocarHeHHsa ona giten. BoHu € mxepenom Hebesneku
3aayxu i 3agywenHs (Jue.3axodu 6esneku ma riopadu).
! BcTaHOBNEHHSIM Npunagy MakwTb 3aiiMaTucs
gaxiBui 3rigHO 4O HaABEAEHWX iIHCTPYKLN.
HenpaBunbHe BCTaHOBNEHHS MOXe NPU3BECTU 0
TpaBMyBaHHS 0Cib6 abo TBapuH i 4O YLLKOOKEHHST MalnHa.

B6ynoBaHi npunagu

BukopuctoByBaTu nigxoaawi mebni, wob

3abe3neunTn cnpaBHy poboTy npunagy.

* OnopHa NoBepxHs Mae BYTK KapPOMILHOHO i
BUTpMMyBaTn Temnepatypy go 100°C.

* FAKwo npunag BCTaAHOBMIOETLCA NOHAaA OYXOBKOIO,
OCTaHHs Mae 6yTu ocHalleHa CUCTEMOIo
OXONOKEHHS 3 NMPUMYCOBOI BEHTUMALIEID.

* YHUKaTK BCTaHOBMEHHS BapWUIbHOI MOBEPXHI NOHaA
NOCY4OMUNHOK MAaLUUHOK: SKLWIO Lie He MOXNUBO,
cnig nepeabaynMTn BOOOHENPOHMKHUI po3aintoBay
MK OBOMa npunagamu.

» 3anexHo Big BCTAHOBMOBAHOI BapuIbHOi MOBEPXHi
mebnesa wada NoBMHHa MaTh Taki po3mipum
(Gue.maroHOK):

BeHTunAuisa

LLlo6 3abe3neynTu HanexHy BEHTUNALII i YHUKHYTU

neperpisy NpunernmMx NOBEPXOHb, BapuiibHa NOBEPXHS

Ma€ po3TalloBYBaTUCS, SIK MOKA3aHO HMKYeE:

* Ha miHimanbHin BigctaHi y 40 MM Big 3aaHbOI CTiHKK

« Mae nigTpumyBaTtuca miHimaneHa BiactaHb y 20
MM MiXX OTBOPOM 511 MOHTaXy i HWXHbLO
YacTUHO Wwaddu.

+ [Mpunerni o npunagy KyxoHHi mebni, aki
nepeBuLYIOTb CTifTbHULIKD BapWibHOI MOBEPXHI,
MalTb 3HAaXOAUTUCH LLIOHAMMEHLLE Ha BiACTaHi
600 mm Big Kpato BapuibHOI NOBEPXHI.

A MiH. 20 MM
s f
s
S BIOOINEHHS
L MiH. 40 Mmm I <
A d} ]] MiH. 20 MM
g |
o
JOYXOBKA 3
KOHBEKLUIEO
MiH. 40 Mmm

BAPUNBHA \

|

ONOPHA
MOBEPXHS o
N

MOBEPXHS 3HU3Y >~

h Top

©
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3akpinneHHsa

Mpunag mae 6yTM BCTAHOBMNEHWIN HA ONTUMAIbHO PiBHIN
OMOPHIN NOBEPXHI.

Byab-ski gedopmadii, ki TpannaTbCA BHACNigoK
HenpaBUITbHOTO 3aKPiNneHHs, HeraTMBHO BMMMBAaKOTb
Ha poboTy i XapaKTepucTukn npunagy.

ToBLUMHa OMNOPHOI NOBEPXHI Mae BpaxoByBaTUCS Npu
BMOOPI JOBXMHU MBUHTIB AN dikcauii raykis:

e ToBWMHA 30 MM: rBUHTU 17,5 MM

e TOBLMHA 40 MM: rBUHTU 7,5 MM

Mpoueaypa 3 3akpinneHHi BapuIibHOI NOBEPXHi:

1. BukopuctoByBaTu KOPOTKi NMNACKOOOHHI MBUHTY,
Wwob 3adpikcyBaTn 4 NPYXXMHN BUPIBHIOBAHHS B
OTBOpaXx, K 3HAaX0OATbCA Yy LEHTPI KOXHOro 3 6okiB
BapWIbHOI NOBEPXHI.

2. PosTawyBatu BapurbHy MOBEPXHIO B OTBOPI,
nepekoHaTUCSA, L0 BOHA 3aMHsana ueHTpanbHe
MONOXEHHS | PIBHOMIPHO NMPOLUTOBXHYTK i NO BCbOMY
nepumeTpi Ha OMOPHY MOBEPXHIO.

3. Axwo 60kM BapunbHOI NOBEPXHi MigHATI: icns
po3TallyBaHHsI BApuIibHOI NMOBEPXHi B OTBOPi BCTaBUTH 4
dhikcyBarnbHi raykun (KOXXeH 3 HUX Mae BNacHWUM WTndT) B
HVXXHI Kpai BapuUbHOI MOBEPXHi,BUKOPUCTOBYIOYN AOBri
rOCTPOHOCI rBUHTK Ans dpikcauii Takum YnHoM, o6
CKI10 TOPKHYNOCS OMOPHOI MOBEPXHI.

! HeobxigHo 3abe3neunTty 4OCTyN OO MBUHTIB NPYXWH
BUPIBHIOBAHHS.

! BignosiaHo 0o cTtaHgapTie 6e3nekv BCTaHOBNEHWIA Npunaz
HEe MOBWHEH KOHTaKTYBaTW 3 eNeKTPUHHYMMN YacTUHaMW.

! Bci 4acTuHW, ki rapaHTyoTb 6e3neyHy
eKkcnnyaTauilo npunagy, He NoBWHHI 3HiMaTucs 6e3
JOMOMOrY iHCTPYMEHTY .

Migkno4YeHHA [0 eNeKTPUYHOI MepexXi

! MigknNoYeHHA JO eNEKTPUYHOT Mepexi BnacHe
BapWSIbHOI NOBEPXHI i BOYAOBaHOI AYXOBKM MOBUHHI
NPOBOANTMCS OKPEMO, SIK AN uinen 6esnekn, Tak i
ONA NonerweHoro BUMMaHHA nedi B pasi notpebu.

Konopgka 3 knemamm

Y HWXHI YacTuHi npunagy €
BAPUTIbHA MOBEPXHA 3HU3Y  kopo6ka 3 Kriemamu Ans
Ll NiSKTHYEHHSAMN Pi3HUX TUNIB
enekponocTa4yaHHs
(306paxkeHHa HaBoOATbHCA SAK
BKa3iBKW i HE € TOYHUM
nogaHHsam npuabaHoi mogeni).

OpHodasHe nigKnovYeHHA

BapunbHa noBepxHs OCHalleHa nonepeaHbo
MOHTOBAHUM eNEKTPUYHUM Kabenem, sKkuin
npusHaYeHn ans ogHodasHoOro NigKNYeHHs.
MigkniounT NpoBOAM BIQNOBIAHO OO0 iIHCTPYKLIN,
HaBedeHux y Tabnuui i Ha piarpamax:

Voltage and
mains frequency

220-240V 1+N ~ ===
50/60 Hz

IHWi TMNn nigkno4YeHb

Electrical cable Wire connection

=L

= : yellow/green

N: the two blue wires together
L: brown and black together

OO,

Akwo Hanpyra B mepexi Bignosigae ogHoMy 3
HaBedeHuX npuknagis:

Hanpyra i yactota mepexi

. 400B - 2+N ~ 50/60 Iy,

. 220-240B 3 ~ 50/60 Iy

. 400B - 2+2N ~ 50/60 'y

Posginntn npoBogw i nigknounTu ix BiANOBIQHO A0
IHCTPYKUiN, HaBeaeHux y Tabnuui i Ha giarpamax:

Voltage and : : i
mains frequency Electrical cable Wire connection
= : yellow/green;
400V - 2+N ~
50/60 Hz N: the two blue wires
220-240V 3 ~ together
50/60 Hz L1: black
L2: brown
= : yellow/green;
400V - 2+2N ~ N1: blue
50/60 Hz N2: blue
L1: black
L2: brown

Akwo Hanpyra B Mepexi BianoBigae ogHOMY 3 HaBedeHUX
npuknagie:

Hanpyra i yactota mepexi

*+ 400B 3 - N ~50/60 'y p[igaTM HACTYNHUM YMHOM:

I Kabenb, Skt noctavyaeTbCsl pasoM 3 nNpunagom, He
NiAXoanTb ANSA HACTYMHMX TUMIB MOHTaXy.

1. Tomy cnia BYKOpMCTOBYBaTU BIAMOBIAHMI Kabenb
*uBneHHs - HO5RR-F abo Buuie, 3 npaBunbHUMM
po3mipamu (nonepeyHuii nepepis kabenw: 25 mm).
2. [inqa BigKpUTTA KONOAKM 3 KIemamu Ccriig,
CKOpPMCTaTUCH BUKPYTKOK SK BaXKenem, BCTaBnsoun i
nig OiynHi BkNagku kpuwknous. (ManoHOK KneMHoT
KO100KuU).

3. OcnabwTtu rBMHT KabenbHOro 3aTUCKY | TBUHTK
KNEeMHOI KONoAKM BignoBiAHO A0 HeobXigHoro Tuny
3’efHaHHSA i po3TallyBaTu OMNOPHY NaHenb Ans
NigKNIYeHb, SK NOKa3aHo y HaCTYMHiA Tabnuui i Ha
Adiarpamax.
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Onuc npunaay

4. PosTawyBaTu NpOBOAM BiAMOBIAHO OO BKa3iBOK
HaBeLEeHMX Yy HaACTynHik Tabnuui i Ha giarpamax, i
nigKnioYnT Npunag, 3aTarHyBlWW BCi IBUHTU Ons

NPYXUH 4O yrnopy.

Voltage and
mains frequency

Electrical connections | Terminal board

4

o

400V3-N~ & 2 ¢
so)oHz | L 2

]

2t | Three-phase 400

5. BakpinuTn kabernb XUBMNEHHS LUNAXOM 3aTAryBaHHA
rBMHTa Knemu ans kabento, NoTiM po3TallyBaTu
KPULLKY.

S

&) &) @ © TpudasHun 400

T T T
Phase U-bolt Phase Phase Neutral Earth

connection support

MigpknioyeHHA Kabento Ao Axepena
€NeKTPUYHOro XUBJNEeHHA

Akwo npunag nigkniovaeTeca 6e3nocepegHbO A0

enekTpoMepexi, 6araTonontCcHNA BUMUKaY MOBUHEH

OyTW BCTAHOBMEHWUI 3 MiHIMaNbHOK BiACTAHHIO 3 MM

MiX KOHTaKTamu.

I MoHTax npunagy mMae BUKOHyBaTUcs dhaxisuem 3

OOTPUMAHHSM iHCTPYKLiN BUPOOHMKA | MiCLLEBMX HOPM

3 TexHiku 6esneku.

Mepea nigknioveHHAM npunagy 4o eneKkTpuyHol

Mepexi cnifg nepekoHaTucs, LWo:

» [punag 3asemneHuii i BUSKa BigMoBigae BUMoOram
3aKoHOJaBCTBa.

+ PoseTka MOXe BUTPUMATU MakcumMarbHy
NOTYXXHICTb Npunagy, ska BkasaHa Ha Tabnuuui,
po3TalLoBaHin Ha camomy npunagi.

* Hanpyra 3HaxoguTbCA B Mexax 3HayeHb, BKazaHUX
Ha Tabnuyui gaHux.

* PoseTka € CyMiCHOO 3 BUIMKOK NPUCTPORD. AKLLO
po3eTka HecyMicHa 3 BWIIKOK, 3BEPHITbCA A0
daxiBua ons 3amiHm Bunku. He BMkopucToByBaTU
nogoexysayi abo TPiNHUKN.

! MMicns BCTAHOBMEHHA Npunagy kabenb XUBMEHHS i
enekTpu4Ha po3eTka MoBUHHI ByTW nerko
OOCTYMHUMMU.

! Kabenb He mae 6yTu 3irHyTUn abo CTUCHYTUN.

! Kabenb NOBMHEH perynspHo nepesipsaTucs i B pasi
HeobXigHOCTI Oro 3amiHy MalTb NPaBO BMKOHYBaTH
TiNbKM haxisui 3 NnepesBipeHolo kBanidikadieto.

! BUpobHUK Bigxunse 6yab-sKy
BignoBiganbHICTbL Yy pa3i HeAOTPUMaHHSA
BKa3aHuX 3axodiB 6e3neku.

™ m
ofete

YBIMKHEHHS1 CKINOKepaMi4HOI BapuribHOI NOBEPXHi

TpaauuinHi 30HM HarpiBy (koHhopku)

TpaguuinHi 3oHK HarpiBy (A) cknagaoTbCs 3 KPYroBuxX
HarpiBanbHux enemeHTiB. [licns yBiMKHEHHS BOHU HabyBaloTb
4epBOHOrO KONbopy Npmbnu3sHo Ha 10 cekyHA.

KoxHa 30Ha HarpiBy ocHalleHa pyykoto ynpasniHhs (D), 3a
[0MOMOrOI0 SIKOT MOXHa BMOpaTV TeMnepaTypHi napameTpu B
fianasoHi 3 MiHiManbHoro 1 i 40 MakcumanbHoro 12.

Po3wwupioBaHi 30HU HarpiBy (KOHopKK)

PoswwuptoBaHi pagiancHi enemeHTu (B i F) BigpisHatoTbes
TUM, LLO MatoTb NOABINHY 30HY HarpiBy. MoxHa yBIMKHYTK
MEHLLY BHYTPILLHIO KOH(hOPKY OKpeMOo abo pa3om i3
30BHILLHBOI KOHGOPKOH.

Kpyrogi po3wumptoBaHi 30HU HarpiBy (koHdopKu)*

3a onomoroto pyyku ynpasniHHs (D) MoxHa BUGpaTH O4MH 3

[BOX PiBHIB NMOTYXHOCTI, SIKi PerynioloTbCs B 4ianasoHi Big

MiHiManbHOro 3Ha4eHHs 1 i MakCuMarnbHOro 3Ha4yeHHs 12:

*  HanHwxumiA piseHb NOTY>KHOCTI MOXHA 3a4aTh, obepTaroym
PYYKy 3a FOOMHHMKOBOIO CTpirkoro Bid 1 o 12.

* LLo6 3apat MakcumarnbHW piBeHb NOTYXXHOCTI, 3p06UTH
MOBHWIM 06epT pydkn (), AOKN HE NMOYYETLCH HE3HaYHe

* HasaBHU nule B OeAKUX Moaensx.
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Onuc npunaay

knauaHHs. ObepTatoumn pyuKy NpoTV FOOMHHUKOBOI
CTPINIKM MOXHA HanawTyBaTy 3HaveHHs Mk 12 i 1 LLo6
BiHOBWTW MiHIManbHWA PiBEHb MOTY>XHOCTI, 0OEpHYTH
pYy4Ky i BCTaHOBUTY i 3HOBY Ha 0.
Y nodBiiHWX 30HaxX Harpisy NP NepLIOMY NepemiLLeHHo
PYYKM BMMKAETBCS MEHLLA (BHYTPILUHS) 30Ha Harpisy. LLlo6
3agisTv 06mAaBi (BHYTPILLHIO | 30BHILLHIO) 30HM HarpiBy,
HeobxiaHo NoBHicTio 06epHyTW pyyky () inoTiM 3agaTu
GaXkaHwWii piBEHb NOTYXHOCTI Mix 12 1.

KpyroBi po3wmptoBaHi 30HM HarpiBy (koHhopKm)*

+ 3a ponomoroto pyyku (D) 3apatu 6axkaHuii piBeHb NOTYKHOCTI
B AianasoHi Big 1 (MiHiManbHWin) 4012 (MakcuMansHui).

+ BcraHosuTy pyuky (G) tHa cumsonu:

a. @ SIKLLO BM BaXaeTe BUKOPUCTOBYBATM NULLIE MEHLLIY
BHYTPILLIHIO 30HY HarpiBy.

6. C. SIKLLO BM BaXxxaeTe BUKOPUCTOBYBATU JULLIE KPYTOBY
30HY Harpisy.

C. (. SKLLO BU BaxaeTe BUKOPUCTOBYBATH BCIO OBAsbHY
30HY Harpisy.

PekomeHa0BaHi piBHi NOTY)KHOCTi ANs Pi3HNX TUNIB roTyBaHHSA:

BapoyHble 30Hbl - Perynatop

Hactponku ABTOMaTM4Ha nnuTa

0 BumkH

1 [nst nnaBneHHsi BEpLLKOBOrO Macria,
LLokoragy

2 [Insa HarpiBaHHA piayH

3

4 [ns kpewmis i coyciB

5

6 [nsa roTyBaHHs Npu TemnepaTypi KMNiHHS

7

8 [ns neyeHi

9

10 [Ina Benvkux BapeHux cTpas

11

12 [ns cMaxkeHHs
YBiMKHEHHS1 060X 30H HarpiBy (Tinbkv onst
nocyay ABOX AiaMeTpiB).

IHgukaTop po6otu (C)

B yBiMKHEHOMY CTaHi BiH CMOBILLAE NPO aKTUBOBaHY 30HY Harpisy.

IHankaTop ocTaTtoyHoro Tenna (E)

B yBiMKHEHOMY CTaHi BiH CMOBILLAE, LU0 B OAHiI ab0 AeKinbkox
30Hax Harpiy Temnepatypa nepesuLye 60°C, HaBiTb SKLLO
30HM HarpiBy BXe BUMKHeHI. [lesiki mogeni MatoTb 4 iHgukaTopu
0CTaTO4HOro Tensa, No OAHOMY AJ15 KOXKHOI 30HU HarpiBy.

* HaaBHui nule B OeAKUX Moaensx.
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3anoObixHi 3axoam i nopagu

I Llen npunag CnpoeKToBaHui i BUPOONeHWi 3riaHo 3 BUMOramu
MiXHApOHWX CTaHAapTiB 3 6e3neku. B LboMy KepiBHWLTBI HaBEAEHI
Ba)KIVBi MOBIOMIEHHS! LLIOAO 6e3nekt. YBarkHO 03HaoMTeCst 3 HUMM.

MpakTyyHi nopaau 3 BUKOPUCTaHHS Npunagy

LLlo6 HalkpaLLe BUKOpUCTaTU BCi MOXITMBOCTI BApUITbHOT MOBEPXHI:
+ KopuctyBatnca KyXOHHMM MOCYAOM 3 TOBCTUM, NAackumM
OHOM, o6 Yy MOBHIM Mipi BUKOPUCTATK 30HY Harpisy.

X o

* BukopucToByBaTV CKOBOPOAY i KAacTpyni, AiaMeTp AHWLL,
KOTPUX JOPIBHIOE AiaMeTpy KOHGhOPKM, L0 BXMTY BCE
HasiBHe BUPOBNOBaHe Tenso.

X X

+ [epekoHaTucs, L0 IHO MOCYAY € 3aBXAW YACTUM | CyXUM, LLI0D
MOBHOO MipOt0 BUKOPWUCTOBYBATM | NPOLOBXUTM TEPMIH
Cny>6u SK 30HM HarpiBy, Tak i cCamoro nocyay.

*  He BMKOpMCTOBYBATY TON CAMI NOCY, LLIO BAKOPUCTOBYBABCS Ha
ra3oByX KOHOPKaX: KOHLIEHTPALLiAl Ternna Ha razosmx
KOHJpOpKax MOXe MPU3BECTY O CMIOTBOPEHHS AHA KacTpyri, B
pesyrisTaTi Yoro BOHa HEMPaBUIbHO NPUMAraTME 40 NOBEPXHI.

Mpunag signosigae BuMoram HacTynHux OupekTvs

€Bponencekoro EkoHomivyHoro CnisToBapuUcTBa:
c - 2006/95/EEC Big 12/12/06 (Mpo HM3bKY
Hanpyry) 3 HacTynHWMW MonpaBkaMu i JONOBHEHHSIMY;
- 2004/108/EEC Big 15/12/04 (INpo enekrpomarHiTHy
CYMICHICTb) 3 HacTyMHMMMK NOnpaBKaMu i JOMOBHEHHAMW;
- 93/68/EEC Big 22/07/93 3 HacTynmHMMK NonpasKkamu
i JIONOBHEHHSAMM.

3aranbHa 6e3neka

ITlepeBipsiTi, LLI06 NOBITPSHO3a60pH OTBOPM NM032Y 033y BEHTANALAHOT
peLLiTKV By 3aBKaM BiNbHVMM. BOy10BaHa MOBEPXHS MOBIHHA, MO CyTi, MaT
BIZrOBiaHY BEHTUISILLHO i OXONOMKEHHS EMEKTPOHHX KOMOHEHTIB, K
BUKOPVICTOBYHOTECSI BMpUrai.

* Llen npunap, npusHayeHwii onst NoGyTOBOrO BUKOPUCTaHHS Y
YKUTINOBMX NpuMiLLiEHHsIX. He nepenbadeHe 1ioro komepLiinHe
abo NpoOMUCIIOBE BMKOPUCTAHHSI.

* 3abopoHSIETbCA MOHTaX Mpuragy Ha BiOKpUTOMY
noBITpi, HaBiTb Y 3axuLLeHnx Micusx. HagssuyanHo
Hebe3neyHo nigaaBaTy nNpunag AisM oLy Ta rpo3u.

* He Topkatucsa npunagy, nepebysatoum 60coHix, abo
MOKPUMM pyKamu 4M HOramu.

* [Mpunag mae BUKOPUCTOBYBATUCH OOPOCUMU Ocobamm
TiNbKW Ansa rotyBaHHS i, BIANOBIOHO A0 iHCTPYKLUIN,
HaBeLEHVX Y LbOMY KepiBHULITBI. He BUkopucToByBaTH
BapurbHY NaHernb siK CTiNbHUL0 abo 0OpobHY AOLLKY.

* CknokepamiyHa BapusibHa MOBEPXHSI € CTiMKOK 40

MeXxaHiYHMX yaapiB, ane BoHa Moxe TpiCHyTK (abo
HaBiTb po3namaTucsl), SIKLLO Mo Hili BAApUTU rOCTpUM
npeaMeToM, Hanpuknag, iHCTpyMeHToM. FAKLo ue
Tpanunocb, HEranHo Big'egHanTe Npunag Big,
enekTpU4HOI Mepexi i 3BepHiTbcst y CepBiCHUIA LIeHTp.

» [epekoHaTucs, WO kabeni XMBMEHHS iHWNX
enekTponpunagie He KOHTaKTYlOTb 3 HarpiTMMu
YyacTMHaMM BapWUIIbHOIT MOBEPXHI.

* [lamM’aTaTti, WO KOH(OPKM 3anunLatTbCs BigHOCHO
rapsiiMm NpUHaNMHI LWe TPUOUATbL XBUIUH nicns ix
BMMKHEHHS. [1po HasiBHe ocTaTovHe Tenno CroBillae
iHOMKaTop (OUB. YBIMKHEHHS i BUKOPUCMAaHHS).

» Tpumaty nogani Big BapunbHOI NMOBEPXHI BCi pedi, sk
MOXYTb PO3MIIABUTUCH, HaNpUKNag, NnacTuKoBi i
anioMiHiesi NnpeamMeTn abo NPOJYyKTU 3 BUCOKUM BMICTOM
uykpy. OcobnmBeoi 06epEKHOCTI BUMaratoTb NracTukosa
nnieka i antomiHiesa goornbra abo nNakeTu: ix po3TallyBaHHsi
Ha rapsin noBepxHi MOXe 3aBAaTh Cepro3Hy LLIKOAY NWTI.

* UWo6 yHMKHYTM BUNagKoBUX ONiKiB, CMiJ 3aBxan
nepeBipsTH, L0 PYYKMN KacTpyni NOBEPHYTI 40 LEHTPY
BapUITbHOT MOBEPXHi.

+ [pu BigKnOYeHHi Npunagy Bi4 enekTPU4HOI Mepexi
3aBxau bpatucs 3a BUIIKY, HE TATHYTW 3a kabernb.

* Hikonu He BMKOHYBaTK YMLLEHHST ab0 TEXHIYHE
obcnyroByBaHHsi 6€3 BigkntoYeHHs npunagy Big
€NeKTPoOMEpEXi.

» 3abopoHSIETECA KOPUCTYBaHHSA NpuragomM ocobamm
(BKrtovaroumM giten) 3 0OMeXeHUMM I3UHHUMW,
CEHCOpHUMM abo po3yMoBMMM 3aiGHOCTAMK, abo ocobamu
6e3 HaneXHWX 3HaHb Ta JOCBidY. 38 BUHSITKOM TUX
BUNaJKIB, KON BOHW OTPMMYHOTL BKagiBKU 360Ky OCi0,
BiANOBIOHMX 3a ixHI0 Be3neky. BUHATOK ckrnapatoTb Taki
BUNaJKKM, KON BOHN OTPUMYIOTb BKa3iBKu 300Ky OCi0,
BIANOBIOHMX 3a iXHIO 6e3nexy.

* He posBonaty gitam rpatucs 3 npunagom.

* He amBuTMCS Ha ranoreHHi namnu (SKWO BOHWU HasABHI)
B 30HaXx Harpisy.

YTunisauis —

*  [prymrisaLiinakyBanbHX MaTepiaria: AOTPVMYBATVCH HOPMMICLIEBOTO
33KOHOOABCTRA, LLOO VST NOBTOpH NEpepobL MaKyBarsHVX MaTEDINB.

* Liefinpurian mae MapKyBaHHs BiOnoBiaHO A0 €8porenceKoi ypexven 2002/
96/EC LLI0N0BinXQ/IiB 3ENEXTPYHHOM TaENEKTPOHHOr 06riaaHaHHsA (WEEE).
Le 03Havae, LIO LLO LIV BPIO HE NOBYHEH Nepepo0rsTTUCS sIK 3BV HalHIN
noByToBA BIOX{A, Voro Crig30aTny BianoBiaHW MyHKT MpUAOMY st
HaCTYMHOI NEpepOtKV ENEXTPMHOI A EMEKTPOHHOI ariapaTypu. BukoHyrom
YTUIi3aLLjH KOPEKTHYIM CTIOCO00M, KOPUCTYBAY BHOCTL CBI BRIy
MONEPEDKEHHS HEraTVBHVX HACSTiOKIB 4151 40BKIIs i s 300POB AT IHOOVHM.
[Mepexpecrienni cMiTTeauiA Gak 300paKyeTECs HaBCIX BUpoGaX, LLI0G
HaraaaTV BNaCHYKy A0ro 30608 si3aHH, LLIOI0 pO3MiNeHor 300py BIXOAB.
[lns oTpumaHHsa LOAATKOBOI iHGhopMaLlii, MOB'SI3aHOI 3 NPaBUITLHOHD
yTurnisaLlieto BignpaLboBaHoi NoBYyTOBOI TEXHIKM, BNACHWKM MOXYTb
3BEPHYTVCA 0 AepXaBHUX Criy6 abo [0 MiCLieBVX AUNepiB.
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dornsapg i oocnyroByBaHHSA

BumMKHeHHA npunagy
BigkntounTty npunapg Big enektpomepexi nepea
npoBeAeHHsAM Byab-Akux pobiT Ha HbOMY.

OuuweHHa npunagy

I He B1KOpUCTOBYBaTY abpasuBHi ab0 arpecyIBHi MMM 3acobu

(HanpvIKIaa, NPOMYKLH0 B aePO30rTbHil YMAKOBLL AA YMLLIEHHS

MaHrarie abo AyXOBOK), 3C00M At BUBELEHHS! MIsiM, aHTUKOPOSIilHi

3ac06u, NMparisHi MOpOLLIKX abo ryBKy 3 abpasnBHOH NOBEPXHEHD: BOHM

MOXYTb NOAPSINATY NOBEPXHIO BE3 MOXITMBOCTEN Oyab-IKOTO PEMOHTY.

I Hikonw He BUKOPWCTOBYBATH MapOoBi O4MLLyBaYi ab0 oumLLyBadi

Mig TUCKOM.

* 4k npaBuno, 4OCUTb NPOCTO NMOMUTWN MOBEPXHIO
3BOJIOXKEHOI TYOKOI | BUTEPTM HACYXO KYXOHHWUM
PYLUHMKOM.

* AKwo BapunbHa NOBEPXHSA CUNbHO 3abpyaHeHa,
npoTepTy ii cneuianbHUM 3acob0M AN OYNLLEHHS
CKINoKepaMi4YHUX MOBEpPXOHb, a NoTiM Aobpe
NPOMUTK | peTenbHO NPOCYLUNTN.

« [nsa BuaaneHHst CUnbHilWnx 3abpyaHeHb
BMKOPMCTOBYBATU BiANOBIgHWIA ckpebok. Buganutn
pPO3MMBM SKOMOTa LUBMALLE, HE YeKarouu
OXONOPKEHHS Mpunagy, Wob YHUKHYTU YTBOPEHHS
TBEpOUX HakonuyeHb. BigMiHHMX pesynbraTtiB MOXHa
OOCArTN 32 AONMOMOTOH IyOKM, MPOCOYEHOT MUMBHOK
BOAOM0, 3 HeipXaBgitoyoro ApoTy - creLlianbHO
pO3pOo0neHOi AN CKMOKEPaMiYHOT NMOBEPXHI.

+ Akwo nnactukoBa piv abo Lykpucta pevoBuHa

TexHiYHUI onuc moaenen

BMMagKOBO pO3TaHyfna Ha BapuIibHin NOBEPXHI,
BMOANUTKM iX Bigpasy ckpebkom 3 rapsivoi NOBEPXHI.

*  OuueHy NmTy MoXxHa obpobuTn crneuiansHUm
3aXMCHUM 3acobOM: yTBOPEHa HEMOMITHA NiiBKa
3axuLLae MOBEPXHIO Big BGpM30K Mig Yac NpuUroTyBaHHs
k. Liji aif 3 obcnyroByBaHHA MaloTe NPOBOAMTUCS Ha
Tennomy (He rapsiyomy) abo xonogHomy npunagi.

+ 3aBxan nam’atatn gobpe o6NonocHyTH i peTensHo
BUTEPTM HACyXxO NMOBEPXHIO: HanuMmi 3anuLKku
MOXYTb HEraTMBHO BMAIMHYTW Ha noAanbLui
npoLecu roTyBaHHA xi.

Pawmka 3 HeipxaBito4oi cTani (Tinbkn B Moaensix 3
30BHILIHLOK Pamolo)

Ha HeipxaBirouiin cTani MoxyTb 3'ABUTUCA MISMU Bif XXOPCTKOI
BOAM, SIKLLIO BOHA 3anuLLianack Ha NoBEPXHi MPOTAroM TpuBanoro
yacy, abo Bif UMCTUNBLHKX 3acoBiB, LLO MICTATL hocgop.

Micnst o4YMLLIEHHS pEKOMEHIYETLCS AOBPE NPOMMTMI MOBEPXHIO i
peTenbHO ii BUCYLLIMTU. FKLLO BOZa Nonagae Ha NoBEPXHIO,
HeoOXiaHO LWBUAKO | PETENLHO ii BUTEPTH.

1 [lesiki BapwWribHi TOBEPXHI MatOTb arloMIHIEBY PaMKy, Sika CXoxa 3
HePXaBIK4OHO CTaI . He KoprCTyBaTUCH WMCTNBHWMIM 3ac00amMmn abo
3acobamm st 3HEKVPEHHS, IKi He MOXOASTTh AN artoMiHiEBVIX BAPOGIB.

[leMmoHTaX BapunbHOI NOBEPXHi

[ins neMoHTaxy BapubHOI MOBEPXHI HEOOXIAHO:

1. MocnabuTv IBUHTY KPINMEHHS NPYXWH BUPIBHIOBAHHS! 3 KOXHOTO OOKY.
2. TlocnabuTy rBUHTM KPINMEHHS rayka B KOKHOMY KYTKY.

3. BUlHATW BapuiibHY NOBEPXHIO 3 MOHTaXHOIO OTBOPY.

! He HamaraTucsi CaMOCTINHO BiAPEMOHTYBaTU Npunag,. AKLLO
npuvnag BUALLIOB 3 Niagly, HeoOXiaHO 3BepHyTUCS B CEPBICHWI LIEHTP.

Y uin Tabnuui HaBOAMTLCA CMMCOK MoAenewn BiANOBIOHO 0O 3HAYEHb EHEProCrnOoXMBaHHS, TUMY HarpiBanbHUX

€NeMEHTIB i fiaMeTpy KOXHOT 30HWU Harpisy.

BapunbHi noBepxHi KEM 645D C KEM 646 D C
KEM 645 D X
30Ha HarpiBy MoTyxHicTb (BT) HiameTp (MMm) MoTyxHicTb (BT) DiameTp (MMm)
3agHs nisa cTopoHa A 2500 210 A 2500 210
3agHs npaBa CTOpoHa H 1400 160 H 1400 160
[NepeaHs nisa ctopoHa H 1200 145 A 1200 145
MepepnHs npasa HD 1700/700 180/120 HD 1700/700 180/120
CTOpOHa
3aranbHa NoTyXHicTb 6800 6800
BapunbHi nosepxHi KRM 640 C KRM 641 D X
KRM 640 X
3o0Ha HarpiBy MoTyxHicTb (BT) OiameTp (MMm) MoTyxHicTb (BT) OiameTp (MMm)
3agHsa nisBa cTopoHa H 2300 210 HD 2200/1000 210/140 YMOBHi
3agHs npaBa CTOpoHa H 1400 160 H 1400 160
[MepenHs nisa cTopoHa H 1200 145 H 1200 145 NMO3HAYeHHA:
MepenHs npaBa H 1800 180 H 1800 180 H= ofviHapHa
CTOpOHa
3aranbHa NoTyXHicTb 6700 6600 KOHCbOpKa
HD = noa.iriHa
BapunbHi noBepxHi KRM 630 C KOHCbOpKa
30Ha HarpiBy MoTyxHicTb (BT) DiameTp (MMm) _
3apms niBa cTopoHa H 2500 210 HO = osankHa
3afHs NpaBa CTOPOHa H 1400 160 KOHdhopKa
MepenHs LeHTpanbHa HO 2400/1600/600 170x260 A = oavHapHa
YacTuHa
3aranbHa NoTyXHicTb 6300 ranoreHHa namna

67



03/2012 195101438.00
XEROX FABRIANO

68



	Bez nazwy-1
	Bez nazwy-2
	Bez nazwy-3
	Bez nazwy-4
	Bez nazwy-5
	Bez nazwy-6
	Bez nazwy-7
	Bez nazwy-8
	Bez nazwy-9
	Bez nazwy-10
	Bez nazwy-11

