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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI DULEZITA

V tomto ndvodu a na samotném spotfiebici jsou dilezitd bezpecnostni upozornéni, kterd si musite precist a dodrzovat je.

A Toto je symbol nebezpedi tykajici se bezpecnosti, ktery upozorfiuje uzivatele na mozna nebezpedi, jez by mohla hrozit
/A jim nebo dal$im osobam.
Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nasledujici slova:

& NEBEZPECI Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak zpisobi vazné poranéni.
L Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla zplisobit vazné
& VAROVANI poranérjn'. P : : ¢ P

Vsechna bezpecnostni upozornéni udéavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak snizit nebezpeci
poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem zplsobené nespravnym pouzitim trouby. Peclivé dodrzujte nasledujici
pokyny:
- Spotiebic je pfed kazdym instala¢nim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo Gdrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynl vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotiebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v
tomto navodu.

- Uzemnéni spotiebice je podle zdkona povinné.

- Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice, zabudovaného do skfiriky, k siti.

- Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpeénostnimi pfedpisy, a proto je nutné pouzit jednopdlovy vypinac s
minimalnim vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci Snary.

- Chcete-li vytdhnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napdjeci kabel spotiebice.

- Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotiebice pro uzivatele pfistupné.

- Spotrebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

- Tento spotiebic je ur¢en vylu¢né k peceni jidel vdomacnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym zplGsobem (napf. k
vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za skody vzniklé nevhodnym pouzitim nebo nespravnym
nastavenim ovladacu.

- Tento spotiebic¢ nesmi pouzivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou, nebo bez patfi¢nych
zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedaly ptislusné pokyny k
pouZiti spotrebice.

- Pristupné casti spotiebice se pfi pouziti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spotrebici
priblizovat, a je treba dohlédnout, aby si se spotiebicem nehraly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitinich ploch spotfebice - hrozi nebezpeci popaleni.
Spotiebic se nesmi dotykat utérek nebo jinych hoflavych materiald, dokud dostatecné nevychladne.

- Po upeceni jidla otvirejte opatrné dvere, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka para. Jestlize jsou dvere
zaviené, horky vzduch se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- Pfi vytahovani nadob a pfislusenstvi pouzivejte kuchyriské chnapky a davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedavejte hoflavy materidl. Pfi nahodném zapnuti trouby hrozi nebezpeci pozaru.

- V troubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenickach nebo nadobach. Pfetlakem uvnitf nadoby by
nadoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- Nepouzivejte nddoby vyrobené ze syntetického materialu.

- Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé
sledujte.

- Pfi suseni potravin nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru.

- Pouzivate-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, koriak, vino) nezapomerite, ze se alkohol pfi vysokych
teplotach vypatuje. Hrozi nebezpeci, ze se mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

>,

Likvidace domacich elekrickych spotrebici

- Tento spottebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materiald. Pfi jeho likvidaci se Fidte
mistnimi pfedpisy pro odstranovani odpadu. Pfed likvidaci spotfebi¢ znehodnotte odfiznutim napajeciho kabelu.

- Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domécich elektrickych spotrebicu zjistite u pfislusného mistniho
Uradu, ufadu pro likvidaci domovniho odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotrebic zakoupili.

INSTALACE

Po vybaleni trouby se pfesvédcte, Ze trouba nebyla pfi dopravé poskozena a Ze se dvere dobfe zaviraji. V pfipadé problém( se
obratte se na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit
polystyrénovy podstavec az pfed instalaci.
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PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY

Kuchynisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vici vysokym teplotdm (min. 90 °C).

Je-li nutné skfirku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pfed zasunutim trouby do skFifiky a peclivé odstrarite véechny
drevéné trisky a piliny.

Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.

Ke sprdvnému provozu trouby je nutna minimalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém stitku spotiebice odpovida napéti ve vasem byté. Typovy stitek je umistény na
prednim okraji trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).
Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5mm2) smi vyménit jen kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni
stredisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pied pouzitim:

- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nalepky z ptislusenstvi.

- Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a zahtejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného
tuku a izola¢nich materiald.

Béhem pouziti:

- Na troubu nepokladejte zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.

- Za dvefre trouby netahejte, a nic nezavésujte ani za drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou félii.

- Nikdy nelijte vodu do vnitfku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte po dné trouby nddoby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, ze se elektrické kabely jinych spotfebicli pouZzivanych v blizkosti trouby nedotykaji horkych &asti, a ze se
nemohou zachytit ve dvefich trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vlivam.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI e
Likvidace obalového materidlu

Obal je ze 100 % recyklovatelného materialu a je oznacen recykla¢nim symbolem (). Obalovy material proto nevyhazujte s
domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle platnych mistnich pfedpist.

Likvidace spotrebice

- Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit pfipadnym negativnim disledkiim na Zivotni prostiedi a
lidské zdravi.

- Symbol ﬁ na spotrebici nebo pfislusnych dokladech udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu, ale je nutné

ho odevz_dat do pfislusného sbérného centra pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie

- Troubu pfedehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuiji teplo.

- Troubu vypnéte 10-15 minut pfed nastavenym koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delsi peceni, se bude dél péct i po
vypnuti trouby.

PROHLASENI O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd je urena pro kontakt s potravinami, je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla
navrzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpecnostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (kterd
nahrazuje 73/23/EHS a jeji dal3i znéni), s pozadavky na ochranu smérnice “EMC” 2004/108/ES.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU
Trouba nefunguje:

Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojena.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stale trva.

Elektronicky programator nefunguje:

Jestlize se na displeji objevi “F” a po ném nasleduje ¢islo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto piipadé sdélte
cislo, které nasleduje za pismenem “F".

POPRODEJNI SERVIS
Nez zavolate do poprodejniho servisu:

1. Ovérte si, zda nemuUzete vyresit problémy sami pomoci bodl popsanych v “Jak odstranit poruchu”.
2. Vypnéte a znovu zapnéte spotiebic, abyste zjistili, zda porucha stale trva.
Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych tkoni, zavolejte do nejbliZzsiho servisu.
Vzdy uvedte:
. stru¢ny popis poruchy;
typ a pfesny model trouby;
servisni Cislo (¢islo za slovem Service na typovém stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitrku trouby (je vidét pfi
otevienych dvefich trouby). Servisni ¢islo je uvedeno i na zaru¢nim listu;
svoji Uplnou adresu;
své telefonni ¢islo.

N AvAKeES 0000 000 00000

Jestlize je oprava nutng, obratte se na autorizované servisni stfedisko (které je zarukou pouziti originalnich ndhradnich dilt a
spravné opravy).

CISTENI

& VAROVANI - Nepouzl\_lejfe CISEICI zafizeni na paru.
- Troubu cistéte, az kdyz vychladne.
- Odpojte spotiebic od elektrické sité.

Vnéjsi plochy troub

DULEZITE: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni ¢istici prostredky. Jestlize se tyto prostiedky presto nahodné na

troubu dostanou, ihned je otfete vihkym hadfikem.

. Plochy trouby otfete vihkym hadfikem. Jsou-li velmi zaSpinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho
prostiedku na nddobi. Nakonec troubu otfete suchym hadiikem.

Vnitiek trouby

DULEZITE: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znic¢it

smaltovany povrch a sklenéné dvefre trouby.

. Po kazdém pouziti nechte troubu ¢aste¢né vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; Iépe tak odstranite pfilepené
necistoty a skvrny od zbytk( jidel (napf. jidla s vysokym obsahem cukru).

. Pouzivejte pouze znackové istici prostfedky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.

. Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pi ¢isténi sejmout ze zavést (viz UDRZBA).

. Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych model(i) a vy¢istit také strop trouby.

POZNAMKA: Béhem delsiho peéeni nebo pfi peéeni jidel s velkym obsahem vody (pizza, zelenina atd.) se na vnitini

strané dvefi a na tésnéni mize tvofit kondenzat. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi hadfikem nebo

houbou.

Prislusenstvi:
PrisluSenstvi vloZte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nddobi s vodou; je-li jesté horké, pouzijte

kuchyriské chrapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.

CZ3



DULEZITE: Nepouzivejte agresivni anebo abrazivni ¢istici prostiedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby,
které by mohly poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.

Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem na asi jednu hodinu.

Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarte houbickou.

UDRZBA
& VAROVANI - P(v)uzwejvt’e ochranné rukavice. . . ]
- Pied dalsim postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.
ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dvefi:

1. Dvefe Uplné otevrete.
2. Zdvihnéte blokovaci packy zavésl a vyklopte je dopfredu az na doraz (Obr. 1).
3. Zavrete co nejvice dvere (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (Obr. 2).

Nasazeni dvefri:

1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2.  Dvefe Uplné oteviete.

3.  Obé blokovaci packy sklopte.

4.  Zaviete dvere.

5

Obr. 1 Obr. 2
ODSTRANENiI BOCNiICH DRAZEK

U nékterych modell maji bo¢ni drazky na pfislusenstvi dva pfipeviiovaci Srouby (Obr. 3), které zvy3uji jejich stabilitu.
1. Srouby a desti¢ky vpravo i vlevo odstrarite pomoci mince nebo néjakého nastroje (Obr. 4).
2. Vytdhnéte bocni drazky na pfislusenstvi tak, Ze je zdvihnete (1) a otocite (2) jako na obrazku Obr. 5.

A

\al

Obr.3 Obr. 5

ODSTRANENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrante bocni drazky na pfislusenstvi ().

2. Povytdhnéte trochu topné téleso smérem ven (Obr. 6) a sklopte ho dold (Obr. 7).

3. Zpétho vratite tak, ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu pritdhnete smérem k sobé; zkontrolujte, zda leZi na bo¢nich
drZacich.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od zdroje energie.

2. Odsroubujte kryt Zarovky (Obr. 8), vyménite Zarovku (viz poznamku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét.
3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vyména bo¢ni zarovky (je-li u modelu):

Odpoijte troubu od zdroje energie.

Odstrante bo¢ni drazky na pfislusenstvi, je-li jimi trouba vybavena.
Nyni je nutné tenkym Sroubovakem opatrné vypacit kryt zarovky.
Vyménte zarovku (viz pozndmku o typu zarovky).

Kryt nasadte zpét a zatlacte ho do stény, aby dobie zapadl.
Nasadte boc¢ni drazky na pfislusenstvi.

Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

]
),

Obr. 8 Obr. 9 Obr. 10 Obr. 11

POZNAMKA:

- Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W/230 V typ E-14, T300°C, nebo halogenové zarovky 20-40 W/230 V typ G9, T 300°C.
- Zérovky muzete zakoupit v poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNENI:

- V pfipadé pouziti halogenovych zarovek se jich nedotykejte holyma rukama, aby se neposkodily otisky prstu.
- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.

Nouhsrwh=
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NAVOD K POUZITi TROUBY

U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI

OEEEO® O

®

_

\\
i

1. Ovladaci panel

2. Hornitopné téleso/gril

3.  Chladici ventilator (neni vidét)

4.  Typovy stitek (nesmi se odstranit)
5.  Osvétleni

6.  Kruhové topné téleso (neni vidét)
7. Ventilator

8.  Otocny rozen (je-li u modelu)

9.  Dolni topné téleso (neni vidét)

10. Dvefe

11.  Umisténi polic (¢islo urovné je uvedeno na predni strané trouby)

12.  Zadni sténa

POZNAMKA:

- Béhem peceni se mlze v intervalech zapinat chladici ventilator ke snizeni energetické spotfeby na minimum.
- Po dopeceni jidla a vypnuti trouby mize chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.

- Otevrenim dvefi béhem peceni se topna télesa vypnou.

PRISLUSENSTVIi PRILOZENE K TROUBE

Obr. A Obr. B Obr. C Obr.D

A. ROST (1): mGzete ho pouzit k pe¢eni jidel nebo jako podlozku pod peka¢, dortovou formu nebo jiné nadobi vhodné pro
peceni v troubé.

B. HLUBOKY PLECH (1): zasunuty pod rost je urcen k zachycovani tuku, nebo ho mizete pouzit jako plech na peceni masa,
drlbeze, ryb zeleniny, italského plochého chleba focaccia.

C. PLECH NA MOUCNIKY (1): k peceni pe¢iva a mou¢nikd, ale také masa, ryb v alobalu apod.

D. VYSUVNE KOLEJNICKY: usnadnuji vkladani a vytahovani pfislusenstvi.

PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTi VYBAVENI

V servisnim zadkaznickém stredisku si mizete koupit dal$i samostatné prislusenstvi.
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ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI DO TROUBY

Rost i dalsi prislusenstvi ma pojistku, kterd brani jeho neimysinému vytazeni.

Obr. 1

1. Zasunte rost vodorovné s vyvysenou ¢asti “A” smérem nahoru (Obr. 1).
2.V misté pojistky “B” rost naklorite (Obr. 2).

Obr. 3

3. Opét ho vyrovnejte do vodorovné polohy a Uplné ho zasunte “C” (Obr. 3).

4.  Privytahovani rostu postupujte opacné.

Ostatni pfislusenstvi jako hluboky plech a plech na moucniky se zasunuje stejnym zpGsobem. Vystupek na jinak rovné casti
umoznuje jejich zablokovani.

POPIS OVLADACIHO PANELU
ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

(1) (3) DISPLEJ (a) ©
1. OVLADAC FUNKCE: zapnuti/vypnuti a volba funkci
2. OVLADAC NAVIGACE: prochazeni nabidky, Gprava nastavenych hodnot
POZNAMKA: oba ovladace jsou zasunovaci. Vysunete je stisknutim uprostred.
3.  TLACITKO <<: k navratu na predchozi obrazovku
4.  TLACITKO 8K _: k volbé a potvrzeni nastaveni

select *

POZNAMKA: na displeji se objevi v pro ukazatele tykajici se tlacitka %.
SEZNAM FUNKCi

Otocenim ovladace Funkce do jakékoli polohy se trouba zapne: na displeji se zobrazi funkce nebo podnabidky, které s nimi
souviseji.

Zobrazené podnabidky lIze zvolit oto¢enim ovladace na funkce GRIL, SPECIALNI, NASTAVENI, CHLEB/PIZZA.

POZNAMKA: seznam a popis funkci najdete ve zvlastni tabulce na strana 12.
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POPIS DISPLEJE
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Zobrazeni zapnutych topnych téles pro rlizné funkce

Symboly tykajici se nastaveni ¢asu: ¢asovag, délka peceni, ¢as konce peceni, denni ¢as.

Informace tykajici se nastavenych funkci

Automaticka funkce CHLEB/PIZZA je zapnuta

Ukazatel zavienych dvefi trouby pfi cyklu automatického ¢isténi (neni k dispozici u tohoto modelu).
Vnitini teplota trouby

Funkce pyrolyza (neni k dispozici u tohoto modelu)

Zhnédnuti

Speciélni funkce: rozmrazovéni, udrzovani jidla v teple, kynuti

Ei

[o
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ZAPNUTi TROUBY - NASTAVENI DENNiHO CASU

Po ptipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit denni cas. Na displeji blikaji dvé cislice oznacujici hodinu.
1. Otocte ovladacem “Navigace” k zobrazeni pozadované hodiny.

2. Stisknéte tlacitko -2X- k potvrzeni; na displeji blikaji dvé Cislice oznacujici minuty.

3.  Otocte ovladacem ”Nawgace k zobrazeni pozadovanych minut.

4. Stisknéte tlacitko 2+ k potvrzeni.

Chcete-li zménit denni ¢ cas naprlklad po vypadku elektrického proudu, fidte se nasledujicim odstavcem (NASTAVENI).

VOLBA FUNKCE PECENI

1. Otocte ovladacem “Funkce” na pozadovanou funkci: na displeji se objevi nastaveni peceni.
2. Jestlize pfedem nastavené parametry odpovidaji pozadovanym hodnotam, stisknéte tlacitko 32X
postupujte takto.

NASTAVENI TEPLOTY/VYKONU GRILU

Teplota nebo vykon grilu se méni nasledujicim zpisobem:

x5 Cheete-li je zménit,

1.  Otacejte ovladacem ”Navigace" tak dlouho, aZ se zobrazi poZzadovana hodnota.

2.  Stisknéte tlacitko 2 selecf k potvrzeni.
Za 10 vtefin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.
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RYCHLY PREDOHREV

1. Zvolte funkci rychlého pfedohfevu otacenim ovladace “Funkce’, az se objevi symbol @2.

2. Potvrdte tla¢itkem sé?e"d: na displeji se objevi nastaveni.

JestliZze navrZena teplota odpovida pozadované teploté, stisknéte tlacitko %. Chcete-li teplotu zménit, postupujte jako
v pfedchozich odstavcich. Na displeji se objevi slovo PRE. Po dosazeni nastavené teploty se tato hodnota nahradi
pfislusnou hodnotou (napt. 200°) a zazni zvukovy signal. Po dokonceni predohievu trouba automaticky zvoli funkci
Tradi¢ni (&
Nyni je mozné vlozit jidlo a zacit péct.

4.  Jestlize si prejete nastavit jinou funkci peceni, zvolte ji otoc¢enim ovladace “Funkce”.

NASTAVENI DOBY PECENI

Tato funkce umoznuje péct jidlo po predem nastavenou dobu, od minimalné 1 minuty az do maximalni délky povolené
prislusnou funkci; po uplynuti této doby se trouba automaticky vypne.
—1+ -1+

@

1. Po potvrzeni teploty blika symbol (v
2. Otocte ovladac¢em Upravovani k zobrazeni pozadované doby peceni.
3.  Potvrdte dobu peceni stisknutim tlac¢itka =K

select
Za 10 vtefin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.

NASTAVENI KONCE PECENi / ODLOZENEHO STARTU

nastaveni odlozeného startu je mozné pouze pro nasledujici funkce: RYCHLY PREDOHREV, CHLEB/PIZZA.

POZNAMKA: s timto nastavenim se dosahne zvolené teploty postupné, takze se doby peéeni trochu prodlouzi vzhledem
k ¢asim uvedenym v tabulce peceni.

Mate moznost nastavit pozadovany ¢as konce peceni a odlozit spusténi peceni az o 23 hodin a 59 minut pocinaje danou
hodinou. Tento postup je mozny pouze po nastaveni délky peceni.

Po nastaveni délky peceni se na displeji zobrazi ¢as konce peceni (napt. 15:45 a symbol @ blika.

D

Chcete-li odlozit konec peceni posunutim zacatku peceni, postupujte nasledujicim zptisobem:

1. Otocte ovlada¢em “Navigace” k volbé ¢asu, kdy ma peceni skoncit (napf. 16:00).

2. Potvrdte pfedem nastavenou hodnotu stisknutim tlacitka %z dva puntiky ¢asu konce peceni blikaji a signalizuji
spravné nastaveni.

3. Trouba automaticky odloZi spusténi tak, aby peceni skoncilo v nastavenou dobu.

Nastavené hodnoty (teplotu, stupei grilu, dobu peceni) miizete kdykoli zménit; pomoci tlacitka << se vratite zpét,

ovlada¢em “Navigace” zménite hodnoty a tlacitkem secl>eKc1' je potvrdite.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA UVNITR TROUBY

Pokud je po dopeceni jidla nebo po vypnuti trouby vnitini teplota vys$si nez 50° C, na displeji se objevi slovo HOT a pfislusna
vnitini teplota. Kdyz zbytkové teplo dosahne hodnoty 50 °C, vrati se na displej denni cas.
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MINUTKA

Tuto funkci mize pouzit pouze u vypnuté trouby a hodi se napfiklad ke sledovéani doby vareni téstovin. Maximalni nastavitelny
¢as je 23 hodin a 59 minut.
1. Sovladacem “Funkce” otacejte ovladacem “Navigace” tak dlouho, az se zobrazi poZzadovana doba peceni.

2. Stisknéte tlacitko -X+ k zahajeni odpocitavani. Po uplynuti nastaveného ¢asu se na displeji objevi “0:00” a zazni zvukovy

signal. Minutku muazZete vypnout stisknutim tlagitka —SK_ (na displeji se objevi denni ¢as).

select
ZABLOKOVANI TLACITEK (KEY-LOCK)

Tato funkce umoznuje zablokovat pouzivani tlacitek a ovladacd na ovladacim panelu.

Chcete-li ji zapnout, stisknéte soucasné tlacitka << a -2X- alespoii na 3 vtefiny. JestliZe je tato funkce zapnuts, jsou tlacitka
zablokovand a na displeji je kli¢. Tuto funkci lze zapnout také béhem peceni. Chcete-li ji vypnout, opakujte vyse uvedeny postup.
Jestlize jsou tlacitka zablokovana, mUzete troubu vypnout otocenim ovladace na 0 (nula). V tomto pfipadé je ale nutné znovu

nastavit predtim zvolenou funkci.

VOLBA SPECIALNICH FUNKCI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol 4@4- se otevie podnabidka se tfemi specidlnimi funkcemi.

Chcete-li si prohlédnout, zvolit a spustit jednu z téchto funkci, postupujte nasledujicim zptisobem:

)

He_L L

N
o | Y B

1. Otocte ovladacem “Funkce” na symbol 4@4& na displeji se zobrazi “DEFROST" a pfislusny symbol této funkce.
2. Otacenim ovladace “Navigace” projdete seznam funkci; jejich ndzvy jsou anglicky. DEFROST (rozmrazovani), KEEP WARM
(udrzovanijidla v teple), RISING (kynuti).

. v V7, OK e
3. Stisknéte tlacitko 25 k potvrzeni.

ZHNEDNUTI

Po dopeceni se u funkci, které to umoznuji, na displeji objevi moznost opeceni jidla do zlatova. Tuto funkci Ize zapnout pouze
tehdy, kdyz jste nastavili délku peceni.

Po uplynuti doby peceni se na displeji zobrazi: “PRESS v TO BROWN" (stisknéte v ke zhnédnuti). Stisknutim tlacitka - 2K+, spusti
trouba fazi zhnédnuti na 5 minut. Tuto funkci je mozné zvolit pouze dvakrat.

VOLBA FUNKCE CHLEB/PIZZA

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol se otevie podnabidka se dvéma automatickymi funkcemi peceni pro
chléb” a pizzu.

Chléb

Otocte ovlada¢ “Funkce” na symbol =571 na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb) a vedle bude slovo AUTO.

. v OK v
Stisknéte X+ k volbé funkce.

Otocte ovladacem “Navigace” k nastaveni pozadované teploty (mezi 180 °C a 220 °C) a potvrdte tlacitkem —SX

select
v v " . ” , v , v , . , OK v , ),
Otocte ovladacem “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim 2= peceni spustte.

1.
2.
3.
4.
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1. Otocte ovladacem “Funkce” na symbol %é na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb). Chcete-li zvolit funkci “PIZZA’,
postupujte nasledujicim zplsobem:

2. Otocte ovladatem “Navigace”: na displeji se objevi “PIZZA".

3. Stisknéte - k volbé funkce.

4.  Otocte ovlada¢em “Navigace” k nastaveni pozadované teploty (mezi 220 °C a 250 °C) a potvrdte tlacitkem se?gd.

5.  Otocte ovladac¢em “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim seﬁfelf:r peceni spustte.

NASTAVENI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol @ se otevie podnabidka se ¢tyfmi nastavenimi displeje, které Ize zménit.
Hodiny

Otocte ovlada¢em “Funkce” na pfislusny symbol ﬁf@;; na displeji se objevi slovo CLOCK (hodiny). Chcete-li zménit Cas, fidte se
predchozim odstavcem (NASTAVENI DENNIHO CASU).

Eco

Jestlize je nastaveny rezim ECO (ON), displej zhasne, kdyz je trouba v klidovém stavu, nebo po uplynuti 5 minut od konce doby
peceni. Chcete-li na displeji zobrazit informace, stisknéte jedno z tlacitek, nebo otocte jednim ovladacem.
1. Otocte ovladacem “Navigace’, az se zobrazi “ECO”.

2. Stisknéte tlacitko -2K- k otevieni nastaveni (ON/OFF).

3.  Otocte ovladac¢em “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tla¢itkem X

“select*
Zvukovy signal

Pti zapnuti nebo vypnuti zvukového signélu postupujte nasledujicim zplsobem:
1.  Otocte ovladacem “Navigace’, az se zobrazi” “SOUND” (zvuk).

2. Stisknéte tlacitko -2K- k otevieni nastaveni (ON/OFF).
3. Otocte ovladacem “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tlacitkem %.
Jas

Pti zméné jasu displeje postupujte nasledujicim zplsobem:

1.  Otocte ovladacem “Navigace” k zobrazeni slova “BRIGHTENESS".
2.

3.

Stisknéte tlacitko -2K-: na displeji se objevi ¢islo 1.

Otocte ovladacem “Navigace” k zesileni nebo zeslabeni jasu a potvrdte tlacitkem -K-.
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TABULKA FUNKCI

OVLADAC FUNKCE
O OFF K preruseni peceni a vypnuti trouby.
(). OSVETLENI K zapnuti/vypnuti Zarovky uvnitf trouby.
* K urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo
6 ponechte v pivodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
ROZMRAZOVANI
‘” IdedIni funkce k udrzeni pravé upecenych jidel teplych a hezky kfupavych (napf. pecenych
- nebo smazenych mas nebo ndkypu). Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Grovné drazek.
UDRZOV. JIDLA Funkce se nezapne, jestlize je teplota uvnitf trouby nad 65 °C.
V TEPLE
= N K dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta. Funkce se nezapne, jestlize je
+ = -— teplota uvnitf trouby nad 40 °C, protoze by tésto spravné nevykynulo. Doporucujeme vlozit
E KYNUTI tésto do 2. Urovné drazek. Troubu nemusite predehfivat.
o
v

L)

POMALE PECENI MASA

K Setrné piipravé masa (pfi 90 °C). S touto funkci se jidlo vaii pomalu, a je proto kiehdi a
Stavnatéjsi. Pecené doporucujeme nejprve osmahnout na panvi, aby se uvniti masa lépe
udrzela Stdva. Doba vareni je od 4 hodin pro asi 1kg pecené az 6-7 hodin pro pecené o vaze
3 kg. Nejlepsiho vysledku dosdhnete, kdyz budete béhem peceni co nejméné otvirat dvefe
trouby a pouzivat teplomér trouby k ovéreni teploty masa.

L)

POMALE PECENI RYB

K Setrné pfipravé ryb (pfi 85 °C). S touto funkci se jidlo vafi pomalu, a je pak kieh¢i a Stavnatéjsi.
Diky nizsim teplotam jidlo nezhnédne a ma chut podobnou jako po vareni v pafe. Doba vareni
je od 2 hodin pro asi 300g ryby a 4-5 hodin pro ryby o vaze 3 kg. Nejlepsiho vysledku
doséhnete, kdyz budete béhem peceni co nejméné otvirat dvefe trouby a pouzivat teplomér
trouby k ovéreni teploty masa.

TRADICNI

K peceni jakéhokoli jidla na jedné Urovni. Pouzivejte 3. droven. K peceni pizzy, slanych kolacd a
moucnik( s tekutou naplni pouZijte ale 1. nebo 2. Uroven drazek. Pred vloZenim jidla troubu
predehfiejte.

G/l
4

TRADICNI PECENI

K peceni kolacl nebo dortt s tekutou naplni (slanou nebo sladkou) na jedné Urovni. Pouzivejte
3. Uroven. Doporucujeme troubu pfed pecenim predehrat.

=\
)/

S

HORKY VZDUCH

K peceni i rdznych druhl jidel, kterd vyzaduji stejnou teplotu peceni, na dvou Urovnich
soucasné (napt.: ryb, zeleniny, mou¢nik(). U této funkce nedochazi ke vzajemnému
chutovému ovlivnéni jednotlivych jidel. Pfi peceni na jedné drovni drazek doporucujeme
pouzit 3. Uroven drazek. Pfi peceni na dvou Urovnich doporucujeme pouzit 1. a 4. Groven po
predehfrati trouby.

9

MAXI PECENI

K peceni velkych kus(i masa (nad 2,5 kg). Pouzivejte 1. nebo 2. droven podle velikosti masa.
Troubu nemusite predehfivat. BEhem peceni maso obracejte, aby pékné zhnédlo po obou
stranach. Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc nevysusilo.

GRIL

Ke grilovani steakl, kebabt a uzenin, k zapékani zeleniny a smazeni topinek. Doporucujeme
vlozit jidlo na 4. nebo 5. Uroven drazek. Pfi peceni masa doporucujeme pouzit hluboky plech k
zachycovani vypeceného tuku. Zasunte ho do 3. nebo 4. irovné drazek a nalijte do néj asi pul
litru vody. Troubu nemusite predehfivat. Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

TURBOGRIL

K peceni velkych kus masa (kyt, rostbift, kurat). Jidlo zasunte do stfedni polohy.
Doporuc¢ujeme pouzit hluboky plech k zachycovani vypeceného tuku. Zasunte ho do 1. nebo
2. trovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru vody. Troubu nemusite predehfivat. Dvere trouby
musi byt pfi peceni zaviené. Pokud mate oto¢ny rozen, mlizete ho s touto funkci pouZit.

NASTAVENI

K nastaveni displeje (Cas, jas, hlasitost zvukového signalu, Uspora energie).

CHLEB/PIZZA

K peceni rznych druhi chleba a pizzy. Tato funkce obsahuje dva programy s pfedem
zadanym nastavenim. Staci zadat pouze pozadované hodnoty (teplotu a ¢as) a trouba bude
automaticky fidit optimalni cyklus peceni. Po predehfati trouby viozte jidlo do 2. Grovné
drazek.

= & @

RYCHLY PREDOHREV

Krychlému zahféti trouby.
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pfredohrev | Uroven peceni Teplota Cas |Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
@ ano 2/3 160-180 30-90 |forma narostu
Kynuté kolace . _
rpY Urov. 4: forma na rostu
u ano 1-4 160-180 30-90
=~ Urov. 1: forma na rostu
i 3 160-200 30-85 thb(v)k}/kaecE/pflech na )
PIn&né kolaée (tvarohovy moucniky nebo forma na rostu
kolag, zavin, ovocny kolag) S Urov. 4: forma na roitu
o= ano 1-4 160-200 35-90 |- .
=~ Urov. 1: forma na rostu
ano 3 170-180 15-45 | Nuboky plech /plech na
moucniky
Susenky/muffiny Urov. 4: rost
Y >
(}j ano 1-4 160-170 20-45 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
@ ano 3 180200 | 30-40 | Mubokyplech/plechna
moucniky
Zakusky z odpalovaného tésta Urov. 4: talif na peceni na roétu
D >
g ano 1-4 180-190 35-45 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
@ ano 3 % 110-150 h|Ub?kY plech / plech na
moucniky
Pusinky Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
P B
@ ano 1-4 90 130-150 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
[z] ano 1/2 190250 | 1550 |NMubOkyplech/plechna
moucniky
Chléb/pizza/plochy chléb -
focaccia Urov. 4: talif na peceni na rostu
(,/‘ ano 1-4 190-250 30-50 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
ano 3 250 10-15 Urov. 3: |v’1|l:lb0ky plecfj / plech
na moucniky nebo rost
MraZené pizzy Urov. 4: talif na peceni na roétu
P >
ano 1-4 250 10-20 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
ano 3 180-190 40-55 |forma narostu
Slané kolace (zeleninové,
quiche) S Urov. 4: forma na rostu
o= ano 1-4 180-190 45-60 |—
=~ Urov. 1: forma na rostu
ano 3 190200 | 20-30 | Mubokyplech/plechna
moucniky
Listkové tasticky / liskové .
keksy Urov. 4: talif na peceni na rostu
P B
(sj ano 1-4 180-190 20-40 | Urov. 1: hluboky plech / plech
na moucniky
::::?I::/i/z:;’:;(:;e LA [z] ano 3 190-200 45-55 | talit na peceni na rostu
Jehnééi/teleci/hovézi/veprové @ ano 3 190-200 80-110 hluboky plech nebo talif na

1kg

peceni na rostu
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Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven peceni Teplota Cas |Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
Kure / kralik / kachna 1 kg @ ano 3 200-230 50-100 hluvbolfy plecvh nebo talif na
peceni na rostu
Kriita / husa 3 kg @ ano 2 190-200 | 80-130 | NuPoky plech nebo talif na
peceni na rostu
Ryba peendv troybe/v @ ano 3 180-200 40-60 hluvbolfy plecvh nebo talit na
alobalu (filety, celé) peceni na rostu
PInéna z.elenma (rajcata, ano 2 180-200 50-60 |talif na peceni na rostu
cukety, lilky)
Topinky @ - 5 vysoka 3-5 |Rost
Urov. 4: roét (v poloviné peceni
Rybi filety / Fizky @ - 4 stfedni 20-30 |obratte)
Urov. 3: hluboky plech s vodou
Uzeniny / kebaby / febirka / Urov. 5: rost (v poloviné peéeni
zeniny 'kebaby [ zebirka @ - 5 stiedni-vysoka | 15-30 |obratte)
hamburgery .
Urov. 4: hluboky plech s vodou
Urov. 2: rot (ve dvou tfetinach
stredni 55-70 | peceni obratte)
Peéené kufe 1-1,3 kg @ - 2 Urov. 1: hluboky plech s vodou
Urov. 2: otoény rozen
vysoka 60-80 [
Urov. 1: hluboky plech s vodou
talif na peceni na rostu (podle
Krvavy rostbif 1 kg @ - 3 stfedni 35-45 | potieby ve dvou tretinach
peceni obratte)
hluboky plech nebo talif na
Jehn&i kyta/kyty @ - 3 stiedni 60-gp |Peceninarostu (podie potreby
ve dvou tfetinach peceni
obratte)
hluboky plech / plech na
Pecené brambory @ - 3 stfedni 45-55 | moucniky (podle potreby ve
dvou tfetindch peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - 3 vysoka 10-15 | talif na peceni na rostu
Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
Lasagne a masa @ ano 1-4 200 50-100 | Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu
Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
Masa a brambory (}} ano 1-4 200 45-100 | Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu
Urov. 4: talif na pe¢eni na rostu
Ryby a zelenina (= ano 1-4 180 30-50

§

Urov. 1: hluboky plech nebo
talif na peceni na rostu
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TABULKA S RECEPTY OTESTOVANYMI podle norem IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 a DIN 3360-12:07:07

Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven | Teplota Cas PrisluSenstvi a poznamky
(zdola) (°C) (min)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
ano 3 170 15-25 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Susenky z listového tésta
(Shortbread) S Urov. 4: plech na mouéniky
o= ano 1-4 160 | 20-30 |-
=~ Urov. 1: hluboky plech
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
ano 3 170 20-30 [hluboky plech / plech na mou¢niky
Malé dezerty
(Small cakes) S Urov. 4: plech na mouéniky
o= ano 1-4 160 | 30-40 |-
=~ Urov. 1: hluboky plech
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Piskot bez tuku @ ano 2 170 25-35 |forma narostu
(Fatless sponge cake)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ ano 2/3 185 55-75 |forma narostu
2 jable¢né kolace
(Two apple pies) PN Urov. 4: forma na rostu
o= ano 1-4 175 | 7595 |- .
~ Urov. 1: forma na rostu
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Toasty (Toast) @ - 5 vysokd 3-5 Rost
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Urov. 5: rost (v poloviné pe&eni obratte)
Hamburgery (Burgers) @ - 5 vysokd 20-30
Urov. 4: hluboky plech s vodou
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ ano 3 180 30-40 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Jable¢ny kolag, kola¢ v talifi na
peceni (Apple cake, yeast tray cake) S Urov. 4: plech na mou¢niky
o= ano 1-4 160 55-65 |
=~ Urov. 1: hluboky plech
DIN 3360-12:07 § 6.6
Vepiova pecené @ i . . . ,
(Roast Pork) 1 2 170 110-150 |Urov. 2: hluboky plech
DIN 3360-12:07 priloha C
ano 3 170 35-45 |hluboky plech / plech na mou¢niky
Moucnik na plechu
(Flat cake) o Urov. 4: plech na mouéniky
o= ano 1-4 170 | 40-50

Urov. 1: hluboky plech

Tabulka peceni navrhuje nejvhodnéjsi funkce a teploty pro dokonalé upeceni kazdého typu receptu. Pokud chcete pouzit funkci
s ventilatorem jen pro jednu Groven trouby, doporu¢ujeme pouzit tfeti Groven a stejnou teplotu navrzenou pro funkci “HORKY

VZDUCH" (&3) na vice Urovnich.

Pti grilovani doporuc¢ujeme ponechat u pfedniho okraje rostu 3-4 cm volného prostoru ke snadnéjsimu vytazeni jidla.
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RADY K POUZiVANi A DOPORUCENI
Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udéava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek sou¢asné. Doby peceni se pocitaji od
okamziku vlozeni jidel do trouby bez pfedehfati (které je u nékterych recept(). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni,
jestlize jidlo nebude dostate¢né propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mizete také pouzit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale
uvédomte si, Ze se doby peceni trochu prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce
peceni pro volbu prislusenstvi (dodavané), a postavte ho na doporucenou Uroven drazek.

Peceni riiznych jidel sou¢asné
Pomoci funkce “HORKY VZDUCH” mizete péct soucasné na riiznych drovnich rdizna jidla (naptiklad (napft. ryby a zeleninu), kteréa
potfebuji stejnou teplotu. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu peceni, vyndejte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delsi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkci tradi¢niho peceni jen na jedné drovni. Pouzivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je
poloZte na rost trouby. Chcete-li péct na vice nez jedné Urovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a usporadejte formy
na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li Zjistit, zda je kynuty kola¢ uz propeceny, zasunte do nejvyssi ¢asti paratko. Pokud ho z jidla vytadhnete Cisté, je
kolac upeceny.

- JestliZze pouzijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kolad¢ by nemusel na okrajich
rovnomérné zvednout.

- JestliZze kolac¢ béhem peceni klesne, nastavte pfisté nizsi teplotu, mlzete také snizit mnozstvi tekutiny v tésté a tolik tésto
nemichat.

- Pro mou¢niky s tekutou naplni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI". Jestlize je
spodek koléce promaceny, snizte rost a pred vloZzenim néplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo
nadrobenymi susenkami.

Masa

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme
pfilit na dno nddoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na
dalsich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyzaduji delsi dobu
peceni. Zasurite rost do nizsi polohy, aby bylo déle od grilu a nespalilo se na povrchu. Ve dvou tretinach grilovani maso
obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pdl litrem vody k zachycovani vypeceného tuku. V

pfipadé potreby vodu dolijte.

Otocny rozen (jen u nékterych modeli)

Toto pfislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkych kusi masa a dribezZe. Maso nasurite na tycku rozné, kufe
pfipevnéte Snudrkou, a pfed vloZzenim do trouby zkontrolujte, zda nem{ize spadnout. Ty¢ku zasunte do jejiho umisténi na predni
strané trouby a polozte na pfislusny drzdk. Doporucujeme zasunout do prvni Urovné drazek hluboky plech s pul litrem vody,
ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Ty¢ka ma plastové drzadlo, které se musi pfed pecenim odstranit,
a zase se pouzije na konci peceni k vytazeni jidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza
Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kiupavy. Ve dvou tetinach peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti

Pfed vloZenim tésta do trouby ho vzdy zakryjte vlhkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o
tfetinu kratsi v porovnani's kynutim pfi pokojové teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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BAXXHbIE YKA3AHUA MO OBECINEYEHUIO BE3OIMACHOCTHA

OBECMNEYEHUE BALWWEW COBCTBEHHOW BE3OMNACHOCTU U BE3OMACHOCTU
OPYIUX NIOOEN ABNAETCA KPAUHE BAXXHbIM

B paHHOM PyKoOBOACTBE N HA CAaMOM np|/|6ope nprBeaeHbl BaXKHble YKa3aHMA 1 CMMBOJ1bI, KacaloWwneca npaBun TEXHUKN
6e30mnacHOCTM npn Nonb3oBaHUN an|6op0M. HeO6XO£lI/IMO BCerga cnegoBaTtb 3TUM YKa3aHUAM U CMMBOJaM.

A CVMBON ONacHOCTY, yKa3blBalOWMIA Ha HanMyKe BO3MOXKHOTO PUCKa ANA Nonib3oBaTens Nprubopa 1 Apyrvix oaei.
/A Bce coobleHus, oTHocALmMECs K Bonpocam cobntofeHmns 6e30MnacHOCTU, CONPOBOXAAITCA CMMBOIOM “OnacHo”, a
TakXe cregyoLwymmn ClioBamu:

OMNACHO YKasaHune Ha CTyaumio, NPeACTaBAsAIoLLYI0 ONAacHOCTb; €C/N 3Ta ONAcHOCTb He 6yaer
& yCTpaHeHa, TO OHa NpUBEAET K TAXKEeNbIM TPaBMam.

YKa3saHue Ha cnTyauuio, NpeACcTaBNAIoLyI0 ONAacHOCTb; €C/IN 3Ta ONACHOCTb He 6ygeT

yCTpaHeHa, To ou‘; ll\.IlIO)KeT':T:‘Tb npwqwl::ﬁl TAXeNbIX TPaBM. A

Bce yka3saHusa no 6e3onacHOCTU cogep»aTt CBefleHNs O NOTEHLMANIbHbBIX OMACHOCTSX U O TOM, KaK YMEHbLUUTb PUCK TPABM,

MaTepUanbHOro yulepba 1 NopaXKeHUs SNEKTPUYECKM TOKOM, KOTOPbIE MOXET MOBJIeYb 3a CO60I HenpaBWiibHOE MNOJIb30BaHKe

npubopom. Heobxoanmo cTporo cobnoaaTb NpaBwuna, NPUBEAEHHbIE HUXKE.

- Mepepn BbINONHEHVIEM NTIOOOI OnepaLm Mo YCTaHOBKE HEOOXOAMMO OTKIIIOYaTb MPUOOpP OT ceTu.

- YCTaHOBKa U TEXHUYECKOE 06CY>KMBAHME JOSKHbI BbIMONHATHCA TEXHUYECKMM CNeLnannucTom B COOTBETCTBUN C
VHCTPYKLUAMU NPOV3BOANTENA U AeNCTBYIOLMMI MECTHBIMI HOPMamMU No 6€30MacHOCTM. 3anpeLtaeTca peMOHTUPOBaTb
W 3aMEHSATb NI00YI0 13 AeTanel Nprbopa, 3a NCKIIYEHNEM ClTyYaeB, KOHKPETHO OrOBOPEHHbBIX B PYKOBOACTBE.

- 3a3emsieHne JaHHOTO Npubopa ABNSAETCS 00A3aTENbHbIM.

- Kabenb nMTaHnA JOMKEH MMETb AOCTAaTOYHYIO ANIUHY A TOrO, YTOObI MOAKNUNTE NPUHOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYIO
Mebesib, K 3NeKTpUYeCcKon ceTu.

- CornacHo feiicTByIOLM NpaBuiam TEXHVKM 6€30MacHOCTY NpY YCTAaHOBKe Nprbopa JomKeH ObiTb UCMONb30BaH
MHOTOMOJIOCHBIN BbIKOYATENb C 3a30POM MeXY Pa30MKHYTbIMM KOHTAaKTaMu He MeHee 3 MM.

- Mcnonb3oBaHme NepexoqHNKOB U YANIMHUTENEN He JOMyCKaeTcs.

- 3anpeLlaeTca TAHYTb 3a Kabesb 3NeKTPONUTaHWSA AMs TOro, YTOObI BbITALLMTD BUSIKY U3 PO3ETKU.

- Mocne 3aBepLUeHNA YCTAHOBKM INIEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI JOJIXKHbI ObITb HEAOCTYMHbI A1 NOJb30BaTENs.

- Henb3a nprkacatbcs K Nprbopy BRaXkHbIMU PYKaMU1 WK APYFMU YacTAMU Tela Y Helb3A Nofb30BaTbCA UM, 6yayun
pa3yTbiMu.

- T0T Npubop NpefiHa3HaYeH NCKIOUYUTENBHO ANs MPUTOTOBNEHUSA MWLM B ObITOBBIX YCIOBUAX. 3anpeLlaeTcs
MCMOMb30BaTb NPY6OP AnA NoObIX 4PYrvX Lenei (Hanpumep, Ans OToMeHNs nomMeLleHunin). Usrotosutens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE OLLIMOOYHBIMU JeNCTBMAMM Npr paboTe ¢ Npubopom unu ero
MCMOJIb30BaHNEM HE MO Ha3HAYEHMIO.

- He paspeluaeTcsa ncnonb3oBaHme JaHHOTo Npribopa nvuamu (BKoyas feTel) Co CHUPKEHHbIMU GU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU
WM YMCTBEHHBIMU BO3MOXXHOCTAMU, @ TaKXKe NIULIAMU, He MMEIOLLMMM COOTBETCTBYIOLLIErO OMbITa 1 3HAaHMI, 6€3 Hag3opa unm
npenBapuTeNIbHOro 00yYeHUs NONb30BAHUI0 060PYAOBAHMEM CO CTOPOHBI /LA, OTBEYAIOLLErO 3a UX 6€30MaCHOCTb.

- JlocTynHble YacTu yXOBKU MOTYT CMJIbHO HarpeBaTbCA B NPOLecce ee UCMOMb30BaHMA. B ¢BA3M ¢ 3TM Heobxoarnmo
CneunTb 3a TeM, UTOObI 1eTU He noaxoamnv 61n3Ko K nprbopy U He FPanm C HUAM.

- Heobxoaumo cobntoaTb OCTOPOXKHOCTb 1 HE KacaTbCA HarpeBaTesibHbIX /1IEMEHTOB U BHYTPEHHVX MOBEPXHOCTEN
npubopa npv Nofb30BaAHNM M, B MIPOTMBHOM CJTyYae BO3MOXHbI 0>koru. CreflyeT UCKIoUYaTb KOHTAKT C TKaHbIO Un
WHbBIM BOCM/IAMEHSIOLWMMCS MaTepmranom o Tex Nop, Noka Bce AeTanu npubopa He OCTbIHYT f0 TeMMepaTypbl, He
npeacTaBnAwLWen onacHOCTU.

- Mo OKOHYaHWK NPUFOTOBMIEHMA ABEPLY NPMOOopa CriefyeT OTKPbIBaTb C 0COOOM OCTOPOXKHOCTbIO, 0becneumnsas
MOCTEMNEHHbBIN BbIXOA rOPsSYEro Bo3ayxa Ui napa nepep 1em, Kak OyayT BbINOfHeEHbl Kakue-nnbo penctaus. MNpu
3aKpbITOl ABepLe NprMbopa BbIXOd ropsYero Bo3ayxa NPONCXOAUT Yepes OTBEPCTE, PACTONOXKEHHOE Haf NMaHesbio
ynpaBneHus. 3anpeLlaeTcs 3aKpbiBaTb BEHTUISALUOHHbIE OTBEPCTUS.

- Heobxoaumo nonb3oBaTbca CneuranbHbIMU PyKaBrL@MU MPY U3BIEYEHMM 13 AYXOBKU KacTPIOJIb U APYTUX
NPUHALANEXHOCTEN, Clieds NPU 3TOM 3a TeM, UTODObI He KacaTbCsl HAarpeBaLUXCa AeTanen.

- He cTaBbTe B yx0OBKY 1nu B6NU3M Hee npegmeTbl U3 BOCMIaMeHsieMoro maTepuana: Mpuv ciyyainHOM BKITIOUEHWM JYXOBKM
3TO MOXET NPUBECTU K NoXKapy.

- Henb3a pasorpeBatb Uiy rotoBMTb MPOAYKTbI B 3aKPbITbIX EMKOCTAX. CO34aBaeMoe BHYTPY eMKOCTU AaBlIeHNE MOXET
NPUBECTY K ee B3PbIBY C NOCSIEAYIOLIMM MOBPEXAEHNEM CamMmoro nprbopa.

- Henb3A nonb3oBaTbCcA EMKOCTAMM U3 CUHTETUYECKMX MaTepUuasos.

- PazorpeTble [0 BbICOKOI TeMMepaTypbl >KUPbl U MacSIO MOTYT JIEFKO BOCMIAMEHUTLCA. PekomeHayeTcst HenpepbIBHO
CenTb 3a NPUrOTOBIIEHNEM 670, C 60bLIMM KONMYECTBOM Macia Uiy Xupa.

- Henb3a octaBnatb Nnpnbop 6e3 HabnogeHVA BO BPeMsl BbICYLLIMBAHMSA NPOAYKTOB.

- Ecnun B npurotasnveaembie 6niofa 406aBNAAOTCA aIKOrONibHbIE HAMUTKM (HaNnpuMep, POM, KOHbSIK, BUHO) MOMHUTE, UTO
Npu BbICOKUX TeMMepaTypax ankorosb ucnapsetca. lNpu 3Tom CTaHOBUTCA BO3MOXKHbIM BOCMIAMEHEHVEe NapoB CnupTa
MPU KOHTAKTE C 3NIeKTPUYECKUM HarpeBaTelbHbIM 3JIEMEHTOM.
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YTunamnsauuma crapbix 31eKTpo6biToBbIX Npub6opoB

- [laHHOe V3[enve N3roTOBNEHO 13 MaTEPUANOB, LOMYCKAIOLMX NX NepepaboTKy Uiy MOBTOPHOE Ucnosb3oBaHve. Caava
npubopa Ha oM JOMKHA NPON3BOAUTLCA B COOTBETCTBUM C MECTHBIMY MPaBUiIaMm yTUnmsaumm otxogos. Mepeg
yTUnv3aumen oTpexoTe Kabesib NTaHus, YTobbl Npubop Hesb3s 6bifo H6osblue NCNoNb30BaTh.

- Bonee nogpobHyto uHPopMaLmio 0 TOM, Kak cregyeT 0bpaLlatbcs C NPUOOPOM, a TaKKe O ero caaye u nepepaboTke
MO>HO MONYYNTb B COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpeXxaeHun, cny>be c6opa 6bITOBOro Mycopa v B MarasuHe, B
KOTOPOM 6blJI0 NPUOBPETEHO 3TO U3aeNme.

YCTAHOBKA

MNMocne pacnakoBKKM fyXOBKU MPOBepbTe ee Ha OTCYTCTBME NOBPEXKAEHMI, KOTOPble MO BO3HUKHYTb BO Bpems
TPaHCNOPTUPOBKM, U y6eanTech, YTo ABepLa NIOTHO 3aKpbiBaeTcA. B cnyyae BO3HUKHOBEHUA NoObIX BONPOCOB obpaTnTech K
npoAasLy Vv B CEPBUCHBIN LEeHTP. Bo nsbexxaHre NnoBpexaeHnii CHUManTe fyxXoBKY C OCHOBaHMA U3 NONUCTAPONA TONbKO
nepep ycTtaHOBKOW.

NOArOTOBKA HULLIK AnAa BCTPAUBAHUA MPUBOPA

. KyxoHHas mebenb, HaxogALlanaca B HenocpeaCcTBEHHOM KOHTaKTE C IyXOBKOW, JO/Ha ObITb YCTOMUMBA K BbICOKUM
TemnepaTypam (He meHee 90 °C).

. Mpexpae yuem BCTpanBaTb AYXOBKY, BbIpeXKbTe HEOOXOAMMOE OTBEPCTME B KYXOHHOWN Mebenu 1 yfanute CTpY»KKU 1
ONMUNKN.

. Mocne 3aBepLUeHNA YCTaHOBKM JOCTYN K HUXKHEIN YacTW AiYXOBKM AOMIKEH ObITb HEBO3MOXKEH.

. [lns Toro uTobbl AyxoBKa paboTana AOMKHbIM 00pa3oM, 3a30p MeXIy ee BepXHel NaHesbio U paboyel NMoBEPXHOCTbIO
(cTonewHnUen) oNXKeH BCeraa ocTaBaTbCsi CBOOGOAHBIM.

NOAKNIOYEHUE K SNNEKTPUYECKOW CETU

MpoBepbTe, UTOOLI HaNPAXEHWE, YKazaHHOE Ha NACNOPTHOW TabNNYKe N3[enns, COOTBETCTBOBAO HAMPAXKEHNIO CETU B BaLLEM

fome. MacnopTHasA Tabnmuka pacnonokeHa c nepefHen CTOPOHbI JYXOBKM (OHa BMAHA NpW OTKPbITO ABepLe).

. Bo3mo»Hble 3ameHbl Kabena nutaHma (tmna HO5 RR-F 3 x 1,5 MMZ) LOJMKHbI BbINONHATLCA TONbKO KBaNNGULUMPOBaHHbIM
nepcoHanom. B Taknx cnyvaax obpalyaitecb B aBTOPU30OBaHHbIE CEPBUCHbIE LLEHTPBI.

YKA3AHUA OBLUEIO XAPAKTEPA
Mepen nepBbiMm ncnonb3oBaHnem npubopa

- Ypanute 3alWMTHbIE KAPTOHHbIE MPOKNAAKM, 3alNTHYIO NMIEHKY U STUKETKM, HaKNeeHHble Ha MPUHAANEKHOCTN AYXOBKN.

- BblHbTe BCe NprHaANeXHOCTV U3 AyXOBKM U pa3orpeinTe ee go 200 °C; noagaepnBanTe 3Ty TemnepaTtypy B TeYeHMe yaca,
yTOObI YCTPAHUTDL 3anax 1 Napbl, BblgensieMble Npy CropaHnv N30MALMOHHBIX MAaTEPUANOB 1 3aLMTHON KOHCUCTEHTHOM
CMa3Ku.

B npouecce skcnnyatauum

- He cTaBbTe TAXesNble npeAMeTbl Ha ABEPLLY; 3TO MOXET NPUBECTY K ee MOBPEXAEHNIO.

- He onupanTtech Ha ABepLy AyXOBKM 1 He BeLlalTe HMKaKUX NPeMeTOB Ha PyyKy ABEpLbl.

- He 3akpbiBaiTe BHYTPEHHVE NOBEPXHOCTM AYXOBKM GONbrom.

- Hukorga He HanuBawnTe BOAY BHYTPY ropAYei AyXOBKU: 3STO MOXKET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO SMANN.

- He gBuraiiTe KacTponu n CkoBopoabl No AHY AYXOBKU, B NPOTUBHOM CJlydyae MOXHO rnolapanaTb NOKpbITHeE.

- CnepguTe 3a Tem, UTOObI ANEKTPUYECKME MPOBOAA APYTUX INEKTPONPUHOPOB, HAXOAALMXCA OKOO AYXOBKM, HE Kacanucb
ee HarpeBaloLNXCA YacTel 1 He 3aCTpeBany B iBepLe AyXOBKU.

- He ponyckaiite, uTo6bl AyxOBKa NofBepranach BO3AeNCTBMI0 aTMOCPEPHbIX areHTOB.

COBETbI MO 3ALUTE OKPYXAIOLLEW CPE[bI Z|
YTununsaums ynakoBoYHbIX MaTepuanos

YnakoBOYHbI/ MaTepuran MOXeT ObiTb noaseprHyT 100%-Hol BTOPMYHOI NepepaboTKe, 0 Yem CBUAETENbCTBYET

COOTBETCTB)/I-OLLI,I/IVI CVIMBOJ'IL,:’). He caenyer Bbl6paCbIBaTb pa3nnyHble YaCTn YNakKOBKU BMeCTe C ObITOBbIM MyCOpPOM. OHu
OONXHbI 6bITb nepepa60TaHbl B COOTBETCTBUU C AEIhCTByPOLLI,I/IMVI MeCTHbIMW HOPpMaMW.

YTunusauna nsgenns

- [JaHHoe n3genve cHab>keHO MapKMpPOBKOW B cooTBETCTBMM C EBponeiickon gupektuson 2002/96/EC no ytunusauuu
3/1eKTPUYECKOro U 3neKTpoHHoro obopyaosaHua (WEEE).

- O6ecneunBas NpaBUNbHYIO YTUAN3ALMIO JAHHOIO U3enus, Bbl NOMOXeTe NpeAoTBPaTUTb NOTeHUManbHble HeraTuBHbIe
nocneacTBmA ANA OKpYXKatoLlen cpefbl Y 3[0POBbA YenoBeKa.

- Cumson E Ha CaMOM n3gennnm nnn Ha COI'IpOBO}J,VITeJ'IbHOIZ OOKYyMeHTaUun yKa3sbiBaeT, YTO Npu yTunmsaunm gaHHoOro
—

n3penna Cc HUM HenNb3A O6paLLl,aTbCF| KaK C 0OblYHbIMU ObITOBBIMM otxogamu. i3genne canepyet caaBaTtb B
COOTBETCTByIOLU,I/IIh NYHKT NPUEMKN SJNTEKTPNYECKOIO N SNEKTPOHHOIO O60py,D,OBaHI/Iﬂ ana I'IOCJ'IeJJ,yPOLLI,EVI yTnnmsauunn.
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DKOHOMUSA NEKTPOdIHepruun

- Monb3ynTecb GyHKLMEN NPefBapUTENBHOIO HarpeBa TONbKO B TOM CJTyUae, eC/iv 3TO YKa3aHo B Tabnuue pekomeHaauni
Mo NPUroTOBNIEHNIO GO MU B UCMOJIb3YEMOM peLienTe.

- Monb3ynTecb TEMHbIMU SMANMPOBAHHBIMU GOPMaAMK 4f1A BbINeUKM, obecneurBaowmmn 3$PeKTBHOE NOroLeHne
Tenna.

- Bbikntouaiite oyxoBKy 3a 10-15 MUHYT 1O NCTEYEHNA 3aJaHHOIO BPpeMeHU NpuroTosneHus. Mpouecc npurotoeneHns yaer
NpoJoMKaTbCA U NOCHE BbIK/IIOUYEHNA JYXOBKN.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUU C €

- [aHHaa fyxoBKa npefHa3HauyeHa Ana KOHTaKTa C MYLLEeBbIMY NPOAYKTaMy 1 COOTBETCTBYET NONOXKEHUAM HOPMbI
EBponeiickoro Coto3a (C €) N21935/2004. Mpubop pa3paboTaH, U3roTOBNEH 1 BbIMYLLEH B NPOJAXKY B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHUsAMU Mo 6e3onacHOCTU JNpPeKTrBbI MO HU3KOBOJIbTHOMY 06opyaoBaHuio 2006/95/CE (3ameHsioLLen
Ouvpektusy 73/23/EEC n nocnegyowmne nsmeHeHuUs) 1 Tpe6oBaHUAMM MO 3aLmTe JUPeKTrBbI MO NEKTPOMArHUTHOW
coBmecTumocTun (3MC) 2004/108/CE.

NOUCK U YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN
OdyxoBKa He paboTaert

. I'IpOBepre Hannune HanpAaxeHnAa B CETU U NPaBUJIbHOCTb NOAKNTIOYEHNA K Hewn OYXOBKW.
. Bbikntounte n BHOBb BKAOUMTE AYXOBKY, yTOoObI NpPoOBEPUTb, yCTPaHEHA NI HEMOJ1aAKa.

He pa601'ae'r NIEKTPOHHOE NporpamMmmMmuvpywliiee yCTpOﬁICTBO

. Ecnwn Ha gucnnen BbiBogmTCA OykBa “F”, 3a KOTOpOW cneflyeT Kakoe-H1byab uncno, obpatTmTech B 6nvKaiLnii CEPBUCHbBIN
ueHTp. MNpm 3TOM coobLUTE UNCNO, Ceaytollee 3a 6ykBon “F"

NOCNENPOAAMXHOE OBCNTYKXUBAHUE
Mpexae yem o6pawlaTbCcA B CEPBUCHDIN LEHTP

1. MonpobywTe ycTpaHUTb HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, CJieflyA YKa3aHAM, NpuBeAeHHbIM B pa3aene “Monck n
yCcTpaHeHne HeucnpasHocTen”

2. BbiknounTe Npmbop 1 BKNIOUUTE €ro CHOBA, YTOObI NPOBEPUTD, YCTPaHEHa I HEUMCMPaBHOCTb.

Ecnun nocne BbiNoOIHEHUA BblLLEONNCaHHbIX AeCTBUI HEMCNPaBHOCTb YCTPaHUTb He yanocb, To o6paTurtech B

6nKanwWmnin CepBUCHDbIN LIEHTP.

Mpw 3TOM coobLyuTe:

. KpaTKoe onncaHne HencrnpaBHOCTY;

. TUMN Y MOZENb AYXOBKMU;

. CEPBUCHbIN HOMep (4ncio nocne cnosa “Service” Ha NacNopPTHON TabANUKe, PacnoNOXeHHOW C NPABOW CTOPOHbI Ha
BHYTPEHHel CTeHKe YXOBKW; OHa BMAHa NP OTKPbITON ABepLe yXOBKIM); HOMep CEPBUCHOrO 0OCYKMNBaHNA YKa3aH
TaKke B rapaHTUNHOW JOKYMeHTaLuu;

. Balll MOJIHbIV ajpec;

. BaLl Homep TenedoHa.

N AYAKeS 0000 000 00000

B cnyyae HEOOGXOAMMOCTU PEMOHTA JiyXOBKM OOpallaiTech B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHDbIN LIEHTP (B CEPBUCHOM LIEHTPE
rapaHTPYeTCs NCNOMb30BaHNE OPUTMHaNbHbIX 3aMACHbIX YacTel 1 MPAaBUIbHOCTb BbINOJTHEHUS PeMOHTa Npubopa).

HYNCTKA
& I'IPEAVI'IPE)KAEHVIE - Henbsa ﬂ(zﬂb3OBaTbCﬂ napoouyncrntTenamMmm.
- BoinonHanre YNCTKY AYXOBKM TOJIbKO NMocJieé TOro, Kak oHa oCTbiHeT.

- OTKnoYainTe Npu6op OT INeKTpoceTH.

BHewHue MOBEPXHOCTN AYXOBKU

BAKHO! He nonb3yiitecb abpasnBHbIMIY UK BbI3bIBaOLMMU KOPPO3UI0 YNCTAWMMU cpeacTBamu. Mpu cnyyanHom

nonagaHuy Takux CpeACcTB Ha NOBEPXHOCTb AYXOBKU HEMeAIeHHO NPOoTpUTe ee BNaKHOoI TPANKOIA.

. BbinonHANTE UNCTKY MOBEPXHOCTEN AYXOBKM BNa)KHOW TPANKON. Mpun cunbHOM 3arpsAasHeHun gobasnanTe B Bogy
HeCKOJIbKO Karnenb CpeAcTBa /1A MblTbA NOCYbl. 3akaHuYKBas YOopKy, BbiITMpaniTe Npubop Hacyxo Cyxon TPAMKOM.
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BHyTpeHH1e NOBEPXHOCTN AYXOBKMN

BAKHO! He nonb3yiitecb ry6kamm c abpasnBHbIM CloeM, MeTa/IMYeCKUMU MoYanKammn nnm ckpebkamm.

Ncnonb3oBaHme Taknx CpeACcTB NPUBOAUT CO BpEMEHEM K NOBPEXKAEHNI0 SMaINpoOBaHHbIX MOKPbITUI N CTeKNa

ABepupbl.

. Mocne Kaxaoro NCronb30BaHUA HeOOXOAMMO JaTb [YXOBKE OCTbITb 1 OUNCTUTb ee (MPeanoyTUTENbHEE, NMOKa JyXOBKa
ele Tennas) OT CIef0B MPUropaHMM OCTaTKOB NMULLM U NATEH, KOTOPbIe MOTYT NOABAATLCA NPU NONaAaHMM NMULLK Ha
NMOBEPXHOCTb (Hampumep, NPOAYKTOB C BbICOKMM COfilepKaHnem caxapa).

. Monb3ynTech YACTAWMMM CPeACcTBaMU, MPeAHa3HAYEHHbIMU CneumanbHO ANA OYXOBOK, U CTPOro NpuaepKnsBanTech
yKa3aHun n3rotoButens.

. [na MbITbA CTEKNa ABepLbl AYXOBKU NOMb3YNTECH CMELMANbHBIMU XXUAKUMY MOOWUMK cpefcTBamu. [Insa ynobctea
UYNCTKM JYXOBKU MOXHO CHATb ABepuy (cMm. pasgen “TEXOBCITY>KUBAHWE").

. [na yno6CcTBa UMCTKM BEPXHEN NaHeNn KaMepbl IyXOBKY MOXXHO OMYCTUTb BEPXHUIA HAarpeBaTesIbHbI N1eMeHT rpuis (Cm.

pasgen “TEXOBCITYXKNBAHWE"; TonbKO B HEKOTOPbIX MOAENSAX).
MPUMEYAHME: Mpwn gnntenbHOM NPpUroToBAEHNN NPOAYKTOB C BbICOKMM cofiepXKaHuem BoAbl (Hanpumep, nuuubl,
OBOLLeN 1 T.N.) BO3MOXHO NOABNIeHNe KOHAEeHcaTa Ha BHYTPeHHell CTOPOHe ABepLbl 1 npoknagke. Mocne Toro Kak
AYXOBKa OCTbIHET, HE06XOANMO BbITEPETb ABEPLY U3HYTPU HAaCyXo, NONIb3YACb TKaHeBoI candeTKomn unm ry6Koi.

MNpuHaanexHocTn

. Cpasy e nocne nosib30BaHVA NPUHAANEXHOCTAMM NMOMECTUTE KX B BOAY CO CPEACTBOM AJIA MbITbA MOCYAbI; €CN
NPUHALNEXXHOCTU eLle ropsune, NoJSIb3yNTecb KYXOHHbIMY pyKaBuLiaMu.
. OcTaTKM MWLM NIerko YAANATCA C MOMOLLBIO LETKU UK Ty6Ku.

Yucrka 3agHe|7| CTEHKU 1 60KOBbIX KaTaIMTUYeCKNX NaHenemn (ecnn npegycmorpeubn

BAKHO! Mpun uncTke KaTanuTnyeCcKNX naHenen Henb3A NONIb30BaTbCA abpa3snBHbIMU CPeaCTBaMU, XKeCTKUMI
weTKamu, rybkamm gna KactTpiosib WM cnpeem Ans AYXOBOK, TaK KaK 3TO MOXKeT NPMBeCcTU K NOBPeXAeHUI0 NOKPbITUA
naHesnein N HapyLWeHUIo NX CNOCOGHOCTY K CAMOOUMLLLEHUIO.

. OcTaBbTe NycTylo AyXOBKY BKtoUeHHOW npu Temnepatype 200 °C npyMepHO Ha OfMH Yac.

. Mocne Toro Kak AyxoBKa OCTbIHET, YAaNINTe OCTAaTKMN NPOAYKTOB ryoKow.

TEXOBCJTYXKUBAHUE
& NPEAYNPEXAEHVE [ Monb3ynTecb KYXOHHbIMU pyKaBULaMm.
- Mepepn npoBeaeHnEeM HMKeONMCaHHbIX onepauunii ybegutecb B TOM, 4TO

AYXOBKa OoCTbina.
- OTKnouuTe NprboOp OT INeKTpoceTu.

CHATUE OBEPLIbI
CHATMe ABepLUbI

1. MonHoCTbio OTKpONWTE ABEPLY AYXOBKMU.
2.  lNogHumuTe dmKcaTopbl U CABMHBLTE UX Bepen fo ynopa (Puc. 1).
3. 3akpoiTe gBepuy po ynopa (A), nogHumuTe (B) n nosepHuTe (C) Tak, 4tobbl cHATB ee (D) (Puc. 2).

YcTaHOBKa ABepLbl HaA MeCTo

1.  BcTaBbTe nNeTnv B CBOW FrHe3aa.

2. MonHoCTbio OTKpPOWTE ABEPLY AYXOBKMU.
3.  OnyctnTe 06a pukcaTopa.

4.  3akpowuTe gBepuy.

Puc. 1 Puc.2
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CHATUE BOKOBbIX PELLUETOK

B HeKkOTOpbIX MoAeNsax HOKOBbIE PELIETKY, Cly»Kallue B KaYeCTBe ONopbl As NPUHAANEXHOCTEN, 3aKPensieHbl ByMA BUHTaMU
(Puic. 3), uTo obecneyumBaeT yuLlyto YCTOMUNBOCTD.
1. BbIKpyTUTE BMHTbI U CHMMUTE COOTBETCTBYIOLLME NPOKNALKM, MOMb3YACh MOHETOMN MM KaKUM-IOO UHCTPYMEHTOM
(Pnc. 4).
2. BbiHbTe peweTky, npunogHas ux (1) n noBepHyB (2) Tak, Kak Moka3aHo Ha Puc. 5.

Puc. 3 Puc.5
N3MEHEHUE NOJIOXKEHUA BEPXHEITO HArPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA (TOJIbKO HA
HEKOTOPbIX MOAENAX)

1. CHUMKTe GOKOBbIE PeLLeTKY s YCTAaHOBKN NMPUHAAJIEXHOCTEN.

2. Cnerka BbITAHWUTE HarpeBaTesbHbIV 3n1emeHT (Puc. 6) n onyctute ero (Puc. 7).

3. [AnA ycTaHOBKM HarpeBaTesIbHOr0 S/IeMEHTA Ha MECTO NPUMNOLHUMUTE ero, CJierka NOoTAHYB Ha cebsi; NpoBepbTe, YTOObI
3/IeMEHT Onupascsa Ha COOTBETCTBYIOLLME OGOKOBbIE fepKaTenu.

Puc.6

3AMEHA IAMNOYKH

3ameHa 3agHel NaMnoYvKy (ec/iv NpegycMoTpeHa):

1. OTKnoYMTe fYXOBKY OT /IEKTPOCETH.

2. BbikpyTuTte nnadoH (Puc. 8), 3ameHnTe NaMnouky (TMn HOBOW NTaMMOYKM yKa3aH B NPUMEeYaHnm1) N CHOBA 3aKpyTuUTe
nnaoH.

3. TNopaknioumnte OyXOBKY K 31IeKTPOCETU.

3ameHa 60KOBOI1 NaMMOYKM (€C/IVM MPefyCMOTPEHA):

OTKIoUMTE AYXOBKY OT NIEKTPOCETU.

CHMMUTEe BOKOBbIE PELLIETKM, HA KOTOPbIE YCTaHABMMBAOTCA NPUHAZEXKHOCTA (€CSIN OHU NPERYCMOTPEHDI).

Monb3yscb NNOCKOW OTBEPTKOW B KAaYeCTBe pblyara, noaaeHbTe nnadoH TAMMOYKM B HanpaBieHUN KHapy»Ku.

3ameHnTe NamnoyKy (TN HOBOW NTAMMOYKU YKa3aH B MPYMEYaHUN HXKeE).

MocTaBbTe MiadpoH Ha MECTO 1 MPUXKMUTE K CTEHKE, UTOObI 3adUKCMPOBATh €ro.

YcTaHOBMTE Ha MeCTO BOKOBbIE PELLIETKY, HA KOTOPbIE YCTAaHABIVBAOTCA NPUHAAJIEXHOCTH.

MogknounTe JyXOBKY K JIEKTPOCETH.

]
),

Puc. 8 Punc.9 Puc. 10 Puc. 11

NMPUMEYAHUE:

- MNonb3ynTecb TONbKO TaMNOYKaMM HaKaNIMBAHUA CO CIeAyLWNMN XapakTepuctukamm: 25-40 B1/230 B, tun E-14, T 300 °C,
WNK ranoreHHbIMu namnoykamm: 20-40 B1/230 B, Tmn G9, T 300 °C.

- JITaMMouUKM TaKoro TMmna MOXKHO NProbdpPeCcTy B CEPBUCHBIX LIEHTPAX.

BAXKHO:

- Mpu ncnonb3oBaHUM ranoreHHbIX lJamMNoYveK Hefb3A KacaTbCA UX FrosbIMu pyKamu.

- Henb3sa nonb3oBaTbcs AyXOBKOA, NOKa NnadoH 1amMnoyYKy He 6yaeT yCTaHOBJIEH Ha MecCTo.

NowunscwN =

9)

>
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PYKOBOACTBO MO 3SKCIMJIYATALUUN AYXOBKIA

CBEQIEHUA O MOAKNIOYEHUU K SNIEKTPUYECKOW CETU NMPUBEAEHDBI B PA3AENE, MOCBALEHHOM YCTAHOBKE
LNYXOBKMU

OEEEO® O

\\
i

MNaHenb ynpaeneHus

BepxHun HarpeBaTenbHbI 3NeMeHT/Tpusb

OxnaxkgatoLwunm BeHTUNATOP (He BUAEH)

MacnopTHas Tabnuyka (He CHUMaTb)

Jlamnoukn

KonbLeBoW HarpeBaTeNbHbIA 1EMEHT (He BUAEH)

BenTtunarop

BepTten (ecnn npegycmoTpeH)

. HWXHWI HarpeBaTeNbHbIN 3N1eMEHT (He BUAEH)

10. [Bepua

11. Tlono<eHvie NONOK (HOMepP YPOBHA YKa3aH C nepegHen CTOPOHbI YXOBKN)

12. 3agHAA CTEeHKa

NMPUMEYAHUE:

- B npouecce NpuroToBieHNst OXNaXKaaoLWmii BEHTUNIATOP B LIESIAX SKOHOMMM SNEKTPOIHEPT M MOXKET paboTaTb
nepuogunyecku.

- B KOHUe npouecca NpUroToBneHna, Nocse BblKNOYEHNA AYXOBKY, OXNaXKAAOWNN BEHTUAATOP MOXET NPOoAoKaTb
paboTaTb B TeUEHNE eLle HEKOTOPOro MPOMEXKYTKa BPEMEHN.

- MNpwn OTKpbIBaHMM ABEPLIbl BO BPEMSA NPUTOTOBNEHUA NPONCXOANUT BbIK/IIOYEHNE HarpeBaTebHbIX 3/IEMEHTOB.

Nk wN =

\O

-

NPUHAONEXHOCTU, NOCTABIAEMbIE B KOMIJIEKTE C IYXOBKOU

Puc. A Pnc.B Puc.C Puc.D

A. PELLUETKA (1): ucnonb3yeTtca Ans NpuroToBieHus 650, a Takke B KaUeCTBe Onopbl 41 KacTpionb, GopM A TOPTOB U
NPOYMX EMKOCTEN, NPUroAHbIX ANA OYXOBKMU.

B. MNOAAOH (1): npu ycTaHOBKE NOA PELIETKON BbINOHAET GYHKLUMIO CHOpa XMpa 1 KyCOUKOB NMULLIK; UCMOMb3YETCA TakKe B
KauyecTBe EMKOCTM MPY NPUrOTOBAEHUN MACA, PbiObl, OBOLLEN, NeneLleK v T.0.

C. MPOTUBEHDb ANA BbINEYKN CNAOKNX U3AEJINIA (1): cnyxuT ans Bbineyku xn1e606yNoUHbIX U KOHAUTEPCKIX
U3JEennii, a TakKe s NPUroTOBAEHUS MACA, 3aneKaHnA pblbbl B Gonbre n T. 4.

D. BblABUXHbIE HAMPABJNAILLUE: nenatoT 60nee ynobHOM YCTAHOBKY U CHATME Pa3fIYHbIX MPUHAANEXHOCTEN.

NPUHALNEXXHOCTU, HE NOCTABNIAEMbIE B KOMIJIEKTE C [YXOBKOW

[lononHutenbHble NPUHAANIEXXHOCT MOXHO NPUOBPECTN OTAENBHO B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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YCTAHOBKA PELUETOK U APYTUX NPUHAONEXHOCTEN B YXOBKY

[lna pelweToK 1 Jpyrvux NpruHagnexHocTen npegycMoTpeHa cructema 6/10KMPOBKY, MpefoTBPaLLatoLLas X HEMPOU3BOIbHOE
U3BNEeYEHNE 13 QYXOBKU.

Puc. 1

1. BcTaBbTe pelleTKy ropn3oHTasnbHoO, Tak, 4Tobbl BbicTyn A 6bin cBepxy (Puc. 1).
2. HaknoHuTe pelieTky ¢ yueToM nonoxeHusa puxcauum B (Puc. 2).

Puc.3

3.  BepHuTe pelueTKy B ropu3soHTanbHOE MOJIOXKEHVE U BTONKHUTE ee TaK, YToObl OHa OKa3aniacb NMOMHOCTbIO BCTaBNEHHOW,
nonoxenune C (Puc. 3).

4.  [nAa n3BneuyeHus OyxXOBKU BbINMOMHNUTE OMMCaHHble AeNCTBUA B 06paTHOM NopaAKe.

[Lpyrvie npyHagneKHoCTH, B YaCTHOCTM, MOALOH ANA cbopa Xnpa 1 NPOTUBEHb ANA CNaJKON BbINeYKY, BCTaBAATCA TOYHO

TaKnM e obpa3zom. [pefycMOTPEHHDbIN Ha NIOCKON YacTu BbICTYN obecneynBaeT prKcaLmio NONOXKEHUA STUX

NPUHaANEeXHOCTEN.

OMUCAHUE NAHEJIN YIPABNIEHUA
3JIEKTPOHHOE YCTPOWNCTBO NPOrPAMMUPOBAHUA

1. PYYKA BblBOPA PEXKMMA: BKNitoueH e 1 BbIKIIOYEHUE [YXOBKM 1 BbIGOP GYHKLMI/PexXMMOB

2. PYYKA MPOCMOTPA/PEIYJINPOBKWU: npocMOTP MeHI0, M3MeHeHne npeaBapuTesibHO 3aJaHHbIX 3HaYeHUN
MNPUMEYAHME: OTn ABe pyuKin ABAAIOTCA yTananBaemMbiMu. HaXkMmuTe no LieHTpY pyUKy, YTo6bl BbIABNHYTb PYUKY HapyXy.
3. KHOIMKA <:Bo3Bpart K npefbigyLiemy sKpaHy

4.  KHOMNKA _K_: gbibop 1 noaTBepXAeHME HAaCTPOeK

select *
MPUMEYAHMUE: Ha aucnnee B COOTBETCTBUM C ONepaLyamMu, CBA3aHHbIMU ¢ KHonKkol —2K_, nosasnaetca cumson .

select’
CNUCOK @YHKLUWN/PEXXMOB

Mpu noBopoTe pyuKm BbIbOpa pexkuma B Niob0e NooXKeHe NPOUCXOAUT BKITIOUEHWE AYXOBKU: MPU 3TOM Ha aucniee
0TOGPaXKaTCA HAa3BAHMA PEXMMOB/PYHKLMI NN CBA3AHHBIX C HAMMW MOAMEHIO.

[lns Toro yTo6bI NOAMEHI0 OKa3anvcCb JOCTYNHbIMY s BbIOOPA, CefyeT yCTaHOBUTb PYUKY B MOJIOXKEHWE, COOTBETCTBYIOLLEE
oaHou u3s GpyHKumit/pexnumos: [PUJTb, CNEL, OYHKLINW, HACTPOWMKI, MULILIA/XIEB.

MPUMEYAHUE: Cnncok 1 onucaHne KOHKPETHbIX peXXNMOB NpuBegeHbl B Tabnuue HacTp. 28.
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SJIEMEHTDbI ANCIJIEA
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A. OtobpakeHune HarpeBaTesbHbIX /IEMEHTOB, BKITIOUEHHbBIX B TOM WS MIHOM PeXnmMe
B. CuMmBOSbI, OTHOCALIMECA K HACTPOWMKAM BPEMEHN: TallMep, MPOAOIKUTENIbHOCTb MPUTOTOBJIEHNS, BPEMSI OKOHYAHMA
NPUroTOBJIEHNS, TEKYLLEE BPEMA CYTOK

C. WHdbopmauusa no npeaBapuTesibHO BbIOPAHHBIM PeXXUMam/yHKLNAM

D. BbibpaH aBTOMaTnueckmin pexkum “MALLLA/XIER”

E. WHavkaTop 6MoKMpOBKM ABEPLIbI B 3aKPbITOM COCTOSIHMMN BO BPEMS BbIMOIHEHUS LiMKI1a aBTOMATUYECKON OUNCTKA
(oTCyTCTBYET B lAHHBIX MOZENSIX)

F. TemnepaTtypa BHYyTpPU AyXOBKU

G. OyHKuMA Nponm3a (OTCYTCTBYET B laHHbIX MOJENAX)

H. TlMogpymaHusaHue

CneumanbHble YHKLMN: pa3MoparkuBaHMe, COXPaHEHVe TEMa, NoAbeM TecTa

BKJNIOYEHUE AVXOBKU - SA0AHUE TEKYWEITO BPEMEHU CYTOK

XN~
SErfr
//

|
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MNMocne noAKnoYeHUst JYXOBKM K SNIEKTPUYECKON CeTU HeOOXOAUMO 3aaaTb TeKyllee BpeMsa CyTok. Ha gucnnee muraiot gBe

undpbl, COOTBETCTBYIOLLNE 3HAUEHNIO YACOB.

1.  TloBepHUTe pyuKy I'IpOCMOTpa/peryﬂVIpOBKI/I TakK, YToObl Ha Aucnnee oTobpasnIoCb NPaBUSIbHOE 3HAUEHUE YacoB.

2. HaxXmuTe ans NOATBEPXKAEHUA KHOMKY —2X—: Ha ANCIIee HAUHYT MUraThb ABe L pbl, COOTBETCTBYIOLLME 3HAYEHUIO
MUHYT.

3. TNoBepHuTe pyuKy I'IpOCMOTpa/perynVIpOBKVI TakK, UTobbl Ha fucnnee oTobpasnNoCh NPaBUSibHOE 3HaYEHNE MUHYT.

4. HaxmunTte KHONKy —=X_ seleo’r OnA noATBepXaeHuA Bbibopa.

Ecnn Heo6XxoAMMO U3MEHNWTb TeKyllee 3HaYeHMe BPEMEHM CYTOK, HaNprMep, B CBA3M CO C60eM Nofaun 3NeKTPO3HePrm, CMm.

onuncaHue AencTBuiA, AaHHoe B cleaytolem pasgene (HACTPOMKN).

BblbOP PEXXUMA NMPUTOTOBJIEHNA

select !

1. ToBepHWTe pyuKy BbIGOpa PEXMMA HA PEXIMM, ONpefeneHHbI 3apaHee: Ha ancnnee 6yayT oTobparkeHbl 3HaUeHWs
HaCTpOEK.

2. Ecnn npeaBapuTesibHO 3afjaHHble€ 3HaY€HNA COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOPbIE HY>KHbl, HAXKMUTE KHOMKY %, Ona
N3MeHeHNA CyecTByowmnx 3HaYeHWI BbINOJIHATE [ENCTBUA, ONMMCAHHbIE HIMXeE.

3A0AHUE TEMMNEPATYPbI/MOWHOCTU rPUNA

Y106bl M3MEHUTb 3HaUEHME TemnepaTtypbl W MOLWWHOCTU TPUNA, BbIMOJIHUTE JeNCTBMA, ONNCaHHbIE HUKE.

1. ToBepHWTE PyuKy I'IpOCMOTpa/peI'ynVIpOBKVI TaK, UTo6bl 0TO6PA3UNOCH HYXKHOE 3HauYeHue.
2. Haxmute kHonky -2X- ana noateepxaeHua Bbibopa.

Mo ncteyeHunn 10 ceKyHA nocse BbINONHEHWA NOCieaHen onepauun 6yaeT BbINONIHEHO aBTOMaTUYeCKoe NOATBEPKAEeHNe
caenaHHoro Bbibopa.
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BbICTPbIA NPEABAPUTEJIbHbIA HATPEB

-1+

Ok

1. BbibepuTe pexum 6bICTPOro NpeABapuTENbHOMO HarpeBa, yCTaHOBMB PYUKY BbiGOpa peXkrMa Ha CMMBOSI @2.

“ OK .
2. TloaTteeppuTe CBOM BbIGOP HaXXATMEM KHOMKN X ' Ha AnCnee OyayT OTOOpaKeHbl 3HAUEHNA HACTPOEK.

Ecnn npepgnaraemoe 3HaueHne TemnepaTypbl COOTBETCTBYET HYKHOMY, HAXKMUTE KHOMKY %. [na n3ameHeHns sToro
3HAUeHMA BbINOMHUTE AeNCTBUA, ONMCaHHble Bbiwe. Ha gucnnee noasutcsa Haagnucb PRE. Mo goctmkeHnn 3agaHHOM
TemnepaTypbl 3Ta HAAMWUCb UCYE3HET, a BMECTO Hee Ha ACrniiee NoABUTCA COOTBETCTBYOLLee 3HaUYeHne (Hanpumep,

200 °C), npu 3TOM NofaeTca 3ByKOBOW curHan. Nocne 3aBepLueHusa NpeaBapuTenbHOro Harpesa B yXoBKe

ABTOMATMYECKM BbIONPAETCA OObIYHDbIV (CTAaTUYECKUI) PEXIM [j
Mocne sToro nocraebTe 610A0 B JYXOBKY 1 BKIOUMTE NPOLLECC NPUFrOTOBNEHNUA.
4.  Ecnu Hy)KHO 3afiaTb APYroi pexrnm NpUroToBneHus, NOBEpHNTE PyUKy BblOOpa peXxmma 1 BbibepuTe HYXKHbIV PEXUM.

3A0AHUE NPOAOJIXKUTENIbHOCTU NMPUTOTOBJIEHUA

JTa (I)yHKLI,I/Iﬂ NO3BOJIAET 3adaBaTb onpeAesieHHYI0 NPOAOIXKNTEIbHOCTb NPUTroTOBNEHUA, OT 1 MWHYTbI 4O MaKCMaJlbHOIo
3HayeHuA, npegycmaTpmnBaemMoro Bbl6paHHbIM PEXMMOM; N0 NCTEYEHNWN OTOIO BpeMeH yXOBKa aBTOMaTN4YeCKN BblKIOYaeTCA.

-1+ =¥
&

£

1. TMocne noaTBepXaeHVs BbIGPAaHHON TemnepaTypbl HaUMHAET MUTraTb CUMBOI (v

2. TNoBopauvBanTe pyyky NpOCMOTPa/PEryIMPOBKM [0 TEX MOP, NMOKa Ha AUCHiee He 0TOBPA3NTCA HYXKHOE 3HaYeHne
NPOLOIKNTENIbHOCTY BPEMEHW MPUTOTOBNEHMS.

3. TlNopaTtBepauTe 3TO 3HAUEHME HaXKaTEM KHOMKM seﬁ’%.

Mo ncteueHnn 10 cekyHA Nocse BbINONHEHWA NocieaHen onepaunn 6yeT BbINONIHEHO aBTOMaTNYeCcKoe NOATBepKAeHNe

caenaHHoOro Bbl60pa.

3A0AHUE BPEMEHU OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHNA/OTCPOYKU MYCKA

BAXKHO: lononHutenbHana GyHKUNA 3afepXKKN BKIOYEHUA LUKNa NPUroToB/ieHUA HeAOCTYNHa ANA cleaylowmnx
pexunmos: BbICTPbIV HATPEB, XJIEB/MULILA.

MPUMEYAHMUE: NMpwn Bbi6GOpe 3TON GYHKUMIN HarpeB AYXOBKMN A0 3aAaHHOT0 3HaYeHUA TemnepaTypbl BbINONHAETCA
6onee nnaBHO, B pe3ynbTaTe Yero 3Ha4eHUA BpeMeH NPUroToBIeHUA C1erka YBenn4ynBalTCcA No CpaBHEHMIO C TeMU,
KoTopble NpuBeAeHbl B Tabnunle npurotoBneHus.

MpenycmoTpeHa BO3MOXHOCTb 3aflaHNA BPEMEHU OKOHUYAHWA NPUrOTOBNIEHNA, CO CABUrOM BPEMEHU BKIIOYEHWSA yXOBKY B
WHTepBase OT TeKyLlero BpemMeHu o 23 4acoB 59 MMHYT. OTa onepauua BO3MOKHa TONbKO Noc/e 3ajaHnA NPOAoSIKUTENIbHOCTY
NPUroTOBNEHNA.

Mocne 3agaHnA NPOJOMKNUTENBHOCTY NPUFOTOBMIEHMA Ha ANCNNEN BbIBOAUTCA BPEMA OKOHUYaHWUA NPUroTOBNEHNUA (Hanpumep,

15:45), U MUraeT CUMBON ( v).

ICLIE ()

&~ 15

&)

UYT06bI CABMHYTb BPEMA OKOHYaHWA NPUIrOTOBAEHUA Ha 6onee No3aHee BpeMaA NyTem 3aflaHnA OTCPOUKM BKITIOUEHMNA JYXOBKY,

BbINOJIHUTE AENCTBUA, ONMCAHHbIE HUXeE.

1. ToBepHUTe pyuKy MpoCMOTpa/perynnpoBKu TakK, UToObl Ha Ancnsiee 0TO6Pas3nNoCh HY>KHOe BpeMA OKOHYaHWA
npurotosneHna (Hanpumep, 16:00).

2. lMNoaTtBepanTe BbIOPAHHOE 3HAUEHME HAXKAaTUEM KHOMKM se?%: NP 3TOM HaUHET MUraTb CMBOJT BOETOUMS,
OTHOCALMNNCA KO BPEMEHW OKOHYAHNA MPUFrOTOBNEHNA, YTO O3HAYAET, YTO HACTPOIKA Oblna BbIMOSHEHA HYXKHbIM
obpasom.

3. Hauvano npouecca NpuroToBneHNA aBTOMATUYECKN OKaXKETCA CABUHYTbIM TaKM 06pa3om, UToObl MPUroTOBNEHNE
3aBepPLUMNOCH B 3aJaHHOE BpeMS.

B n106011 MOMEHT npouecca NPUroToBIEHUA MOXXHO U3MEHUTb 3aflaHHble 3HaUYeHUA (TeMmnepaTypy, MOLWHOCTb rpuns,

NPOAOMIKNTENbHOCTb NPUrOTOBJIEHNA), NONb3YACb KHONKoM << ANA BO3BpaTa, py4yKoll NnpocMoTpa/perynnposKkmn ans

N3MEeHEeHMNSA 3HAYEHWNI, @ KHOMKOM se?eKd ANA noaTBepXaeHuA Bbibopa.
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MHAOAUKATOP OCTATOYHOI'O TEMJIA BHYTPU AIYXOBKU

o oKOHYaHUK KaXKAoro npouecca NPUroTOBIEHUA UV MPY BbIKIOYEHUN QyXOBKW, €CNIN TeMnepaTtypa BHYTPY JYXOBKM
npesbiwaet 50 °C, To Ha gucnnee BbicBeumBatotTca Hagnucb HOT (TOPAYO) n TeKyLlee 3HayeHne TemnepaTtypsbl. Korga
TemnepaTypa onyctutcs go 50 °C, Ha gucnnee BHOBb OTOOPA3MTCA TEKYLLEe BPEMS CYTOK.

Tanmep (cYETYNK MUHYT)

I -1+ =+
«

t ]
D

3T1a GYHKUMA MOXKET UCMOMb30BaTbCA TONIbKO NP BbIKOUYEHHOW JyXOBKE; OHa Nofie3Ha, Hanpumep, AN KOHTPOA BpeMeHn

NPUroTOBNIEHNA KaKoro-nnbo 6ntofa Ha nvTe. MakcumanbHOe BpeMs, KOTOPOe MOXHO 3aflaTb, COCTaBNAET 23 yaca 59 MUHYT.

1. YcTaHOBUMB pyyKy BbiOOpa peXxrmMa Ha HOJb, MOBOPAUYMBATe PyUKy NPOCMOTPA/PerynmpoBKM fo TeX Nop, Noka Ha
Jucnnee He 0TOOPA3NTCA HY>KHOE 3HaUeHVEe BPEMEHN.

2. HaxXmuTe KHOMKY se(I)TKo'r IN1A BKOYeHUs 06paTHOro otcyeta. Mo ncteyeHnn 3agaHHOrO BPEMEH NMOAAETCA 3BYKOBOM

CWrHasn, a Ha gucnnen BbiBoanTCA 3HaueHme “0:00”. [InA OTKNOYEeHUA CUrHana HaxxmmTe KHOMKY % (Ha aucnnen
BbIBOMTCA TEKYLLEE BPEMS CYTOK).

BJIOKUPOBKA KHOMOK

JTa d)yHKLI,VIﬂ MO3BOJIAET BbIMONTHATb 6110KVIpOBKy OOCTyMNa KO BCEM KHOMKaM 1 pyykam naHenun ynpasneHnA.

YTtobbl coenatb ee akTMBHOW, HaXKMUTE OJHOBPEMEHHO KHOMKKN << 1 se(IDech He MeHee yeM Ha 3 cekyHAabl Korga ata dyHKumA
BKJ/IIOUEHa, KHOMKW NepecTaloT feCTBOBaTb, @ Ha AUCNel BbIBOAUTCA CUMBON Kitoua. 3Ty GYHKLMIO MOXHO cienaTb akTUBHOW
1 B npouecce NpuUroTosneHusa. [ina oTMeHbl AencTerA GyHKLUMM NOBTOPUTE ONUCaHHYIO Bbile npoueaypy. lNpu BknioyeHHoM
61OKMPOBKE KHOMOK JlyXOBKa MOXeT ObITb BbIKNOUEHa MOBOPOTOM PYUKM B MonoxeHue 0 (Honb). B aTom cnyyae B

nocnegywuwem HEO6XOLI,I/IMO, O[JHAKO, 3aHOBO 3a[laTb PEXUNM, Bbl6paHHbIlh paHee.

BblBOP CNELIMANbHbIX QYHKLINIA/PEXXUMOB

YcTaHOBKa YKa3atensa pyyku Bbl60pa peXnma Ha CMMBON “(é“‘ NO3BONIAET NONYYUTb AOCTYN K NOAMEHI0, KOTOPOE COAEPXKUT TPU

cneunanbHbIX peXxnma.
Ona npoCcmMoTpa, Bbl60pa 1 BKITIOYEHNA OOHOIO N3 3TUX PEXKMMOB BbINMOJIHNTE OeNCTBUA, ONUCaHHbIe HUXKe.

-1+

Ok

. CTaHOBUTE PYYKY BblOOpa peXxnma Ha CUMBON : Ha gucnnee NOABUTCA CJI0BO n
1 Y 6 5+ DEFROST (PASMOPAXWBAHWE)

COOTBETCTBYIOLUNIN AAHHOMY PEXUMY CIMBO.
2. [NoBopaumBanTte pyuky NpocMoTpa/perynnpoBKM AnA NPOKPYTKN CMINCKa PEXXMMOB; Ha3BaHNA PEXMMOB AAlOTCA Ha
aHrnunckom asbike: DEFROST (pa3moparknsaHue), KEEP WARM (coxpaHeHue Tenna), RISING (nogbem TecTa),

3. Haxmute KHOMKy % AN noATeepaeHus Bbibopa.

noaAPYMAHUBAHUE

1o oKOHYaHUN NPUroToOB/IEHNA B TEX PEXKMMaX, KOTOpble NpeaycMaTpuBatoT NCMOIb30BaHME AaHHOIO peXuma, Ha gucnnee
NoABNAETCA 3aNpPOC Ha BblNOJIHEHNE NOAPYMAHNBAHNA TONMbKO YTO NPUrOTOB/IEHHOIO 6mona. o101 peXnm [ocCTtyneH ToNbKo B
TOM CNy4yae, eCnn 6bina 3afaHa NpoaoMKNTENIbHOCTb MPUroToBeHNA.

—1+
_OK
&
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lNo 3aBepLUEHMN NPUTOTOBEHUS Ha Aucnee oTobpaxaeTca coobueHue: “PRESS v TO BROWN” (“Haxmute « gns

I'IOJJ,pyMFIHI/IBaHVIFl"). I'Ile HaXaTnn KHOMKN % Ha4yMHaeTCA 3Tan NoAPYMAHNBAHNA NPOAOIKNTENIbHOCTbIO B 5 MWHYT. JtoT

pPeXnm Mmoxet ObITb BKJTIOUEH TONTbKO ABa pas3sa.
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BblbOP PEXUMA “NULILA/XTIEB”

YcTaHOBKa YKa3satensa pyyku Bbl60pa pexXnma Ha cMmBon %é NO3BOJIAET NONYUYUTb JOCTYN K NOAMEHIO, KOTOPOE COAEPXKUT Ba
ABTOMaTUYECKNX PeXKNMa: NpuroToBneHne xneban nnuubl.

Xne6

1. YcTtaHOBUTE pPyuKY BblOOpa peXxrMa Ha CMMBOJ %Zé Ha gucnnee noasmTca cnoeo “BREAD” (xne6) n Hagnncb AUTO.
2. HaxmuTe KHOMKy sé?e"d £nA BbIbopa 3TOro pexxmma.
3. [loBepHwWTe pyuKy NpoCMOTpa/perynmpoBKmM Ana 3afaHusa Hy>kHo TemnepaTypsbl (0T 180 go 220 °C) n noaTsepanTe CBOM

OK
Bbl60p HaXXaTeM KHOMKN <o <

4. TloBepHWTe pyuKy MPOCMOTPA/PEryNNPOBKA AN 3afaHNA HY>KHOW NPOJOSIXKUTENIbHOCTY MPUFOTOBNIEHNA U HAXKMUTE

KHOMKY se?;(cf ANnA Ha4vasla NpUroToBJZIEHNA.

1. YcTaHOBWTE PyyKy BbIOOpa peXkuma Ha CUMBON ggé Ha aucnnee nosiBuTcA cioBo “BREAD” (xneb). [ina Bbibopa pexrma
“MALLA" BoINONHUTE OENCTBUS, ONUCAHHbIE HUXE.

2. ToBepHuWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKy: Ha ancnnen 6yaet BbisegeHo cnoso PIZZA (“MULLA"Y).

3. HaxmuTe KHOMKy % £nA Bblbopa 3TOro pexxuma.

4. TloBepHUTEe PyuKy NPOCMOTPa/perynnpoBKy Ansa 3afilaHna HyKHoW TemnepaTypbl (0T 220 go 250 °C) n nogTBepamnTe CBOW
BbIOOP HaXKaTem KHOMKM se?e"d.

5. TNoBepHuTe pyuKy NpoCcMOTpa/perynmpoBKm Ana 3afaHna Hy>KHOMN NPOAOIKUTEIbHOCTU MPUFrOTOBNEHNA N HAXMUTE

KHOMKY secl)eKcT ANA Ha4dasla NPUroToBJsIEHNA.

HACTPOUKN

YcTaHOBKa yKa3aTens pyuky Bbibopa pexxmma Ha CMBOJT @ MO3BONAET NONYUYNTb AOCTYN K NOAMEHIO, BKNloUatoLemy B ceba

yeTblpe NapameTpa HAaCTPOWKN AUCTIIEA, KOTOPbIE MOTYT OblTb U3MEHEHDI.

Yachbi

YcTaHoBUWTE PyUKy BblOOpa pexnuma Ha CMBON %}: Ha gucnnee noasuTca cnoso CLOCK (yachl). Ecnv Heo6xoaMMo N3MEHUTD

TeKyLlee 3HauyeHne BpeMeHu CyTOK, CM. ONmncaHne AeicTBri, JaHHOe B npeabigywem pasgene (3AOAHUE TEKYLLETO BPEMEHN
CYTOK).

Eco

Mpwn 3agaHnm pexnma ECO (ON (BKIT)) gucnnei BbikntoyaeTcsa, KOrga gyxoBka HaxoauTCA B peXnme OXKUaaHua unm no
NCTeYEHUN 5 MUHYT Nocie OKOHYaHUA NpuroToeneHus. [ina sBbieoga MHPOpPMaL MU Ha UCNen JOCTaTOYHO HaxKaTb OfHY 13
KHOMOK MK NOBEPHYTb OHY M3 pyyeK.

1. ToBepHUTe pyuKy MpocMoTpa/perynnpoBKu Tak, uTobbl Ha ancnnee otobpasunocs cnoso ECO.

2. Haxmute KHOMNKy se?TKd AnA nepexofda K Hactporikam (ON/OFF - BKJ1/BbIKJT).

3.  ToBepHuWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKu ana Bbibopa HY>KHOro BapmaHTa 1 NoATBepAMTE CBOW BbIOOP HaxaTnem

OK
KHOMKN-— o

3ByKoBaf curHanusaunsa

[lnA BKNIOYEHMA K BbIKNIOYEHWA 3BYKOBOW CUTHanM3aLum BbiNONHUTE AeNCTBUA, ONMCaHHbIE HUXKeE.
1. ToBepHUTe pyuKy MpocMoTpa/perynnpoBKu Tak, utobbl Ha ancnneit 6bino BbisegeHo cnoso SOUND (3BYK).

2. Ha)kmunTe KHOMKy OK__ nna nepexoga K Hactporikam (ON/OFF - BKJT/BbIKN).

select
3. ToBepHuWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKu ana Bblbopa HY>KHOro BapraHTa 1 NoATBepAMTe CBOW BbIOOP HaxaTnem
oK
KHOMKW o5
ApkKocTb

Y106bI M3MEHUTD YPOBEHb APKOCTU ancnnen, BbiInOIHUTE JeNCTBMA, ONNCaHHbIE HUKe.

1. ToBepHUTE pyuKy MpOCMOTpPa/perynnpoBKu TakK, utobbl Ha aucnneii 6bino BbiseaeHo cnoso BRIGHTNESS (APKOCTb).

2. HaxmuTe KHOMKY se?TKd: Ha gucnnen 6ygeT BbiBegeHo ynco 1.

3. TNoBepHuWTe pyuKy NPOCMOTpPa/PerynmpoBKY Ana YBENUYEHNA U YMeHbLUEHUA APKOCTA U NOATBEPAUTE CBOW BbIGOP
HaxaTrem KHonKu XK.
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TABJIMLA ONUCAHUA OYHKLIUA/PEXXUMOB

PYYKA BblBOPA PEXXMMA

OFF

MpepbiBaHMe NpoLecca NPUroTOB/EHNA 1 BbIKITIOUEHWNE JYXOBKU.

OCBELLUEHUE

BkntoueHune/BbikNoYeHNE BHYTPEHHEro OCBeLEHNA OYXOBKW.

CNEUWANbHBIE @YHKLUUN/PEXKUMbDI

%

PA3MOPAXUBAHUE

STOT peXxrm UCNONb3YeTCA AJ1A YCKOPEHS Pa3MopaknBaHWs NPOAYKTOB. PekomeHayeTcs
KNnacTb pa3mMopakrBaeMble NPOAYKTbl Ha CPEAHNI YPOBEHb. PeKoMeHayeTCs OCTaBNATb
NPOAYKTbI B yNakoBKe, YTOObl NpefoTBPaTUTb NX 06e3BOXKMBaAHME CHAPYXN.

i
i
COXPAHEHME TEMJIA

Pexxunm coxpaHeHna ropAaYrMmN TONIbKO YTO NPUTOTOBMIEHHbIX 611104 (HanprMep, MACO, XapKoe,
NyauHrK, 3aneKkaHkun). PekomeHayeTca ctaBuTb 6ntoaa Ha CpeaHNIA YPOBEHb. ITOT PeXnM
He[OCTyneH, ecny TeMnepaTypa BHYTPU AyXOBKU npeBsbiwaeT 65 °C.

P
' \
-

MOADBEM TECTA

Pexunm, obecneunBatoLmii ONTYManbHble YCNOBUA A4 3aKBalIMBaHKA TecTa. [nA Toro ytobbl
obecneymBanncb AOMKHbIE YCIOBUA NMPU 3aKBaLUMBAHWUW, STOT PEXNM CTaHOBUTCA
HeAOoCTYMHbIM, €C/IM TeMnepaTtypa BO BHyTPeHHeN Kamepe AyxoBku npesbiwaeT 40 °C. Tecto
cnefyeT CTaBUTb Ha 2-11 ypoBeHb. [peaBapuTenbHbIi HarpeB AyXOBKU He TpebyeTca.

MERJ1. OBXKAP. MACA

Pexunm npurotoenenust maca npu 90 °C. MNpuroTtoBneHre NPoNCXoanT MeAJIEHHO, UTO
NMO3BOJIAET COXPAHUTb HEXHOCTb Y COYHOCTb. MNPy NPUroTOBNEHUN KAaPKOTO PEKOMEHIYEeTCA
CHayana o6apuTb €ro Ha CKOBOPOZAE AJiA 06pa3oBaHNA KOPOUKU, UTO NMO3BONAET Nyylle
COXPaHWTb COYHOCTb Msica. Bpems NpuroToBfieHNs coOCTaBnAET OT 4 YaCOB )15 >KapKOro BeCOM
1 Kr 1o 6-7 YaCoB AN XapKOro BeCcoM 3 Kr. [1na nonyyeHus onTuMasibHbIX pe3ynbTaToB
PEKOMEHYETCA KaK MOXXHO pexe OTKPbIBaTb ABEPLYY AYXOBKU B MpoLiecce NpUroToBNEHUs U
NoNib30BaTbCA CreyyanbHbIM TEPMOMETPOM AJIs ONPeAeSiEHUsA TeMMepaTypbl BHYTPY MACHOTO
6nopna.

MEJ1. OGXKAP. Pblbbl

Pexunm npurotoenenus pbibbl npu 85 °C. MNpurotoBneHne NPonNcxoanT MeasieHHo, UTo
NO3BONAET COXPAHUTb HEXKHOCTb 1 COYHOCTb. [TOCKONbKY TeMnepaTtypa NPUroToBneHnA
ABNIAETCA HEBLICOKON, 6100 He 3a)KapMBAETCA U NONyYaeTcs B pe3ynbTaTe aHanornyHbIM
61104y, NPUroTOBAEHHOMY Ha napy. Bpema npuroToBneHuns coctaBnaeT oT 2 YacoB A pblObl
Becom 300 r o 4-5 yacoB AniA pblbbl BeCoM 3 Kr. [InA nonyyeHusa onTUManbHbIX pe3ynbTaToB
peKoOMeHIyeTCA Kak MOXHO pexe OTKpbIBaTb ABepLY [AYXOBKMW B NpoLecce NpUroToB/eHNs,
yTobbl M3b6eraTb NOTEpU TeNNa.

OBbIYHbIN

Pexxum, nogxogawmin ana npuroToBneHns nobbix NPOAYKTOB TONbKO Ha OAHOM YPOBHe.
Monb3yiTecb 3-m ypoBHeM. [InA NpUroToBneHNA TOPTOB C MATKOWN HAaUNHKOW (CnagKom n
HecnafKkowm), NUuLbl NoNb3ynTech 1-m unu 2-m ypoBHeM. Pazorpesaiite IyxoBKy, nepep Tem
KaK nomeLlaTb B Hee NpoayKTbl.

)| L

noaprYMAHUBAHUE

[na npnrotoBneHusA MaAca 1 TOPTOB C MATKOWM HAaUUHKON (CNagKom 1 HeCnafKowm) TONbKO Ha
ofHOM ypoBHe. [Tonb3ynTtech 3-M ypoBHeM. PekomeHpyeTcAa pa3orpesatb JyXOBKy, nepea Tem
KaK rnomeLyaTb B Hee NpPoayKTbl.

la
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KOHBEKLUMA

[InAa ogHOBPEMEHHOrO MPUrOTOB/IEHWA Ha [IBYX YPOBHSAX Pa3fnyHbiX 65tof, KoTopble TpebyloT,
0AHaKO, O MHAKOBOW TeMnepaTypbl NPUrOTOBEHMA (Hanpumep, pblba, 0BOLLWY, ClaaKan
BblMeuka). ITOT pPeX1M rapaHTMpyeT OTCYyTCTBUE NepeHOCa 3anaxoB C OAHOIo NpoAyKTa Ha
Apyroii. Mpu ncnonb3oBaHMW TONBKO OAHOMO YPOBHA PEKOMEHAYETCA CTaBUTb
npurotasnmeaemoe 65040 Ha 3-1 ypoBeHb. [1py NPUrOTOBAEHMM Ha ABYX YPOBHAX
peKoMeHAYeTCA NCMOMb30BaTh 1-1 1 4-11 yPOBHM 1 BbINONHATb NPEABAaPUTENbHbIN HarpeB
LYXOBKU.

BOJIbLUME NOPLN

Pexxum, ncnonb3yemblin Ans NpUroToBieHNA OYeHb KPYMHbIX KYCKOB Msca (6onee 2,5 Kr).
Monb3ynTech 1-m nnu 2-m ypoBHEM, C yYeTOM pa3MepoB KYCKOB MsAca. [TpeasapuTenbHbIi
HarpeB LyXOBKM He TpebyeTcs. PeKoMeHAyeTCA NepeBopayriBaTb MACO BO BPeMS
NPUroTOBNEHUS, YTOObI OHO PABHOMEPHO NPOXKAPUNOCh CO BCEX CTOPOH. MNepuogunyeckun ero
crlielyeT CMaumnBaTh, YTOObI MACO HE OKa3anochb CANLWKOM CyXUM.
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PYYKA BblBOPA PEXXMMA

rPUJb

*KapeHbe cTelKoB, MAca Ha LamMmnypax, COCMCOK; 0bxaprBaH1e OBOLLEN B CyXapax 1
nopKapvBaHue xneba. PekomeHayeTca ycTaHaBnMBaTh NpUroTassviBaemoe 6100 Ha 4-i nnu
5-1 ypoBeHb. [Mpu xapke MAca peKoMeHAyeTCA Nob3oBaTbCA NOAJOHOM Ana cbopa
CTeKaloLlero Npu NpuroTossieHNn coka. CtaBbTe NOAAOH Ha 3-1 unn 4- ypoOBeHb, Hanm1B B
Hero okono nonynutpa sogbl. lMpeaBapuTenbHbI HarpeB AyXoBKK He TpebyeTcA. B npouecce
npuroToBneHuna 6ntog ABepLia AYXOBKM JOMKHA OCTaBaTbCA 3aKPbITON.

TYPBO-TPUJIb

»KapeHbe KpYMHbIX KYCKOB MAca (pocTbud, 6apaHbu HOXKHY, UubinaATa). CnegyeT pacnonaratb
NpuroTaevBaemMble NPOAYKTbI Ha CPEAHVX YPOBHAX. PekomeHayeTcA Nosib30BaThCA
NoAdOHOM 1A c6opa CTeKaloWero Npu NpUroToeieHnn coka. CtaBbTe NOAAOH Ha 1- unn 2-i
YPOBEHb, HAaNINB B HEFO OKOJI0 NONYNUTPa BoAbl. MpeaBapuTenbHblii HarpeB AyXOBKN He
TpebyeTca. B npouecce npuroToieHns 6to4 ABepLa AyXOBKM [OMXKHa OCTaBaTbCA 3aKPbITON.
B 5TOM pexume MOXXHO NoJb30BaTbCA BEPTESIOM, €C/IN OH NPEAYCMOTPEH B KOMMIEKTe
LYXOBKMU.

Hactponikn napameTpoB ancrnnes (A3blK, BpeMs, APKOCTb, yPOBEHb IPOMKOCTU 3BYKOBOIO

HACTPOWKU
CUTHana, SKOHOMUA SHepPrumn).
Pexxum gna npurotosneHma nuuLbl 1 x1ebobynouHbix 3gennii pasnnyHoro Br1ja u pasmepa.
B 3TOM pexmme npeaycMOTPeHO ABe NPOorpaMMbl C 3apaHee 3aiaHHbIMM NapameTpamm.
i:’ MAULUA/XNEB JlocTaTouHO yKa3aTb TONbKO HY>KHble 3HaYeHUA (TemnepaTtypy 1 Bpems); nocsne 3Toro B

[yXOBKe 6yfleT aBTOMaTUYeCK BbIOPaH ONTUMANbHbIN PeXUM NpurotoenieHuns. CTaBbTe TECTO
Ha 2-1 ypoBeHb, NPeABapUTENIbHO Pa3orPeB AYXOBKY.

&

BbICTPbI/I HATPEB

YCKOpEHHbIV NpeABapuTebHbI/i NPOrPeB fyXOBKU.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JINYHDIX BJ1IOA

bnopgo Pexxum | MpepBapuTenbHbIi YpoBeHb TemnepaTtypa Bpemsa | MpuHapnexxHocTun
Harpes (cunTan cHusy) (°C) (MuH)
@ [la 2/3 160-180 30-90 |POPMa ANATOPTOB Ha
peleTke
TopTbi u3s Yp. 4: popma 4518 TOPTOB Ha
APOXOKEBOro Tecta S pelueTke
0 Da 1-4 160-180 30-90
=~ Yp. 1: bopma ons TOpToB Ha
peleTke
MogpoH/dopma/npoTnseHb
- 3 160-200 30-85 | ana cnagkom BbINeYKn Ha
Muporu c HaunHKoM peleTke
(UnskKenk, -
wITpyRent, );zfé Td:;pma [NA TOPTOB Ha
bpykroewiii nupor) | [ (42 fla 1-4 160-200 35-90
=~ Yp. 1: bopma ans TOpTOB Ha
peleTke
@ na 3 170-180 15.45 |_|O}J,,E|,OI-|V/I'IpOTVIBEHb ansa
CNafKon BbINeyKn
MeueHbe, Yp. 4: peweTka
He6onbLuMe TOPTHI =< .
@ Na 1-4 160-170 20-45 |YP-1:moAmoHwm
NPOTUBEHDb AN1A CNaaKom
BbINEYKN
@ na 3 180-200 30-40 |_|O}J,,E|,OI-|V/I'IpOTVIBEHb ans
CNafKon BbINeyKn
Jknepbi Yp. 4: bopma Ha pelueTke
@ fla 1-4 180-190 3545 |YP-T:moppoHwm
NPOTUBEHDb AN1A CNaaKom
BbINEYKN
fa 3 90 110-150 nop,p,OHv/l'lpOTVIBEHb ans
CNafKon BbINeYKn
Besze Yp. 4: bopma Ha pelueTke
¢= [ia 1-4 90 130-150 | YP- 1:noAmoHwm
NPOTUBEHDb AN1A CNaaKom
BbINEYKN
na 1/2 190-250 1550 |IIOAROH/MPOTUBEHD AnA
CNafKol BbINeyKn
Xne6, nuuua, Yp. 4: popma Ha peLueTke
nenewku S :
= fla 1-4 190-250 30-50 |YP-l:noamoHwm
NPOTUBEHDb ANA CNagKom
BbINEYKN
Yp. 3: nogaoH unn
@ Ha 3 250 10-15 | npoTMBEHb ANA CagKkon
BbINEYKN UNK peLleTKa
3amopoiKeHHas -
T Yp. 4: bopma Ha pelueTke
Nla 1-4 250 10-20 Yp. 1: nogaoH unn )
NPOTUBEHDb ANA CNaaKom
BbINEYKN
®opma ana TOpTOB Ha
Mupory ¢ Ja 3 180-190 40-55 pelleTKe
Hecnagkom
HaYMHKOI (C Yp. 4: bopma ans TOPTOB Ha
elweTke
R U] (43 fa 1-4 180-190 4560 |°
KuiLw) d Yp. 1: dopma AnsA TOPTOB Ha

peleTke
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bnopgo Pexxum | MpepBapuTenbHbIi YpoBeHb TemnepaTtypa Bpemsa | MpuHapnexHocTn
Harpes (cunTan cHusy) (°C) (MunH)
@ na 3 190-200 20-30 |_|O,E|,,E|,OHV/I'IpOTVIBEHb ana
CafiKoN BbIMeYKM
BonoBaHbl, coneHoe
neyeHbe U3 Yp. 4: dopma Ha peLueTke
CnoeHoro Tecra ¢ [la 1-4 180-190 20-40 |YP-1:noppoH M
i NPOTWBEHb ANIA CNaaKon
BbINEYKN
JlasaHbsA,
MaKapoOHHble
nspenus,
3aneKaemble B
BYXOBKe, Oa 3 190-200 45-55 | ®opma Ha pelieTke
Y. P p
KaHHennoHu (copr
MaKapoH),
3aneKaHKu,
nyauHrn
bapaHuHa,
TenATUHa, [z] I 3 190-200 80-110 | MoAmoH nam dopma Ha
roBsifiHa, CBUHNHA, peleTke
1kKr
Kypuua, Kponuk, @ na 3 200230 50-100 | MoAROH WM popma Ha
yTKa, 1 Kr peleTke
WnpeiiKa, rycb, 3 Kr [z] [la 2 190-200 80-130 ggﬂ”e‘::e”"” bopma Ha
Pbi6a, 3anekaemas MomoH un dopma Ha
B AlyX0BKe/B ponbre @ [la 3 180-200 40-60 eff‘eTKe P
(¢pune, uennkom) P
QaplvpoBaHHble
CEETEIMEE L Oa 2 180-200 50-60 | ®opma Ha pelueTke
LYKUHM,
6aKkna)kaHbl)
TocTbl @ - 5 Bbicokas 3-5 PeweTka
Yp. 4: peweTka
(nepeBepHYTb NPOAYKT B
Pbi6a (Gune, @ - 4 CpegHsn 20-30 |cCepeanHe npouecca
Kyckamu) NPUroTOBNEHNA)
Yp. 3: nogaoH c sogon
Yp. 5: peweTka
Kon6acku, (nepeBepHyTb NPOAYKT B
"‘abf""""""’ @ - 5 CpepHas-Bbicokas | 15-30 | CepeavHe npoujecca
PEOPDILIKYN, NPUroTOBNEHNA)
rambyprepbl -
Yp. 4: nopfoH ¢ Bogon
Yp. 2: peweTka
(nepeBepHYTb NPOAYKT NO
CpepHas 55.70 |WcTeYeHnmn 2/3 BpemeHn
apeHbin @ ) ) NPUroToBAEHMNA)
ubinneHok, 1-1,3 kr Yp. 1: NOAAOH C BOAOM
Yp. 2: BepTen
Bbicokas 60-80 P P
Yp. 1: nogaoH c sogon
(dopma Ha peLleTke (ecnum
Poct61Md ¢ KpoBbio, @ ) 3 Cpeanss 35.45 |HEOOXOBMMO, nepeBepHyTh

1Kr

NPOAYKT Mo ncreveHmn 2/3
BPEMEHU NPUrOTOBEHMA)
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bnopo Pexxum | MpepBapuTenbHbIi YpoBeHb TemnepaTtypa Bpemsa | MpuHapnexxHocTun
Harpes (cunTan cHusy) (°C) (MunH)
MopnoH nnn opma Ha
BbapaHba HOXKa pewerke (ecm
P ! @ - 3 CpepHsaa 60-90 |Heob6xoOMMO, NepeEBEPHYTH
pynbKa n
POAYKT No ncreyeHmn 2/3
BpPEeMeHM NPUroToBNEHNA)
MoanoH nnn NpoTneeHb ANA
KapeHbii CapgKown Bbineykn (ecm
P @ - 3 CpepHas 45-55 | Heob6Xx0AMMO, NEPEBEPHYTH
Kaptodenb
NPOAYKT No ncreveHmn 2/3
BPEMeHV MPUroToBeHNs)
OBowwy,
3anevyeHHble ¢ @ - 3 Bbicokas 10-15 | ®opma Ha peLueTke
CbIPOM U CyXapAMW
Yp. 4: dopma Ha pelueTke
JlazaHbA N msAco Oa 1-4 200 50-100 |yp. 1: nopaoH nan dbopma Ha
peleTke
Yp. 4: dopma Ha pelueTke
Msco n KapTodennb Oa 1-4 200 45-100 |Yp. 1: noanoH unu dpopma Ha
peleTke
Yp. 4: dopma Ha pelueTke
<
Pbi6a 1 oBowwn (}; Ja 1-4 180 30-50 | yp. 1: nopaoH nnm popma Ha

peleTke
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PELENTDbI NPOBEPEHDI B cooTBeTcTBUN cO ctaHgapTamu IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 n DIN 3360-12:07:07

Bnopo Pexxum |MpepBaputenbHbin YpoBeHb Temn. | Bpemsa | MpuHapgnexHoCcTN N NpyUMeYaHnA
Harpes (cumtan cumsy)| (°C) (MuH)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
@ na 3 170 1525 MoanoH/NpoTrBEHb ANA CRagKou
BbIMeYKn
MNeuyeHbe 13 NnecoyHoro
Tecta (Shortbread) = YpoBeHb 4: NpoTMBEHb AJ1A CIafiKoW
Oa 1-4 160 20-30 |[BblN€YKN
YpoBeHb 1: nogaoH
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
lla 3 170 20-30 MopaoH/NpoTBEHDb ANA CafKon
Cnagkvie 6nioga BbIMe4Km
HebonbILIOro pasmepa YpoBeHb 4: NPOTUBEHb A1 CAKOW
(Small cakes) (}} fla 1-4 160 30-40 |BbINEUKM
YpoBeHb 1: nogaoH
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
HeXunpHbIN GUCKBUT
(Fatless sponge cake) @ Oa 2 170 25-35 |®opma anA TOPTOB Ha pelueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ Oa 2/3 185 55-75 |®opma AnsA TOPTOB Ha peLueTke
[lBa AbnouHbIx Nupora
(Two apple pies) . » 175 | 75.05 Yp. 4: popma AN1A TOPTOB Ha peLueTKe
2 Yp. 1: dopma ans TOpTOB Ha peLueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
TocTbl (Toast) @ - 5 Bbicokas 3-5 Pewetka
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Yp. 5: pewetka (nepeBepHyTb
NpoayKT B cepeanHe npouecca
Famb6yprepbl (Burgers) @ - 5 Bbicokasa| 20-30 NPUroToBNEHNS)
Yp. 4: nogaoH ¢ sogon
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
MopaoH/NpoTBEHDb ANs ClafgKon
A6GNoYHbIN Nupor, @ Ha 3 180 30-40 BbINEYKN
OPOXKXKEBOW NUPOT Ha
npotusHe (Apple cake, YpoBeHb 4: NpOTMBEHb AJ1A ClafKoun
yeast tray cake) Ja 1-4 160 55-65 |BblNeYkn
YpoBeHb 1: nogaoH
DIN 3360-12:07 § 6.6
?ézzztogo":i)w”“””"' @L - 2 170 |110-150|Yposens 2: noaaoH
DIN 3360-12:07, npunoxeHue C
fa 3 170 35-45 MNopaoH/NpoTrBEHb ANA CaKomn
BbIMEYKun
HeBblcokui nupor/TopT
(Flat cake) YpoBeHb 4: NpoTMBEHb AJ1A ClafKoun
¢ Ia 14 170 | 40-50 |BbineuKn

YpoBeHb 1: nogaoH

B Tabnuiue npuroToBneHna 6o ykasaHbl ONTMMasbHbIe PEXMMbI 1 TEMNEPATYPa, He0OXoAMbIe ANs NONYUYEHUS HAUTYYLLNX
pe3ynbTaToB Ans Kaxgoro Tina 6ntog. Ecnn TpebyeTca Cnonb3oBaTb PEXMM BbiNeKaHUsA ¢ KOHBEKUMeN (“NogpyMsaHUBaHue")
Ha OJHOM YPOBHE, TO PeKOMeHyeTCsl MOJIb30BaTbCA TPETbUM YPOBHEM 1 3aiaBaTh Ty »Ke TeMMNepaTypy, KOTopas yKasaHa ans

pexuma “KOHBEKLUWA” (&3] c npurotoBneHnem Ha HECKONbKMX YPOBHSAX.

Mpu NPUroTOBNEHNM Ha pPeLLETKE PEKOMEHAYETCA OCTaBNATb CBOOOAHBIMU 3-4 CM OT NepefHero Kpas peLueTku, YTobbl ee 66110

nerye BbIHAMaTb.
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NMOJIE3HDbIE COBETbl U PEKOMEHAALLUN
Kak nonb3oBaTbca Tabnuuen npuroroBneHns 6nmopg

B Tabnuue yKa3blBaeTCA ONTUMAJIbHBIV PEXUM A1l TPUrOTOBNEHWS TEX UM UHBIX 6/110f, C CNOSIb30BAHMEM OHOTO UK
HeCKONbKIX YPOBHEWN OHOBPEMEHHO. YKa3aHHasi MPOAOKUTENbHOCTb MPUrOTOBNIEHNA OTCUMTBIBAETCA OT MOMEHTA
rMoMeLleHNs NPUroTaBIMBaeMoro 6noa B JyXOBKY; BPEMSA NpeaBapuUTENIbHOro HarpeBa (eciiv oH NpegycMOTPEH) He
yuuTtbiBaetcs. [NpuBeaeHHble 3HaUeHNA BPEMEHU U TEMMEPaTypbl MPUTrOTOBNEHUS NMEIOT OPYEHTUPOBOYHDIN XapaKTep;
peanbHble 3HaUYeHNA 3aBUCAT OT KOIMUYECTBA NMPOAYKTOB U OT NUCMOJIb3yeMbIX MPUHAAJIEXHOCTEN. PekomeHayeTcs HauMHaTh C
CaMbIX HU3KKX 3HAUEHWI TEMNEPATYPbl U BPEMEHU, MPUBOANMbIX B TabnuLe; eCiiv pe3ynbTaT He COOTBETCTBYET OXKMAAEMOMY,
nepexoauTe K 6osiee BbICOKUM 3HaUeHUsIM. PekomeHayeTcsl Noib30BaTbCsA NpUiaraeMbiMU B KOMIJIEKTE MPUHALNEXKHOCTAMM U
bopmamy fns TOPTOB MM NPOTUBHAMMU, CAENTAHHBIMU U3 TEMHOTO MeTaa. lonyckaeTcs MCNonb30BaHUE KacTpIofb U
NPUHAZIEXXHOCTEN 13 OFHEYNMOPHOTr0 CTEKNA (Pyrex) Unm Kepammkiy; NPOLONIKUTENIbHOCTb BPEMEHW NMPUFOTOBNIEHNSA MPU STOM
crierka ysenvumsaeTca. [Insa nonyyeHus nyywx pe3ynbTaToB ceflyiTe npuBeeHHbIM B TabnyiLe NpuroToBeHns
peKkoMeHAAUMAM Mo BbIGOPY NPUHALANEXHOCTEN (MOCTABNAEMbIX B KOMMIEKTE C YXOBKOW) U YPOBHEWN UX YCTaHOBKM.

OgHOBpeMGHHoe NPpuUroToBJsieHne PasiNnYyHbiIX 6mog

Monb3ysace pexumom “KOHBEKLINA", MOXHO rOTOBUTb OfHOBPEMEHHO HECKOMIbKO Pa3nnyHbIX Ontog (Hanpumep, pbidy 1
0BOLLM), TPEOYIOLLMX OAUHAKOBOW TEMMEPATYPbI, HA Pa3HbIX YPOBHAX. BbiHUManTe n3 gyxoBku 6ntofa, Tpebyolme MeHbLIero
BPEMEHU [/151 NPUTrOTOBIEHUS, OCTaBNAA NPU 3ToM 61itofa, Tpebytolee 60MbLIEro BpeMeHuU.

Cnapkan Bbineyka

- HeXxHyto cnafikyto BbineyKy cnefyeT roToBMTb TONIbKO Ha OQHOM YPOBHE B OObIYHOM (CTaTUUECKOM) peXXmme.
PekomeHpyeTca Bcerga nonb3oBaTbcA popmamm Ana TOPTOB, CAENaHHbIMU U3 TEMHOIO METaa, U YCTaHaBMBaTb MX Ha
peLueTKy, MOCTaBNAEMYI0 BMecTe C AiYXOBKOW. B cnyyae NnpnroToBneHnsa Ha HECKONbKNX YPOBHAX BblOMpaniTe pexunm c
KOHBeKL e 1 pa3meLtanTe ¢opmMbl AnA TOPTOB Ha peLleTKax Takum obpasom, utobbl obecneumTb cBOOOAHYIO
LMPKynAUKMIO ropayero Bo3ayxa.

- Y106bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb MMPOroB 13 APOXKEBOr0 TECTa, MPOTKHUTE LIEHTP NUpora AepeBAHHOW NanoyKom-
3ybouncTkoi. Ecniv nanouka octaeTcsa Cyxom, 3TO 3HaUYUT, YTO MMPOT rOTOB.

- Mpw ncnonb3oBaHnn GOpPMbl AS1A TOPTOB C aHTUMPUTAPHbBIM NMOKPbLITUEM HE HYXHO CMa3blBaTb ee Kpas CJIMBOYHbIM
MacsioMm, T.K. BbilleKkaemoe nsgenvie MoKeT HeOAHOPOAHO MOAHATLCA Mo BoKam.

- Ecnu B npouecce npurotosneHna Nnupor “onan’, B cneayiowmin pa3 BbinekanTe ero npu 6onee HU3KoM TemnepaType;
BO3MOXHO, ClieflyeT TakKe YMEeHbLUUTb 06BbeM KUAKOCTY 1 3aMeLLVBaTb TECTO MOCTENEHHO, 10 TeX Nop, NoKa BcA
XNIOKOCTb He BNMTaeTCA.

- Mpw NPYroToBNEHWM BbINEYKM C HAUMHKOWM COYHOI KOHCUCTEHLMM (MMPOTK C Cbipom unu GpyKTamm) cnegyeT
ncnonb3osaTtb pexxum “MOAPYMAHNBAHWE". Ecnn fHO Npora oKa3blBaeTCA CIMILKOM BaXKHbIM, CefyeT Bbl6bMpaTb
6onee HN3KNI YPOBEHD U1, MPeXae YUem KNacTb HaUMHKY, NOCbINaTb OCHOBaHME BbiNeKaeMoro N3genuna naHMpoBOYHbIMM
CyXapAMM UNn packpoLleHHbIM NeyeHbeM.

Msaco

- Monb3ywnTecb dopmamu NoHOro TMMNa UM EMKOCTAMU N3 OFTHEYMOPHOrO CTEKNA, pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
npuUroTaBnMBaeMbiM Kyckam Msca. [py npuroToBneHnm XapKoro cneflyet HanuTb Ha AHO eMKOCTY HEMHOTO OYNIbOHa; 3TO
He MO3BOJSIUT MACY BbICOXHYTb 1 MPUAAcT eMy 6onee BbipaxeHHbI BKyC. Korga »kapkoe OyfeT rotoBo, ocTaBbTe €ro B
JyxoBKe elle Ha 10-15 MUHYT Unn 3aBepHUTE B anioMrMHUeBYo Gosbry.

- [na Toro uTo6LI AOCTUYL OJMHAKOBOW CTEMEHN FOTOBHOCTU MACA, MPUIroTaBMBAaEMOrO Ha rpune, BblovpanTe KycKu
OAMHAKOBOW TONLWMHbI. OUeHb TONCTble KYCKM MAca TpebytoT 6onbLuero BpeMeHu NpuroTosneHus. Ytobbl nsbexatb
nogropaHuna 6pbi3r MACHOrO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KaMepbl AyXOBKM, yCTaHaBNMBaNTe pelleTKy Ha 6onee H13Kne
YPOBHW, Ha 6onblueM paccToAaHuK OT rpuns. NepeBopayrBanTe MACO NO UCTeueHnn 2/3 obLero BpemeHu
NPUroToB/IEHUA.

[ina cbopa coKa, cTeKkatoLwero Npu NPUroToBIeH MACa Ha Fpue, PeKOMeHyeTCA CTaBUTb NOJ Hero NoAAoH AnA cbopa Xmpa,

HaNMB B HErO OKONO nonynuTpa BoAbl. [pu HeobxoaMMocCT foneinTe B NOALOH BOAbI.

BepTen (TonbKo B HEKOTOPbIX MOogenax)

BepTen Nncnonb3yeTca AnAa paBHOMEPHOro NpoKapuBaHA KPYMNHbIX KYyCKOB MACa U NTULbI. CHavana HYXXHO HaHWN3aTb Ha BeEPTEN
KYCKWN MACQ; B CJlydae NpUuroToBeHnA LbinjieHKa 006BAXKNTE €ro crneyunanbHon 6eueBKoNn, ﬂpVII'OJJ,HOIh ANA NpuroToBneHMA
NpPOAYKTOB; y6e;u/|Ter B TOM, YTO KYCKN MACa NPOYHO HaCaXeHbl Ha BEPTES, a 3aTEM BCTaBbTe BEPTEN B rTHE30 Ha nepep,He|7|
CTEHKE AyXOBKU, onepeB Npn 3TOM Ha COOTBETCTBYOLLYIO ONOpY. Ona c6opa COKa, Bblagendawuweroca s npouecce npuroTosneHnA,
N MeHbLUero O6pa3OBaHI/Iﬂ AblMa peKoMeHAyeTCA yCTaHaBInBaTb Ha I'IepBbIl7| ypoBeHb NOAA0H AnA c6opa XWpa, Hanme B HEro
OKOJ10 nonynnuTpa BOAbl. y BepTena npefycMmoTpeHa cneunanbHaA NNaCcTUKOBaA pyyka, KOTOpaA CHMMaeTCA nepea Havdyanom
NPUroToBJIEHNA N HaleBaeTCA NOC/IE OKOHYaHUA NPUroToBNIeHNA Nepeq BbIHUMaHNEM BePTENa U3 AYXOBKW, YTO NMNO3BONAET
n3beraTb OXOroB.
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Muuua

Cnerka cMa3sbiBaliTe MPOTBHY A4J1A TOFO, YTOObI NKLLa NoyYanach C XPYCTALLEeN KOPOUYKOM CHK3Y. PacknagbiBaiTe Hape3aHHY10
Mouapenny no ucteyeHnn 2/3 BpeMeHn npuroToBneHna NnuLbl.

u 1/4
Pexxum “Moavem Tecra
MNpexpae yem CTaBUTb TECTO B AyXOBKY, PEKOMEHAYETCA HAaKPbITb ero BAAXKHOW TKaHblo. Bpema nogbema Tecta B 3TOM pexume
COCTaBIsIET NPUMEPHO OfHY TPETb OT BPEMEHU, KOTOPOoe TpebyeTca AnA NogbeMa TecTa Npy KOMHATHON TeMnepaType
(20-25 °C). Bpemsi, Heobxoanmoe asis Nogbema TecTa AnsA NuuLbl BeCom 1 Kr, COCTaBNAET NPUMEPHO OAVH Yac.
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